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Ocjena kvalitete mljecnih proizvoda slovenskih mljekara,
izlozenih na poljoprivredno-prehrambenom sajmu u Rudgom,
kao odraz stanja mljekarstva u nas

Poljoprivredno-prehrambena izlozba u Gornjoj Radgoni razvila se u zna-
Cajnu manifestaciju razvoja i dostignuéa poljoprivrede i prehrambene indu-
strije kod nas i na §irem prostoru Alpe — Jadran. Za jubilarnu 25. godi3njicu
postojanja sajma prvi put se organiziralo i nagradno ocjenjivanje mljeénih
proizvoda slovenskog mljekarstva, zajedno sa struénim savjetovanjem o polo-
zaju stocarstva i mljekarstva. Mljekarstvo Slovenije time nastavlja tradicio-
nalne godiSnje izloZbe svojih proizvoda i ocjenjivanje njihove kvalitete iz
ranijih godina, kad su takve smotre bile redovite u organizaciji Poslovnog
udruZenja za mljekarstvo.

Ocjenjivanje kvalitete treba da prikaZe kriti¢ki pregled stanja, sposob-
nosti i organiziranosti mljekarstva, osobito stvaralaékih sposobnosti i moti-
viranosti struénih kadrova koji realiziraju mljekarsku tehnologiju poé&evsi od
proizvodnje mlijeka, preko svih faza prerade, do distribucije. Ocjenjivanje
kvalitete stoga je vrhunsko stru¢no djelo napredne technologije koja samo u
usporedbi sa sliénim naporima u zemlji i u svijetu moZe ukazati na optimalna
rjeSenja u datim uvjetima proizvodnje. Ocjenjivanje je, s druge strane, u
sluzbi potroSata kojeg obrazuje i upuéuje na pravu kvalitetu proizvoda. Ocje-
njivanje kod nas, na Zalost, jo§ nema cjelinu takve funkcije a moralo bi je
imati, ako Zelimo iéi ukorak s razvijenim svijetom. Pomanjkanje mlijeka,
nered na trZiStu i u tehnologiji smanjuje, na Zalost, pravu vrijednost ocjenji-
vanja. Usprkos tefkoéa u kojima se nalazi naSe mljekarstvo, ZPS (Zivinorejska
poslovna skupnost Slovenije) svjesna je vaZnosti ocjenjivanja kvalitete i zbog
toga ocjenjivanje ponovo ukljuuje u svoj redoviti program aktivnosti.

Na radgonskoj priredbi bilo je, prilikom svefane podjele plaketa i me-
dalja, organizirano i struno savjetovanje na kojem je predsjednik ocjenjiva-
tke komisije prof. dr. F. Forstneri¢, uz rezultate postignute na ocjenjivanju
mlje¥nih proizvoda, dao sa¥et kriti®ki pregled stanja mljekarstva u Sloveniji
i Jugoslaviji. Najznatajnije konstatacije su slijedeée:

Pokazatelj privredno i kulturno razvijenog drustva svakako je velika po-
troSnja mlijeka i mlje#nih proizvoda. Logino je da zbog toga drustvo koje
teZi napretku razvoja i vlastitu najveéu moguéu proizvodnju mlijeka, koliko
dozvoljavaju prirodne moguénosti. U Sloveniji i u vetem dijelu Jugoslavije
postoje uvjeti za takvu proizvodnju mlijeka koja bi mogla naSem stanovni-
Stvu osigurati najvisi standard u ishrani mlijekom i mlje¢nim proizvodima.

Robna proizvodnja mlijeka i njegova prerada u Sloveniji vrlo se polako
pribliZavaju stanju u Srednjoj Evropi, dok Jugoslavija kao cjelina zaostaje u
prosjeku nekoliko puta za Srednjom Evropom. Ako bismo u Jugoslaviji Zeljeli
dobro snabdijevati domaée trZiite po obimu i kvaliteti, a neSto i izvoziti (kao
Sto je to sludaj u Srednjoj Evropi, gdje samo Bavarska trenutno izvozi do
Napulja i Trsta, 7,5 milijuna litara svjeZeg mlijeka dnevno, morali bismo u
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na$e mljekare preuzeti 6-—7 milijardi litara mlijeka godi3nje, a otkupljujemo
nedto vise od 1,5 milijardi godidnje. Slovenija je otkupila neito preko 360
milijuna litara, 5to je jedna &etvrtina jugoslavenske proizvodnje. Trini vi-
Skovi koji se prodaju iz Slovenije na 3ire jugoslavensko trziSte srazmjerno su
veliki. Prije desetak godina mlje¢na proizvodnja kod nas je dosta porasla, ali
tempo nije dugo ostao isti. U Sloveniji je zabiljeZen stalan, dodu$e unekoliko
smanjen porast od podetnog zaleta, dok se u Jugoslaviji u posljednje vrijeme
biljeZe izuzetno negativni trendovi, tako da na pojedinim podrugjima vlada
kriti¢no pomanjkanje mlijeka.

Situacija se rjeSava uvozom, 5to nam sigurno nije na &ast! Jugoslavija se,
s takvim stanjem mljekarstva, moZe svrstati medu zemlje u razvoju.

U Sloveniji se otkup mlijeka ipak stalno poveéava i nadamo se da ée se
taj trend zadrZati. Objektivno, otkup do godine 2000. poveéat ée se do 800
milijuna litara godifnje, ito je dvostruko od sadasnjeg otkupa, ito znali da
mljekarska industrija mora barem za toliko poveéati svoje kapacitete, da ne
bi dodlo do kodenja proizvodnje mlijeka, i da se trZifte mora pripremiti da
primi tu koli¢inu mlijeka. Tu ée kvaliteta mlijeka i mlje&nih proizvoda itekako
doéi do izraZaja.

Z3 realizaciju programa daljnje izgradnje mljekarske industrije i za nor-
malno odrZavanje i modernizaciju postrojenja bit ée potrebno, prema nafoj
ocjeni, 260 milijardi dinara (po dana3njoj vrijednosti). To je velika svota, ali
je neznafajna prema Steti koja moZe nastati u proizvodnji mlijeka i u cjelo-
kupnom govedarstvu ako ne bismo uspjeli u tome. Ako naSa organiziranost
prijede primitivne okvire, to jest ako se kod prihvaéanja raznih mjera mlje-
karstvo uvijek tretira kao cjelina te ako svaki ¢lan u reprolancu realizira
odgovarajuéu akumulaciju da bi se odrZala njegova reproduktivna sposobnost
i moguénost dogradnje i modernizacije, onda postoje izgledi za trajnim daljnjim
povetavanjem mlijefne proizvodnje. U situaciji kad se partnera pusti &ekati,
planiranje proizvodnje je skoro nemoguée, a inflacija usput spojede« sve. Na-
pori nae strudne slufbe u poboljfanju kvalitete mlijeka, od &ega ovisi sva
daljnja »pri®a« o kvaliteti proizvoda, u takvim prilikama skoro su nemoguéi.
Ako uz to dodamo jo3 kritiéno pomanjkanje mlijeka, onda je rjeSenje kvalitete
mlijeka barem u bakteriolo§kom pogledu skoro potpuno blokirano.

Prema programu daljnje izgradnje mljekarske industrije u Sloveniji, po-
veéavat éemo kapacitete za sir, mlijeko u prahu, posebno za obrano, za sufenje
sirutke i za proizvodnju maslaca, Mlijeko u prahu (posebno obrano) omoguéava
svladavanje oscilacija u proizvodnji mlijeka i sprijefava trenutne zalihe mli-
jeka koje bi ponekad mogle koditi proizvodnju mlijeka, Uvozimo poprili¢ne
kolitine mlijeka u prahu i maslaca za potrebe trZiSta, konditorske i druge
industrije, S mlijekom u prahu i sirutkom kao glavnim sastojcima mogu se
razviti nove vrste preradevina visoke prehrambene vrijednosti. Proizvodeni
maslac i mlijeko u prahu moZemo u cjelini potroiti na domaéem trZistu, Sto
bi zaStitilo razvoj domaée proizvodnje mlijeka i dalo daljnji zamah gove-
darstvu. .

Podruédje sirarstva glavna je vrsta prerade mlijeka u Sloveniji.

Moramo prodirivati asortiman, ali prvo moramo uloZiti napore za dobi-~
vanje dostojne kvalitete postojeéeg asortimana sira! Uvodenje novih vrsta
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sireva zahtijeva dosta napora i vremena. Potro3ali ¢esto puta zbog zaostalih
navika ne prihvaéaju razne delikatesne sorte sireva s pikantnim okusom.
Usprkos tome moramo se odluéno zauzeti za Sirenje asortimana sireva, iako
preko delikatesnih, pikantnih sorti ne¢emo brzo preraditi vete koli¢ine mli-
jeka. Takvu bismo proizvodnju mogli djelomiéno razviti preko kooperacije
koju bi vodili izvrsni sirari, i to na udaljenim i slabo pristupa¢énim mjestima
odakle se mlijeko tefko ili uopée ne prevozi u sredidnje mljekare. Takva pro-
izvodnja svakako bi morala biti organizirana u okviru mljekare &ijem otkup-
nom podruéju pripada, i preko koje se proizvodi plasiraju na trziste. Na taj
bismo naéin mogli na trZi§tu zadrZati mnogo autohtonih vrsta sireva koji ¢e
inae sasvim nestati. To je osobito vaZno za juZne krajeve Jugoslavije. Na
trziStu bi takvi proizvodi bili korisna i plemenita dopuna uobitajenom asorti-
manu sireva, a mogli bismo se njima ponositi.

U sve naSe struéne programe, javne medije, izloZbe, sajmove i savjeto-
vanja, trebalo bi ukljuditi propagandu za 3to veéu potroSnju mlijeka i mljed-
nih proizvoda i odgoj potrofaga.

Za ocjenjivanje bilo je dostavljeno 40 uzoraka sireva i maslaca sloven-
skih mljekara. Samo se dvije mljekare nisu odazvale. Komisija je ocijenila
uzorke u slijedeée kvalitetne razrede:

E (ekstra) 7 uzoraka 17,5%

I (prima) 19 ¥ 47,5%0
II (sekunda) 14 % 35,0%
III (terca) 0 2 0
Ostalo 0 " 0

Prosjetna ocjena je vrlo dobra. MoZe se konstatirati napredak u odnosu
na prodla ocjenjivanja. Najbolje ocjene bile su date sirevima iz mljekara
Kranj, Maribor, Ljutomer i Vrhnika. Za. maslac su najviSe ocjene dodijeljene
mljekarama u Murskoj Soboti i Kranju.

F. Forstn:-ic

lll Savetovanje o topljenim sirevima

U organizaciji Zavoda za tehnologiju mleka, Tehnoloskog fakultcia u
Novom Sadu i »Koteksprodukta«, Industrije prirodnih creva, vestatkih omo-
taéa, aditiva i zaéina iz Novog Sada, 1. i 2. 10. 1987. godine odrZano je tradi-
cionalno Savetovanje u topljenim sirevima.

Sponzor ovogodisnjeg Savetovanja bila je mlekara »Standard« PKB, Beo-
grad. U radu Savetovanja ulestvovalo je oko 50 strufnjaka iz nadih nauéno-
-istrazivatkih i privrednih organizacija.

U okviru Savetovanja izneti referati obradili su pojedina pitanja iz oblasti:

— tehnologije topljenih sireva;

— moguénosti primene izolata soje kao komponente u smeSi za topljenje;

— razvoj emulgujuéih agenasa domaée proizvodnje za proizvodnju topljenih
sireva za rezanje;
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Ucesnici III Savetovanja o topljenim sirevima, Novi Sad, 1987.

— tehnologija proizvodnje dimljenih topljenih sireva;

—- fizitko-hemijski i mikrobiocloski kvalitet dimljenih topljenih sireva:

— mikroflora topljenih sireva;

— lipoliticka mikroflora u prehrambenim proizvodima bogatim mastima, i
— ambalaZa za pakovanje topljenih sireva.

Drugog dana Savetovanja uéesnici su obisli proizvodne pogone mlekare
PKB »Standard« u Padinskoj Skeli. Upoznali su se s problemima vezanim
uz tekuéu proizvodnju i s moguénostima daljeg razvoja odelenja za proizvod-
nju topljenih sireva,

Po zavrienom Savetovanju uéesnici su jednoglasno zakljuéili da ovakve
skupove treba redovito odrzavati, jer oni doprinose ne samo reSavanju pro-
blematike tekuée proizvodnje, veé pruzaju i potrebne informacije o novim

nauénim i struénim saznanjima iz te oblasti.
G. N.
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