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Udruga uzgaji-
vača paške ovce 
Rogujica s otoka 

-
dala je zahtjev 
Ministarstvu po-

ljoprivrede za zaštitu Paške janjetine oznakom izvorno-
sti na nacionalnoj razini, uz stručnu i tehničku potporu 
Hrvatske poljoprivredne agencije i Agronomskog fakul-
teta Sveučilišta u Zagrebu na izradi dokumentacije. Uz 
zahtjev je dostavljena i dokumentacija temeljem Zakona 
i Pravilnika o zaštićenim oznakama izvornosti, zaštićenim 
oznakama zemljopisnog podrijetla i zajamčeno tradicio-
nalnim specijalitetima.

Proizvod paška janjetina štiti se kao svježi proizvod, a 
na tržište će se plasirati svježa u obliku polovice trupa ili 
cijelog trupa. Trupovi ili polovice Paške janjadi prije stav-
ljanja u prodaju biti će označeni žigom certificirane kla-
onice, a na pakiranju će biti otisnuta oznaka izvornosti.

Oznaka izvornosti jedna je od oznaka kvalitete te se 
ubraja u najviši rang zaštite proizvoda jer se pod ozna-
kom izvornosti podrazumijeva isticanje naziva regije, 
određenog mjesta ili u iznimnim slučajevima, zemlje. 
Oznaka izvornosti se koristi za označavanje poljoprivred-
nog ili prehrambenog proizvoda koji potječe iz određene 
regije, čije su karakteristike nastale pod utjecajem poseb-
nih prirodnih i ljudskih čimbenika određene zemljopisne 
sredine, a proizvodnja, prerada i priprema u cijelosti se 
odvija u tom zemljopisnom području.

Oznakama kvalitete, proizvodi se štite zbog više cje-
novne kategorije, stvaranja identiteta i prepoznatljivosti 
i niza drugih prednosti. Izravna veza proizvoda s određe-
nim zemljopisnim područjem daje dodatnu vrijednost 
i prepoznatljivost tom području, te pridonosi ruralnom 
razvoju, osnivanja interesnih udruženja u svrhu zajednič-
kog nastupa na tržištu, odnosno zajedničke promidžbe 
prehrambenog proizvoda.

Registracijom proizvoda na nacionalnoj razini omogu-
ćuje se proizvođačima autohtonih poljoprivrednih i pre-
hrambenih proizvoda u Republici Hrvatskoj ista zaštita 
koju imaju i proizvođači u zemljama Europske Unije. Na 
taj način im se otvara put za registraciju oznaka na razini 

Europske unije što povećava prepoznatljivost samih pro-
izvoda, regije u kojoj se proizvode i čiji naziv nose, a u 
konačnici i cijele Hrvatske. Također im se na taj način po-
većava i konkurentnost na tržištu što je jedan od bitnih 
ciljeva poljoprivredne politike.

Predan zahtjev za zaštitu 

Paške janjetine oznakom izvornosti
mr. sc. Dubravka Živoder, dzivoder@hpa.hr 

   +385 49 382 333

  +385 49 382 300

  www.strazaplastika.hr

NOSILJKE ZA MESNU INDUSTRIJU
i mesne prerađevine

VIŠENAMJENSKE NOSILJKE

600x400x200 mm/40 l

600x400x300 mm/60 l

600x400x125 mm/25 l

EURO NOSILJKE

600x400x200 mm/32 l

ŠIROKI ASORTIMAN PROIZVODA ZA MESNU INDUSTRIJU ASORTIMAN PROIZVODA ZA MESNU INDUSTASORTIMAN PROIZVODA ZA MESNU

m/32 l600x400x200 mm/32 

 INDUSTRIJU  INDUSTRIJU 

600x400x300 mm/48 l

PALLET BOX EURO PALETE

1200x800x160 mm

BOX

1200x1000x790 mm/670 l
1200x800x160 mm160 mm160 mm160 mm1200x800x160 mm

LODNA NOSILJKA ZA PILETINU NOSILJKE SA UGRAĐENIM 
RFID ČIPOM

KANTICE ZA MAST

735x420x170 mm/40 l 600x400x185 mm/29l
perforirano dno/ puno dno

600x400x117 mm
600x400x220 mm

2.3 l / 1.2 l

15 godina s vama

Zaštita proizvoda


