Iz tabele 1. je vidljivo da je za spore, koje su bile izloZene djelovanju viSe
temperature bila potrebna manja koncentracija nizina za inhibiciju, §to znaci
da su one bile djelomice oStetene temperaturom.

Tabela 2. ukazuje, da je poirebno, kod primjene nizina u proizvodnji vo-
aiti raéuna kako o visini toplinske obrade, tako i o trajanju djelovanja tem-
perature. Iz rezultata u tabeli vidljivo je da je veéi postotak satuvanog nizina
kod visih temperatura i kraéeg vremena djelovanja temperatura.

Ovim rezultatima rijeSen je samo dio problema koje se pojavljuje kod
primjene nizina u proizvodnji.
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Vijesti
V JUGOSLAVENSKI KONGRES O ISHRANI

Savez druStava za unapredenje ishrane naroda Jugoslavije — Beograd
1 Drustvo za unapredenje ishrane SR BiH-Sarajevo su organizatori Kongresa
o ishrani koji ¢e se odrzati od 25 do 27 oktobra 1978. godine u Sarajevu. Moto
Kongresa je:

»Ishrana faktor zdravlja, radne i odbranbene sposobnosti stanovnistva«

Na Kongresu ¢e se voditi rasprave o najnoviiim dostignué¢ima iz oblasti
nauke o ishrani, o problemima proizvodnje, prerade, prometa i kvaliteta
hrane i o uticaju ishrane na zdravlje naroda Jugoslavije.

Rad Kongresa ¢e biti na plenarnim sjednicama i u sekcijama iz slijedeé¢ih
tematskih podruéja:

— ishrana i zdravlje

— drustvena ishrana

— ishrana i opétenarodna odbrana

— proizvodnja i prerada hrane

— kvalitet i higijenska ispravnost ZiveZnih namirnica
— uloga obrazovanja i vaspitanja u ishrani.

Panel diskusija ¢e se odrzati na temu: hrana i éovjekova sredina. Referate
na plenarnoj sjednici podnijeée struénjaci za svako naznaceno podruéje. Oée-
kuje se od strane stru¢nih i nauc¢nih radnika koji se bave problemom ishrane
da uéestvuju sa referatima po sekcijama.

Izaslo je prvo saop$tenje o Kongresu, a ostala saopitenja biée poslata
blagovremeno. Detaljnije informacije o Kongresu mogu se dobiti preko kon-
gresnog odbora ¢ija je adresa:
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— Republi¢ki zavod za javno zdravlje

za V Jugoslavenski kongres o ishrani
ul. Mar3ala Tita 7 p- f. 316

VI JUGOSLAVENSKI MEDUNARODNI SIMPOZIUM
»SAVREMENA PROIZVODNJA | PRERADA MLIJEKA«

U periodu od 5—7 oktobra 1977. godine u PortoroZu u organizaciji Insti-
tuta za mlekarstvo VTOZD Zivinorejski oddelek, Biotehni¢kog fakulteta
Ljubljana, odrZan je simpozium »O Savremenoj proizvodnji i preradi mlijeka«.
Simpozium je bio organizovan u okviru proslave Titovih i naSih jubileja,
povodom 70 godiSnjice mljekarsktva Slovenije i 30 godi$njice Biotehnickog
fakulteta u Ljubljani.

Rad simpoziuma se odvijao u 2 sekcije: proizvodnje mlijeka i tehnologije
prerade mlijeka, na kojima je odrZzano 58 referata. Ucesnici ovog skupa su
aktivno udestvovali u diskusiji kako na plenarnim, tako i na sastancima
sekcija.

Sekcija za preradu mliieka je na osnovu izloZenih referata i veoma aktivne
diskusije donijela slijede¢e zakljucke:

1. Simpozijum je na sekciji za preradu mlijeka, kao i na plenarnoj sjednici,

istakao zajednit¢ku problematiku proizvodnje i prerade mlijeka.

Osnovno pitanje, koje se podvlaéi je momentalni viSak ponude mlijeka,

koji nespremne proizvodace i preradivaée suofava sa ovim problemom ne

smije da odvede u krajnost.

3. Struci i nauci se nedvosmisleno postavlja zadatak, da svoje znanje naj-
kraé¢im putem stavi u sluzbu rjeSavanja osnovnih i prioritetnih problema
mljekarske privrede.

4, Simpozijum takode isti¢e neophodnost drusStvenog dogovora o sinhroni-
zovanom djelovanju svih snaga mljekarske privrede i nauke.

5. Prioritetni zadatak je, da se 3to hitnije uskladi postoje¢i raskorak izmedu
proizvodnje, prerade i trZiSta u sferi cijena sirovog mlijeka, mlijeka u
prahu za ishranu stoke, a naro¢ito u sferi uvoza mlie¢nih proizvoda, koji
gude nacionalnu mljekarsku privredu.

6. Sekcija za preradu mlijeka zakljucuje, da koliziju, koja se javlja na polju
istrazivanja kvaliteta mlijeka treba uskladiti i mlijeko posmatrati sa nutri-
cionisti¢kog, tehnoloskog i ekonomskog aspekta.

7. Kvalitet mlijeka, pored koli¢ina masti, treba, da obuhvati suhu materiju
bez masti, a posebno bjelanéevine.

8. Radovi iz oblasti tehnologije, saopSteni na sekciji su otvorili nove mogué-
nosti racionalnije upotrebe sirovine uz istovremenu ocjenu kvaliteta pro-
izvoda na naSem trzistu.

9. Izucavajuéi primjenu savremenih tehnoloSkih metoda tretmana mlijeka
i sporednih proizvoda, sagledane su realne mogucnosti za racionalnije
iskori§tavanje hranljive vrijednosti mlijeka uz paralelnu zastitu &ovijekove
sredine.

b2

N. D.
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