
KVALITETA PROIZVODA JUGOSLAVENSKE MLJEKARSKE 
INDUSTRIJE — NS' 78. 

Prof, dr Dimitr i je SABADOS, B r a n k a RAJSIĆ, dipl. ing., 
Zavod za ml jekars tvo — Fakul te t pol jopr ivrednih znanosti , Zagreb 

1. Uvod 

Tradicionalno nagradno ocjenjivanje kva l i te te ml i jeka i mlječnih proi 
zvoda, kao dijela izložbe pol jopr ivrednih i p r e h r a m b e n i h proizvoda na jub i 
larnom, 45. Međunarodnom pol jopr ivrednom sa jmu u Novom Sadu, 11.—14. IV 
1978. god., organizirala je, kao i dosad, P r i v r e d n a komora Jugoslavi je — Beo
grad, »Novsadski sajam« — Novi Sad i »Mlekosim« Poslovno udruženje mlekar -
ske industr i je — Novi Beograd. Zada tak je izvršila po Komor i imenovana ocje
nj ivačka komisija. 

Ocjenjivanja kval i te te i izložbe proizvoda našeg suvremenog ml jekars tva 
omogućuju uvid u domet ove p r iv redne g rane s glediš ta proizvodnje one sku
pine namirnica , čiju važnost više ističe i naša n a u k a o p rehran i , nego što je, 
df, facto, respekt i ra naša potrošnja. Uzroke tome, odnosno zakl jučke o utje
caju ili odrazu kval i te te na visinu potrošnje ili po t ražnje mli jeka i mlječnil) 
proizvoda u našoj zemlji, mogu druš tveno za in te res i ran i krugovi , kako zdrav
stvo tako i armija, t raži t i i u nivou kva l i t e te koju pr ikazuju rezul ta t i ovih 
ocjenjivanja. Naravno , u prvom redu, d i rektno , i proizvođači t ih proizvoda, 
koji od njih financijski žive, a suodgovorni su sudionici u realizaciji nacio
na ln ih ciljeva. 

2, Metode komisijskog ocjenjivanja kvalitete 

Principi i sistem rada ocjenjivačke komisije poznat i su iz c i t i rane litera
t u r e (1—16). Samo ocjenjivanje kva l i te te izvršil i su : 

a) za sireve i maslac 
dr F ranc Forstner ič , Mlekarski školski cen ta r — K r a n j , dipl. ing. Josip P r o h a -
ska. Mljekarska industr i ja »Zdenka« — Veliki Zdenci , d r Dimitr i je Sabadoš, 
prof. Faku l t e t a pol jopr ivrednih znanost i Sveuči l iš ta u Zagrebu, Zavod za ml je
kars tvo i dr Radosav Stefanović, prof. Po l jopr ivrednog fakul te ta Univerzi teta 
u Beogradu, Zavod za mlekars tvo — Zemun. 

b) za pasterizirano i sterilizirano mlijeko, fermentirane i druge mlječne 
proizvode 

dr Mar i jana Carić, docent Tehnološkog fakul te ta Univerz i te ta u Novom Sadu, 
dr J o v a n Dorđević, prof. Pol jopr ivrednog fakul te ta Univerz i te ta u Beogradu, 
Zavod za mlekars tvo — Zemun i dr M a r k o Stanišić, docent Pol jopr ivrednog 
fakul te ta Univerzi te ta u Sarajevu, Zavod za mlekars tvo . 
Preds jednik komisije: prof. Dimitr i je Sabadoš; organizacioni sekre ta r komi
sije: dipl. ing. S tan imir Joksović, »Mlekosim« — Novi Beograd. 

Član komisije dr Života Živković, Jugos lavensk i zavod za s tandardizaci ju — 
Beograd i zamjenici: dipl. ing. Slavko Kir in , Indus t r i j a mlječnih proizvoda 
»Sirela« — Bjelovar i dipl. ing. Jože Pe rhavec , T o v a r n a mlečnega p r a h u — 
Murska Sobota, nisu učestvovali u ocjenjivanju. 
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Sastav sireva i topljenih sireva, utvrđen u Institutu za mlekarstvo mlekar-
ske industrije — Novi Beograd, odgovarao je deklaracijama. 

Kvaliteta proizvoda, izražena ocjenom u točkama: ekstra klasa —E— 18,1 
do 20, I klasa — 16,1 do 18, II klasa — 13,1 do 16 točaka, nagrađena je zlatnim, 
srebrnim i brončanim medaljama. Bez nagrade su proizvodi III klase — 10 do 
13 i skupina »ostalo« — ispod 10 točaka. Diskvalificirani su proizvodi koji ne 
ispunjavaju zahtjeve propisane u SI. listu SFRJ 15/1964 (1.), a neocjenjeni su 
proizvodi proizvođača koji se nisu pridržavali propozicija Pravilnika za ocje
njivanje (3.). 

Ukupno je ocijenjeno 286 uzoraka — proizvoda od 31 proizvođačke orga
nizacije. Prijave za ocjenjivanje dostavila su 33 OOUR-a. Od 291 dostavljenih 
uzoraka pet nije ocijenjeno (3.). 

3. Rezultati ocjenjivanja kvalitete mlijeka i mlječnih proizvoda 

Osim tabele br. 1. s redoslijedom vrsta proizvoda po ukupnoj brojčanoj 
zastupljenosti, ilustrativan je poredak proizvoda prema kvaliteti (tab. br. 2.) 
izraženoj vrstama nagradnih medalja i postotkom postignutih medalja, odno
sno zbroja proizvoda E, I i II klase prema ukupnom broju ocijenjenih uzoraka. 

Tabela 1 

Zastupljenost vrsta ocijenjenih proizvoda i njihov broj u skupinama kvalitete 

K v a l : i t e t a U k u p : n o 

Vrs te p ro izvoda 
(po s k u p i n a m a ) e k s 

t r a 

K l 

I 

a s a 

I I I I I 
o s t a 

lo 
d i s -
k v a -
lif. 

p r o 
izvo

da 

n a g r a đ e n o 

bro j "/o 

1. F e r m e n t i r a n a m l i j e k a 7 30 15 7 59 37 62.'^ 
2. S i revi 2 10 21 15 1 3 52 33 63,5 
3. S ladoled 7 10 16 4 — — 37 33 89,2 
4. Topl jeni s i rev i 10 17 7 1 — 1 36 34 94,4 

— za m a z a n j e 1 12 6 1 — — 20 19 95 
— s d o d a c i m a (pr ipravc i ) 9 5 1 — — 1 16 15 93,7 

5. Mli jeka 1 11 16 1 2 1 32 28 87,5 
6. V r h n j e — s l a tko — 1 — — — — 1 1 100 

— kise lo — 1 8 8 3 — 20 9 45 
7. Svježi s i rev i i n a m a z i 5 3 2 4 — — 14 10 71,4 
8. Mli jeko u p r a h u 4 7 — — — 1 12 11 91,7 
9. Mas lac — 3 3 1 2 — 9 6 66,7 

10. Mas lo 1 1 — — 1 — 3 2 66,7 
11. K a j m a k — s k o r u p — — — 2 1 — 3 — — 
12. Kaze in — 3 — — — — 3 3 100 
lo. Tučeno v r h n j e 

— s m r z n u t o — 2 — — — — 2 2 100 
14. Ml ječni pudSing 

— s m r z n u t i — 1 — — — — 1 1 100 
15. Š lag s k e s t e n o m 

— s m r z n u t i — 1 — — — — 1 1 100 
16. S i r u t k a u p r a h u 1 1 1 100 

U k u p n o 31 78 103 51 17 6 286 212 74,13 
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Mlijeko u prahu 
— puno , sp r e j , 25''/o 

puno , sp r e j , 30¼ 
puno , valjci , 25"/() 

— obrano , spre j 
ob rano , val jc i 
ob rano , i n s t a n t 

— puno , sp re j , inst., 25"/o 
— bijela k a v a u p r a h u 

1 2 — — — — 
_ _ _ _ _ 1 

4 7 — — — 1 U k u p n o 12 11 

Sirutka u prahu 

Vrhnje 
— sla tko, 3 6 % 
— kiselo, 12«/o 

kiselo, 20"/n 
kiselo — 
(»mileram«), 35"/« 

1 
7 

11 

— 2 — 

U k u p n o — — 21 10 

Fermentirana m l i j e k a 
— j o g u r t i k is . ml., 3,2"/o 

4 "/(1 
6 «/0 

— ovčje kis . ml., 6 "/o 
— voćni jogur t , 3,2"/« 
— kef i r 3 ,2% 
— acidofi lno ml., 3,2"/« 

2 15 
1 
2 

8 4 15 
1 
2 2 2 

1 2 3 1 
2 9 2 — 
1 1 — — 
1 — — — 

Sirevi 
— t rap i s t 45"/« 

t r ap i s t—»Spor t« 45"/o 
— e d a m a c - s a l a m a 45^-0 

e d a m a c - k u g l a 45»/o 
»Minideser tn i« 45"/« 
»Maksispecijal« 4 5 % 
»Speci jal« 45^/() 

— gouda 4 5 % 
— k a č k a val j , kr . 25"/« 

k a č k a v a l j k r . 45"/* 
k a č k a v a l j , ovč. 4 5 % 

— beli sir, k r . 4 5 % 
»Sremsk i sir«. 45^/0 

— »Baranjac« 45"/o 
— »Bilogorac« 45»/() 
— »Bjelovarac« 45"/o 
— Dimsi 45»/o 
— »Grajski« 45»/o 
— »Herkules« 4 5 % 
— »Laščan« 4 5 % 
— n jegušk i sir 450/0 
— p a r e n i c a 50^/() 
— p a r m e z a n - r i b a n i 35»/n 

— 2 

1 
- 1 — — 

1 — — 
1 — — 

- — — 1 

1 — 

29 17 
1 1 
6 2 
7 3 

13 11 
2 2 
1 1 

U k u p n o — 7 30 15 7 — 59 37 

Maslac — 3 3 1 2 — 9 6 

Maslo 1 1 — — 1 — 3 2 
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»Pivnički« — 
tilzit 
»Pivnički, novi 
»Podravec« 
»Posavec« 
roquefort, a 
»Roški« 
»Selam« 
somborski 
»Tamiški« 

la 

450/0 
450/0 
45»/o 
45"/o 
450/0 
450/0 
450/0 
500/0 
450/0 

1 1 
1 1 
1 1 
1 1 
1 1 
1 1 
1 1 
1 1 
1 1 

Ukupno 2 10 21 15 52 33 

Svježi sirevi i si. 
— »Krem sir« 45o/o — 1 
— »Imperij al« 550/0 — — 
— Svježi s. »Pionir« 45o/o — — 

skuta (svj. s) 

skuta (svj. s.) + 
malina 
sirni namazi + 
povrće 
»lipt.« 

100/0 
500/0 

300/0 

500/0 
500/0 

1 — 
- 1 
- 1 
- 1 

1 — 

1 1 
1 — — 

Topljeni sirevi 
— a) topljenli s. za 

mazanje 

za rezanje 

200/0 
350/0 
450/0 
500/0 
550/0 
350/0 

ukupno a) 12 

— 2 

— 20 

U k u p n o 5 3 2 4 — 14 10 

Kajmak — skorup 
— zla t iborsk i , s t a r i 450/0 

s t a r i 500/0 
— — — 1 

1 
1 2 

1 
— 

U k u p n o — — — 2 1 3 — 

6 5 
1 1 
2 2 
1 1 

19 
b) toplj. s. s dodacima ili 
»pripravci« 350/0 9 4 1 

450/0 — 1 — 
1 15 

— 1 
14 
1 

u k u p n o b) 9 5 1 — — 1 16 15 

U k u p n o a + b 10 17 7 1 — 1 36 34 

Sladoled 7 10 16 4 — — 37 33 

Tučeno vrhnje, smrz. — 2 — — — — 2 2 

Puding mlječni , smrz. — 1 — — — — 1 1 

Slag s kestenom, smrz. — 1 — — — — 1 1 

Kazein — 3 — — — — 3 3 

S V E U K U P N O 
0/0 

31 
10,8 

78 
27,3 

103 
36 

51 
17,8 

17 
6,0 

6 
2,1 

286 
100 

212 
74,1 
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Pregled kvalitete proizvoda u mljekarskoj industriji SFRJ Tabela 4 

Sjedište 
mljekarskog 

Broj 

ekstra I 

uzoraka proizvod 
u k l a s i 

TT TTT 

a 
izvan 

u k u 
klase uzoraka i 

p n o 
nagradnih 

poduzeća 

Broj 

ekstra I XL ostalo ' diskv. proizvoda medalja 
m e d ; a l j e 

1. Beli Manastir 3 5 2 2 12 10 
2. Bjelovar — 3 3 — — — 6 6 
3. Cajetina—Ljubiš — — — 1 — — 1 — 
4. Cajetina — 

Partizanske Vode — — 2 2 3 — 7 2 
5. Karlovac — 3 1 1 1 — 6 4 
6. Kikinda — — 1 — — — 1 1 
7. Kranj — — 2 — — — 2 2 
8. Ljubljana 3 2 4 3 — — 12 9 
9. Maribor — 2 — — — — 2 2 

10. Murska Sobota 2 2 — — — — 4 4 
U. Niš 1 1 2 5 — 1 10 4 
12. Novi Sad — 3 6 2 — — 11 9 
13. Osijek 1 — — — 1 1 3 1 
14. Padinska Skela 

»Frikom« 2 2 5 — — — 9 9 
15. Padinska Skela 

»Imlek« 2 5 9 4 1 2 23 16 
16. Pančevo — 2 5 2 — — 9 7 
17. Pivnice 1 — 1 — — — 2 2 
18. Ptuj — 3 — — — — 3 3 
19. Sarajevo 1 6 12 3 1 — 23 19 
20. Senta — 2 1 2 1 — 6 3 
21. Sevojno — — 2 2 — • — 4 2 
22. Skopje* — 
23. Sombor 4 9 8 5 2 — 28 21 
24. Srem. Mitrovica — —• 6 1 1 — 8 6 
25. Subotica 1 4 2 3 1 — 11 7 
26. Varaždin — • — 3 — — — 3 3 
27. Vel. Zdenci 8 8 — 4 — 1 21 16 
28. Vrbas* — 
29. Zagreb »Dukat« 1 8 11 6 — — 26 29 
30. Zagreb »Ledo« 1 1 2 — — — 4 4 
31. Zaječar — 2 6 2 1 1 12 8 
32. Zemun — — 4 1 1 — 6 4 
33. Zrenjanin — 5 3 2 1 — 11 8 

UKUPNO: 31 78 103 51 17 6 286 212 

Tabela br. 3. p r ikazu je kva l i t e tu po s t ruk tu r i proizvoda u pojedin im sku
p inama i uopćeni asor t iman. Detal jn i pregled asor t imana i kva l i te tu po orga
nizacijama udruženog r a d a — proizvođačima — izraženu bro jčanom ocjenom 
kval i te te pojedinih uzoraka —• proizvoda nije moguće, ovdje, objavi t i radi 
ograničenog opsega časopisa. Tabela br. 4. omogućuje sumarn i pregled i kom
paraci ju kva l i t e t e i učešća proizvoda onih pojedinih indust r i j skih ml jeka r 
skih poduzeća koja su svojim proizvodima učestvovala u ocjenj ivanj ima orga
niziranim po P r iv redno j komor i Jugoslavije . 

4. Diskusija 

Iako je broj ocijenjenih uzoraka — proizvoda poras tao na 286, p r e m a 278 
1 227 u godini 1977. i 1976., i ove godine je broj proizvođača učesnika bio 31 

* Prijavljeni uzorci nisu dostavljeni na ocjenjivanje. 
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(16.) To ponovno znači da neka poduzeća nisu ili p r avov remeno ili dovoljno 
upozna ta s važnošću poznavanja i unap ređ ivan ja kval i te te , ili aps t in i ra ju od 
ocjenjivanja kval i te te svojih proizvoda. Inače, n j ima obilato nas tupa ju na 
t rž iš tu ili ih izlažu na »velesajmovima« i r ek lami ra ju p u t e m TV, radija, oglasa, 
novogodišnjih čest i taka i ka lendara , brošura , degustaci ja i si. P r e m a tome, 
u zemlji nedostaju niti t akv i podaci kakve bi mogla pruž i t i ova ocjenjivanja, 
a koja bi se moglo i moralo korist i t i kao j ednu od mjera za organizirano, siste
matsko, kont inui rano, dugoročno ili t ra jno unapređ ivan je ml jekars tva cijelo 
zemlje. 

General izirajući preglede u tabeli br. 1. i 2., uočava se skoro obrnut i po
redak između pr ikaza po brojčanoj zastupl jenost i p ro izvoda (tab. 1.) i procen
tua lnog odnosa po kval i te t i proizvoda (tab. 2.,). Osobito j e to karakter i s t ično 
kad simboličan broj od jednog do pa r uzoraka proizvoda jedne vrs te potječa 
cd istog proizvođača. Neke od t ih malobro jn ih ocijenjenih proizvoda, npr . 
s latko vrhnje , maslo, kazein, kačkaval j , bijeli sirevi, i td. proizvode i druge 
ml jekare u zemlji, ali ih ne dostavljaju na ocjenjivanje kval i te te . Procjenjujući 
broj i kval i te tu navedenih izuzetaka koji f igur i ra ju sa lOO'̂ /o nag radn ih meda
lja, postavl ja se pi tanje važnosti t ih proizvoda u iskor iš tenju mli jeka u doti
čnom pogonu ili u našem ml jekars tvu ili u k v a n t i t a t i v n o m učešću u p rehran i 
mlječnim proizvodima. S gledišta potenci jalnog proš i renja asor t imana neki od 
t ih proizvoda mogu imat i veće značenje, nego što pokazuje sadašnje s tanje na 
tabe lama. 

Nekih proizvoda uopće nema u kva l i t e tn im k lasama, osobito u eks t ra i I 
klasi, a ima ih n a tržištu. To važi i za proizvode koje proizvođači nisu dosta
vili na ocjenjivanje kval i te te . In te resan tno bi bilo, i važno, raspolagat i poda
cima o cjelokupnom proizvodnom asor t imanu naše ml jekarske industr i je J 
na rodnog ml jekars tva (naslovna slika) s glediš ta kval i te te . 

Od 286 ukupno ocijenjenih uzoraka — proizvoda najveći broj (tab. 1.) 
p r ipada skupini fe rment i ran ih mli jeka, koju po zastupl jenost i slijede sirevi, 
sladoledi, topljeni sirevi, mlijeka, itd. 

1. Fermentirana mlijeka 

Iako ova skupina brojčano »vodi« (59 uzoraka) , »druga s t rana medalje« 
ove proizvodnje je p razn ina u rubr ic i za eks t ra k lasu i ll,9Vo uzoraka u I klasi, 
što sa 50 ,8% proizvoda II klase čini 62,7"/o od ukupno nagrađen ih uzoraka. Ra
zliku od lOO /̂o ocijenjenih uzoraka — 37,3"/o — dijeli 25,4"/o proizvoda III 
klase (10—13 točaka) i »ostalih« 11,9% (ispod 10 točaka), koji u prosjeku, s ta
tistički, poniš tavaju t akođer 11,9% proizvoda I klase. Uzevši u obzir »da se 
govori« da neke uzorke iz skupine ovih (i nek ih d rug ih »brzopoteznih«) proi
zvoda neka poduzeća »prave« posebno za ocjenjivanje, zaključci o kvali tet i 
mogu biti još nepovoljniji od rezul ta ta ocjenjivanja. 

Usporedenje kval i te te f e rment i r an ih ml i jeka u posljednje t r i godine 
(1976.—1977.—1978.) ne pokazuje očekivano povišenje. Ukupno nagrađen ih p ro 
izvoda bilo je 83—57,7—62,7'%, E klase 1,9—2,8—0%, I klase 15,1—22,5— 
—11,9%, II k lase 66—32,4—4—50,8%, III klase 11,3—32,4—25,4% »ostalo« 
0—9,9—ll,9«/o i diskvalif iciranih 5,7«/Ü—-0—O^/o. 
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2. Sirevi 

Po tehnologij i različit i j i od šablonske proizvodnje jogur t a i kiselih mli jeka 
kao »glavnine« f e rmen t i r an ih mlijeka, sirevi s 52 uzorka ili 28 većinom ko
merci ja lnih naziva, ne samo da brojno slijede spomenu tu skupinu, nego se 
skoro po tpuno poduda ra ju i u ukupnom broju n a g r a d a — 63,5^/o. Razl ikuju 
se, ipak, već im učešćem u višim klasama: E 3,8*̂ /0, I 19,2Vo, II 40,5^/0, ali u III 
klasi je 28,8'̂ /() s ireva. S k u p i n a sireva sadrži najviše diskvalif iciranih pro iz
voda, t j . 3 v r s t e sira ili S /̂o od ocijenjenih sireva. 

U osvr tu na kva l i t e tu nekih po količini važnij ih v r s t a s ireva skoro su na 
ocjenjivanju j ednako zastupl jeni trapist i , goude, edamci, kačkaval j i i bijeli — 
sa lamuren i s irevi (ili »kriške«). 
a) Trapis t — n a g r a đ e n o je 37,5"/o p rema 62,5 i 8 0 % u 1966. i 1967. godini, s 
t ime da u ove t r i godine ni je bilo ni jednog t rapis ta u E klasi. Prošle godine bilo 
je 20«/ü u I klasi, ove 25o/n. U II klasi 1966. g. nalazilo se 62,50/0, 1967. g. 6OO/0, 
a ove 12,5Vo. Ne nag rađen i t rap is t i su svi u III klasi — 62,5^/0 — toliko kao 1966. 
g. u II klasi. 
b) Gouda — svi nag rađen i sirevi su u II klasi — 57,l"/o, dok je 1966. g. bilo po 
50'o/o u I i II klasi, 1967. g. 25"Vo i 37,5Vo u I i l i klasi i 37,5"/o u II klasi, u kojoj 
ove godine i m a 28,6Vo uz p r v u pojavu goude s diskvalifikacijom —14,3'Vo. 
c) Edamac, u obliku sa lame i prvi pu t kao kugla, nalazi se 40^/0 u II i 60*̂ /0 u 
III klasi, dok je pr i jašnj ih godina bio 100<'/o u II klasi. 
d) Kačkaval j — pri je dvije godine s 50 i lOO /̂o u II klasi (1966. g. 50Vo u I I I 
klasi) ove godine je po 20^/0 u I, II i III klasi i 40^/0 diskvalif iciran. 
e) Bijeli s i revi — 1966. g. 25o/o (ekstra), 50«/o (I) i 25o/ü (II) ili 100»/Ü nagrađen i , 
1977. g. svi u I klasi, a ove godine u dvije najkval i te tn i je S^kupine bez p r e d s t a 
vnika, 40«/o u II klasi i 6O0/0 u III. 

Od ostal ih sireva, m e đ u koj ima su neki rar i te t i i potenci ja lno perspekt ivn i , 
ističu se ovogodišnji proizvodi ekst ra i I klase. Sta lnost nj ihove kval i te te mogu 
predočit i p l a sman i u klase u 1976—1978. godini, kako slijedi: 

»Minidesertni sir« E E I, »Maksispecijal« — I I , »Dimsi« I E I, p a r m e z a n 
r ibani E E I, »Pivnički« ti lzit I I E, »Podravec« I II I, »Selam« I II I, pa ren ica 
— I E i »Roški sir« I. 

3. Sladoledi — »najzahvalnija« vrs ta proizvoda ml jekarske indus t r i je — 
preds tavl jeni su sa 33 uzo rka (kao i 1977. g., a 34 u 1976. g.). Nagrađeno je 89,2*/o, 
prošle godine 90,9^/0, a 1976. g. 94,P/o. U »kvali tetnim« k lasama bilo je od 
1976. do 1978. g.: E 20,5 27,2 18,9%, I 21,5 30,3 27"/o, II 50 33,3 i 43,3"/o. 

4. Topljeni sirevi, za mazanje i s dodacima, postigli su najveći broj n a 
grada — 94,4Vo — što je više nego u 1977. g. — 89,6*/o, i još više od 1976. g. 
— 78^/0. Sami topl jeni s i revi za mazanje u posljednje t r i godine stalno povisuju 
kval i te tu : 63,2—76,9—95%. Kval i te ta topljenih s i reva s dodacima, po istoj 
usporedbi, k r e t a l a se od 92,9 preko 100 na 93,7^/0. 

Povišenje kva l i t e t e topl jenih sireva, kao skupine, nas ta lo je usli jed n a j 
višeg učešća pro izvoda u eks t ra klasi : 27,8—24,2—24,l*/o te osjetnim ovo
godišnjim »prel i jevanjem« iz II klase u I. Ova obuhvaća 47,2Vo (pri jašnj ih 
godina 30,3—31%) p r e m a 19,4% u II klasi (21,2 i 34 ,5% u 1976. i 1977. go
dini). 

5. Mlijeka — ikonzumne vršite: paster iz i rano, s ter i l iz irano i s dodacima 
(bez evapor i ranog i kondenzi ranog, koja u tabeli br . 1. povisuje kva l i t e tu 
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skupine na 87,5^/0 nagrađenih uzoraka) — obuhvaća 86,2^-0 nagradn ih medalja 
(prema 76,2 i 79,3''Vo u 1976. i 1977. g.). Nema ml i jeka eks t ra klase (1977. g. 
I uzorak ili 3,4'Vo). U I klasi je 34,5'VÜ (42,8 i 37,9''/(. u 1976. i 1977. g.) mlijeka, 
ali u II čak 51,7^/0 (!) p r ema 33,3"/o u 1976. g i 37,9»/o u 1977. g. Nenagrađenog 
mlijeka bilo j e 13,8«/o, p r e m a 23,8«/o i 20,7"/n u 1976. i 1977. godini. 

P r e m a tome, najvažniji proizvod naše ml jeka r ske industr i je — »mlijeko 
naše svagdašnje« — preko SO'Vo je u II k las i i to: 

a) posmat ra li se samo kval i te ta pas te r iz i ranog mli jeka s 3,2*̂ /0 masti 
(bez dodataka) , dobiva se slijedeća p rocen tua lna zastupl jenost : E 0, I 23,1 i 
II 76,9"/o. Pas te r iz i rano mlijeko, 3,2*/o koje se nalazi u II klasi (13,1—16 točaka) 
obuhvaća 4 uzo rka sa 16 točaka, 1 sa 15, 4 sa 14,5 i 1 sa 14 točaka; 

b) s ter i l iz i rano mlijeko, 3,2^/0 (bez doda taka) je 80'Vo u I klasi, 20^/0 u 
II klasi (u E klasi ga nema). Ster i l iz i rano mli jeko sa l,6Vo je diskvalifici
rano, što se ne može sma t ra t i njegovom s ta lnom kva l i te tam, ali je to činje
nica kons ta t i r ana za ocjenjivano mlijeko. 

6. Kiselo vrhnje — pavlaka — nalazi se po kval i te t i na dnu tabele 2. Od 
20 uzoraka n e m a ni jednog u ekstra klasi, j edan (S^/o) je u I klasi, 8 (40*Vu) u 
II klasi, a 55'̂ /o nije nag radne kval i te te nego u III klasi 40Vo (10—13 točaka) 
i 15 /̂() u skupini ispod 10 točaka. 

7. Svježi sirevi i sirni namazi, po sma t r an i skupno, nagrađen i su sa 71,4"/o 
ili sa učešćem od 35,7'Vo — 21,4% — 14,3'Vo u E, I d II klasi. Takvu »retuši-
ranu« sl iku daju ovoj skupini svježi s irevi s dodac ima, koji se, posmat ran i 
odvojeno, osim jednog uzorka, nalaze u n a g r a d n i m klasama, i to: 55,6"/ü u 
ekstra , 22,2«/o u ' I , 11 ,1% u II klasi. 

Inače, sami »svježi sirevi« — bez začina — raspoređen i su: 0 — 20 — 20 — 
— 60% u E, I, II i III klasi. Dakle, karaikterist ika kva l i t e te svježih s i reva bez 
doda taka je 60̂ /̂0 u četvrtoj skupini kva l i te te ili u III klasi — 10 do 13 točaka. 

8. Mlijeko u prahu — -kao i dosad — »vrlo zahva lna« proizvodnja, izra
žena odnosom 33,3'VÜ — 58,4"/() = 91,7'Vo u eks t ra i I klasi, a 1 ocjenjivački 
uzorak je diskvalif iciran u smislu P rav i ln ika (1). 

9. Maslac — ili nosilac najdragocjeni je an ima lne maisti — uz imlijeko i 
s i reve najvažni ja mlječna namirn ica ni je zas tupl jen u ekst ra klasi (1977. g. 
25'"/o), a po 33 ,3% je u I i II klasi, dok je oko j edne t reć ine izvan nag radn ih 
klasa (1976. g. 28,6%, 1977. g. 0,0%), d a p a č e 22,2Vo u kategori j i ispod 10 to
čaka (prije 0%). 

10. Maslo — vrlo neizijednačena kva l i te ta uikupno t r i ju uzoraka od kojih 
je j edan po u t i sku Ko^misije, vjerojatno pro izveden za ocjenjivanje (18,5 to 
čaka), dok je nakon dešifriranja pori jekla, us tanovl jeno da je maslac istog 
poduzeća post igao ocjenu 12,5 točaka, što odgovara kval i te t i III k lase . 

11. Kajmak — od t r i luzorka dva su u III k las i (13 i 12,5 točaka) i j edan 
u posljednjoj (8 točaka), a na t ržnicama, čak i izvan proizvodnih područja ima 
tih speci ja l i te ta u eks t ra kval i te t i ! 

12. Ostali proizvodi — kval i te ta je vidl j iva iz t abe l a rn ih pr ikaza. 

5. Zaključci 

Ovogodišnji prijedlozi formul i rani po preds jedn iku , pr ihvaćeni i potp i -
u zapisniku o ocjenjivanju po svim č lanovima Komisi je , ujedno su zaključci 
za djelomični pr inos poznavanju ak tua lnog s t an ja u r ješavanju p i tan ja kva
li tete ml jekarsk ih proizvoda: 
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»Potcrtavajući citat iz Rješenja Privredne komore Jugoslavije: »obzirom 
na značaj nagradnog ocjenjiivanja kvaliteta«. Komisija predlaže: 

1. da se za slijedeće ocjenjivanje kvaliteta mlijeka i mlječnih proizvoda 
imenuje komisija najkasnije u mesecu januaru; 

2. izvršiti reviziju sistema ocenjivanja; 
3. da se odredi maksimalni broj uzoraka za jednu komisiju od 40 uzo

raka dnevno; 
4. da se na osnovu rezultata ocenjivanja usklađuje kvalitet mlečnih 

proizvoda s tehnološkog i prehrambenog aspekta; 
5. da se mlekarska industrija samoupravnim sporazumom obaveže na 

ocenjivanje kvalitete svih mlečnih proizvoda; 
6. da se na sajamskim priredbama i izložbama izlažu samo proizvodi naj

boljeg kvaliteta uz obavezno isticanje klase kvaliteta; 
7. organizovati obaveznu diskusiju o problemu kvaliteta po rezultatima 

svakog ocenjivanja učešćem proizvođača, članova komisija i predstavnika 
Komore; 

8. formirati fond za materijalno nagrađivanje radnika koji neposredno 
učestvuju u proizvodnji nagrađenih kvalitetnih proizvoda; 

9. da se proanaliziraju predloži u Zapisnicima ocenjivanja kvaliteta mleka 
i mlečnih proizvoda iz 1977. i 1976. godine; 

10. da ise iskustva stečena na dosadašnjim ocenjivanjima kvaliteta koriste 
pri izradi propisa odnosno standarda za proizvodnju mleka i mlečnih 
proizvoda«. 

Navedeni prijedlozi — zaključci, proisteikli iz rada i zapažanja na ocjenji
vanjima, mogu se dopuniti razmatranjem nekih pitanja na osnovi ishoda 
ocjenjivanja i dugoročnih iskustava. 

Već oko trideset godina poslijeratnih, periodičnih, improviziranih ocje
njivanja bili su vrlo veliki koraci u početku njihovog uvođenja, da bi daljnja 
pokazala neopravdano usporenje i stagnaciju u razvoju i usavršavanju te 
neophodne mjere unapređenja struke. Ocjenjivanja su vršena samo jedanput 
godišnje od sajma do sajma (Novosadski sajam i Zagrebački velesajam) s po
djelama inematerijalnih nagrada, tj. medalja i diploma — priznanja. U među-
vermenu između tako rijetkih ocjenjivanja organizatori miruju. Svake slije
deće godine ponavlja se ocjenjivanje, ustanovljuje se skoro ista kvaliteta kao i 
prošle (ih) godine (a), izuzev vrlo malog broja nekih kvalitetnih proizvoda. Kva
liteta za prehranu ključnih mlječnih proizvoda »drži se na nivou« koji nije 
opravdan sadašnjim industrijskim mljekarstvom. Raspolaže se najmodernijom 
tehničkom opremom, nezamislivom ili nedostupnom prije 10—15—20 godina, 
a brojni stručno obrazovani kadrovi upoznati su studijskim boravcima i speci
jalizacijama u inozemstvu — »na licu mjesta« — s najnovijim tehnologijama, 
od proizvodnje mlijeka do plasmana proizvoda njegovog iskorištenja. 

Unatoč prijedlozima u zapisnicima ocjenjivačkih komisija, studijskim pri
kazima kvalitete mlječnih prozivoda u stručnim časopisima, na stručnim semi
narima, znastveno-istraživačkim savjetovanjima i načelnim obradama proble
matike proizvoda jugoslavenskog mljekarstva u vezi sa »saveznim« ocjenji
vanjima kvalitete na Međunarodnim poljoprivrednim sajmovima u Novom 
Sadu i dr., adeikvatna suvremena realizacija u mljekarskoj privredi manjka ili 
ne zadovoljava. 

Dobiva se utisak kao da nedostaje smisla, potrebe, snage, stručne daleko
vidnosti u mljekarskim i nadgradnim organizacijama za dalekosežniji pristup 
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mjeri koja znači napredovanje. Materijalna sredstva nisu u pitanju — »daju 
se«, često, »širokom rukoni« za razne, u odnosu na struku sporedne svrhe. Ne 
usmjeravaju se prvenstveno na suvremeno organiziranje i izvođenje obaveznog 
stručnog ocjenjivanja organoleptičke kvalitete s kojom čine cjelinu prethodne 
laboratorijske kontrole sastava i ispravnosti s gledišta mljekarske mikrobiologije 
u koju je uključena i sanitarna. Kao da je konačni cilj proizvodnje da se ispune 
samo »najnužniji uslovi« člana 1. Pravilnika (1), te ostalih propisa (2), njihovih 
izmjena i dopuna i nacrta prijedloga za nova izdanja. 

»Sajamska« ocjenjivanja kvalitete kao da postaju postepeno »sama sebi 
svrha« ili sporedni pratioci sajma-izložbe, tim više što među sajamskim ekspo
natima srećemo proizvode neocjenjivane kvalitete, a često, posebno kod sire-
va, »izložbeni« primjerci su u neizložbenom stanju, pa i odbojnom. Očito je 
raskorak — nesporazum između tehnoloških, komercijalnih, propagandnih i 
potrošačko-prehrambenih interesnih sfera, što nije u skladu s cjelovitošću 
mljekarstva. 

Komisije se imenuju u zadnji čas samo za godišnja ocjenjivanja koja traju 
par dana najamničkog maratonskog rada, nakon čega prolaze godine za godi
nama bez ikakvih suradnji institucija — organizatora ocjenjivanja i izložbi 
na iskorištavanju rezultata, za stalnu, sistematsku angažiranost na unapre
đenju proizvodnje. Dokaz za to su višegodišnje komparacije kvalitete po vr
stama proizvoda. Upoređenje ukupnog broja i odnosa vrsta nagradnih me
dalja, te broja nenagrađenih ima svoju relativnu, ograničenu, »statističku« vri
jednost koja se bez primjene u privredi ograničava na formalne, verbalne 
manifestacije. O stvarnom, praktičnom utjecaju ozakonjenih, ispravno organi
ziranih i provođenih ocjenjivanja kvalitete kao baze za mjere u pra;ksi una
pređenja mljekarstva uvjerava nas stalno visoka kvaliteta proizvoda napred
nih mljekarskih zemalja — čiji smo manje više stalni gosti. 

Zapostavljanje kvalitete kao stalno prisutnog elementa cijene mlječnih 
proizvoda dugoročno odgađa i destimulira rad na unapređenju proizvodnje 
kvalitetnih mlječnih proizvoda u svim tehnološkim, kontrolnim i organiza
cionim fazama, počevši od proizvodnje mlijeka. Nivelacija na jednake cijene 
proizvoda od najviše »dkstra klase« do dna najniže (ne) kvalitete, tj. u ras
ponu od 20 točaka do obično 5 točaka, pa i do nule, ima istu posljedicu kao i 
sve uravnilovke. Najopasniji negativni odraz je dalekosežno ili čak nepo
pravljivo opadanje stručnog nivoa kadrova — otaljavanje poslova i apatija — 
umjesto stalnog stremljenja za usavršavanjem. 

Postoje stare empiričke, nepisane norme kvalitete poznate za nacionalne 
autohtone proizvode, od kojih se mnogi proizvode i na industrijski način, i 
suvremene, znanstveno objašnjene i objektivne karakteristike i iz njih proiza-
šli čvsti svjetski standardi. U prosjeku naši proizvodi odstupaju i od prvih i 
od drugih. 

Stimulirano povećanje proizvodnje i otkupljenih količina mlijeka rezul
tira konstantnim porastom količina proizvoda i relativnim proširivanjem 
stvarnog i prividnog asortimana, ali ne i adekvatnom kvalitetom najvažnijih i 
najtipični'jih proizvoda. A ovi, u stvari, čine mljekarstvo, odnosno privredno-
-prehrambenu granu čiju stručnost čini i potvrđuje svakodnevna primjena 
nauke — ne prakticizam i šablona. 

Kvantiteta presporo prelazi u kvalitetu. 

252 Mljekarstvo 28 (11) 1978. 


	Pages from 1978-8
	cats
	Pages from 1978-9

