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Sazetak

Istrazivana je kvaliteta pilecih trupova i mesa od po 18 pilica hrvatske autohtone pasmine hrvatica (dudica) porijeklom iz ekoloskoga
i konvencionalnoga tova. Pilici iz ekoloske skupine hranjeni su prema Pravilniku o ekoloskoj proizvodnji Zivotinjskih proizvoda (N.N.
13/02). Obje analizirane skupine piliéa tovjene su tijekom 98 dana. Prosje¢na zavrsna tjelesna masa pilica iz ekoloskoga tova bila je
0,769 + 0,06 kg, a iz konvencionalnoga tova 0,883 + 0,14 kg, dok je prosject
(ekoloska skupina) i 0,605 + 0,10 kg (konvencionalna skupina). Trupovi pil
prsa (17,94 %) u odnosu na trupove pili¢a iz konvencionalnoga tova (16,94 %), dok u pogledu udjela drugih dijelova u trupu, nisu
utvrdene znacajne razlike (p<0,05), izmedu analiziranih skupina pilica. Prsa i nadbataci pilica iz ekoloskoga tova imali su znacajno
manji udjel koZe, dok u pogledu udjela misicnog tkiva i kostiju u navedenim dijelovima, nisu utvrdene znacajne razlike (p>0,05) izme-
du pili¢a iz ekoloskoga i konvencionalnoga tova. Meso pilica iz ekoloskoga tova, u odnosu na ono piliéa iz konvencionalnoga tova,
imalo je znacajno visu (p<0,05) pH1 vrijednost (6,46 : 6,24), i vrlo znacajno nizu (p<0,01) L* vrijednost (62,06 : 63,87), visu a* vrijednost
(12,01 :9,79), visu b* vrijednost (19,64 : 17,14), manje vode (74,51 % : 74,97 %), vise sirovih bjelancevina (24,32 % : 23,42 %), manje
masti (0,79 % : 1,37 %) i manje pepela (1,16 % : 1,19 %).

Kljuéne rijeéi: kvaliteta pilecih trupova i mesa, pasmina kokosi hrvatica, ekoloski tov

a masa obradenih pilecih trupova bila 0,528 + 0,05 kg
iz ekoloskoga tova imali su znacajno (p<0,05) veci udio

Uvod

Potraznja za ekoloski proizvede-
nim mesom peradi, osobito pile¢im
mesom, u svijetu sve je veca, naroci-
to u razvijenim zemljama (EU, SAD).
Potrodaci su voljni platiti i znacajno
visu cijenu za takvo meso. Ekoloska
proizvodnja pile¢ega mesa preferira
se ne samo zbog bolje kakvoce mesa,
ve¢ i zbog odrzavanja bioraznoli-
kosti. To je jedan od glavnih ciljeva
ekoloske proizvodnje. Mnogi autori,
poput Hovi i sur. (2003), predlozili
su da u ekoloskoj proizvodnji budu
zastupljeniji spororastuci genotipo-
vi, zbog njihove bolje prilagodeno-
sti siromasnijim uvjetima okolisa.
Mnoge europske zemlje financiraju
projekte koje vode k valorizaciji au-
tohtonih pasmina peradi u ekoloskoj
proizvodnji, usprkos njihovoj slabijoj
proizvodnosti.

Tako su, primjerice, Moula i sur.
(2009) izvijestili o proizvodnosti bel-
gijske lokalne pasmine Famennoise,
Lariviere i sur. (2006.) o belgijskoj
pasmini Ardennaise, Tixier-Boichard
i sur. (2006.) o francuskoj pasmini
Bresse. Castellini i sur. (2002.a) o ta-
lijanskoj pasmini Robusta maculata,
Pavlovski i sur. (2009.) o autohtonoj
srbijanskoj pasmini Golovratki (Na-
ked neck) i drugi.

Cilj je ovoga rada ukazati na klao-
ni¢ka svojstva pili¢a hrvatske autoh-
tone pasmine kokosi hrvatica (dudi-
ca) i tako doprinijeti njenom vredno-
vanju i o¢uvanju od izumiranja.

Materijal i metode

Istrazivanje je provedeno na 18 pi-
lecih trupova (9 muskih i 9 Zenskih) iz
ekoloske skupine (n=100)i 18 (9 m +
9 2) pilecih trupova iz konvencional-
ne skupine (n=100) pili¢a autohtone

hrvatske pasmine kokosi hrvatica,
crveni soj (varijetet). Ekoloska skupi-
na pili¢a tovljena je prema Pravilniku
o ekoloskoj proizvodniji Zivotinjskih
proizvoda (N.N.13/02). Prvih 28 dana
tova obje skupine pilica provele su u
peradnjaku u kontroliranim uvjeti-
ma, a nakon toga pili¢i iz ekoloske
skupine drzani su na pasnjaku. Po m?
peradnjaka bilo je smjesteno 10 pi-
lica. U prvom razdoblju tova, do 28.
dana, pili¢i obje analizirane skupine
hranjene su smjesom starter s 21,74
% sir. bjelan¢evina i 11,97 MJ ME/kg,
a nakon toga razdoblja, do 98. dana
tova, hranjene su smjesom finiser s
20,12 % sir. bjelancevina i 11,97 MJ
ME/kg. Krmne smjese za ekoloski
tovljene pilice bile su sastavljene od
ekoloski proizvedenih i dozvoljenih
krmiva. Na kraju tova (98. dan) pi-
li¢i iz ekoloske skupine bili su teski
0,767 + 0,06 kg, a pilici iz konvencio-
nalne skupine 0,883 + 0,14 kg. Pileci
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Tablica 1. Udio

ih dijelova

i konvencionalnoga (K) tova

Dio trupa

Udieli

trupova piliéa iz

Skupine pilica

E(n=18)

TS

K(n=18)

TS

Znaajnost razlika

(E)

. g 9506+1519 101891621 NS

rsa
%  1794+150 1694152 *
+ + -

R g 67,00£11,04  7800%1816
% 1263£132 __1271£1,21 NS
g 6628+10,89  79,06+19.28 *
Nadbatak

% 12524145  1296+149 NS
i 9 6278+910 70781478 NS

rila
%  1186+123  1166+083 NS
o g 15467636 181,11% 3506 -

Leda i zdjelica

%  2926+149 2995314 NS
g 1850+ 418 2233541 *

Jetra
% 355£096 3,70+ 0,67 NS
g 3300618 3844%663 *

Zeludac

% 626115 644+121 NS
g 3161569 3367672 NS

Noge
% 5,98+0,97 5641,10 NS
Masacbradenog 52890+005 60528+0,10 =

trupa

p<0,05; *p<0,01; NS-nije znacajno

Tablica 2. Kompozicija osnovnih dijelova trupova (prsa, bataci, nadbataci) pilica
ekologkoga (E) i konvencionalnoga (K) tova

Dio

Uaio Skupine Koza Migiéno tkivo Kostano tkivo
Hrljz o = Jilica e Znacajnost Znacajnost  _ Znagajnost
n=18 £S5 razlika razlika razlika
333+
133
EGE
Prsa 272 912 9,00
. 356 70,70 = 2574+
147 615 5,67
% . NS NS
(550 68,61+ 2589+
2,69 5,02 542
¢ 356t 267+ 2078+
176 10,63 2,76
NS —=— N -
9 T 3= S Taaox 5 5o
146 12,84 625
BRtak ¢ 540 62,97 = 3164+
2,49 592 561
% ( 430% NS o M e W
122 479 455
o A 4383 18,00+
185 " 7,87 . 406
9 T e 52,11+ 1978+
Nadbatak 347 12,49 5,94
¢ 662 66,07 = 2731+
2,53 N 478 499
% « 873% 626: " Bz
2,76 5,95 545

*p<0,05; *p<0,01; NS-nije znacajno

ekoloskoga tova

trupovi obradeni su prema principu
Pripremljeno za roétilj” (Uredba EZ
br. 543/2008), a nakon toga su ohla-
deni tijekom 24 sata na + 4°C. Pileci
trupovi su rasjeceni na osnovne dije-
love, a zatim su najvrjedniji dijelovi
(batkovi, nadbatci i prsa) disecirani
na kozu, misi¢no tkivo i kosti.

Kakvoca mesa istrazena je na
prsnom misi¢ju (m. pectoralis). Vri-
jednost pH mesa odredena je 45
minuta post mortem, a vrijednost
pH, odredena je 24 sata post mor-
tem pomocu kontaktnog pH-metra
Mettler Toledo. Sposobnost vezanja
vode odredena je prema metodi
Grau i Hamm (1952.), a parametri
boje mesa (L, a* i b¥) pomocu kro-
mometra Minolta CR-410.

Sadrzaj sirovih bjelancevina utvr-
den je prema Kjeldahl metodi, a sa-
drzaj masti prema Soxhlet metodi.
Statisticka analiza rezultata istrazi-
vanja obavljena je analizom varijan-
ce-jednostruka klasifikacija. Razlike
izmedu aritmetickih sredina testira-
ne su t-testom, pomocu statistickog
paketa (Stat. Soft. Inc. 2008.).

Rezultati i rasprava

Apsolutni i relativni udjeli osnov-
nih dijelova u trupovima pilica
(konformacija), i mase obradenih
pilec¢ih trupova, vidljivi su iz Tablice
1. Obradeni trupovi pili¢a iz ekolos-
koga tova imali su znacajno (p<0,01)
manju masu. U pogledu relativnog
udjela osnovnih dijelova u masi pile-
¢ih trupova, nisu utvrdene znacajne
razlike (p>0,05) izmedu analiziranih
skupina, osim s obzirom na udio
prsa, koja su koli¢inski bila znacajno
(p<0,05) vise zastupljena u trupovi-
ma pilica iz ekolo3koga tova.

Castellini i sur. (2002b) utvrdili su
da su pili¢i iz ekoloskoga tova, do
81. dana, u odnosu na one iz kon-
vencionalnoga tova, postizali manju
tjelesnu masu i pri tome imali veci
udio prsa (25,20% : 23,50%) i bat-
kova (15,50 : 15,00 %), a manji udio
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Tablica 3. Kakvoéa

$koga (E) i kon-

vencionalnoga (K) tova

Pokazatelji E(n=18) K (n=18) Z";‘:If::“
Yt S Tk S

pH, 6,46 + 0,26 6,24+ 0,25 *
pH. 5,76+0,17 574+0,13 NS
Sposobnost vezanja vode, cm? 4,40 + 0,65 504 +1,32 NS
Boja: -

L 62,06 + 1,69 63,87 +£1,77
-a* 12,01+1,32 9,7 £1,60 o
-b* 19,64 + 2,57 17,14+ 2,05 *
Voda, % 74,51 +0,22 74,97 £0,61 >
Sir. bjelancevine, % 24,32+0,39 23,42 +0,69 *
Masti, % 0,79+0,13 1,37+0,39 *
Pepeo, % 1,16 +0,01 1,19+0,01 *

*p<0,05; *p<0,01; NS-nije znacajno

abdominalne masti u trupu (1,00 %
2,90 %).

Koli¢inski udio (kompozicija) naj-
vrjednijih dijelova pile¢ih trupova
(prsa, bataci i nadbataci), vidljiva je
iz tablice 2. Prsa i nadbataci pilica
iz ekoloskoga tova imali su znacaj-
no (p<0,05) manji udio koze u od-
nosu na iste dijelove trupa pilica iz
konvencionalnoga tova. U pogledu
relativnoga udjela misi¢nog tkiva i
kostiju u navedenim dijelovima pile-
¢ih trupova, nisu utvrdene znacajne
razlike izmedu pilica iz ekoloskoga i
konvencionalnoga tova.

Husak i sur. (2008) utvrdili su zna-
bataka i nadbataka u pilica iz eko-
loskoga tova u odnosu na pilice iz
“free range”i konvencionalnoga tova
(23,2%: 21,5 % : 21.5 %). Udio koze
bio je znacajno (p<0,05) manji u pi-
li¢a iz ekoloskoga tova u odnosu na
pilice iz free range i konvencionalno-
ga tova. Organski pili¢i imali su veci
prinos kostiju (p<0,05).

Kakvoca misi¢noga tkiva pilica,
vidljiva je iz Tablice 3. Meso pilica iz
ekoloskoga tova imalo je znacajno
(p>0,05) visu pH, vrijednost u odno-
su na meso pili¢a iz konvencional-

noga tova. S obzirom na pH, vrijed-
nost, nisu utvrdene znacajne razlike
(p>0,05) izmedu mesa analiziranih
skupina. U istrazivanju Husak i sur.
(2008) vrijednost pH mesa prsa iz
ekoloskoga tova bila je takoder veca
(p<0,05) u odnosu na pH vrijednosti
mesa iz free range i konvencional-
noga tova. Raach-Moujahed i sur.
(2011) takoder su utvrdili znacajno
vidu pH vrijednost mesa od pilica iz
ekoloskoga tova u odnosu na onu
od pili¢a iz konvencionalnoga tova.
Kim i sur. (2008) nisu utvrdili razlike
u pH vrijednosti prsnog misicja pili-
¢a iz ekoloskoga i konvencionalnoga
tova, dok su Castellini i sur. (2002b)
utvrdili znacajno nizu konacnu pH
vrijednost pilecega mesa iz ekolo3-
koga tova.

U pogledu sposobnosti vezanja
vode mesa nisu utvrdene znacajne
razlike (p>0,05) izmedu pilica iz eko-
loskoga i konvencionalnoga tova. U
istrazivanju Castellini i sur. (2002b)
meso pilica iz ekoloskoga tova ima-
lo je znacajno (p<0,05) slabiju spo-
sobnost vezanja vode (%) i veci gu-
bitak mase (%) kuhanjem u odnosu
na meso pilica iz konvencionalnoga
tova.

S obzirom na parametre boje mesa

pile¢e meso iz ekoloskoga tova ima-
lo je vrlo znacajno (p<0,01) manji
stupanj svjetloce (L*), te veci stupanj
crvenila (a*) i zutila (b%). Kim i sur.
(2008) takoder su utvrdili da prsno
misi¢je pilica iz ekoloskoga tova, u
odnosu na ono iz konvencionalnoga
tova, ima vrlo znacajno (p<0,01) nizu
L* vrijednost, te vide a* i b* vrijedno-
sti. U istrazivanju Husak i sur. (2008),
u pogledu boje (L*), pili¢i iz ekolos-
koga tova imali su zna¢ajno (p<0,05)
tamnije meso prsa, bataka i nadba-
taka i znacajno (p<0,05) manje pi-
gmenta Zute boje (b*) u odnosu na
pilice iz free range i konvencionalno-
ga tova. U istrazivanju Raach-Mouja-
hed i sur. (2011) nije bilo znacajnih
razlika (p>0,05) u pogledu para-
metara boje (L¥*, a* i b*) mesa prsa i
bataka izmedu pilica iz ekoloskoga i
konvencionalnoga tova.

Meso pilica iz ekoloskoga tova,
u odnosu na ono iz konvencional-
noga tova, imalo je vrlo znacajno
(p<0,01) vedi sadrzaj sir. bjelancevi-
na i manji sadrzaj masti i pepela. U
pogledu sadrzaja vode u mesu, nisu
utvrdene znacajne razlike (p>0,05)
izmedu analiziranih skupina pilica.
U istrazivanju Husak i sur. (2008) sa-
drzaj bjelan¢evina u prsima pilica iz
ekoloskoga tova bio je veci (p<0,01)
u odnosu na sadrzaj bjelan¢evina u
prsima pilica iz free range i konven-
cionalne skupine pili¢a. Castellini i
sur. (2002b) utvrdili su u mesu pili-
¢a iz ekoloskoga tova znacajno vise
vode, a manje masti, dok u pogledu
sadrzaja bjelancevina i pepela nisu
utvrdene znacajne razlike. Kim i sur.
(2008) nisu utvrdili znacajne razlike s
obzirom na koli¢inu vode, bjelan¢e-
vina i masti, ali su utvrdili znacajno
iz ekolo3koga tova u odnosu na ono
iz konvencionalnoga tova.

Zakljucak

Trupovi pilica iz ekoloskoga tova
imali su zna¢ajno (p<0,05) veci udio
prsa (17,94 %) u odnosu na trupo-
ve pili¢a iz konvencionalnoga tova

(16,94 %), dok u pogledu udjela dru-
gih dijelova u trupu, nisu utvrdene
znacajne razlike izmedu analiziranih
skupina pili¢a (p<0,05). Prsa i nadba-
taci pilica iz ekoloskoga tova imali
su znacajno manji udio koze, dok u
pogledu udjela misi¢nog tkiva i ko-
stiju u navedenim dijelovima nisu
utvrdene znacajne razlike izmedu
pilica iz ekoloskoga i konvencional-
noga tova. Pilice meso iz ekoloskoga
tova, u odnosu na ono iz konvenci-
onalnoga tova, imalo je znacajno
(p<0,05) visu pH, vrijednost (6,46 :
6,24), i vrlo znacajno (p<0,01) nizu
L* vrijednost (62,06 : 63,87), visu a*
vrijednost (12,01 : 9,79), visu b* vri-
jednost (19,64 : 17,14), manju kolici-
nu vode (74,51 %: 74,97 %), vise bje-
lan¢evina (24,32 % : 23,42 %), manje
masti (0,79 % : 1,37 %) i pepela (1,16
%:1,19 %).
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