KVALITETA MLIJEKA | MLIECNIH PROIZVODA
»MLEKO '80« — MARIBOR

Prof. dr. Dimitrije SABADOS, Branka RAJSIC, dipl. inZ, Poljoprivredni
fakultet, Zagreb

1. Uvod

Objektivan uvid u kvalitetu proizvoda mljekarstva predstavljaju rezultati
posebnih ocjenjivanja organolepti¢ke kvalitete koja organiziraju inozemne po-
krajinske ili centralne zemaljske stru¢ne asocijacije kao dio decenijama doka-
zanih mjera unapredenja mljekarstva. U nafoj zemlji se prakticiraju ocjenji-
vanja kvalitete u vezi sa izloZzbama mljeénih proizvoda na poljoprivrednim,
prehrambenim i sl. sajmovima, npr. u Novom Sadu, Zagrebu, Mariboru itd.

»Mariborski sejem« — »Medunarodni specializirani sejam mlekarstva, raz-
stava mleénih proizvodov in opreme za mlekarstvo«, Maribor, 25.—30. 10. 1980..
na osnovi zaklju¢ka Izvrinog odbora »OpSteg udruZenja za poljoprivredu i
prehrambenu industriju Jugoslavije« i na prijedlog Izvrinog odbora skupstine
izlagata, organizirao je komisijsko ocjenjivanje organolepti¢ke kvalitete mli-
jeka i mljeénih proizvoda koje je odrzano 15. do 18. 10. 1980.

Rezultati ovog ocjenjivanja kvalitete dokumentiraju odnos jugoslavenske
mljekarske industrije prema problemima kvalitete.

Ovisno o odazivu, tj. o broju mljekara i o potpunosti proizvodnog asorti-
mana, zainteresirana mljekarska i §ira privredna javnost samo putem rezultata
ocjenjivanja stjete informacije i zaklju¢ke o stanju kvalitete u mljekarstvu i o
uzajamnim odrazima unatrag na poljoprivredu i proizvodnju mlijeka s jedne
strane, i unaprijed na opskrbu stanovnistva s obzirom na stupanj kvalitete, po-
traznju i potro3nju mljeénih namirnica. Same izlozbe mlje¢nih proizvoda, ve-
éinom u svakom proizvodu svojstvenim pakovanjima pruZaju raznovrsne po-
vrine vizualne impresije, a degustacije samo nekih proizvoda od strane samo
nekih posjetilaca daju izvjesne mogué¢nosti za individualnu neprofesionalnu
orijentaciju slu¢ajnih posjetilaca ili potroSa¢a. Cjelokupna struéna, proizvoda-
¢ka, obrazovna i planerska javnost moze upoznati kvalitetu samo putem objav-
ljenih rezultata ocjenjivanja kvalitete po iskusnim, priznatim ekspertima. Uko-
liko se ocjenjivanja provode ispravno organizirano, sistematski, u ostvarenim
uvjetima, redovito i dovoljno &esto svake godine, uz uéesée svih proizvodada i
svih mljeénih proizvoda u nasoj zemlji, mogu se kvalitete komparirati po pro-
izvodima, vrstama proizvoda, proizvodaé¢ima, regijama... unutar godine ocje-
njivanja i u periodima od viSe godina ili decenija. Takva ocjenjivanja kvalitete
su baza realizacije objektivnih interesa naseg mljekarstva, kao $to dokazuju
tehnologki i znanstveni nivoi zemalja suvremenog mljekarstva.

Slijede¢i prikazi predstavljaju jedan dio uopéene, konkretne problematike
kvalitete mlijeka i mljeénih proizvoda naSeg industrijskog mljekarstva. Pot-
puno objavljivanje ocjena kvalitete za svako organolepti¢ko svojstvo svakog
proizvoda s obrazloZenjima za komisijski ustanovljene nedostatke prelazi sa-
dadnje prostorne moguénosti ¢asopisa »Mljekarstvo«.
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2. Metode rada i materijal

Ocjenjivanje je izvrSeno prema istovjetnim propozicijama sadrZanim u Pra-
vilnicima za ocjenjivanje kvalitete mlijeka i mljeénih proizvoda (1 i 2). Komisija
je u prostorijama »Mariborske mlekarne« u dvije podkomisije ocjenjivala kva-
litetu:

a) mlijeka, fermentiranih i dehidriranih milijeka, vrhnja, sladoleda i dr. —
Parkateva-Kapac dr. Natalija, univ. prof. (Zavod za mlekarstvo, Poljoprivredni
fakultet Univerziteta u Skopju), Sabado§ dr. Dimitrije, sveué. prof. (Zavod za
mljekarstvo, Fakultet poljoprivrednih znanosti Sveuéili$ta u Zagrebu), Stanisié¢
dr. Marko, univ. prof. (Zavod za mljekarstvo, Poljoprivredni fakultet Univerziteta
u Sarajevu) i Trontelj JoZe, dipl. vet. (»Ljubljanske mlekarne«, Ljubljana);

b) sireva i maslaca — Forstneri¢ dr. Franc, prof. (»Mlekarski $kolski centerc,
Kranj), Radovanéev Zivanko, dipl. inZ. (»Mlekoprodukt«, Zrenjanin), Sabado$ dr.
Dimitrije (Zavod za mljekarstvo Fakulteta poljoprivrednih znanosti Sveudilista,
Zagreb) i Stefanovi¢ dr. Radosav, univ. prof, (Zavod za tehnologiju mleka, Poljo-
privredni fakultet Univerziteta u Beogradu).

Predsjednik Komisije — Sabado3 dr. D., organizacija i vodstvo ocjenjivanja;
sekretar Komisije — Joksovié Stanimir, dipl. inZ. (»Mlekosim« — Poslovna za-
jednica mlekarske industrije, Novi Beograd), prijem, popis, §ifriranje, organi-
zacija wuskladiStenja, pripreme i dostave uzoraka ¢&lanovima ocjenjivatke Komi-
sije. Svrstavanje ocijenjenih proizvoda u klase kvalitete i deSifriranje uzoraka
i proizvoda¢a izvr$ili su predsjednik i sekretar Komisije. — Zamjenik sekretara
— Hafner Milan, dipl. inZ, (»Zivinorejska poslovna skupnost« Ljubljana) i za-
mjenik u radu Komisije — Zunec mr. Oton (»Mlekopromet«, Ljutomer) radi
odaziva svih &¢lanova Komisije nisu uestvovali u ocjenjivanju.

Mljeéni proizvodi za ocjenjivanje kvalitete izabrani su i dostavljeni od 26
navedenih mljekara (tab. 1) skoro iz svih podruéja Jugoslavije — ukupno 266
uzoraka (prijavljeno 274), $to odgovara 32,100/, od ukupno 81 na ocjenjivanje
pozvanih proizvodada (tab. 2). Ocjenjivana su 263 proizvoda; neocijenjena su 3
proizvoda jer nisu odgovarali propozicijama Pravilnika (1,2).

3. Rezultati

Kvalitetu proizvoda iz 1980. god. i u trogodisnjem periodu ocjenjivanja u
Mariboru dokumentiraju rezultati u tabelama 3—10.

Pojedinaénu kvalitetu svakog od ukupno 260 ocijenjenih uzoraka mljeénih
proizvoda prikazuje tabela br. 3, ujedno s pregledom o srednjim vrijednostima
(X) i rasponima ocjena za 21 osnovnu skupinu proizvoda i brojem uzoraka u
klasama kvalitete. Ukupna srednja vrijednost kvalitete ovogodisnjih proizvoda
iznosi 14,66 tocaka, a postotak »plasiranja« u klase je: E = 4,23 — I = 28,08 —
II = 41,54 — III = 22,31, Ostalo = 1,15 i DIS (kvalificirano) = 2,69%s.

Gornji sumarni odnosi rezultiraju iz stanja kvalitete proizvoda 26 radnih
organizacija navedenih u tabeli br. 4, koja sadrzi i pregled o broju proizvoda u
klasama i srednjim vrijednostima kvalitete proizvoda svakog pojedinog pro-
izvodaca.

Detaljniji uvid u kvalitetu sireva (X = 14,60), najindikativniju za stanje
kvalitete u mljekarstvu, po ovogodi$njem asortimanu, pojedinaéno i skupno je
u tabeli br. 5, brojéani i procentualni odnos kvalitete republi¢kih podruéja u
tabeli br. 6 i procentualni odnos kvalitete unutar svake republi¢ke proizvodnje
u tabeli br. 7.

Tabela br. 8 komparira broj (n) i srednje vrijednost (X) ocjena kvalitete
vaznijih proizvoda u god. 1979. i 1980., tabela br. 9 usporeduje kvalitete svih
proizvoda (n i %) kroz tri godine ocjenjivanja (1978.—1980.) u Mariboru, a
tabela br. 10 daje istovrsni pregled o kvaliteti sireva, prikazujuéi odnose uteséa
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u svim klasama ?/o u nagradnim klasama (E, I i II), te broj uzoraka sireva, X i
raspon postignutog broja to¢aka po godinama: 14,65 — 13,65 — 14,60 i ukupno:
X = 14,36, n= 167.

Tabela 1
UéeStée mljekarske industrije u ocjenjivanju kvalitete
(pozivi upuéeni prema adresaru »Mlekosima«)
—~ proizvodi ocijenjeni, — bez odaziva, X proizvodi izloZeni na »Mleko '80«
(prema katalogu)
MLJEKARA — lokacija lokacija lokacija
1. SR Bosna i Hercegovina — 18. Zagreb »Ledo« 6. SR Srbija i AP
+ X 1. Banja Luka — X 19. Zupanja (+) X 1. Beograd
—_ 2. Bihaé 4. SR Makedonija »Frikome
— 3. Kupres — 1. Berovo — 2. Cacak
—_ 4. Mostar — 2. Bitola — 3. Cajetina
— X 5. Sarajevo — 3. Kumanovo — X 4. Kosovo Polje
— 6. Zenica - 4, Porodino — 5. Kragujevac
2. SR Crna Gora — 5. Prilep — 6. Kraljevo
— 1. Bijelo Polje —_ 6. Skopje + X 7. Leskovac
— 2. Niksi¢ 7. Strumica — 8. Loznica
= 3. Titograd — 8. Stip + X 9. Negotin
3. SR Hrvatska — 9. Tetovo — X 10. Nis
+ X 1. Beli Manastir 5. SR Slovenija + X 11. Padinska Skela
+ X 2. Bjelovar — 1. Srednja Vas —_ 12. Pantevo
— 3. Gospié — X 2. Celje — 13. Pirot
—_ 4. Gruda - 3. Cerkno — 14. Sevojno
-+ » 5. Karlovac — X 4. Dekani — 15. Svetozarevo
—_ 6. Imotski = 5. Postojna- + 16. Sabac
+ x 7. Osijek Hrusevje — 17. Vladi¢in Han
+ X 8. Pag — X 6. Kobarid + X 18. Zajebar
- 9. Pula + X 7. Kranj + X 19. Zemun
— 10. Rijeka + X 8. Ljubljana 7. AP Vojvodina
— 11. Split + X 9. Ljutomer + X 1. Kikinda
— 12. Split »Dalbih« + X 10. Maribor — 2. N. KneZevac
—_ 13. St. Petrovo Selo 4 X 11. Murska Sobota — X 3. Novi Sad
— X 14. Varazdin + * 12. Podnanos — 4, Odzaci
+ X 15. Veliki Zdenci + X 13. Ptuj + X 5. Pivnice
+ X 16. Zadar — X 14. Skofja Loka — X 6. Senta
S 17. Zagreb »Dukat« — 15. Vrhnika + X 7. Sombor
+ X 8. Sr. Mitrovica
+ X 9. Subotica
+ X 10. Zrenjanin
Ukupno pozvanih: 81
Utestvovalo: 26-ocjenjivanje (+1 neoc.)
Utéestvovalo: 38-izlaganje
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Tabela 2
Uteifée mljekara u ocjenjivanju kvalitete pn SR

Ocjenjivanje

Izlaganje

o ]
3 8
2 £E 3 g9
SR, AP ® Sa 2 Sg 22
28 e g g 3=
- 59 gz B 8z 35
[~ R~ ° 'a -] -] & e &
o3 o s a 0 =8 =a
1 2 3 4 5 6
1. Bosna i Hercegovina (] — — 2 33,33 2,47
2. Crna Gora 3 —_ = et -— —
3. Hrvatska 19 7 36,84 9 47,37 11,11
4, Makedonija 9 = — — — —
5. Slovenija 15 7 46,67 11 73,33 13,58
6. Srbija 19 6 31,58 a 42,11 9,85
7. Vojvodina 10 6 60,0 8 80,0 9,85
Ukupno:
poziv 81
odaziv 26 32,10
izlaganje 38 46,91
Tabrla 3
Kvalitela skupina mlje&nih proizvoda
Sred: K1 g
Vrste proizvoda Ocjene kvalitete, totaka V;ﬁeﬁ?"i broj u:osr:ka §’
(skupina) (po redosljedu ocjenjivanja) min_maks. E I II III Ost. Dis. Neoe.s
1. Pasterizirano
mlijeko (i sl.) 15,5 12,5 15 12,5 14,5 14,68 — 3 7 4 —_ - 14
16 14,5 16 13 16,5 12,5
16,5 16,5 155 11 16,5
2. Sterilizirano 13,58 —_ 2 3 - 1 — 6
mlijeko p. 17 18 15 Dis. Dis.
mlijeko o. 16 15,5 15
3. Sterilizirano 18
mlijeko s dod. 16 16 12 16,5 11,5 15,08 1 1 2 2 —_ - 6
18,5 11,5
185
4. Kondenzirano
i evapor. ml. 19¢- 18k 10%- 18,33 1 2 — - —_ - 3
Dehidrirana
mlijeka i dr.
5. Sufeno
mlijeko
a) puno 16,5 13 13 13 14,66 _ 1 — 3 _ - 4
b) obrano 17,5 18 13 15 13 — 2 1 2 - 5
6. Sudena
sirutka 14 14,0 - - 1 - == 1
7. Sufeno ml. s
dodacima 14,5 11 16,5 14,0 —_ 1§ 1 1 _ - 3
Ukupno: 5.—17.) (14,46) (13)
F?rmﬁntirana
mlijeka
8. Kisa:elo ml. 15,55 2 1 3 1 —_ = 7
(termofil.) 18,5 15 19 17,5 10,5 10,5
14 14 19
9. Kiselo ml. 4
(mezofil.) 13 14 13 16 14,0 - = 2 2 Sl -
10. Jogurt-évrsti 13 18 155 12 12 14,19 - 2 2 4 —_ -
16,5 11,5 18 i:
11. Jogurt-tekuéi 165 16 155 17 16 1445 — 2 5 4 - = 1
12,5 12 13 14 12 g
14,5
(Ukupno: 14,57 (30)
8.—11.) 10,5—19
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o
. c
Vrste proizvoda Ocjene kvalitete, totaka f::ﬁc;rdl_f{al brgf L:osr:ka g
(skupina) (po redoslijedu ocjenjivanja) m.p _maks. E I II III Ost. Dis. Neoc. g
Fermentirana
mlijeka s dod.
12. Jogurt:
a) voéni 16 Dis. 14,5 16,5 16 13,55 — 5 2 4 — 8B — 19
15 13 13 17 15,5 Dis.
15,5 16 16,5 14 13 13
Dis. 13 16,5 16,5 17
b) ¢ok., kava 13 17 15,0 — 1 — I - — - 2
13, Vrhnje:
a) slatko 16,5 16 17 Dis. 12,37 - 2 1 - = 1 — 4
b) kiselo 15 — 16,5 14 13 13,88 — 3 10 2 1 1 (1) 17 (+1)
13 15 14 15,5 8,5
Dis. 16,5 16 17 15 Dis.
155 155 16 - —_ 8,5
{a+b) (13,59) (21)
14, Maslac:
a) sl. vrhnje 17,5 15,5 16,50 —_ 1 1 — — — = 2
b) kis. vrhnje 16,5 14,5 15,5 16 12,5 15,50 — 3 3 1 - = —= 7
16,5 17
¢) s povré. 13,5 13,5 —_ - I = = e = 1
(a+b) (15,72) (9)
15. Kajmak (4 la) 16 16 - = 1 1
16. Sirevi 13,5 14,5 13 13 12,5 14,60 2 18 20 14 — 2 — 56
a) orig. 15 10,5 15 12 14,5 Dis.
17 14,5 14,5 16,5 17,5 10,5
15 17,5 16 14 17 18,5
13 12 12 17 Dis.
13 18,5 13 12,5 15
Dis. 14 13 17 16,5
16 18,5 18,5 18 17,5
17 17,5 16,5 16,5 18
17 16 14,5 15,5 13,5
16 13 17,5 12,5 16
16,5
b) ribani
parmezan 17,5 17,5 - : L 1
(a+b) (14,65) (57)
17. Svje2i sirevi 17 18 17 16,5 14,5 15,92 —_ 7 5 T et e, e 13
a) orig. 14 15 16,5 16,5 13 13
16 17 16 18
b) namazi 16 17 15
s dod. 14 16 18,5 18.5 16,5 17,1 4 2 3 - - - - ]
15,5 19 17 18,5
18, Topljeni sirevi
a) orig. 15 15 16 12 10,5 13,78 —_ 1 13 5 1 = - 20
14 12 16 15 14 9
12 14 12 14 17 17
14 14 15 9 15
b) s dod. 16 16,5 17 14 12 14,48 — 6 10 4 ] == s 21
15 14 15 14 1 9
9 15 17 13 14 17
15 16,5 17 17 14
12
¢) pripravak 14 14,0 — 1 - — — 1
(a+b+e) (14,13) (42)
19. Sladoled 15,5 17,5 13 16 16,5 15,35 — 4 3 3 — — —= 10 (+2)
17 13 18 14 13 13
18
20. Tuéeno
vrhnje sa 5eé, 16,5 18,5 17,50 1 t = L = = = 2
21. Kazein, kis. 17,5 16,5 17,0 e R me o e mme 2
Srednja vrijednost kvalitete ocljenjenih 11 73 108 58 3 T (3) 260 (+3)
proizvoda: 14,66 totaka Ukupno uzoraka:
4,23 41,54 1,15
L 28,08 22,31 2,68 — 100
E I II III Ost. Dis
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Tabela 4
Kvaliteta proizveda jugoslavenske mljekarske industrije

— stanje u radnim organizacija —

Klasa Van klasa

Myslara < Nagradend Nenagradeno & Nagrade %
sjediste € SRARE g2 ¢ & ne f'ﬁ'%
I Di 3 O,
E I 11 IIT Ost.Diskv ‘b-: é i Wy E 8
1. Beli Manastir 1 4 7 — — — 12 — 12 1000 1587
2. Bjelovar — 3 2 1 — — 6 — 5 83,3 15,50
3. Karlovac — 3 1 3 — 1 8 — 4 500 1262
4, Kikinda —_ - 2 - - — 2 — 2 100,0 14,75
5. Kranj — 3 3 — — — 6 — 6 1300 18,17
6. Leskovac — 1 3 5 — — 9 — 4 444 13,89
7. Ljubljana 5 14 10 1 —_ — 30 — 29 96,7 16,65
8. Ljutomer — 4 5 4 — — 13 — 9 692 1462
9. Maribor — 5 3 1 — — 9 — 8 88,9 16,0
10. Murska Sobota 1 5 2 - — — 8 — 8 100,0 16,87
11. Negotin _ - 3 T — 1 11 — 3 273 11,82
12. Osijek — 3 5 3 — — 11 — 8 7127 1490
13. Padinska Skela 1 6 12 1 — — 20 1 19 95,0 15,75
14. Pag = 1 1 — — 1 3 — 2 66,7 10,83
15. Pivnice _ — 2 — - - 2 — 2 100,0 15,0
16. Podnanos 1 5 6 3 1 2 18 — 18 66,7 13,33
17. Ptuj — 5 1 2 - — 8 6 75 15,56
18. Sombor — 5 8 6 2 — 21 2 13 61,9 13,98
19. Sr. Mitrovica — = 4 h S SR 5 4 80,0 15,10
20. Subotica — 1 3 2 - — 6 — 4 66,7 14,0
21. Sabac —_ 2 3 1 - — 6 — 5 83,3 15,0
22. V. Zdenci —_— 2 7 6 — — 15 — 9 60,0 14,07
23. Zadar _ - 1 6 — 2 7 — 1 143 10,17
24. Zajetar 1 1 6 3 - — 11 — 8 72,7 14,82
25. Zemun —_ - 3 2 - — 5 — 3 60,0 14,0
26. Zrenjanin 1 — 5 — — - 6 — 6 100,0 15,17
Uzoraka: 11 73 108 58 3 T 260 3 192 73,8 14,66

oy 4,23 41,54 1,15
28,08 22,31 2,69 100

* Srednja vrijednost ocjena svih ocijenjenih proizvoda jedne radne organizacije.

4, Diskusija

Ra$élanjujuéi tabelarne prikaze provenijencije, asortimana i rezultata o kvaliteti
mljeénih proizvoda, zapaZa se da od 260 ocijenjenih uzoraka procentualno pripadaju
35,38%0 SR Sloveniji — n = 92 iz 7 mljekara, 8 izostalo (53,33%) — 24,62% SR Hrvat-
skoj — n = 64 iz 7 mljekara, 11 izostalo (63,16%:) — 23,85% SR Srbiji — n =62 iz 6
mljekara, 12 izostalo (68,14%0) i 16,15 iz AP Vojvodine — n = 42 iz 6 mljekara, 3
izostale (40,0°0) — tab. 6 i 1. Iz ostalih SR nije bilo proizvoda (tab. 1 i 2), Medutim,
od ukupnog broja ocijenjenih proizvoda iz jedne republike (tab. 7) SR Slovenija
»vodi« sa 84,78% nagradenih, slijedi je AP Vojvodina sa 73,81%, SR Srbija sa 67,74%¢
i SR Hrvatska sa 64,06%. Rezultati u ove dvije tabele (kao i u tab. 9) odraz su za-
stupljenosti broja proizvodada i broja proizvoda iz ukupnog asortimana uéesnika u
ocjenjivanju.
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Tabela 5
Asortiman i kvaliteta sireva

nego- bara- X
tinski njac
trapist i sl 13,5 14,5 13 12,5 15 13 16,5 14
roski rajsk
gouda i sl. 12 14,5 17 145 15 WE e g A
special haj- mini
ducki des.
edamac i sl 13 12 16 12 16 1
' k k kio x Kk k o
bijeli sirevi 11‘3.5 16 13 11,5 12,5 16 14,75
k k k ]
katkavalj 12,5 15 Dis 14 £ e e
pivnidki
tilzit i sl. 17,5 16 14 15,8
ribanac '
parmezan | sl 18 16,5 17,25
lagéan !
ementalac i sl, 17 18,5 11,75
camembert 17 16 16,5
maun, o. '
paski i sl. 16,5 16 16,25
selam. o. 18,5 '
somborski 16,5
parenica 16,5
zbrine 17,5
provolone 13
romadur 14,5
dimsi 17,5
maksi special 17
posavec 15
pivski 15,5
jadera 13
bjelovarac 10,5
primorac Dis
Tabela 6

Kvaliteta proizvoda po republifkim podruéjima SFRJ
Utelée u klasama kvalitete

Nagradne klase Nenagradeno
SR Ukupno E I 11 III Ost. Dis.
uz. L uz. s uz. Yo uz. %o uz, oy uz, L3 uz. s
Slovenija 92 35,38 7 63,64 41 56,16 30 27,78 11 18,96 1 33,33 2 28,57
Hrvatska 64 24,62 1 9,09 16 21,92 24 22,22 19 32,7% — — 4 57,14
Srbija 2 23,85 2 18,18 10 13,70 30 27,78 19 32,76 — —_ 1 14,29
Vojvodina, AP 42 16,15 1 9,08 ] 8,22 24 22,22 9 15,52 2 66,67 — —_
Ukupno 260 00 11 100 73 100 108 100 58 100 3 100 7 100
Tabela 7
Kvaliteta proizvoda unutar pojedinih SR
% udesta u kvaliteti
Nagradeno Nenagradeno 'éc.
Qu-u =
SR Ukupno Klasa Ukupno _a i
uzoraka E 1 II E—ILIII kl. Ost. Diskv. DE o
% % %0 /g % 9/o %o Yo
Slovenija 92 7,61 4456 32,61 84,78 11,96 1,09 217 15,22
Hrvatska 64 1,56 25,0 37,50 64,06 29,69 — 6,25 35,94
Srbija 62 3,22 16,13 48,39 67,74 30,65 — 1,61 32,26
Vojvodina, AP 42 2,38 14,29 57,14 73,81 2143 4,76 — 26,19
Ukupno uz. 260 (11) (73) (108) (192) (58) (3) (T) (68)
%% 100 423 28,08 4154 73,85 2231 1,15 269 26,15
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Tabela 8

Komparacija kvalitete vaZnijih proizvoda
u 1979.* i 1980 god — srednje vrijednosti ocjena/n

E klasa I klasa II klasa III klasa
79 '80 79 ‘80 "9 ‘80 79 '80
Kondenzirano mlijeko 18,83 18,33
(e.+k.) 3 3
Sterili. mlijeko 17,27 14,3 - -
(o.+p. dod.) 13 12
Svijeii sirevi 17,33 16,39 — ==
(i s dod.) 18 2
Sladoled 16,67 — 15,35 —_
18 _ —_ 10
Kazein 16,25 17,0 —_ —_
2 2 — —
Jogurt, voéni 16,11 -— 13,55
40 —_ — 19
Vrhnje, kis. 16,0 13,88
11 T
Jogurt, évrsti 16,0 14,19
6 8
Jogurt tek. 15,43 14,45
T 11
Topljeni sir 15,29 14,13
(i s dod.) 39 42
Maslae 15,17 15,72
9 9
Kis. mlijeko 14,60 15,55
(termodf.) 6 ki
Sufeno mlijeko 14,53 14,66
(p.+0.) 14 9
Pasteniz. mlijeko 13,35 14,68
10 14
Vrhnje, sl. 13,70 _ —_ 12,37
5 4
Sirevi 13,65 14,85
59 a7
Srednja vr./n 15,60 14,63
251 260

* Za god. 1978., prvu godinu ocjenjivanja u Manboru nema iskoristivih, potpunih vodataka
radl podetnih neiskustava organizatora sajma »Mlekc *

’.

Tabela 8
Komparacija kvalitete mlijeka i mlje&nih proizvoda
— »Mleko '78, "9 1 '80« —
2
Klase kvalitete 5 %
£
Godina E 1 I II 111 & o
@ 3 X E’
o =] =] -4
priblizno*
1978. uz. 41 86 71 nema podataka ? 198
LS
odnos nagrad. klasa, s 20,71 43,43 3 35,86 100
1979. uz. a8 69 105 23 6 10 251 212
oo 15,14 27,49 41,83 9,16 2,39 3,99 100 84,5
odnos nagrad. klasa, s 17,92 32,55 49,53 —_ —_ _ —_ 100
1980. uz. 11 73 108 58 3 7 260 192
“y 4,23 28,08 41,54 22,31 1,15 2,69 100 73,8
odnos nagrad. klasa, e 5,73 38,02 56,25 — — —_ _ 100

* dokumentacija nepotpuna
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Tabela 10
Sirevi

Komparacija kvalitete
Ocjenjivanja kvalitete — »Mleko 78, "79 i '80«

Nagra-
Godina E 1 11 III Ost. Dis. Neoc. Ukupno deno
uz. 2 10 23 15 2 —_ — 52 35
1978. % 3,85 19,23 44,23 28,84 3,85 — — 100.— 67,31
E, I, IT % 571 2857 6572 100.—
uz. 4 13 23 11 2 6 — 59 40
1979. % 6,78 22,03 38,98 18,65 3,39 10,17 — 100.— 67,80
E I II % 10,00 32,50 57,50 100.—
uz. 2 18 20 14 — 2 — 56 40
1980. % 3,57 32,14 25,72 250 — 3,57 — 100— 71,43
E I, II % 5,00 4500 50,00 100.—
uz. 8 41 66 40 4 8 — 167 115
1978.—1980.
prosjek % 4,779 2455 39,52 23,95 240 4,79 — 100.— 68,86
E, I, II % 6,96 35,65 57,39 —_ —_ — = J— 100.—

Totaka
raspon
God. n X DIS.—Min. — Maks.
1978. 52 14,65 — — 85 — 185
1979. 59 13,65 DIS— 95 — 18,5
1980. 56 14,60 DIS—105 — 185
1978.—1980. 167 14,36 DIS— 85 — 18,5

Ukupni odaziv na ocjenjivanje je 32,10% od pozvanih (tab. 2), odnosno 67,9%
izostalih od ocjenjivanja. Na ocjenjivanju nije bilo proizvoda nekih mljekara koje re-
prezentiraju regionalno ili zemaljsko mljekarstvo — npr. (tab. 1.): 1/5 — 3/12, 14, 17,
18, 19 — 4/6 — 5/6, 15 — 6/12, 13 — 7/2, 4, 6, a inace udestvuju na drugim ocjenjiva-
njima. Poznato je, takoder, da je na ocjenjivanje dostavljen samo djelomic¢an asorti-
man nekih proizvodaca. »Na prvi pogled« se uot¢ava da je za potpunu sliku kvalitete
mlje¢nih proizvoda potrebno struénije shvacanje uloge sistematskog ocjenjivanja
organolepti¢ke kvalitete i koriStenja rezultata ocjenjivanja u ostvarivanju nadpro-
sjefne kvalitete namirnica mljeénog porijekla.

Srednja vrijednost ocjena svih skupina — vrsta mljeénih proizvoda — X 14,66 to-
¢aka (tab. 3) — daje uopcenu sliku kvalitete, a ukljuéuje, kao i svi prosjeci, najniZze
(x 12,37, br, 13a slatko vrhnje, ili X 13,50, br. 14c maslac s povréem) i najvie (¥ 18,33,
br. 4 kondenzirano i evaporirano mlijeko) prosjeéne kvalitete odnosne skupine, u
kojoj veéa ili manja pojava diskvalificiranih uzoraka snizuje ukupnu ocjenu iako
u toj skupini ima i vrlo kvalitetnih proizvoda. Izuzimajuéi uzorke koje zakonski pro-
pisi iskljud¢uju iz prometa, nastaju »ljepSe vrijednosti«.

Od vaznijih proizvoda indikativna je kvaliteta pasteriziranih mlijeka X 14,68
(12,5 — 16,5), steriliziranih mlijeka X 13,58 (s izuzetkom DIS kvalitete ¥ 16,3) DIS —
15 — 18 tofaka, kiselih mlijeka X 15,55 (10,5—19), ¢évrstih jogurta x 14,19 (12—18), te-
kuéih jogurta X 14,45 ili 12—17 toéaka, kiselih vrhnja X 13,88 ili 8,5—16,5 to¢aka, ma-
slaca X 15,50—16,50 (sl. vrhnje) ili 12,5—17,5, sireva X 14,60 ili 10,5—18,5, sviezih si-
reva X 15,92 ili 13—18 toc¢aka, topljenih sireva: X 13,78 ili 9—17 toc¢aka, s dodacima
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X 14,48 ili 9—17 totaka, te sladoleda X 15,35 ili 13—18 toaka (dio asortimana Ljub-
ljane i Sombora, bez Zagreba, Sarajeva i Beograda). Nadovezujuéi na gornje rezultate,
isti¢e se ¢injenica da pasteriziranih i steriliziranih mlijeka, jogurta, vrhnja, maslaca,
svjezih i topljenih sireva, te sladoleda nema u E klasi, a od sireva su samo 2 u toj
klasi, dok su ostali proizvodi gotovo podjednako rasporedeni u I, II i III klasi.

Kvaliteta proizvoda pojedinih mljekara (tab. 4) kreée se od 10,17—16,87. Rezultat
je asortimana i broja uzoraka, te se ispravnije moze usporedivati proizvodace sa slié-
nom proizvodnjom. Medutim, za interno ravnanje mogu se i te kako koristiti posti-
gnute ocjene kvalitete. Npr. ima mljekara ¢iji su svi proizvodi (100" nagradeni,
prema onima sa 27,3" ili 44,4, kao i proizvodaca s vrlo visokim uéei¢em proizvoda
u E i I klasi, odnosno s prevladavanjem u II i III klasi. Podrobniju diskusiju omo-
guéuje citirana tabela br. 4.

Kvalitetu najrasprostranjenijih sireva (tab. 5) pokazuju X: za: trapist 14, goudu
15,19, edamac 13,8, bijele sireve 14,75 i za kaékavalj 11,9, odnosno 14,3 (izuzeéem DIS).
Medu sirevima koje proizvodi malen broj proizvodaca, ili su specijaliteti nekih, nalaze
se kvalitetni sirevi za ribanje, ementalac i la§¢an, selam, dimsi, zbrine, maksi special,
tilzit, paski, somborski, camembert, parenica i dr. sa X 18,5—16,5. Nisu zastupljeni
svi proizvodaéi ementalca, a manjkaju i neki proizvodaéi »klasi¢nih sireva«,

Slika 1

Dio proizvoda »Mariborska mlekarna«, Maribor — pasterizirano mlijeko, »Maksi
specijal sir«, »Mini desertni sir« — priznanja za kvalitetu

Uzev$i za moto staru narodnu laponsku poslovicu da =sir pokazuje mlijeko« ili
spoznaju da i o kvaliteti mlijeka ovisi kvaliteta sira, moZe se prema kvaliteti sireva
pretpostaviti doseg ili utjecaj nase proizvodnje, sabiranja (otkupa) i prerade mlijeka
na kvalitetu sireva. — I ne samo sireva, nego i na kvalitetu mljeénih proizvoda kako
to pokazuju rezultati trogodi$njih ocjenjivanja.

Zakljucéujuéi po rezultatima trogodisnjih »mariborskih« ocjenjivanja kvalitete,
najilustrativnije podatke o kvaliteti sadrzi tabela br. 10. U periodu 1978. do 1980.
god. procentualni prosjek plasmana sireva u klase iznosio je:
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klasa: E 1 II
/o 6.96 35,65 57,39

Drugi pristup ponderaciji kvalitete je srednja vrijednost (x) — prosjeéni broj
to¢aka postignut na navedenim ocjenjivanjima kvalitete sireva, koji se krece izmedu
13,65 1 14,65 ili, potpunije, 14,65—13,65—14,30 u godinj 1978.—1979.—1980. — prosjek
13,65 i 14,65 ili, potpunije, 14,65—14,30 u godini 1978.—1979.—1980, — prosjck

Kao §to su srednje vrijednosti vrlo bliske (razlike unutar 1 toc¢ke), tako su vrlo
blizu i koli¢ine nagradenih sireva: 67,31—68,70 i 71,43 prosjek 68,86% (klase E-II).

Srednje vrijednosti za kvalitetu svih sireva ocijenjenih u Mariboru prakti¢no se
podudaraju s autorovim istrazivanjima karakteristika i kvalitete sireva trapista i
goude iz trzisnog prometa (4 i 6):

toéaka
sir godina n % raspon
trapist 1978. 42 13,0 5—17
trapist 1979. 92 13,42 5—17,25
gouda 1980. 44 14,30 8—18,3

Isti sirevi, ocijenjeni u Mariboru (1980. god.) imaju ukupne ocjene (X): trapist
(n =1T) 14,0 i gouda (n = 8) 15,19 to¢aka, s time da su uzroci izabrani od proizvodaca,
a ne svakidasnja trzisna »roba«,

d._] ;r ‘a ( - l
L

1
It BRI
Wi @l
R £

Slika 2

IzloZbeni proizvedi »Sirele«, Bjelovar — gouda, ribanaec, bilogorae, ribani
parmezan, dimsi, maslac

Ucesée sireva u E klasi kroz tri godine smanjilo se sa 3,85%0 i 6,78%0 na 3,57%, u I
klasi se povecalo sa 19,23% i 22,03% na 32,14% i u II klasi smanjilo sa 44,23% i
38,98% na 35,72%,.

Trogodiinji orosjek kvalitete sireva (tab. 10) je: E 4,79%, I 24,55%, IT 39,52%, III
23,59, ostalo 2,49% i DIS 4,78%, a trogodiSnji prosjeci u nagradenim klasama (E,
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1i II) odnose se medusobno kao 6,96%e, 35,65% i 57,39%, dakle, postoci sireva u II klasi
nadmasuju koli¢inu sireva u E i I klasi: 42,61%. Ukupni prosjek za sireve III klase
i nize (odnosno sa ocjenom 13,0 tofaka i nize) iznosi 31,14%¢ ili oko jednu treéinu
od svih ocijenjenih uzoraka.

Srednje vrijednosti ocjena kvalitete vaznijih proizvoda (tab. 8) u god. 1979. i 1980.
pokazuju razlike u njihovoj kvaliteti: odrzana je E klasa kondenziranih mlijeka,
sniZzena je kvaliteta steriliziranih mlijeka sa 17,27 na 14,3 (II kl), svjezih i sl. sireva
sa 17,33 na 16,39, sladoleda sa 16,67 na 15,35 (II kl.), voénih jogurta sa 16,11 na 13,55,
kiselog vrhnja sa 16,0 na 13,88, jogurta sa 16 i 15,43 na 14,19 i 14,45, topljenih sireva
sa 15,29 na 14,13 itd., neznatno je povisena kvaliteta maslaca, kiselih mlijeka (termof.),
susenih mlijeka, a kod pasteriziranog mlijeka je porast sa 13,35 na 14,68 i kod sireva
sa 13,65 na 14,65 totaka. Upadljivo je da su neki vazni proizvodi samo u II klasi, obje
godine, Kvaliteta svih mljeénih proizvoda sniZena je od X 15,60 (3) na X 14,66 u 1980.
god. (tab. 8).

Slika 3

Dio proizvoda »Mlekoprodukta«, Ljutomer — ementalac, parmezan, topljeni sir

Broj ocijenjenih uzoraka (tab. 9) u godinama 1978.—1980., bio je ? — 251 — 260,
nagradenih 198 (?%/0) — 212 (84,5%) — 192 (73,8"0). Ilustrativan je odnos izmedu na-
gradenih klasa: E 20,71%/—17,929/0—5,73"/0—5,73%s, dakle stalni pad, osobito u 1980.
god. i I 43,43%0—32,55%0—38,02%, 5to je posljedica prelijevanja iz vife u nizu klasu.
Jasnije kretanje kvalitete prikazuje ukupan broj uzoraka u E i I klasi: 64,14%—
50,47%0—43,75%u ili svake godine ofigledno sve niza kvaliteta. To potvrduju i odnosi
u IT klasi: 35,86%0—49,53%0—56,25%0.

Tri dosadasnja »mariborska« ocjenjivanja, s obzirom na dostupnu, nepotpuanu
dokumentaciju iz 1978. god. (tab. 9), omoguéuju pribliZne podatke samo za »klasne«
— nagradne proizvode, tj. one u E, I i II klasi. Iskustva o tretiranju kvalitete uobica-
jenom u mljekarskoj praksi pokazuju da ova veéinom tezi samo za vrhunskim pri-
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znanjima i da se malo ili neznatno interno u proizvodnji koristi rezultatima ocjenji-
vanja za povidenje kvalitete, $to dokazuju rezultati decenijskih ocjenjivanja kvalitete
u zemlji. Takav odnos prema kvaliteti vrlo sporo ostvaruje privredne i prehrambene
ciljeve i zadatke mljekarstva. Izuzeci postiZu kod nekih proizvoda i vrlo visoku
stalnu kvalitetu. Primjenom ocjenjivanja organolepti¢ke kvalitete kao temeljem za
manifestacijske izlozbe i sajmove, koriste¢i svoja prava i duznosti, proizvodaci oci-
jenjenih proizvoda omoguéuju najdiroj struénoj i potrosackoj javnosti informacije o
aktualnom stanju asortimana i stupnja kvalitete svoje proizvodnje, odnosno kvalitete
u mljekarskoj industriji. Suradnjom u tom smislu s organizatorima ocjenjivanja (Ko-
more, UdruZenja, Sajmovi) i uvazavanjem propozicija »Pravilnika o ocjenjivanju kva-
liteta mleka i mleénih proizvoda« (1, 2), takoder bi se pridonijelo postavljenom cilju,
Posebne potedkoce u radu komisija za ocjenjivanje kvalitete uzrokuju originalni na-
cionalni, regionalni i komercijalni vanstruéni nazivi nekih proizvoda, koji narusavaju
anonimnost uzoraka ili oteZavaju, pa i onemoguéuju svrstavanje u struéno adekvatan

Slika 4
Izloiba proizvoda »Zdenke«, Veliki Zdenci — ementalac, gouda, edamac, trapist,
camembert, topljeni sirevi

tip ili vrstu proizvoda. Stoga je komisija ove godine izvrdila unifikaciju uzoraka u
navedenom smislu. Ujedno je naglasila potrebu respektiranja ¢l. 9 (specifikacije), ¢l.
8 (datum proizvodnje sireva), ¢l. 11 (neophodan broj uzoraka za ocjenjivanje), te ¢l. 1
»Pravilnika« za mljeéne proizvode. Posebno je zapisniéki zakljuéeno da organizatori
buduéih ocjenjivanja — izvrini odbori sajmova — ispravno rijeSe: 1. uslove prihvata
i skladi¥no rashladnog prostora kao i mesta gde ¢e se vrditi ocenjivanje, 2. blago-
vremeno imenovanje ocjenjivacke komisije, 3. razmak izmedu dana ocjenjivanja i
izlozbe, 4. pitanje obavjeitavanja o odrzavanju ocjenjivanja kvalitete i prijava ucesca
i 5. dostavu »Pravilnika« proizvodacdima.

Kako ocjenjivanje kvalitete, tako i izloZba ocijenjenih i neocijenjenih mljeénih
proizvoda daju dio indikacija o industrijskom mljekarstvu kao dijelu mljekarstva
nase zemlje izlozba bi bila potpunija kad bi prikazala i autohotne mljeéne proizvode.
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struénu bastinu nadih predaka, vrlo zna¢ajnu i po kvantiteti i po kvaliteti (7), a koja
predstavlja zasad neiskoriteni fond za razvoj ba$ nasSeg, specifiénog mljekarstva od
Triglava do Sare — i bojazan da se naSe mljekarstvo toga »sjeti« — »post festums«,

U nastojanju da se specijalizirana izlozba, tj. samo za mlijeko i mlje¢ne pro-
izvode, §to nije praksa na drugim sajmovima, spoji sa upoznavanjem problematike i
perspektive naSeg mljekarstva odrzano je Savjetovanje o razvoju mljekarske indu-
strije i o kvaliteti mlje¢nih proizvoda na »Mariborskem sejmus« ’78, '79 i ’80. Iza re-
ferata o kvaliteti (5) reproducirao se pregled dijakolora projiciranih kao vizualna
dokumentacija o asortimanu j kvaliteti sireva kroz tri godine, éime su kompletirani
rezultati ocjenjivanja kvalitete.

Kvaliteta nasih mlje¢nih proizvoda, kao §to pokazuju rezultati ovih ocjenjivanja
kvalitete, ima jo§ mnogo prostora za uspon i iskoristenje prirodnih, drustvenih i stru¢-
nih potencijala. Na tome putu je i sistematsko, kontinuirano provjeravanje kvalitete,
prihvaéanje novih pristupa u tom smislu i ispunjavanje postojeéih, sadrzanih, zasad,
samo u adekvatnim »Pravilnicima« (1, 2) — ¢&iji ¢l. 1. naglasava smisao ocjenjivanja
kvalitete citiranim tekstom:

»Cilj ocenjivanja kvaliteta mleka i mleénih proizvoda po struénim kriterijima
na nauénoj bazi je razvoj proizvodnje i iskoridtenja mleka u svrhu unapredenja po-
ljoprivrede i prehrane kvalitetnim namirnicama mle¢nog porekla«,

Ovaj drustveni zadatak izvire iz suvremene mljekarske privredne i nauéne dje-
latnosti koja ocjenjivanjima kvalitete i smotrama svojih proizvoda pridonosi realiza-
ciji potreba nase zemlje.

Vidni odraz pomenute realizacije su rezultati komentirani ili sadrzani u tabelama
i druStvena priznanja za kvalitetu: diplome i medalje »Mleko ’80«.

5. Zakljuéci

1. Organolepti¢ka kvaliteta industrijskih mlje¢nih proizvoda iznosi:
a) po skupinama (vrstama) proizvoda od X 12,37 do X 18,33 totaka,

b) kod vaZnijih proizvoda, npr. pasterizirana mlijeka X 14,68, sterilizirana
mlijeka X 13,58 (bez diskvalificiranog uzorka X 16,3), &vrsti jogurti X 14,19,
maslaci ¥ 15,50—16,50 (sl. v.) sirevi X 14,60, topljeni sirevi X 13,78 (orig.) i X
14,68 (s dodacima) i sladoleda X 15,35,

¢) za pojedinatne mljekare X 10,17—16,87 toéaka,
d) za sve proizvode u god. 1980. X 14,66 to¢aka (1979. g. X 15,60),

e) po klasama kvalitete: E — I — II — III = 4,23—28,08—41,54—22,31%
(god. 1980.), 15,14—27,49—41,83—9,16% (god. 1979.),

f) po nagradnim klasama kvalitete: E-I-II = 5,73—38, 02—56,25% (god.
1980), 17,92—32,55—49,53%0 (god. 1979.), 20,71—43,43-—35,86%0 (god. 1978.),

g) za sireve, god. 1978.—1980. X 14,36 totaka.

2. Razlike u odnosu klasa unutar jedne ili vife godina, unutar zemlje ili
izmedu i unutar republika rezultat su i kompleksnog utjecaja vrlo raznolike
strukture i broja uzoraka u pojedinim skupinama — vrstama proizvoda, odaziva
nekih proizvodada u pogledu ocjenjivanja kvalitete, i naravno, same kvalitete
proizvoda u tim godinama.

3. Svrha ocjenjivanja organolepti¢ke kvalitete i zastupljenost proizvodata
i proizvoda su u raskoraku, §to potvrduju prethodna razmatranja tog problema
izne§enog i na Savjetovanju (5) prigodom specijaliziranog sajma mlijeka i mljeZ-
nih proizvoda i komisijski.
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UPUTE SURADNICIMA

U »Mljekarstvu« br. 5. 1981. godine date su upute autorima. Urednitvo je
ustanovilo da se suradnici slabo pridrzavaju navedenih uputa. Zato posebno
obraéamo paznju na slijedeée:

1. Uz sve ¢élanke mora biti napisan i kratak sazetak 5 do 15 redaka. Ako
je ¢lanak znanstveni (nau¢ni) onda se mora saZetak prevesti na jedan od
svjetskih jezika.

2. Dijagrame i grafikone treba nacrtati tufem na paus papiru.

3. Moli se da suradnici uz ¢lanke $alju viSe fotografija, po moguénosti bolje
izrade.

4. Popis literature isklju¢ivo navesti po abecedi, a prezimena veli-
kim slovima. Iza prezimena dolazi godina izdanja. Naslove ¢lanaka iz citiranih
¢asopisa nije potrebno navoditi.

5. U tekstu se citira samo autor i godina.

6. Objavljene ¢lanke i fotografije Uredni$tvo honorira, pa autori uz svoj
¢lanak obavezno moraju dostaviti:

a) Naziv op¢ine stanovanja.

b) Naziv i visinu poreza i doprinosa, te Ziro-ratun na koji se trebaju do-
znaditi doprinosi (navedene podatke o visini stopa poreza i doprinosa, te broje-
ve Ziro-ratuna traziti u svojoj op¢ini stanovanja).

¢) Broj svojeg Ziro-ratuna, te naziv banke u kojoj je Ziro-ratun otvoren.
Urednistvo moli da autori posebno obrate paZnju na totku 6. jer bez
navedenih podataka neéemo biti u moguénosti uredno isplac¢ivati autorske ho-
norare.
Urednistvo
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