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NuZnost i problematika prerade

slatkovodne ribe

U nizu aktuelnih problema slatkovodnog ribarstva
SFR Jugoslavije, koji se pomalo javlja veé niz godina,
jeste i plasman slatkovodne ribe na trzistu. Ovo je
naroGito do8lo do izraZaja nakon poveéanja ribnjatar-
ske proizvodnje i uvodenja u proizvodnju biljojednih
riba — amura i tolstolobika (Ctenopharyngodon idella,
Hypophtalmichthys molitrix).

Ozbilino povedéanje proizvodnje datira od 1964. go-
dine, kada je zapod&ela intenzivnija proizvodnja guSéim
nasadom po jedinici povrSine, te veéom izgradnjom
novih povrgina. U Jugoslaviji je 1964. godine bilo ukup-
no 8.859 ha ribnjaka, da bi u 1975. godini, prema pro-
cjeni, povrine pod ribnjacima iznosile 23.500 ha.

Riba je vrlo zna&ajan artiki u prehrani stanovnigtva
na cijelom svijetu. Ukupna proizvodnja ribe u svijetu
1971. godine iznosila je 44,5% od ukupne svjetske pro-
izvodnje mesa.

Svjetska proizvodnja mesa 1971. godine (u 000 tona)

Govedina 37.088
Ovece 6.427
Svinje 28.211
Perad 15.582
Riba ukupno 70.000

(izvor: Godignjak FAQ)

Od sveukupne svjetske produkcije riba (ulov i pro-
izvodnja) u 1970. godini od 70 milijuna tona na ribu
iz slatkovadnih i bogatih voda (ulov i proizvodnja) ot-
pada oko 10% ili 7 milijuna tona, od ¢ega na proizve-
dene koligine otpada oko 3 milijuna tona, a ostalo je
ulov iz welikih rijeka i jezera.

Ulov slatkovodne ribe iz rijeka, jezera I akumulacija
u svijetu u godini 1985. procjenjuje se na 15 milijuna
tona, a proizvodnja u ribnjacima na 5 milijuna tona iste
godine.

(fzvor: Projekcija razvoja ribarstva u svijetu od
1975 — 1985. FAO, Rim V1/1969.).

Do 2000 godine predvida se Sesterostruka poveéa-
nje uzgoja ribe u svijetu. Problemi u prehrani stanov-
ni§tva pridonijeti ¢e jo$ brzem razvoju uzgoja riba, ko-
je ¢e po kvalitetnoj strukturi imati jo§ veéi udio I zna-
&aj u cjelokupno] svjetskoj produkciji ribe i prehrani
svjetskog stanovnistva.

Potro$nja ribe po stanovniku u svijetu u 1971.
godini:

kg
ltalija 9,7
Francuska 16,9
Zapadna Njemacka 7.3
Velika Britanija 8,3
Danska 35,3
Norveska 37,1
Portugal 37,1
Gréka 171
Jugoslavija 2,6
Japan 85,0

Slatkovodna riba je sa stanovista ishrane ljudi vrlo
vazan proizvod. Riba sadrZi od 15 — 25% proteina.
Sadrzaj proteina zavisi o ribljoj wvrsti, veligini ribe,

spolnoj zrelosti, starosti i niz drugih faktora. Riblje

meso sadrzi visoko vrijedne lipide, koji se odlikuju vi-
sokim sadrZajem glicerida, nezasiéenih masnih kiseli-
na (linalna, linolenska i arohidronska), koje su vrlo
bitne u metabolizmu Govjetjeg organizma, jer utjedu
na smanjenje holestorola u krvi.

Osim toga, riblje meso je bogato vitaminima, kao
&to su vitamini A, vitamini B grupe, VD; VE i VC.

Iz ovoga lje wvidljivo da riba spada u red visokovrije-
dnih prehnambenih namirnica. Potro8nja ribe je u nas
vrlo mala | iznosi oko 2,8 kg per capita (1976. god.),
od gega na slatkovodnu ribu otpada oko 1,3 kg (1976.
godine).

Dana3nji ulov slatkovedne ribe u otvorenim vodama
i jezerimva stagnira (i ne ra6una se na njegovo pove-
éanje, uslijed sve veéeg zagadivanja tih voda). Rezuj-
tati u uzgoju slatkovodne ribe u ribnjacima Jugosla-
vije vrlo su znadajni i mjere se evropskim nivoom do-
stignutih proizvodnih rezultata.

Planom razvoja slatkovodnog ribarstva Jugoslavije
do 1985. godine predvida s slijedece:
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1975 215 1,10  23.650 6.750  30.400
1985 232 240 55800  11.200  67.000

Cijelokupnu proizvodnju slatkovodne ribe, koja se
danas plasira na trZifte uz veoma uzak asortiman u
pogledu vrsta riba, prati i jednoobrazan naéln prodaje.
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Slatkovodna riba danas se uglavnom prodaje u zi-
vom istanju ili pothladena u manjim koliginama, kao
8to su na primjer smud | pastrva. Ovakav nadin ima-
de prednost jedino sa stanovita, $to kupac zna, da
kupuje svjezu ribu. Ovakav nadin prodaje — lokalizira
uglavnom, na specijalne prodavaonice. Poveéanje pro-
izvodnje slatkovodne rihe u Jugoslaviji nije istodobno
pratilo i adekvatno proSirenje prodajnih kapaciteta.
Prodajom Zive ribe iskljutena je moguénost prodaje
ribe u veéini prodavaonica prehrambenih proizvoda.
Prodajni kapaciteti zadnjih nekoliko godina nesto su
povecani, i to uglavnom u SR Srbiji. Danas u Jugosla-
viji postoji oko 600 specijaliziranih prodavaonica slat-
kovodne ribe (sa bazenima i wuredajima za drZanje
Zive ribe). Unazad 10 godina mnogo je u€injeno u pro-
Sirenju prodaje slatkovodne ribe, # to iskljudivo iz-
gradnjom specijalnih prodavaonica (1963, bilo ih je
svega ne§to preko 100). Proizvodadi morskog ribarstva
na tom polju otisli su daleko napred i u svijetu, a i kod
nas. Morsku ribu danas nalazimo konfekcioniranu go-
tovo u svim prodavaonicama prehnambenih proizvoda,
gdje postoje rashladni uredaji.

Danasnji nacin prodaje slatkovodne ribe u nas mora
se neminovno mijenjati, ovakav naéin prodaje je pre-
Zivio u modernoj koncepciji trgovanija.

Ovo ne znadi, da sada moramo prestati sa proda-
jom Zive ribe, ali kod planiranja i izgradnje trgovine
ribom moramo voditi ra¢una da je ovakav nagin pro-
daje u jednoj modernoj trgovini veé zastario.

Izgradnjom novih trgovadkih kapaciteta moramo vo-
diti raéuna da slatkovodnu ribu ponudimo Sirokom
krugu potroSaca, da e mozemo planirati u svim pro-
davaonicama prehrambenih namirnica. To moZemo po-
stiéi samo ako §to prije pridemo preradi slatkovodne
ribe.

Predstavnici morskog ribarstva su ovdje daleko is-
pred slatkovodnih. Medutim, slatkovodna riba se da-
nas, isto kao i morska, moze preradivati na razlicite
nacine. Nacgin, na koji se riba moze preradivati, zavisi
od niza faktora. Shatkovodna riba moze se preradivati
kao polugotov ili gotov proizvod za ishranu ljudi. Moze
se suditi, dimiti marinirati, konfekcionirati, a mogu
se pripremiti i neki drugi proizvodi (kao §to su: riblje
pastete, riblje juhe, i sli¢no).

Preradom ribe trebali bi poceti §to prije, kako bi se
potro3ac Sto prije navikao na novi vid slatkovodne ri-
be na trzistu. Prvenstveno treba poceti sa konfekcio-
niranjem ribe, koja se moze plasinati na trzistu u pret-
hladenom ili dubokom smrznutom stanju. Ovo treba
zapoceti sa ribom koja se u novije vrijeme naSla na
trzistu, a imade vrlo slabu prodaju u zivom stanju, kao
Sto je tolstolobik (bijeli 1 Sareni).

Neminovna nuznost prerade biljojednih riba imade
i veoma znacajni ekonomski faktor. Danas Yje nauéno
dokazano, da uvodenjem u proizvodnju biljojednih riba
u polikulturi 'sa Saranom moZemo :povecati dosadas-
nju proizvodnju i preko 300 kg po hektaru, iskoristava-
juéi prirodnu hranu u ribnjacima, koju Saran uopée ne
uzima za ishranu (viSe bilje) ili koristi samo djelomi-
¢no (fitoplankton).
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Ova riba (biljojedne ribe) moZe biti i jeftinija kao
sirovina za preradu od ostalih vrsta slatkovodnih riba,
koristeci za svoju ishranu najjeftiniju hranu u ribnjaku,
¢im se osvoji masovnija proizvodnja mlada ove ribe.

Poznato je da prevoz Zive ribe od proizvodata do
trgovine ijziskuje veoma velike trodkove. i to iz raz-
loga, 8to u transportu Zive ribe na 1 kg ribe prevozi-
mo 1—3 kg vode. ili drugim rijeéima »ambalaza« kod
ovog prijevoza ucestvuje u ukupnom brutto teretu sa
100—300%, dok kod prijevoza poledene ili smrznute
ribe »ambalaZa« (razne kutije i sanduci) sudjeluje do
10% od ukupnog tereta.

Jo§ jedan vrlo vazan ekonomski faktor imade ovdje
znacajnu ulogu, koji nas tjera da idemo na preradu
slatkovodne ribe.

Planom razvoja do 1985. godine predvideno je, da
¢e nasi proizvodac¢i ponuditi naSem trzi§tu 55.800 to-
na slatkovodne ribe, prema 23.650 tona, koja je plasi-
rana 1975, godine, ili poveéanje za 136%.. Poznato nam
je, da su koli¢ine iz 1975, godine od 23.650 tona pro-
date, uglavnom, preko cca 600 specijaliziranih proda-
vaonica. Ovih 600 specijaliziranih prodavaonica modéi
¢e povecati do 1985. godine prodaju zive ribe do, re-
cimo, 70%, tako da ¢e ove danadnje prodavaonice Zive
ribe modi prodavati 1985, godine wukupno cca 40.200
tona Zive ribe. Znaci, preostaje jo$ neprodato 15.600
tona, za koje kolicine treba graditi nove prodavaonice
i to cca 200 specijaliziranih prodavaonica. Danasnja
cijena jedne ovakove 'specijalizirane prodavaonice
kreée se izmedu 400.000— do 1,000.000.— dinara, za-
visi o gradu i lokaciji. Uzimajuéi jjednu prosjecnu ci-
jenu ovakve specijalizirane prodavaonice, nuzno je,
ako ne Zelimo &to prije preéi na preradu ribe, da do
1985. godine ulozimo za prosirenje prodajnih kapagi-
teta cca 150,000.000 dinara na bazi cijena iz 1976. go-
dine.

lzgradnjom pogona za konfekcioniranje i preradu
ribe ovi trodkovi su daleko manji, a sigurnost plas-
mana ribe je sigurno veca.

Zakljuéak

1. Neminovno Yje i nuzno pri¢i preradi slatkovodne ri-
be i to u prvoj fazi na bazi pothladene i duboko
smrznute nibe (konfekcioniranje) i dimljenjem,

2. Na taj naéin slatkovodnu ribu ¢ée koristiti daleko
veéi broj potroSata, naro¢ito u modernim, novo iz-
gradenim urbanim centrima, gdje ¢e se ova riba
moéi prodavati u svim prodavaonicama prehrambe-
nih namirnica,

3. ProSirit ée se sezona prodaje slatkovodne ribe i na
turisticka podrudja u ljetnoj sezoni,

4. Smanjit ¢e se transportni troSkovi, jer se ne¢e mo-
ratl prevoziti voda,

5. Povedéati ¢e se asortiman ribe na trzistu,

6. Moc¢i ¢emo povecati proizvodnju po jedinici povr-
§ine, jer éemo bez bojazni za plasman proizvoditi



optimalne koli¢ine biljojednih riba u nadim ribnja-
cima,

7. Povedati Gemo potrodnju ribe po stanovniku, Sto je
jedan od najvaznijih faktora u pravilnoj ishrani sta-
novnistva,

8. U drugoj fazi treba priéi daljnjoj preradi ribe na
bazi pripremanja polugotovih i gotovih jela, i

9. U prvoj fazi trodkovi prerade bit ¢e sigurno nesto
veéi dok se ne osvoji trziste i navike potro8aca, ali
bez obzira na visinu momentanih trofkova uvodenja
novih oblika prodaje, slatkovodne ribe je neminov-
na nuznoast.

Mr Dorde Hristié,
Zavod 2a ribarstvo — Beograd
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~1zmena sastava riblje populacije
‘unosSenjem kulture belog amura
"(Ctenopharyngodon idella val.) u
zatvorenom sistemu kanala
meliracionog podrucja

1. UVOD

Kroz:ogled, sproveden ispitivanjem riblje populacije
u kanalskoj mreZi Pantevo—Dubovac u periodu 1972
—1975;-gedine, pored radova na ispitivanju prisustva
pojedinih.ribljih vrsta, praéenja njihove starosti i uzra-
snih klasa, sprovedena je i detaljna inventarizacija
kanalske :mreZe u odnosu na sadrzaj riblje populacije
pre i.posle unoSenja kulture belog amura, radi ustano-
vljavanja.dejstva uneSene riblje vrste na sve prisutne
ribe u kanalima.

Uneéeni beli amur delovao je na nestanak ili izmenu
pojedinih vrsta vodenoy bilja, na izmenu sastava po-
jedinih grupa organizama bentosa, narocito onih, koji
7ive na vodenom bilju, kao i na izmenu pojedinih ka-
tegorija-uzrasnih klasa i uopste pojedinih ribljih vrsta.

Zahvaljujuéi postojanju raznih kategorija kanala u
gitavom,. zatvorenom sistemu kanala i postepenom
osvajanju .istih od strane nasadenih primeraka belog
amura, navedene promene su bile na pojedinim kate-
gorijama kanala veoma uoéljive, ali je bilo i kanala
gde, iz specifiénih uslova, promene, narocito na ribljoj
populaciji, nisu bile znatne, te je stanje ostalo, uglav-
nom, ista kao i pre uvodenja kulture belog amura.

U iste Nreme javili su se i specificni faktori, uslov-
lieni karakteristikama kanalskog sistema (neujedna-
genost delovanja nasadenih primeraka belog amura),
§to nije slugaj sa lokacijama gde beli amur moZe delo-
avti na celokupnu ispitivanu povr$inu u isto vreme
(ribnjaci).

Stalni priliv, kako viseg vodenog bilja, tako i orga-
nizama bentosa i prisutne riblje populacije, prouzroko-
van stalnom protodnoséu kanala, sa delova kanalske
mreze gde bell amur usled male dubine nije mogao da
opstane, izazvao je pojavu izvesnih nepredvidenih
nepravilnosti u otekivanim rezultatima) 3to se u ho-
mogenoj sredini ribnjaka svakako nebi desavalo), koji
su delimiéno uticali na ukupne rezultate ispitivanja
i na samu pojavu nepravilnosti.

2. Materijal i metodika rada

Ispitivanja su sprovedena kroz izlovljavanje prisut-
nih ribljih vrsta agregatom za elektroribolov jjagine 2
KW na celokupnoj postojecoj kanalskoj mrezi, u ve-
éem obimu, s tim 3to su zadrzavani svi krupniji pri-
meraci grabljivih ribljih vrsta (dtuka, grge¢), koji bi mo-
gli da prouzrokuju Stetu svim sithim nasadenim pri-
mercima belog amura, dok su pretstavnici ostalih nib-
ljih vrsta, uglavnom, vracani u vodu, sem koligina po-
trebnih za izvodenje analiza.

Izlovljeni materijal klasiran je po vrstama i veligini
i uzete su osnovne mere, kao i krljusti za oGitavanje
starosti. Ukupno je obradeno oko 1.500 kg pretstavni-
ka raznih ribljih vrsta.

Registrovano je stanje pojedinih ribljih vrsta na po-
getku tokom 3 godine ispitivanja i na kraju izvrSenog
ogleda, radi ustanovljavanja promena i iznalaZzenja
mogucée zakonitosti,
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