Jzvodi iz struéne literature

DJELOVANJE HOMOGENIZIRANOG MLIJEKA NA ZDRAVLJE PO-
TROSACA — 1.) OSTER, ROSS, SHARMICK: Proc. Soc. Exp. Biol. Med.
165 141— 145 (1980.) i 2.) HAGEMEISTER, BART, VRESE: Institut fiir
Physiologie und Biochemie der Erndhrung der Bundesanstalt fiir Milch-
forschung Kiel (1984.)

Autori su ispitivali utjecaj homogeniziranog mlijeka na zdravlje potrosa-
¢a te prva grupa autora tvrdi da osobe koje konzumiraju homogenizirano mli-
jeko oboljevaju od arterioskleroze, dok druga grupa autora tvrdi, a poslije pro-
vedenih eksperimenata, da Osterova teorija o arteriosklezori koja je uz-
rokovana konzumacijom homogeniziranog mlijeka u svojim klju¢nim toéka-
ma, nije potvrdena. Ponajprije nedostaje jasan dokaz resorpcije signifikantnih
kolitina bovine ksantinoksidaze u Zelu¢ano crijevnom traktu ¢ovjeka.

Takoder i od Ostera opisani aktivitet ksantinosidaze u ateromenu ne
moze biti izvedeno kao evidentni dokaz, buduéi dokazi za bovino porijeklo ak-
tiviteta enzima nisu bili pridoneSeni. Naprotiv druga grupa autora tvrdi da
mnoge sustinske totke teze Ostera u pojedinim dijelovima nisu eksperi-
mentalno dokazane, pa zbog toga ne treba mijenjati vrste i na¢ine toplinskih
obrada i prerada mlijeka, kao i razne postupke homogenizacije i preporucivati
neke izmjene u potrosnji, budué¢i nema rizika i opasnosti po zdravlje potrosa-
¢a. Kona¢an zakljuéak druge grupe autora jest da se kod Osterove teze
radi viSe o neosnovanim tvrdnjama, nego o znanstveno odrzivom saznanju i
otkriéu. D. S

Shema djelovanja ksantinoksidaze na plazmalogene prema Osteru
(iz DEETH 1981.)
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HLAPIVE TVARI U AMBALAZNIM MATERIJALIMA KOJI SE UPO-
TREBLJAVAJU U MLIJEKARSTVU — Pallo V, Sichta J, Hra-
chovec T, Benko M. (1984.): Prehavé lakty v obalovych materia-
loch peuzivanych v mliekarsive (1984.), Pramysl potravin — Mlékafska
listy; Sv. 35/10, Cs 6/3, 303/55—306/58

Autori su ispitivali svojstvo ambalaznih materijala koji se upotrebljavaju
u mljekarskoj industriji, pri ¢emu je posebna pozornost posveéena lako hlapi-
vim tvarima. Analiza je provedena plinskom kromatografijem. U veéini ispi-
tivanih ambalaZnih materijala ustanovljeno je prisustvo organskih otapala
(heksan, cikloheksan, kloroform itd., u koli¢inama od 10" do 10! mg. m™3). U
ambalaZnim materijalima, proizvedenim na bazi poliestera, bilo je dokazano
prisustvo po =zdravlje Skodljivog etilbenzena u visokoj koncentraciji (10
mg. m?). Osim identificiranih hlapivih tvari, bile su registrirane i druge, ne-
identificirane.

Poznavanje prisustva i koncentracije hlapivih tvari u ambalaZnim mate-
rijalima ima inlormativno znaéenjc i sluzi za izu€avanje prelaska tih tvari u
zapakovane mijeéne proizvode, te njihov potencijalni utjecaj na kvalitetu i
Stetnost po zdravlje.

NEIXA SAZNANJA O SIRILIMA, PRIPREMLJENIM IZ PILECIH ZE-
LUDACA — Dolezalck J, Cerny V.: Neékteré poznatky o sy-
ridlovycn preparatech pripravenych z kufecich zaludku; (1984.) Priymsl
poiravin -— Mlékakské listy 35/10, 2/1, 77/5—179/7, Praha

SiriSni preparat pepsinskog tipa bio je pripremljen iz pileéih Zzeludaca
aufolizom prn pH 2,0—2,5, eventuaino pri pH 1,56—1,8 pomoéu alkalne ekstrak-
cije za talozer)c pepsina bio je pripremljen natrijev klorid i amonium suliat.
Kod primjene amonijeva sulfata postignut je veéi randman, ali slabija koagu-
laciona aktivriost fermenta. Proizvodnja siriSsnog fermentia iz éistih Zzeludaca
je teza, ali je .z njih randman pepsinskog preparata veé¢i nego kod prerade
neoé¢iséenih Zzeludaca.

U radu se nadalje, opisuje utjecaj temperature mlijeka, njegove kiselosti,
kalcijevih iona i zagrijavanja na grusSanje mlijeka sirilom iz pile¢ih Zeludaca.
Bilo je ustanovljeno da u prvoj (enzimatskoj) i drugoj (koagulacionoj) fazi pro-
ces teCe jednako, kao i kod primjene himozina. Dobiveni sirni grus je moguée
preradivati delje do potrebne velitine zrna.

Promjene xazeinskih frakcija. nastalih pri upotrebi sirila iz pileéih Zelu-
daca slicne su onima koje nastaju kod primjene pepsina iz svinjskih Zeludaca.

M. M.
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