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Prikazi iz struéne literature

PoboljSanje kakvoée i prinosa fermentiranih mljeénih proizvoda briZlji-
vim izborom i razmnoZavanjem upotrebljenih sojeva — Richardson,
G. H. (1985): Increasing Cultured Product Quality and Yield Trough
Careful Strain Selection and Propagation. Cultured Dairy Products Jour-
nal, 20 (3), 20—21, 23—25, 27.

Na poveéanje prinosa sira, izmedu ostalog, utjete upotreba onih sojeva u
kulturi za sir koji se odlikuju niskom proteolitickom aktivno$éu, i razmnoza-
vanje tih sojeva uz stalni nadzor pH. To potvrduju i podaci o upotrebi, pro-
teinaza-negativnih (Prt”) kultura, da bi se postigli veéi prinosi sira cheddar i
poboljsala konzistencija fermentirane stepke i vrhnja. Takve Prt- kulture koje
sporo rastu otapaju manje kazeina pa je njihov udio u prinosima navedenih
proizvoda veti od onog §to se postize proteinaza-pozitivnim kulturama.

Mikrobna aktivnost prevladava u zrenju sireva — Lenoir, J, Lam-
beret, G, Schmidt, J. L, Tourneur, C. (1985): La maind'oeuvre
microbienne domine l'affinage des fromages. Ravue Laitiére Francaise,
No. 444, 50, 54—58, 62—64.

Aktivnost razlic¢itih mikroorganizama i njihovih enzima u proizvodnji i
zrenju sireva predmetom je ovog &lanka u kome se potanko razmatra: uloga
plijesni (poglavito vrsta Penicillium roqueforti, P. camamberti i Geotrichum
candidum kojeg uloga postaje sve vaZnija), kvasaca Kluyveromyces spp. i
Saccharomyces cerevisiae) i povr§inske bakterijske flore i njihova vaZnost za
postizanje konzistencije i arome raznovrsnih sireva.

Imunoloiko odredivanje dodanog kravljeg mlijeka u ovéjim sirevima —
V”Ichovski, R.,, Mladenov, M. (1985): Immunological Determination
of Cows' Milk Addition in Ewes’ Milk Cheeses. Veterinarna Sbirka, 83
(2) 7.

U bugarskom Sredi$njem znanstveno-istraZivatkom veterinarsko-medicin-
skom zavodu »Prof. G. Pavlov« uspjelo se antiserumima za sastojke kravljeg
sira, topljivim u vodi, nakon obrade imunim adsorbentima ukloniti nespecifi¢ne
tvari i otkriti ouchterlonyjevim postupkom dvostruke imunodifuzije u agarnom
gelu precipitacijske linije koje potjeéu od prisutnosti 2 — 3% kravljeg mlijeka
u ové&jem siru. Fotografije priloZene u ¢lanku zorno prikazuju rezultate imuno-
lo¥kog odredivanja provedenog na ové&jim sirevima s dodatkom kravljeg mlijeka
ili bez njega.
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Nove smjernice u na¢inu odredivanja sastava mlijeka i mljeénih pro-
izvoda — Black, R. G. (1985): New Directions in Compositional Testing
of Milk and Dairy Products. Australian Journal of Dairy Technology, 40
(2) 71—172.

U Australiji razmatraju 3 mjerila za postizanje svrsishodnijeg nadina nad-
zora kakvoée u mljekarama (Sto brzi, toniji i sadrzajniji rezultati) i teznju za
povecéanjem upotrebljivosti odredivanja kemijskog sastava mlijeka i mljeénih
proizvoda uz sve veéu upotrebu razli¢itih mjernih sprava. O prednostima novih
sprava koje se nalaze na australijskom trzi§tu ¢ine se usporedbe. Oéekuje se da
¢e se upotreba elektronskih rafunala (kompjutera) za ¢&uvanje i naknadnu
obradu podataka znatno povecati u idu¢ih 5 godina u laboratorijima mljekara.

Kozje mlijeko kao nova sirovina za mljekare — Boro3, V. (1985): Kozie
mlieko ako nova surovina pre mliekarsky priemysel. Prumysl Potravin, 36
(6) 304—306.

U élanku se navode podaci o broju koza. proizvodnji i upotrebi kozjeg
mlijeka u veéem broju zemalja: Grékoj, Francuskoj, Spanjolskoj, Portugalu,
Ttaliji, Norveskoj, Svedskoj i na Cipru. Prikazano je nastojanje da se drZanje
koza u velikim uzgajaliStima uvede i u Cehoslovatku. Proizvodnja kozjeg
mlijeka u velikim pogonima u Cehoslova&koj proudava se s osobitim osvrtom
na proizvodnju sira hrudka i sastav i tehnoloSke osobine kozjeg mlijeka. U
Cehoslovaékoj je osnovano prvo veliko uzgajali$te koza u kojem se primjenjuju
suvremeni postupci proizvodnje i obrade mlijeka pa se otekuje da ¢e daljnji
pogoni preuzeti njegovu proizvodnju.

Udio oplemenjivanja mlijeénih ovaca u osuvremenjivanju proizvodnog
programa u sredozemnim uvjetima: primjer ovce lakonske pasmine —-
Flamant, J C. (1984): The Implication of Genetic Improvement of
Dairy Sheep in the Modernization of Production Systems in the Medi-
terranean Conditions: the Lacaune Example. U: Proceedings of the 2nd
World Congress on Sheep and Beef Cattle Breeding, 16—19 April 1984,
Pretoria, South Africa, 565—575.

U uvodnom dijelu ovog &lanka prikazuje se plan poboljfavanja nasljednih
osobina ovaca lakonske (franc. Lacaune) pasmine s obzirom na veé¢u mlije¢nost.
Plan se poteo provoditi god. 1979. On obuhvaéa: biljezenje mlije¢nosti; uzga-
jaliSta mladih rasplodnih ovnova; umjetno osjemenjivanje. U provedbi plana
organizirano sudjeluju odabrani uzgajivaéi ovaca (gotove 10% svih ovéara i
15%0 svih lakonskih ovaca). Prosje¢éni prinos mlijeka u njihovim stadima po-
veéao se od 85 litara u god. 1960. na 182 litre u god. 1983. U tom se razdoblju
poveéala i otkupljena koliéina ovéjeg mlijeka za potrebe proizvodaca sira
roquefort-a od 37 na 90 miliona litara.

Smrzavanje sira — Szczepanik, K, Switka, J. (1983): Freezing
of cheese. Chlodnictwo, 18 (12) 19—22, 1—2,

Na temelju pregleda literature, autor zakljuéuje da je smrzavanje jedan
od najboljih postupaka €uvanja (konzerviranja) sira tipa twarog i sl. U tabli-
cama je naveo podatke o gubitku mase (tezine) tvaroga i o 5 razliéitih stabili-
zatora potrebnih pri smrzavanju i odmrzavanju.
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