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Prikazi iz struéne literature

Uticaj interakcije izmedu f-laktoglobulina i #x-kazeina prilikom termic¢kog
tretmana na sinerezis — Pearse, J. M, Linklater, M. P,, Hall,
J. R, Mackinlay, G. A. (1985): Effect of Heat Induced Interaction
Between f-Lactoglobulin and »-Casein on Syneresis, Journal of Dairy
Research, 1, 159—165.

IsiraZivan je uticaj predgrevanja obranog mleka i veStatkog micelarnog
mleka na sinerezis gru$a. Inhibicija sinerezisa usled termitkog tretmana za-
visila je od prisustva f§-laktoglobulina i u manjem stepenu od a-laktalbumina.
Stepen inhibicije raste sa porastom koli¢ine dodatog f}-laktoglobulina i tem-
perature predgrevanja. To se slaZze sa hipotezom da je Stetan efekat pred-
grevanja na sinerezis posledica formiranja kompleksa izmedu f§-laktoglobulina
i w-kazeina. Taj kompleks nastaje tiol-disulfidnom izmenom. Njegovo formi-
ranje ometa micelarnu interakciju koja prouzrokuje sinerezis.

Lj. K.

Raspodela velicine €estica i sadrZaj kalcijuma u kazeinskom grusu koji
je dobijen 5arZnom precipitacijom kiselinom: uticaj temperature precipi-
tacijei pH — Jablonka, S. M, Munro, A. P. (1985): Particle Size
Distribution and Calcium Content om Batchprecipitated Acid Casein Curd:
Effect of Precipitation Temperature and pH, Journal of Dairy Research, 3,
419—428.

Prvi korak u proizvodnji kazeina kiselinom je izoelektri®na precipitacija
lzrazeina iz obranog mieka. Taj stupanj kontrolife velidinu &estica kazeinskog
grusa, §to je znadajno kasnije pri pranju, presovanju i suSenju. Kazein je pre-
cipitovan SarZno iz obranog mleka, suve materije 9%, koristeéi 0,3M H,SO, na
temperaturama od 25—53 °C i pH (mereno u surutki) od 3,6 do 5,1. Razvijen
je metod za merenje raspodele velidine Gestica kazeinskog grusa, tzv. metod
prosejavanja vlaZnog zrna. FeNH,(SO,), je dodat u smesu gru3a i surutke da
o¢vrsne Cestice grusa i da smanji njihovu lepljivost. Za date uslove precipi-
tacije raspodela veli¢ine Cestica generalno mozZe biti modelovana kao normalna
raspodela. Srednja velitina Cestice raste sa porastom temperature i pH. Porast
veli¢ine &estice sa porastom pH je narodito izraZen pri temperaturi od 53 °C,
dok na 25° j 35°C velidina ¢estica neznatno varira sa porastom pH. Sadrzaj
kalcijuma ispranog kazeinskog gruSa je bio nizak na svim pH vrednostima
precipitacije i na temperaturi od 35 °C, dok je porast bio izrazit iznad pH 4,4
i pri temperaturi precipitacije od 45° i 53 °C.

Lj. K.
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Metodi za proizvodnju kefira i fermentisanih mleka na bazi kefira —
Marshall M.V, Cole, M W. (1985): Methods for Making Kefir and
Fermented Milks Based on Kefir, Journal of Dairy Research, 3, 451—456.

Ukus, aroma i spoljni izgled fermentisanih mleka sa komercijalnim ke-
firnim zrnima uporedivani su sa sliénim karakteristikama termiéki tretiranog
mleka (90°C/30 min) u koje je dodato 5% v/v kefira, iz kojeg su cedenjem
prethodno uklonjena kefirna crna, i starter kulture &ija je bitna karakteristika
proizvodnja aromati®nih supstanci. Starter kulture su bile smeSa Streptococcus
lactis subsp. diacetilactis i Leuconostoc cremoris ili Str. termophilus i La-
ctobacillus bulgaricus. Obe istraZivane metode fermentacije obuhvatale su ukla-
njanje kefirnih zrna i naknadnu fermentaciju kefira mikroorganizmima koji
proizvode aromu ili kombinaciju kefira sa mikroorganizmima koji proizvode
aromu kao starter za dalju fermentaciju uzoraka termicki tretiranog mleka.
Proizvodi su ocenjeni organolepti¢ki. Dodatak mezofilnih ili jogurtnih kultura
dao je proizvod sa veéim srednjim ocenama za aromu i ukus.

Lj. K.

Vijesti

Povodom odrzcmog VI svjetskog simentalskog kongresa
u Argentini

Simentalska pasmina goveda je po svojim proizvodnim osobinama pri-
hvatljivija u razliéitim uvjetima uzgoja. To je i razlog $to se ona uzgaja u
svim podruédjima svijeta, za proizvodnju mlijeka i mesa. VaZnost te pasmine
ogleda se i u ¢injenici da su njezini uzgajivadi osnovali Evropsko udruZenje
simentalskog goveda.

0Od 1974. godine postoji i Svjetsko udruZenje simentalskog goveda. Po-
sebno treba istaknuti da je osnivagki kongres svjetskog udruZenja simental-
skog goveda odrZan kod nas u Zagrebu i da je UdruZenje od tada veoma
aktivno u populariziranju simentalske pasmine goveda na svim kontinentima.
U UdruZenju Jugoslaviju zastupa Poljoprivredni centar Hrvatske RJ Stogarski
selekcijski centar iz Zagreba.

UdruzZenje redovito svakog mjeseca izdaje svoj bilten »Simmental Newsc,
u kojem su vijesti, struéne rasprave i ostale novosti vezane uz uzgoj simental-
ske pasmine.

Osim izdavatke djelatnosti, UdruZenje redovito svake druge godine odr-
Zava kongres na kojem se razmatraju struéni i znanstveni problemi vezani uz
uzgoj i unapredivanje te pasmine. Sesti svjetski kongres zemalja uzgajivada
simentalskog goveda odrZan je'od 9. do 16. studenog 1986. godine u Buenos
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