VIJESTI

Nas prvi domaéi margarin Sva je prili-
ka da ée Tvornica ulja u Zagrebu proizvo-
diti margarin veé u kolovozu o. g.

God, 1939, godisnja potroSnja masti kod
n=s po oscbi bila je 7,5 kg (bez maslaca),
a danas se povedala na 9,8 kg. Od toga po-
tro$nja ulja god. 1939. bila je 1,3, a danas
2 kg.

Domaéi izvori masti ne mocgu podmiri-
ti potrebe, pa se zato manjak uvozi.

Uvezeno u 000 t

god. m=st margarin ulje sirovo ulje
jestivo  masli-
. novo
1948. 138 — 5,44 0,350
1949, 19,7 —
1950. 11,4 2=
1951. 63,6 _— 5,44
1952, 31,8 —_ 2,46
1953, 45,3 32 3,16 0,359
1954. 20,4 1.9 —_ 0,246
1955, do konca IV, kv. 0,246

" 1 tona jestive masti iz uvoza stoji Din
189,080, a tona mastl preradene u zemlji

od sirove masti stoji Din 159.970, dakle
udteda po toni iznosi Din 39.110.

Prema dosada$njoj potrainii
potreba margarina kod nas
5.000 tona.

(Privredni vjesnik od 21. I. br, 218/56)

godisnja
iznosi oko

SUZBIJANJE NEDOZVOLJENE TRGO-
VINE MLIJEKOM U ZAGREBU

Narodni odbor kotara Zagreb zakljulio
je, da se za sve proizvodace, koji donose
mlijeko u grad, uvedu legitimacije. Njih ¢e
izdavati nar, cdbori opé¢ina. U legitimaciji
treba biti naznaten broj krava i podaci o
izvrsenoj tuberkulinizaciji,

Proizvodaéima koji posjeduju legitima-
cije dozvoljeno je da donose u grad mlije-
ko od vlastitih zdravia, prethodno tuber-
kuliniziranih krava, proizvedeno uz po-
voljne higijenske uslove. Svrha je' ove
miere, da se iskljute pretrici mlijekom i
da ono, koje se raznosi po gradu, bude bo-
lje kvalitete. Trzna kontrola ve¢ vrsi pre-
gled legtimacija.

ZANIMLJIVOSTI

KAKO UEKLANJAJU KAMEN KOTLO-
VAC U ZAGREBACKOJ PIVOVARI

Poznata je pojava, da se na svim onim
dijelovima parnih kotlova, koji dolaze u
dodir s vruéom vodom, talozi kamenac (ka-
men kotlovac). Sto je voda, kojom se ko-
tap napaja, tvrda, to brze raste i talog ka-
menca. StaloZeni kamenac usporava zagri-
javanje vode. Kotlovi s naslagom kamen-
ca — kod istog potroska goriva — proiz-
vode manje pare nego ¢isti kotlovi.

Da se sprijeti ili barem uspori taloze-
nje kamenca, upotrebljavaju se razlicita
sredstva i naprave (voda se omek3ava per-
mutitom, kotlovi se napajaju mekom vo-
dom-kisnicom, kondenzatom, — postavlja-
lju se vibratori i dr.). No uza sve ove pre-
ventivne mjere potrebno je u kraéim ili
duljim vremenskim razmacima (6-12 mj.)
oéistiti unutrasnjost kotla od nastalog ta-
loga. Pritom se ne mogu upotrebiti nika-
kva kemijska sredstva, jer ona, koja otapa-
ju kamenac, nagrizaju i stijenke kotla, Ski-
danje kameneca je naporan i dugotrajan
rosao, jer Citavu naslagu treba paZljivim
tuckanjem raskinuti i ostrugati.

U Zagrebackoj pivevari veéniz
godina s uspjehom sprecavaju tvorbu ka-
menca na vrlo zanimljiv naéin, koji uje-
dno olakSava i samo ¢iSéenje. Oni imaju
parni kotao s ogrjevnom povriinom 120
m?®, Ciste ga redovito svakih 6-7 mjeseci,
O¢iSéeni kotao premaZu iznutra naroéitim
premazom, koji izraduju od 5 litara puno-
masnog mlijeka (5to masnije — to bolje) i
3 kg grafita u prahu. Grafit treba potpuno
razmijeSati u mlijeku, tako da se dobije
gusta, jednoliéna masa, Ovom smjesom s
pomoéu pamuénjaka (»pucvole«) ili kudelie
pazljivo premazu c¢itavu unutrasnju povr-
Sinu kotla, koja dolazi u dodir s vodom.
Ovaj zaStitni sloj, kaZu, znatno usporava
taloZzenje kamenca, a ono, sto je staloZe-
no, sasvim lako skidaju etkom i mlakom
vodom, Kad tako otiste kotao, ponovno ga
premazi spemenutim premazom od mlije-
ka i grafita, Sada kotao ofiste za 2-3 sata,
a prije su ga &€istili 8-10 dana.

Ovo premazivanje parnih kotlova mo-
glo bi se iskuSati i u naSim mljekarama:
jeftino je i jednostavno, pa bude li i dielo-
tvorno, ova je informacija postigla Zelje-
nu svrhu,

Markes
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Haiti: Opskrba mlijekom. Crnatka re-
publika Haiti. koja ima 29.000 m” povriine
i oko dva milijuna stanovnika, obraéa ve-
liku paznju opskrbi mlijekom. Razlog je
tome, §to na taj otok, koji je poznat zbog
svojih prirodnih krasota, dolaze americki
turi€ti. Prije nekoliko godina u Port-au
Prince, glavnom gradu republike, sagrade-
na je mljekara, koja proizvodi mlijeko od
mlijeénog praska (od obranog mlijeka) i
praska od vrhnia. I u drugim mjestima,
gdje je znatan turisti¢ki promet, podignut
¢e se takove mljekare. Mlijeko se prodaje
po 20 centi 't. i. 60 Din lit. Vlasnici mljeka-
ra imat ¢e od toga znatne koristi. Mlijeko
troSe uglavnom sami bijelei, a urodenici
kavu, kakao i rum.

Svedska uvodi boce za mlijeko od dvije
litre. Iskustvo u USA, da se potro$nja mli-
jeka moze potaknuti. ako se mlijeko raspa-
¢ava u bocama od dvije ili ¢ak tri litre,
dalo je povoda jednoj vodecéoj Fvedskoj
tvornici boca, da pokusa proizvediti i ras-
paéavati boce od 2 litre. Tim bocama lakse
se rukuje i relativno su jeftinije. Buduéi
da su te boce visoke, poloZeno ih ¢uvaiju
g hladnja¢i, pa zato imaju nepropustivi

ep.

Kvaliteta ementalca u Svicarskoj. Pre-
ma izvjesStaju Saveza bernskih sirarskih i
mljekarskih zadruga za god 1954 /55. Svi-
carski sirarski savez (Schweizerische Ki-
seunion) obradunaoc je, da je od ukupne

preoizvodnje ementalca bilo 95,8% prve
klase i to:

5,2% = sa 15 i 15,5 tctaka

57% = ” 16 i 16,5 44

18,0% = " 17i175

404% = " 181 185 =

26,5% = " 19 i 19,5 i 20 totaka

Proizvodaéi mlijeka za sirenje dobili su
od Centralnog saveza i bernskog mljekar-
skog [saveza premile u iznosu od Fr.
1,060.000.

Broj mljekarskih zadruga i njihovih
¢lanova u Svicarskoj povecao se na 813
prema 807 u god. 1953/54. Broj dobavljata
mlijeka, uratunavsi 135 pojedina¢nih &la-
nova iznosio je oko 25.000. Dobavljaéi ima-
li su oko 158.000 krava.

502 zadruge prodavale su mlijeko sira-
rima, trgoveima mlijeka, industrijskim po-
duzeéima ili savezu, a 311 zadruga prera-
divalo je milijeko u vlastitoj reZiji. Ukupna
koli¢ina dobavljenog mlijeka iznosila je
3,883.505 g prema 3,953.211 g u rekordnoj
godini 1953/54. Kao konzumno mlijeko is-
korigteno je 31,3%, 6,6° otpada na direkt-
nu kupnju po mljekarskej industriji, 47,8%0
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je sireno, dok je ostatak od 14,3% centri-
fugiran.

USA: Koliko iznosi drzavna pomoé po-
ljoprivredi? U god. 1954./55.. t. i. do konca
lipnja 1955, izdaci ameriike vlade za po-
moé¢ poljoprivredi iznosili su oko 800 mi-
liiutnpa dolara, Troskovi za proS§lu godinu
nijesu idznosili mi polovinu Epomenutog
iznosa.

ViZe od polovine, t. j. 413 milijuna, is-
placeno je za mlijeko i mlijeéne proizvo-
de, a daljnjih 27 milijuna dolara za opskr-
bu $kolske djece mlijekom.

Zastitno mlijeko. Dr. William E. Pe-
tersen s Poljoprivrednog instituta — Odje-
la za mljekarstvo u Minnesoti i dr. Berry
Cambell s Medicinskog fakulteta, Odjela
za anatomiju, pravili su pokuse ustrcava-
jué’ cjepivo u vime protiv raznih virusnih
i bakterijalnih bolesti (boginja, difterije,
tuberkuloze, djetje paralize, sezonske
groznice i dr.), Ustanovili su, da su time
izazvali u vimenu proizvodnju protivtije-
la (zastitne tvari) protiv dotiénih zaraznih
bolesti. Ljudi i zivotinje, koji trose mlijeko
od cijepljenog vimena, postaju imuni (ot-
. rn‘’) protiv doti®ne bolesti, pa se takovo
mliieko moZe nazvati zastitno. Time po-
staje nepotrebno posebno cijepljenje lju-
di i Zivotinja protiv zarazne bolesti. Zasti-
tno mlijeko djeluje i onda, ako se pasteri-
zira ili ako e preradi u mlijeéni prasak.

UspjeSan rezultat iStraZivanja spomenu-
tih uéenjaka moZe biti od velike koristi
u borbi protiv zaraznih bolesti.

(Hoard’s Dairyman 25/XI. 1955).

Australija — Posebno konzervirani ma-
slag za britansku armiju. Australija op-
skrbljuje maslacem poglavito Englesku. Za
britansku armiju, koja je stacionirana izvan
matice zemlje, Australija dobavlja posebno
konzervirani maslac, i to na mijesec oko
110.000 kg. Konzervirani maslac za izvoz
ispituje australijski drz. istrazivatki zavod
u Qeenslandu. Takav se maslac izvozi i u
drzave jugoistoéne Azije.

Austrija — Cjevovod za mlijeko u-
mjesto Zitane Zeljeznice za prijevoz mlije-
ka, Zadruina mljekara Mittersill (Tirol)
postavila je cjevovod za mlijeko od umjet-
ne tvari, i to od planine 1953 m nad mo-
rem do doljne. Vod je 2.000 m dug s pro-
mjerom od 11 mm. Vodovodna cijev od
umjetne tvari, s promjerom 15 mm, omogu~
éuje da se ispire cjevovod za milijeko bu-
narskom vodom. Takav prijevoz mlijeka je
jeftiniji cd prijevoza zitanom Zeljeznicom.



Proizvodnja i iskoriStenje mlijeka u
Spaniji, God. 1954, cjelokupna proizvodnja
mlijeka u Spaniji iznosila je:

kravlje ‘mlijeko 26,343.190 q

kazje » 3,142,540
ovije % 1,838.510
Ukupno: 31,324.240 g

Proizvednja mlijeka porasla je za 139
prema god. 1953. Od kravljeg mlijeka pro-
izvedeno je 124,000 g sira i 60.000 g ma-

PITAJTE — MI

1, pitanje: M. M. Sokobanja
Kako se rastvara natrijev lug, ako ho-
n

¢emo ispitati kiselost mlijeka sa — natrije-
4
v.m lugom?

2. pitanje: M. M, Sokcbanja

Kako se rastvara sumporna kiselina
vodom, ako Zelimo dobiti H2SO4 sa speci-
fitnom tezZinom 1,825 za ispitivanje 1
masti u mlijeku po Gerberu?

Odgevoer: Prije svega, za pripremu
ovih tekuéina potrebna je najveéa toénost
kako bi ispitivanja bila §to toénija i si-
gurnija, Da to postignemo treba da imamo:

1. preciznu (an=lititku) wvagu, kojora
mozemo toéno vagnuti na grame (t. j. na
treéu decimalu). Bez takove vage nemo-
guée je pripremati ove tekuéine;

2. staklenu menzuru (posudu, koja je
graduirana na cem odnosno mililitre),

3. staklenu bocu od 5 ili 10 lit 8 gume-
nim ¢epcm za drzanje otopina.

Ad 1. pitanje: U jednu litru destilirane
ili kondenzne vode (u najgorem sluéajy
obitne Ciste vede) otepimo 10 grama gra-
nulirane (u zineima) natrijeve luZine ili
radi lakSeg vaganja odvazemo 40 g NaOH
i rastopimo u 4 litre vode. Dobivena ofto-

n

pina je i NaOH. Analegno tome postu-
pamo kod pripreme veé¢ih koli¢ina luzine.
Na pr. ako trebamo 10 lit -5 NaOH, ondo
temo u 10 lit destilivane vode otopiti 100
g NaOH,

Ako imamo normalnu otopinu NaOB
(t. j. u 1 litiri destilirane wode otoplienu

40 g NaOH), onda ¢emo -'—’_; NaOH dobiti

slaca; kozjeg sira proizvedeno je 30,000 q,
a ovéjeg oko 200.000 q. :

Nizozemska — Dar za poStradale od
poplave u Indiji i Pakistanu, Drustvo nizo-
zemskih tvornica kondenziranog mlijeka
ponudilo je preko pcslanika (ambasadora)
Indije i Pakistana velike koli¢ine zaSeée-
renog kendenzirancg mlijeka za postradalo
putanstvo Indije i Pakistana od poplave.
Milijuni ljudi su zbog poplave ostali bez
krava i izvrgnuti su gladi.

(Schw, Zentralblatt fiir Milchw. 55)

ODGOVARAMO

ako 1 litri takve ctopine dodamo tri litre
destilirtane vode,

Natrijevu luzZnu u zrneima driimo u
originalnoj dohro zatvorenoj boci, a kod
vaganja nasicjimo da boca samo na tre-
nutak bude ctvorena. LuZina je vrlo higro-
skopna, pa stojcéi na zraku gubi na jacini.

Ad 2 pitanje: U 60—70 mililitara vode
ulijevam> peclako uz stijenke posude, u
kojoj razrjedujemo 1 litru koncentrirane
sumporne k'seline. Obratno t. j. da vodu
ulilevamo u kiselinu, ne smijemo razrie-
divati sumpornu kiselinu.

Kod toga posla se sluzimo menzurorm
od 2 litre. U nju ocdmjerimo 60—70 ccm
(65) vode, a u vodu po stijenki ulijevamo
1 litru kone. HzSO4. Za veée kolitine uzi-
mamo razmjerno vete koliéine wvode |
koncentritane sumporne kiseline.

Kada Zelimo dobiti sumpornu kiselinu

- za ispitivanje 'masti u siru i maslacu spec

tez. 1,5, onda uzimamo 76 cem (ml) vode
na 1 litru koncentrirane H2S04, Naravnn,
i tu se treba drzali opisanog postupka,
pazljivo odmjeriti u menzuri vodu, a onda
uz stijenke menzure ulijevati kiselinu.

Radi preciznosti u radu s opisanim te-
kuéinama, kako s luZinom, tako i s kise-
linom, dcbro je odrediti im faktor. Opisa-
nim naéinima priredene otopine vazlin
drzzti dobro zatverene u staklenim boca-
ma § gumenim Cepcvima,

ISPRAVAK

U »Mljekarstvu« br. 1, str. 13, u posljed-
njem redu I. tabele »U %% po vel. boce«
(ged. 1954.) — umjesto 6,97, treba biti 1,97
/e,



