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the products of hand making by a small knife.
Their characteristic shape consists of two identi-
cal parts, two legs tied together by the metal
axle. The most usually their heads are rounded
and legs are straight or lightly rounded, too.
Some of them are decorated with thicker parts
and curved ornaments.

The time of their production is placed at the
end of the 19th century or at the beginning of
the 20th century. They originate from village
Koprivnicki Bregi near town Koprivnica.

Translated by: Venija Bobnjari¢

Nada MATIJASKO, Muzej prehrane “Podravka” Koprivnica

Kruh i pecivo - eksponati u Muzeju prehrane

Koencepcija muzejske postave Muzeja preh-
rane "Podravka" obuhvada i prezentiranje
prehrambenih eksponata koji svojim neposred-
nim trodimenzionalnim prisustvom predoca-
vaju vrste i oblike namirnica. U posebnoj vitrini
izloZeni su primjerci kruha i peciva, pisanice
izradene starim tehnikama i motivima ukra3a-
vanja te skupina "prga”. Ovaj put Zelimo
skrenuti paznju na eksponate od tijesta.

Mjesec dana prije otvaranja Muzeja preh-
rane, dakle, u listopadu 1982., etnolog Smiljana
Petr - Marcec obisla je vise sela u koprivniékoj
okolici radi suradnje sa osobama koje znaju
izraditi, za njihovo selo ili kraj, karakteristicne
oblike kruha i peciva, ili znaju 3arati pisanice.
QOstvarena je suradnja s Aktivom Zena iz Molvi,
Julkom Begic¢ iz Kopr. Bregi, obitelji Paurovié¢
iz Velikog Poganca, Katom Brckovi¢ iz Glo-
boceca | Valentom Zupanidem iz Staglinca. Svi
preuzeti predmeti bili su darovani Muzeju.l

Zene iz Molvi ispekle su uskrénju ple-
tenicu, kruh i kugluf te pripremile dvanaest
prga i pet pisanica.

Uskrsnja pletenica i kruh osuli su se nakon
nekoliko mijeseci, a kugluf?2 je popljesnivio.
Primjerci nisu bili konzervirani. O izgledu
kruha nemamo podataka, a na oblik uskrinje
pletenice upucuje nas negativ i fotografija
prstenaste pletenice domace izrade3

Pisanice iz Molvi izradene su u tehnici
Zaranja voskom i crno su obojene. Veoma
nalice crtezima pisanica iz Etnografskog muzeja
u Zagrebu, prikazanih uz ¢lanak M. Gusic
"Podravske pisanice”4 Kao i prije pedesetak
godina, pisanice na sebi nose "crtez u obliku
cvijeta, tulipana, klinceca ili drugog kakvog
cvijeta™® (npr. durdice, kao 3to je na jednoj

pisanici iz Muzeja prehrane). Do danas su u
postavi ostale etiri pisanice iz Molvi.

Zene Aktiva izradile su i dvanaest stozastih
praa visine 7 cm od kojih je do danas saéuvano
osam.

Julka Begi¢ dala je za Muzej pet pisanica
obojenih smedom bojom od lukovih ljusaka i
ornamentiranih umatanjem u lidée. U postavi
su ostale tri bregovske pisanice.

Obitelj Paurovi¢ izradila je kruh za svetane
prilike, uskrinju pletenicu i omanje pleteno
srce. Blagdanski kruh okruglog oblika ukrasen
je pletenicama i madnicama od tijesta.6 Jedna
pletenica obavija boénu povrdinu kruha, a
druga uska pletenica postavljena je na sredinu
gornje plohe kruha. U samom centru { na svim
Cetirima stranama prostora, izmedu dviju kon-
centriénih pletenica, stavljenz je po jedna
masnica. Kruh je bio u postavi oko dvije
godine. Nije bio konzerviran radi ispitivanja
trajnosti neprepariranog kruha. Negativ 35 mm

Sl. 1. Uskrsnja pletenica, Veliki Poganac,
izradena u seoskorn domadinstvu.
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poslana redakciji Podravskog zbornika i objav-
ljena uz ¢lanak S. Petr - Maréec.?

Uskrénja pletenica,® inv. br. 831 (sl 1),
pletena je od tri traka tijesta. Dimenzije su joj
36 x 7 x 4 cm. Na sredini je stavljen ukras
cvijeta sa Cetiri latice, a na krajevima "pupoljci™.
Jos uvijek je u postavi.

Omanje pleteno srce,? inv. br. 832, na
najduzim mjestima mjeri 17 x 16 cm. Ukra3eno
je cetverolatiénim cvijetom i s tri jednostavne
ma3nice. Takoder je u postavi.

Sl. 2. Pleteno srce, Ludbreg, pekarski proizvod.

Kruh i peciva, ispe¢eni u obitelji Paurovic,
sviedo&e o vjestini domacih Zena u oblikovanju
tijesta. Sva tri komada nose isti tip diskretnih
ukrasa pecenih zajedno sa cijelom masom.
Premda su nesto grublje izvedbe, osobito malo
srce, ovi predmeti imaju vrijednost kao pre-
izvodi seoskog domadinstva. Svi ostali eks-
ponati od tijesta su pekarski proizvodi.

Veliko pleteno srce, inv. br. 833 (sl. 2), u
najsirim dijelovima iznosi 43 x 38 cm. Rad je
privatnog ludbreskog pekara, a za Muzej ga je
nabavila Kata Brckovi¢. Pecivo je ukraseno
tjestenim cvjetovima, pticama i ukrasom
nazubljenih koncentriénih krugova. Veliki cen-
tralni cvijet ima skladno izvedene latice i tucak
posipan makom. I neki drugi ukrasi posipani
su makom. Dva osmerclaticna cvijeta i vise
ptica razvitih i skupljenih krila izbodeni su
vilicom ili iscrtani kratkim linijama radi vece
ekspresivnosti. Ukrasi su dodati sasvim pri
kraju pecenja peciva, tako da se svcjom svijet-
lom bojom dobro istiéu na zuto-smedoj podlozi
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srednje pecenog tijesta. Srce je u postavi.

U privatnoj pekari 2. Cizmesije u Kopriv-
nici ispecena su tri obredna peciva (u postavi) i
kukuruzni kruh koji se ubrzo raspac. Peciva i
kruh oblikovao je, danas nazalost pokejni,
Valent Zupanié iz Staglinca.l0

Veliko srce, inv. br. 828, na najsirim
mijestima mjeri 38 x 44 cm. Visina mu je 4 cm.
U centru srca smjestena je velika rastvorena
ruza i Cetiri romboidna lista. Latice su prema
rubovima pro3arane crticama, a listovi oiviceni

Sl. 3. "Vrtanj”, Koprivnica, pekarski proizvod.

ostrim linijama 1 izbodeni vilicom kako bi se
naglasile Zile lista. Botni dijelovi srca ukradeni
su listidima, grancicama, pticama sa narocito
svinutim krilima i zecevima te sa dvostrukim
spiralama. Najuzi kraj srca krasi velika zavoj-
nica.ll

Jednako izvedeni ukrasi nalaze se i na
duguljastoj uskrsnjoj pletenici, inv. br. 829,
dimenzija 40 % 12 x 6 cm. RuZa zauzima
sredinji dio pletenice, a lijevo i desno od nje
poslagani su ved nabrejeni oblici ukrasa. Na
svakom kraju pletenice, koso nadolje, nalazi se
spirala.

Trede obredno pecivo jeste prstenasta ple-
tenica, inv. br. 830 (sl. 3). Vanjski promjer
pletenice iznosi 27 cm, a unutarnji 12. cm. I
ovaj primjerak karakterizira vjeSto pletenje
tijesta i precizna izrada ukrasa.

Nabrojencme treba dodati jo3 i "pogacu”,
inv. br. 834, koju su u svibnju 1985. Muzeju
poklonili predstavnici Dobrovoljnog wvatrogas-
nog drustva iz Zeline. Pogac¢a je ispecena u




privatnoj pekari J. Kralja u Zelini. Promjer joj
je 34 cm, a visina 9 cm. Zupcasti vodoravni
vijenac od tijesta obavija rub pogace, a gornja
ploha gotovo je prekrivena raznolikim bijelim
ukrasima. U sredistu kruga usadena je poluot-
vorena ruza, a oko nje nalaze se cetiri komada
tijesta, polumjesecasto savijena tako da éine lik
svastike. Kraci svastike slijede jedan drugoga
na jednakim razmacima. Izmedu svaka dva
kraka oblikovana je velika ma3sna é&ija dva
"slobodna" kraja sezu sve do ruba pogace gdje
se spajaju sa Sirokim =zupcastim ovijencem.
Tako je pogaca podijeljena na &etiri dijela. U
svakom odjeljku, izmedu dviju masni, postav-
liena je ptica sa dugim i 3irokim, mrezasto
iscrtanim repom, u sredini je ukras u obliku
zvoncida i ruze-pupoljka, a s desne strane ¢udi
zec. Ovakvu pogacu daruju kumovi prigodom
"krstitki” njihovog kumeéeta.

Nakon upoznavanja sa svim izloscima
kruha i peciva koji su u zadnjih sedam godina
bili ili jo§ wuvijek jesu u postavi Muzeja
prehrane, treba nesto vide redi o njihovoj zastiti
i dokumentaciji.

Po dolasku u Muzej 1982., jedan dio
primljenog materijala konzerviran je parafinom.
Svi konzervirani primjerci i danas se mogu
vidjeti u neizmjenjenom stanju. Drugi dio
materijala nije konzerviran i on se raspao u
vremenskom periodu do dvadesetak mjeseci.
Doista je Steta 3to su neki oblici koji su nastali u
seoskim domadinstvima, napose blagdanski
kruh iz Velikog Poganca i uskrinja pletenica iz
Molvi, pusteni da propadnu. Treba, medutim,
imati na umu da je postupak konzerviranja
kruha i peciva u vrijeme otvaranja Muzeja -
¢isti eksperimentl® O ishodu postupka moglo
se samo nagadati. Bilo je potrebno promatranje
stanja i konzerviranih i nekonzerviranih prim-
jeraka. Osim toga, nije se pokusavalo konzer-
virati tijesto koje sadrzi masnocu pa je iz tog
razloga propao "kugluf” iz Molvi.

Izlozeni oblici kruha i peciva umije$eni su
od pieniénog brasna. Ne sadrZe nikakve speci-
jalne sastojke zbog kojih bi se svrstavali u
modele za potrebe izlaganja u muzejima, nego
su izradeni od materijala pogodnog za kon-
zumiranje, koji se, veé¢ oblikovan, konzervira.
Za sada se ne osipaju, ne pokazuju plijesan niti
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mijenjaju boju. Djeluju vrlo dobro. Zelinska
pogaca (jedina konzervirana 1985.) ima nesto
tamniju boju, a ukrasi sjaj kakav bi ubudude
valjalo izbjegavati. No, uzrok tih nedostataka
najvjercjatnije jeste kvaliteta materijala od kojih
su kruh i ukrasi izradeni.

Muzej prehrane ¢e ovu zbirku i nadalje
projirivati, kako svedanim kruhovima, relativno
trajnim kolac¢ima, pecivom, pisanicama, tako i
drugim, etnolo3ki jednako vrijednim, vrstama i
oblicima hrane iz-svakodnevnog Zivota.

Dosada3nje iskustvo opravdava nadu da ce
se predmeti od tijesta odrzati u dobrom stanju
barem pet do sedam, a vjerojatno i vise godina.
S tim u vezi, smatramo da takve predmete valja
inventirati. Sredeni podaci o njima - inventarne
kartice, negativi, fo%ografije i sva druga
muzejska dokumentacija, neophodna je u radu
s predmetima u vremenu dok oni postoje, a kad
predmeti propadnu, bit dée wvrijedno svje-
dodanstvo o kulturi prehrane kakva danas
nestaje. Takoder, sve promjene na eksponatima
treba detalino dokumentirati jer, samo de se
tako jednog dana modi sabrati iskustva i izredi
zakljuéci o zastiti i postupanju sa prehram-
benim eksponatima ove vrste.

Biljeske:

L U Muzeju postoji $turi zapis iz 1982, o nabavci kruha i
peciva, bez podrobnijeg opisa. Gedine 1989, pristupilo se
detaljnom opisu tih eksponata, provjeri i prosirenju podataka
o njima i inventiranju.

2. Na njegov izgled navodi nas negativ 35 mm. Inade,
kugluf, kuglof, konglufenka pefe se kao blagdanski kola¢
po mnogim mjestima u Podravini. Prema vlastitim terenskim
istraZivanjima (u proljece i lieto 1989.) znamo da je to "asni
kolag” za BoZi¢ u Kalinovcu, Gornjoj Velikoj i Novigradu. U
DPelekoveu i Velikom Otoku peku ga za Uskrs, a na vise
mjesta ima znadajnu ulogu kao svadbeni kola& (stoji na stolu
ispred mladenaca). Iz literature izdvajamo podatke o
"kuglovu™ - wuskrinjem koladu u Remetincu (M. Rendi¢
Barlek, 3%90) i "kuglofu™ - uskrinjem i boZicnom koladu u
selu Vukmanicu kod Karlovca (L. Ka3par, 209, 218, 219)

3. Kratke zapise o predmetima komparirali smo sa
negativima i fotografijama eksponata sa prve postave, U ovom
slufaju moZemo pretpostaviti da je prstenasta pletenica sa
fotografije nastala u Molvama, Prema vlastitim istraZivanjima
na terenu, prstenastu pletenicu peku jo5 u Novigradu (za
Uskrs), a u Delekovcu i Velikom Otoku za Uskrs i BoZid. U
Belekoveu je zovu eipov kruh ili vrtanj, a u V. Otoku vrtan.
U literaturi nalazimo opis vrtanja - uskrinjeg kruha iz
Scitarjeva: “Zena & ga zavinule u Arug take o je u sredini
ost2la rupa, namazalz br ga jyetom I “napikala” vilicom (M.
Randi¢ Barlek, 390} i opis priprema "vrtana” za svadbu u
Prigoriu: “Cevbn dan preds ispekle su Zene pri mladideni
Jenu alf dve pogdce, sdka je bils velika kak resén, a pri middi
pekle su Zene vridre. Aulikugod je bilo dis drufine pri
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miadiderii, siki je bl po jen vridm, a tk [ siki od
miadizérnine famélje, k€ ni bilo vu drudini, Virrdrie su odnesli
poriaélak ali wrak pred poriku od midde k mizadizersi; Vrtdie
nisu mesili od dimdce méle nek od kupuvné - I stacuna, (V.
Roi#id, 47}

4. M. Gusic, 30-31

5. isto, 32

6. Na svim primjercima kruha i peciva ukrasi su izradeni
od tijesta.

7. S. Petr-Margec, 106

8. Duguljastu pletenicu peku za Uskrs jos u Novigradu
Podravskom i Kalinovcu, Ana Semren iz Kalinovca pekla ju
je uvijek udetvoro - od &etiri trake tijesta. Duguljastu pletenicu
nadi ¢emo i izvan podravskog regiona. Pa, iako nije izravno
vezan za nasu temu, ipak ¢emo navesti podatak o "kolubama”
sa Silbe: 7o su pogace u obliku pletenice, dugacke oko
(rideselak centimelara, @ sastavijene su iz i [spletena komads
tiesta rako da cine kosu (pletenicul Na kolublcu se s pomocu
resta pricvrseivalo kubono jye.”(J. Capo, 15). Pekle su se
djeci za Uskrs, Pletena peciva s jajetorn karakteristicna su za
Jadran. (Usp. M. Gavazzi, 38)

9. I neke Zene u Novigradu pekle su za Uskrs peciva u
obliku srca. KaZu, medutim, da su pletena srca seoskih i
gradskih pekara bila veca i ljepsa. "Digani” kola&i u obliku
srca, ukradeni figuricama od tijesta, pekli su se u Staglincu za
svatove | stavljali na stol umjesto torti.

10. V. 2upani¢ bio je pekar u SOUR-u "Podravka”, a
povremeno je radio i kod pekara CiZmesije. Peciva je izveo
prema uzorima sa poduéja sjeverozapadne Hrvatske, uvaza-
vajuél forme i ukrase podravske, ali 1 zagorske tradicije.
Naime, | sam je Zivio u selu koje je nastalo 1924. doseljenjem
Zagoraca iz Vrbna i okolice Trakos¢ana. Prema kazivanju J.
Kuhara iz Staglinca, svefane kolace bilo je uobicajeno
ukrasavati [ Zivotinjskim figuricama (najéesce pticama).

11. Na primjeru dvaju srca iz dviju pekara uocavamo da
je koprivnicki pekar koristio veci broj raznolikih oblika za
ukrasavnje od ludbreskog., Medutim, dok su na ludbreskom
srcu svi ukrasi obli, puni i nekako "topli”, koprivniko srce
nosi romboidne listove i trokutaste latice "odtrih™ bridova.
Povlatenje linije ili ucrtavanje tofkica ovdje je izvedeno
duboko, simetriéno, strogo. Spirale su besprijekorne. Nesto
manje perfekcionizma pokazuju Zivotinjshe figure.

12, Pokusaj zaitite tjestenih eksponala, izvrsen od Josipa
Vedenaja, konzervatora Muzeja prehrane, vrijedan je doprines
trafenju uspjesnih konzervatorskih postupaka. Treba napo-
menuti da s ovog specijalnog podrucja kenzerviranja zapravo
i nema objavljenih rezullata,
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RESUME

L'article donne des informations sur la
collection d'objets alimentaires exposés de
1982. au 1989. au Musée de l'alimentation de
"Podravka”. A cdté d’oeufs de Piques colorés
et du fromage "prga”, une valeur particuliére
presentent les objets faits avec de la farine et
conservés a la paraffine.

Les pains et les petits pains exposés, ayant
les formes en général caracteristiques pour la
Podravina, étaient faits dans les ménages
villageois ou dans les boulangeries de ville.

En premiére mise du Musée (1982.) les
pains et les petits pains suivants étaient ex-
posés: le pain de Pdques en forme de tresse
annulaire, le pain et le grand gateau "kugluf”
de Molve; le pain de féte, la tresse de Paques
allongée (ph. 1) et le petit coeur tressé de Veliki
Poganac; le grand coeur tressé (ph. 2)-1' ceuvre
d'un boulanger privé de Ludbreg et le pain en
mais, la tresse allongée, le grand coeur tressé et
la tresse annulaire (ph. 3) - le travail de
boulangerie de Koprivnica.

Pendant leur visite en 1985. la Société de
pompiers volontaires de Zelina a fait au Musée
un cadeau - le tourteau ("pogaca”). Selon la
tradition le tourteau deonnent les parrains & leur
filleul & son baptéme.

La décoration en pate sur les pains et les
petits pains du pays est simple et faite en forme
de fleur, de noeud ou de tresse. La décoration
est cuite au méme temps que le pain ou le petit
pain. Les produits boulangers sont caracterisés
par un entrelacement de pate plus adroit et par
une décoration en pate plus expressive. La
décoration en péate est posée sur le petit pain
tout just avant la fin de cuisson. Les boulangers
décorent les petits pains avec la pate en forme
de figures d'animeaux, en forme de grandes
fleurs, de feuilles, branchettes, spirales. Le
tourteau de Zelina est marqué par une décora-
tion en forme de croix gammée.



Dans la mise actuelle du Musée les six
objets sont conservés au début de 1982. et un
objet en 1985. Les objets non conservés se sont

Mladen MEDAR, Bjelovar

décomposés dans un temps d'environ vingt
mois.
Prijevod na francuski: Vesna Zvonar

O jednom folklornom dogadaju u sjeverozapad-
noj Hrvatskoj 1888. godine

Veliki jesenski manevri austrougarske
Monarhije odrzani 13. i 14. rujna 1888. godine
u bjelovarsko-krizevackoj Zupaniji na terenima
izmedu Bjelovara i Daruvara bili su poved jo3
jednom dolasku cara i kralja Franje Josipa I u
Hrvatsku, rezultiraju¢i jednim od najznaéajnijih
politickiky dogadaja Hrvatske u drugoj polovici
19. stolje¢a nazvanim "bjelovarska afera”.! Tra-
gajuéi za neobjelodanjenom gradom koja se
odnosi na taj dogadaj, dosao sam i do nekoliko
podataka etnografskog karaktera zabiljezenih
23. srpnja 1964. godine, koje je dao posliednii
bilogorski duda3 (gajda3) Marko Krizan (Klo-
kocevac 1881-Zdralevi 1968).

Dogadaj o kojemu je rije¢ u stuénoj litera-
turi je u dva navrata samo uzgred spomenut?
pa ga ovdje donosim u cijelosti. Podto je Marko
Krizan tom dogadaju prisustvovao kao sedmo-
godi3njak, detalje treba prihvatiti sa rezervom
jer su zabiljezeni punih sedamdesetSest godina
kasnije.® Ipak, opis donosim zbog toga jer nam
je jedina informacija nastupu vjerojatno prve
organizirane folklorne grupe ovoga kraja.
Takve prigodne folklorne svecanosti bile su u
19. stoljecu uobicajene,* no za razliku od
mnogih tadasnjih pomodnih imitacija original-
nih narodnih kola® bjelovarska priredba bila je
autenti¢na.

i

Nakon sluzbenog dijela prvog dana
boravka u Bjelovaru (12. rujna) Franjo Josip I
se s pratnjom® odvezao poslije podne na vojnu
streljanu u 3umi Bedenik u Novim Plavnicama
gdje je u njegovu Cast uprava zupanije prire-
dila pu¢ku svecanost uz sudjelovanje dudasa i
folklorne grupe, odjevene u narodnu no3nju
Bilogore. Kako je ovo podruéje pripadalo opéini

Posljednji bilogorski dudas Marko Krizan (1881

Foto: Z. Lovrenéevié

- 1968)

Gudovac, organizator grupe bio je tadadnji
biljeznik gudovacke opéine Franjo Kasaj, a
rukovodioc svecanosti jedan visi oficir. Uz
dudada Vinka Kri2ana iz Klokotevca’? na
svecanosti su nastupile djevojke Cilika { Jaga
Krizan, Milka Konopli¢, Soka Kodi¢, dJoka
Ognjanovi¢, Sena Tomié i snase Doka Fran-
ceti¢ i Sava Despini¢ iz Klokocevca, djevojke
Anka Pavlekovi¢ i Marija Majcen te snale
Milanija Adzaga, Jelena Gvozdencevié¢ i Bara
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