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SAZETAK

U radu se prikazuje proizvodnja brojlera u Hrvatskoj, kao i organizacija
ove proizvodnje s posebnim osvrtom na proizvodna svojstva Ross 308 i
Cobb 500 provenijencije. Visoka razina o&itovanja genetskog potencijala
zahtijeva uskladivanje svih relevantnih ¢imbenika u lancu proizvodnje. U
radu se posebno istite vaznost hranidbe u pogledu izbora krmiva i sadrzaja
hranjivih tvari koji ovise o trajanju tova, proizvodnom tipu, spolu i
provenijenciji pilica. Sastav obroka moZze utjecati na prehrambenu kakvocu
mesa brojlera, $to omogucuje “dizajniranje” profila masnih kiselina u
lipidima miSiénog tkiva. Povecani sadrzaj masnih kiselina omega-3 u mesu
pilica, kao §to su o-linolenska, eikopentaenska i dokosaheksaenska, moze

povoljno djelovati

na zdravlje

konzumenata prema suvremenim

spoznajama humanih nutricionista.

Kljuéne rijeti: pile, hranidba, FA, omega-3

uvoD

Industrijski razvoj peradarstva u Hrvatskoj zapo-
¢eo je 1961. godine, kada su izgradene prve suvre-
mene peradarske farme u drustvenom sektoru. Do
tada se peradarska proizvodnja odvijala stihijski na
individualnim gospodarstvima. Godine 1961. bilo je u
Hrvatskoj ukupno 7,01 milijuna peradi, od &ega se
96,53% uzgajalo na privatnim obiteljskim gospodar-
stvima. Od 1961.-1990. peradarska proizvodnja u
Hrvatskoj razvijala se ubrzano, tako da je 1990.
godine u Hrvatskoj bilo 17,10 mil. peradi. Godine
2000. broj peradi u Hrvatskoj iznosio je ukupno
11,25 mil., od ¢ega se 61,4% uzgajalo na privatnim
gospodarstvima, a 38,6% na farmama bivSeg

drustvenog sektora. Procjenjuje se da u ukupnom
broju peradi kokosi ¢ine 93%, pure 2%, patke 2% i
guske 3%, ostale vrste peradi, kao $to su biserke,
prepelice, fazani i golubovi, zastupliene su u ne-
znatnom udjelu. Klanje peradi u klaonicama u raz-
doblju od 1991. do 2000. godine smanijilo se od
30,51 mil. kom. na 20,47 mil. kom, a prosjetna tezi-
na zaklane peradi povecala se od 1,5 na 1,7 kg. Pro-
izvodnja kokosjih jaja smanjena je u istom vremen-
skom razdoblju od 885 mil. kom. na 774 mil. kom.
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Prema statisti€kim podacima, potroSnja mesa
peradi 1998. godine bila je po ¢lanu kucanstva
17,78 kg, a 2000. godine porasla je na 19,70 kg.
Meso peradi sudjeluje u ukupnoj potroéniji svih vrsta
mesa s 40,41%. Potrosnja jaja po stanovniku je,
prema bilanénim pokazateljima, smanjena s preko
200 na 169 komada godiSnje (Kolega i Bozi¢,
2001.), a sluzbena statistika navodi da je potros$nja
konzumnih jaja i jaja u prahu u 1998. godini bila
10,65 kg, da bi se 2000. godine smanjila na 9,32 kg
po &lanu ku¢anstva godisnje.

Proizvodnja mesa utovljenih pili¢a obavlja se na
krupnim peradarskim farmama i na individualnim
gospodarstvima. Veliki napredak u selekciji peradi,
hranidbi, kao i zdravstvenoj zastiti, koji je postignut
posljednjih 30-ak godina u svijetu i u nas, utjecao je
znatajno na razvoj peradarstva kao industrijske
grane. U tovu piliéa primjenjuje se relativno jedno-
stavan tehnoloski postupak kojim se u kratkom
vremenskom razdoblju osigurava brz obrt kapitala.
U vecini se zemalja, takoder i u nas, stalno
poveCava potraznja za mesom peradi. Ono je pri-
kladno za uporabu u svjeZzem stanju ili prerade-
vinama, a zbog prehrambene kakvocée preporuéljivo
je i kao dijetetski proizvod. U lancu proizvodnje
pileceg mesa posebno znagajno mjesto pripada
hranidbi. Visoko selekcionirane provenijencije tov-
nih pilica zahtijevaju hranidbu takvim obrokom koji
Ce u potpunosti zadovoljiti zahtjeve za brzim rastom
pilica, uz dobro iskoristavanje hranjivih tvari iz
obroka. Selekcijske tvrtke su, prema zahtjevima
trzista, mijenjale svoje ciljeve i redovito proizvodile
vise proizvodnih tipova peradi. Ako se analiziraju
cilievi selekcije mesnatog tipa koko$i u posljednjih
50 godina, tada je vidljivo da se od poéetnog cilja,
koji se odnosio na postizanje odredene tezine u
odnosu na dob piliéa, kao i zadovoljavajuéu
konformaciju trupova, danas kao dodatni ciljevi
postavijaju sposobnost prezivijavanja, konverzija
hrane, otpornost na specifiéne bolesti, prinos
osnovnih dijelova u trupu, sve do pogodnosti
odredenih provenijenci tovnih piliéa za razlicite
nacine tova, kao S$to su industrijski-intenzivni i
poluintenzivni tov na ispustima. Zbog stalno
prisutne konkurencije u ponudi genetskog mate-
rijala, zna¢ajna su istraZivanja kapaciteta rasta s
obzirom na deklarirani genetski potencijal. Kapa-
citet rasta osnovna je determinanta koja utjeée na
ostale performance pili¢a u tovu. Pri tome se mora

uvazavati €injenica da cijena kostanja utovljenog
brojlera danas nije vazna u tolikoj mjeri kao prije
20-ak godina. Zahtjevi potroSaga znacajno utje¢u
na promjene u konvencionalnim tehnoloskim po-
stupcima tako da se za odredene gastronomske
marke pilica mogu posti¢i bolji financijski ucinci od
uobicajenih. Osim toga, znanost o peradi dostigla je
danas takvu razinu da se mogu kreirati novi
proizvodi od pileeg mesa sa smanjenim udjelom
kolesterola, a pove¢anim udjelima masnih kiselina
omega-3, prihvatljivih konzumentima zbog po-
boljSane prehrambene kakvoce.

PROVENIJENCIJE | HRANIDBA TOVNIH PILICA

Za vrileme intenzivnog tova hrana po sirovin-
skom i hranidbenom sastavu mora zadovoljiti fizio-
loske potrebe piliéa za maksimalnu proizvodnju.
Normativi hranidbenih potreba razlikuju se s obzi-
rom na provenijenciju i proizvodni tip piliéa. Tvrtke
danas proizvode genotipove prema definiranom
cilju: "specifiéni proizvodi za specifi¢na trzista", sto
se odnosi na programiranu proizvodnju za odre-
dene namjene. Normativi potrebni za odredeni pro-
izvodni tip nisu stalni, posebice kada su u pitanju
energija i bjelan&evine, odnosno aminokiseline. Po-
znato je da pili¢i reagiraju na promjene u sadrzaju
osnovnih hranjivih sastojaka u obroku. Promjene u
konzumiranju hrane rezultiraju promjenama u
sastavu tjelesnih tkiva utovljenih pili¢a.

Hranidba Ross 308 brojlera (sastojci i sadrzaj
hranjivih tvari) uskladuje se prema tome da |i se
tove pilici odvojeno prema spolu ili se tovi mijeSana
populacija (oba spola piliéa zajedno - “as
hatched”). S tim u svezi je i trajanje tova koje se
preporuca za Zenske pili¢e ili mijeSanu populaciju
do 35 dana odnosno do 45 dana ili produzeni tov
samo za muske pilice do 59 dana. Na ogitovanje
intenziteta rasta utjeCe spol, a kako muski pili¢i
rastu brze od Zenskih pilica, racionalna hranidba
treba uvazavati razli¢itost njihovih potreba za
hranjivim tvarima. Na tablicama 1 i 3 istidu se
hranidbene preporuke za Ross 308 i Cobb 500
brojlere, a na tablicama 2 i 4 prikazuju se tovna
svojstva kao $to su Ziva masa i konverzija hrane za
iste provenijencije pili¢a.
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Tablica 1. Hranidbene preporuke za Ross 308 piliée

Table 1. Nutritive recommendations for Ross 308 broilers
Oba spola i Zenski pilici Oba spola — Both sexes Muski pilici — Male
Both sexes and females | tov-fattening (42) 45 dana-days tov-fattening (56) 59 dana-days
masa — weight 1,6-1,8 kg masa-weight 2,3-2,5 kg masa — weight cca 3 kg
PoCetna| Porast | Zavr$na |Poletna| Porast | ZavrSna | Poéetna | Porast | Zavréna | Zavréna
Starter | Grower | Finisher; | Starter | Grower | Finisher; | Starter | Grower | Finisher; Finisher;
Dob, dani
0-10 11-24 25-35 0-10 11-28 29-45 0-10 11-28 29-42 43-59
Age-days
Sirove bjelanc.
22-24 | 21-23 19-21 22-25 | 20-22 1}-20 22-25 | 20-22 18-20 17-19
Crude protein, %
Arginin
1,48 1,31 1,11 1,48 1,28 1,07 1,48 1,26 1,07 1,02
Arginine, %
Izoleucin
0,95 0,84 0,71 0,95 0,82 0,68 0,95 0,81 0,68 0,65
Isoleucine, %
Lizin
1,44 1,25 1,05 1,44 1,23 1,00 1,44 1,20 1,00 0,95
Lysine, %
Mebonin 051 | 045 | 039 | 051 | 045 | 037 | 051 | 044 | 037 | 036
Methionine, %
Met.+Cistin
1,03 0,97 0,83 1,09 0,95 0,80 1,09 0,94 0,80 0,76
Meth.+Cystine, %
Treonin
0,93 0,82 0,71 0,93 0,80 0,68 0,93 0,79 0,68 0,64
Threonine, %
Triptofan
0,25 0,22 0,19 0,25 0,21 0,18 0,25 0,21 0,18 0,18
Triptophane, %
Valin
1,09 0,96 0,81 1,09 0,94 0,78 1,09 0,92 0,78 0,74
Valine, %
Ca, % 1,00 0,90 0,85 1,00 0,90 0,85 1,00 0,90 0,90 0,85
P-iskoristiv
0,50 0,45 0,42 0,50 0,45 0,42 0,50 0,45 0,45 0,42
P-available, %
ME MJ/kg 12,61 13,39 13,50 12,60 | 13,30 13,50 12,60 13,2 13,4 13,40

Krmiva 45 (2003), Zagreb, 5; 283-292

285



Gordana Kralik, Katica Canecki: CIMBENICI PROIZVODNJE PILECEG MESA S POSEBNIM OSVRTOM NA HRANIDBU

Tablica 2. Performanse Ross 308 pilica
Table 2. Performances of Ross 308 broilers

. ; ; Kumulativna konverzija hrane
Dan - Day Tielosna masa ~ Live weight (‘?} Cumulative feed conversion (kg)
Oba spola Muski Zenski Oba spola Muski Zenski
Both sexes Male Female Both sexes Male Female
7 167 170 164 0,880 0,880 0,879
14 429 443 414 1,098 1,090 1,105
21 820 861 778 1,304 1,292 1,315
28 1316 1401 1231 1,460 1,440 1,479
35 1882 2022 1741 1,590 1,558 1,621
42 2474 2676 2272 1,721 1,676 1,765
49 3052 3312 2791 1,850 1,786 1,913
56 3579 3891 3267 1,979 1,891 2,067
63 4038 4390 3686 2,109 2,996 2,221

Tablica 3. Hranidbene preporuke za Cobb 500 pilice
Table 3. Nutritive recommendations for Cobb 500 broilers

Oba spola - Both sexes Oba spola — Both sexes Muski pili¢i — Male chickens
tov (35) 39 dana tov (40) 45 dana tov (46) 54 dana
fattening (35) 39 days fattening (40) 45 days fattening (46) 54 days
Poéetna| Porast | Zavréna | Podetna | Porast | Zavrsna | Pogetna | Porast | Zavrsna | Zavr$na
Starter | Grower | Finisher; | Starter | Grower | Finisher; | Starter | Grower | Finisher; | Finisherz
Sirove bjelanc. 03 22 54 5
Crude protein, % 23 2 19 22 22 20 19
Lizin-Lysine, % 1,40 1,30 1,16 1,40 1,30 1,14 1,33 1,30 1,17 1,08
Metionin
Methionine, % 0,60 0,57 0,51 0,60 0,57 0,51 0,56 0,53 0,51 0,51
Met.+Cistin
Meth.+Cystine,% 1,04 1,00 0,92 1,04 1,00 0,93 0,98 0,96 0,94 0,91
Triptofan
Triptophane, % 0,23 0,21 0,20 0,23 0,21 0,19 0,21 0,21 0,21 0,20
Treonin
Threonine, % 094 | 088 | 081 | 094 | 088 | 079 | 08 | 08 | 08 | .
Leucin
Vigicie, % 1,54 1,43 1,36 1,54 1,43 1,34 1,42 1,36 1,30 1,22
|zoleucin
Isoleucine, % 094 | 084 0,76 0,94 | 0,87 0,74 0,88 0,87 0,79 0,74
Valin-Valine, % 1,06 1,04 0,89 1,06 1,00 0,88 1,01 0,96 0,91 0,86
Arginin
Arginine, % 1,47 1,36 1,19 1,47 1,36 1,16 1,39 1,39 1,27 1,19
Ca, % 0,90 0,90 0,90 0,90 0,90 0,90 0,90 1,00 0,90 0,90
P-iskoristiv 0.45 0.45 045 p
P-available, % ¢ ’ ' 0, 045 | 045 0,45 0,50 0,45 0,45
ME MJ/kg 12,85 | 13,25 13,50 12,85 | 13,25 13,50 12,65 13,25 13,40 13,21
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Tablica 4. Performanse Cobb 500 pili¢a

Table 4. Performances of Cobb 500 broilers
: : . Kumulativna konverzija hrane
Dan Telesna masa - Live weight (g) Cumulative feed conversion (kg)
Day Oba spola Muski Zenski Oba spola Muski Zenski
Both sexes Male Female Both sexes Male Female

7 154 159 150 0,74 0,74 0,74
14 393 405 381 1,09 1,08 1,09
21 765 794 736 1,31 1,30 1,32
28 1259 1324 1195 1,46 1,45 1,47
35 1816 1941 1691 1,60 1,58 1,62
42 2368 2582 2155 1,75 1,74 1,79
49 2873 3192 2554 1,90 1,83 1.97
56 3308 3737 2875 2,05 1,97 2,15
63 4583 2,11

Rezultati naseg istrazivanja (Kralik i Horvat,
1992) pokazali su da je spol znagajan &imbenik u
proizvodniji pile¢eg mesa. Kroz prva tri tjedna tova
prirast Zive mase muskih i Zenskih jedinki priblizno
je jednak. Od 4. do 6. tjedna pojavljuju se statistiéki
visoko znacajne (P<0,01) razlike u korist piliéa

muskog spola. Rast Zenskih pilica definiran je
parabolom y = 137,44 x"*, a muskih pilica y =
129,50 x"*'. Nag&in tova, konvencionalni i u
zatvorenim nastambama, kao i onaj u nastambama
s ispustom, takoder utje€e na prehrambenu
kakvocu mesa (tablica 5).

Tablica5. Kakvoéa mesa brojlera u ovisnosti o na&inu tova
Table 5. Broiler meat quality depending on the way of fattening (X + s)
Standardni tov Tov u nastambama s ispustom
S T Fattening in standard way Fattening in building with enclosure
Vrsta mesa — Kind of meat Vrsta mesa — Kind of meat
Bijelo - White Tamno - Red Bijelo - White Tamno - Red
Bjelancevine — Protein, % 23,1540,35 20,0840,18 23,51"10,29 20,21+0,21
Mast - Fat, % 1,35*40,15 3,4510,18 0,94+0,11 3,44+0,21
Hidroksiprolin - Hydroxyprolin, % 0,072+0,003 0,126+0,006 0,075"+0,002 0,1417+0,008
Vezivno-tkivne bjelanéevine
T —— 0,57640,006 1,008+0,003 0,600**+0,04 0,128**10,005
Vezivno tkivo - Connective tissue, % 2,48+0,08 5,02+0,11 2,55"*10,12 5,58+0,13

*P<0,05; **P<0,01
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Rezultati navedenog istrazivanja pokazuju da
bijelo meso pilica tovljenih u nastambama s
ispustom sadrzi znatajno viSe bjelanCevina i
hidroksiprolina (P<0,05), a visoko znaajno vise
vezivno-tkivnih bjelanéevina odnosno ukupnog
vezivnog tkiva (P<0,01) u odnosu na bijelo meso
pilica koji su bili tovljeni u zatvorenim nastambama.
Sadrzaj masti bio je visoko znaéajno veci (P<0,01)
kod obje vrste mesa pilica koji su bili tovljeni u
konvencionalnom tovu u zatvorenom prostoru, u
usporedbi s tovom u nastambi s ispustom.

Tvrtka Sasso proizvodi provenijencije pilica koji
su posebno selekcionirani za potrebe proizvodaca

"Label pilia", zasti¢ene marke u Francuskoj. Osim
$to se radi o posebno selekcioniranom genetskom
materijalu, postoje i odredene propozicije vezane
uz tehnoloski postupak odnosno hranidbu. Pred-
videno je da tov traje minimalno 81 dan, da se u
zavrénoj krmnoj smjesi koriste 70 do 80% Zzitarice, a
takoder se vrlo toéno odreduju uvjeti okolisa, uzgoj
na ispustima, gusto¢a naseljenosti i ostalo. S
obzirom da se kod nas koriste tri razliita
proizvodna tipa, i to: T451 N, T451 i T851, na
tablicama 6 i 7 prikazuju se njihova proizvodna
svojstva, kao i zahtjevi u pogledu hranidbe tijekom
uzgoja.

Tablica 6. Preporuke sastava i vrsta krmnih smjesa za Sasso pilice

Table 6. Recommendation of mixture composition and kind for Sasso broilers
Pocetna krmna Uzgojna krmna Zavréna krmna smijesa - Finisher
Sastojak — Ingredient smjesa - Starter smjesa - Grower 70 dana do klanja
0 do28 dana-days | 28 do 70 dana-days 70 days to slaughtering
Sir. bjelancevine. - Crude protein, % 21-23 17-18 16— 18
Sir. mast — Crude fat, % 3-35 3-35 3-35
Lizin - Lysine, % 1,1-1,.2 1,0-11 0,8-09
Metionin - Methionine, % >0,5 >0,45 >0,45
Met.+Cist. - Meth.+Cyst., % > 0,85 > 0,80 >0,75
Ca, % 1,056 -1,1 0,9-1 0,8-0,9
P, % 0,7-0,75 0,65-0,70 0,60 - 0,65
ME MJ/kg 11,92-12,34 11,92-12,34 12,13-12,34

Tablica 7. Tjelesna masa i konverzija hrane Sasso pilica

Table 7. Live weight and feed conversion of Sasso chickens

Tjedan Ziva masa - Live weight (g) Konverzija hrane — Feed conversion (kg)
Week T451N T451 T851 T451N T451 I T851
3 290 310 310 1,40 1,38 1,35

4 440 490 500 1,60 1,56 1,54

5 615 690 705 1,78 1,72 1,70

6 810 920 940 1,94 1,86 1,85

7 1025 1165 1190 2,07 1,97 1,96

8 1250 1420 1450 2,21 2,11 2,10

9 1470 1670 1710 2,38 2,25 2,25

10 1675 1900 1950 2,58 2,44 2,45
11 1860 2110 2180 2,79 2,66 2,67
12 2025 2290 2350 3,03 2,91 2,93
13 2160 2470 2540 3,32 3,18 3,21
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MANIPULIRANJE HRANIDBOM U CILJU
MIJENJANJA PROFILA MASNIH KISELINA U
MESU BROJLERA

Novija istraZivanja pokazala su da mnogostruko
nezasicene masne kiseline tipa omega 3 (PUFA
n-3) smanjuju rizik od oboljenja srca, a imaju
pozitivno djelovanje i u stresnim situacijama u
kojima se ljudi svakodnevno nalaze. IstraZivanja su
takoder pokazala da PUFA n-3 utjeéu na
pobolj$anje opskrbe stanica kisikom i neophodne
su za normalni razvoj mozdanog i Zivéanog tkiva.
Stupanj zasienosti masti utiee na njihov
metabolizam i deponiranje u misi¢no i masno tkivo
peradi. Ako se pili¢i hrane krmivima koja nisu
bogata s PUFA n-3, u mastima pili¢a od zasi¢enih
masnih kiselina najzastupljenije su palmitinska
kiselina (15 do 20%) i stearinska kiselina (5 do 7%),
a od nezasicenih masnih kiselina znacajno su
zastupliene oleinska (25 do 30%) i linolna kiselina
(35 do 40%). Udio o-linolenske maniji je od 1%, dok
se eikozapentaenska (EPA) i dokozaheksaenska
(DHA) nalaze samo u tragovima. Kako su upravo
EPA i DHA pozeline masne kiseline, posebno s

Tablica 8. Sadrzaj masnih kiselina (%)

nutritivnog gledista, da bi se povecao njihov sadrzaj
u lipidima misi¢nog tkiva, u hranidbi brojlera moraju
se koristiti krmiva koja su bogata navedenim
masnim kiselinama jer ih piliéi ne mogu sami
sintetizirati nego ih moraju primati u hrani.
IstraZivanja su pokazala da je razina esencijalnih
aminokiselina bitna za odlaganje masti u trupu
pilica. Baker i Han (1993) preporuéili su odnos
pojedinih aminokiselina prema lizinu koji se moze
koristiti i u odvojitom tovu prema spolu brojlera.
Krmiva koja su bogata s PUFA n-3, a mogu se
koristiti u hranidbi tovnih pilica u ograniéenim
kolicinama su riblje ulje, riblie brasno, kao i ulje
morskih organizama. Ulje uljane repice i lana
takoder se mogu koristiti u hranidbi brojlera, ali se
njihovim koriStenjem moZe povecati samo o-
linolenska kiselina, jer ta krmiva ne sadrze EPH i
DHA. Primjer obogac¢ivanja brojlerskog mesa
masnim kiselinama omega-3 pomodu izabranih
krmiva odnosno ulja prikazan je na tablici 8. Prva
skupina pilica hranjena je krmnom smjesom koja je
sadrzavala, uz ostala krmiva, suncokretovo ulje,
druga skupina dobivala je repi¢ino ulje, a treéa
skupina hranjena je ribljim uljem.

Table 8.  Fatty acids content (%)
Meso batkova s nadbatcima
) Messokprga X B(raeast S Meat of thighs and drumstics
f\Fﬁatfne k_?elme‘ Upinai=aroups Skupine - Groups
atty acids”
4 1 2 3 1 2 3
X +tsXx X 5% tsX X £sX X +tsX Xiex
T
LZ”’T”T’;"’;Q . 0.49°40.10 | 0.34°:0.12 | 0.21°40.10 | 0.45:0.10 | 0.32:0.08 | 0.230.10
urc :
Miristinska
M:E’sﬁc 140 0.76°:0.04 | 0.54°+0.08 | 1.53°:0.06 | 0.94°:0.05 | 0.65°:0.06 | 1.75°:0.09
Palmitinska a b 3 H R .
Palmitic (C16:0) 22.87°+0.18 | 24.25°+0.13 | 22.46°+0.12 | 21.80°+0.22 | 23.85°40.12 | 22.49°40.01
Heptadekanska a b b
Heptadecancic(C17:0) 0.15°40.02 | 0.23°+0.05 | 0.35°0.03 0.16°+0.01 | 0.22°+0.04 0.34°+0.02
Stearinska b
Stearic (C18:0) 14.09°10.53 | 12.34°+0.38 | 11.32°+0.48 | 12.25°+0.52 | 11.33°+0.40 | 10.35%:039
Arahidinska .
Arachidic (C20:0) 0.30°+0.02 | 0.47°+0.02 | 0.17%+0.01 0.35°t0.01 | 0.49°+0.02 0.19%+0.01
X SFA 38.66 38.17 39.04 35.95 36.82 35.35
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Meso batkova s nadbatcima
Meso pieas Breast meat Meat of thighs and drumstics
Masne kiseline* Skupine - Groups Skupine - Groups
Fatty acids® 1 2 3 ] B > ) 3
X tsXx X tsX% X £sX X £sX X tsX X +sX
PaltRCio e 6.20°1015 | 3.35°0.18 | 2.66%+0.14 | 6.35%40.15 | 4.58°:0.16 | 3.98%0.14
Palmitoleic (C16:1)
Gisinei 0570°40.90 |29.59°:0.80 | 28.53°+0.91 | 28.34%10.90 | 29.53°:0.75 | 30.43°:0.63
Oleic (C18:1)
Eikozensia 0.31°40.02 | 0.56°:0.02 | 0.51°:0.02 | 045°0.02 | 0.59°:0.04 | 0.60°40.02
Eicosenoic (C20:1)
Neuronska
0.21°40.01 | 0.18°+0.01 0.45°+0.03 0.65°0.01 0.63°+0.03 0.49°+0.02
Nervonic (C24:1)
T MUFA 32.42 33.68 32.15 35.79 34.33 35.50
Linolna b B 4 b b ~
17.98°+0.55 |16.68°+0.45| 15.10°+0.33 | 19.65°+0.31 | 18.95°+0.43 | 16.81°+0,32
Linoleic (C18:2n6)
Eikozadienska
0.15°+0.01 | 0.18°+0.01 | 0.67°+0.03 0.32°+0.01 | 0.25°+0.01 0.67°40.09
Eicosadien.(C20:2n6)
Arahidonska 3 . e
i o 2.15°40.02 | 1.18%+0.01 1.72°40.02 2.05°+0.02 | 2.15°+0.03 1.53%+0.02
Arachidonic (C20:4n6)
£ PUFA n-6 20.28 18.04 17.49 22.02 21.35 19.01
-Linolensk
R 0.74°40.04 | 2.25°:0.03 | 085°:0.05 | 0.83%:0.04 | 2.35°:0.03 | 0.89°+0.05
o-Linolenic(C18:3n3)
Eiki taenska
i 0.32°+0.03 | 0.31%+0.02 | 2.18°+0.03 0.30%+0.01 | 0.29%+0.02 2.19°+0.12
Eicosapent.(C20:5n3)
Dokozapentaenska
S 0.83°+0.18 | 0.79°+0.21 1.80°+0.21 0.75°+0.02 | 0.53%+0.02 1.59°+0.21
Docosapent.(C22:5n3)
Dokozaheksaenska . . o "
1.34°4£0.22 | 1.46°£0.25 | 2.76°t0.15 1.03%+0.02 | 1.10°40.02 1.96°+0.19
Docosahex. (C22:6n3)
¥ PUFAn-3 3.23 4.81 7.59 2.91 427 6.63
PUFA n-6/PUFA n-3 6.27 3.75 2.30 7.56 5.00 2.87
PUFA/SFA 0.61 0.47 0.45 0.69 0.69 0.72
PUFA / MUFA 0.72 0.68 0.78 0.69 0.75 0.72
MUFA / SFA 0.84 0.88 0.82 0.99 0.93 1.00

*% u ukupnim masnim kiselinama - % in total fatty acids; SFA - zasicene masne kiseline - saturated fatty acids; MUFA -
jednostrukonezasicene masne kiseline - monounsaturated fatty acids; PUFA - mnogostrukonezasi¢ene masne kiseline -
polyunsaturated fatty acids; * * ° Srednje vrijednosti u istom redu s razli¢itim exponentom razlikuju se (P<0.05) - Means
in the same row with different superscripts differ (P<0.05)
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ZAKLJUCNA RAZMATRANJA

Pilece meso predstavlja zna¢ajnu namirnicu
Zivotinjskog podrijetla u prehrani ljudi. Suvremene
provenijencije pilica zahtijevaju hranidbu koja se
uskladuje prema proizvodnom tipu, spolu piliéa, kao
i ciljianom finalnom proizvodu. S obzirom da postoji
mogucnost  modificiranja  sadrzaja  pozeljnih,
odnosno nepozeljnih sastojaka u mesu piliéa,
najnovije znanstvene spoznaje i tehnologka
rieSenja u proizvodnji idu u praveu "dizajniranja"
pileCeg mesa odredenog sastava. Moguée je
prosiriti konkurentnost peradarske proizvodnje u
smislu visoke kakvo¢e mesa, ekoloski proizvedene
hrane do dijetetske prehrane namijenjene
domacem stanovniStvu i turistima. Na temelju
spoznaje o vaznosti pojedinih masnih kiselina,
posebice PUFA n-3 u prehrani ljudi, kao i njihovom
utjecaju na zdravlje, odvija se znanstveni pristup
obogacivanju peradskih proizvoda s odredenim
masnim kiselinama, kao i mijenjanju profila lipida u
misiénom i masnom tkivu utovljenih pili¢a.

U lancu proizvodnje kvalitetnog pileceg mesa
potrebno je sve &imbenike prilagoditi optimalnom
djelovanju, pri ¢emu posebno znadenje ima
hranidba. Izbor krmiva, kao i sadrzaj hranjivih
sastojaka u krmnim smjesama, utjeu na ocitovanje
genetskog potencijala provenijencija pilica i
postizanje odredene prehrambene kakvoée mesa.
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SUMMARY

The paper elaborates the production of broilers in Croatia, as well as its
organization with regard to production traits of broilers of Ross 308 and
Cobb 500 provenance. The high level of energetic potential demands
adjustment of all relevant inputs in the production process. Therefore, the
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paper emphasizes the importance of the feeding process related to the
choice of feedstuffs and the nutritive substances content depending on the
duration of fattening, production type, gender and broiler provenance.

Diet composition can affect the nutritive quality of poultry meat, which
enables designing of fatty acids profiles in the lipids of muscular tissue.
According to nutritionists, increased omega-3 fatty acids content in the
chicken meat, such as a-linolenic, eicosapentaenoic and docosahexaenoic
fatty acids, can positively influence consumers' health.

Key words: chicken, feeding, FA, omega-3
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