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TOVNA 1 KLAONICKA OBILJEZJA SVINJA VELIKOG JORKSIRA
FATTENING AND SLAUGHTERING CHARACTERISTICS OF LARGE
WHITE

D. Senti¢, Sonja Jovanovac, Zlata Maltar, M. Kozul

UvVOD

Svinje pasmine veliki jorksir poznate su po snaznoj konstituciji, dobrim tovnim i
klaoni¢kim karakteristikama, te osobito dobroj plodnosti.Prednost krma¢a velikog
Jorksira u pogledu reproduktivnih i materijalnih obiljezja te konstitucije u usporedbi s
krmacama 3vedskog, njemackog i nizozemskog landrasa, a osobito s krma¢ama naro¢ito
mesnatih pasmina (belgijski landras, pietren), iskoristava se pri razli¢itim krizanjima pri
¢emu se navedena obiljezja vrlo dobro prenose na krmace krizanke.

Reproduktivne karakteristike svinja velikog jorksira u domacoj literaturi ¢esée su
analizirane od tovnih i klaonickih, te se zbog toga, kao i zbog kontrole uzgojno -
selekcijskog rada, u ovom radu razmatra njihova veli¢ina i povezanost.

MATERIJAL I METODE RADA

Ispitivanje obiljezja tovnosti provedeno je s 40 svinja (20 muskih kastrata i 20
nazimica), na farmi . Karanac., PIK -a .Belje.. Pokusni tov bio je od 30 do 100 kg tjelesne
mase svinja, a provodio se grupno. U prvom periodu tova, do 50 kg tjelesne mase,svinje
sujele ST smjesu s 15,36 % sir. proteina i 12,77 MJ/kg ME, a u drugom periodu tova,
do 100 kg tjelesne mase, jele su ST, s 13,46 % sir. proteina i 12,80 MJ/kg ME. Hranidba
i napajanje bili su ad libitum.

Klanje svinja i disekcija polovica obavljeni su u klaonici .Mesne industrije Mece, -
Darda, PIK-a .Belje.. Nakon klanja izmjerena je masa svinjskih polovica, debljina slanine
na ledima i krizima te uzet isjecak karea u visini 13. i 14. rebara. Na isjecku karea
planimetriranjem je odredena povrsina presjcka MLD-a (Musculus longisimus dorsi) i
pripadajuce slanine. Na osnovu ovih povrsina izratunat je odnos meso : mast.

Mesnatost polovica odredena je prema prema Pravilniku (1985) i disekcijom po
modificiranoj metodi Wenigera i sur. (1963), kako je vidljivo iz sheme. Prema ovoj
modifikaciji u ukupnu koli¢inu misi¢nog tkiva nije uracunato misiéno tkivo glave i dijela
trbusno-rebarnog podrucja iskrojenog u tzv. hambursku slaninu. U ukupnu koli¢inu
masnog tkiva uklju¢ena je i masa gronika i sala.

Vrijednosti pH; misicnog tkiva odredene su 45 minuta post mortem, a vrijednosti pHs
nakon 24 sata hladenja polovica pomocu kontaktnog pH-metra .Laska,. Boja mesa
odredena je fotometrom (Gotinge Fotometer).

Sposobnost vezanja vode misicnog tkiva (MLD) odredena je metodom GRAUA i
HAMMA (1953), a konzistencija metodom koju je modificirao JOKSIMOVIC (1970).

Statisticka obrada podataka obavljena je s programom SPSS na personalnom ra¢unaru
Zavoda za stocarstvo Poljoprivrednog fakulteta u Osijeku.
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Sl. 1 Shema disekcije
Dissection sheme

Legenda - Legend

Osnovni dijelovi - Principle parts

1. Z. nogica - Trorter (knuckle); 2. But - Hind leg; 3. Rep - Tail; 4. Leda - Back; 5.
Trb. reb. dio - Belly (rib); 6. Vrat - Spare rib; 7. Plecka - Shoulder; 8. Glava - Head;
9. Gronik - Throad; 10. Pr. nogica - Fore leg;

Mjerenje slanine

a) 13/14 rebro - rib

b) m. glut. mediusa - m. of glut. mediusa

REZULTATI I DISKUSIJA

Svinje su tijekom tova prosje¢no dnevno prirastale 670 g uz utroSak hrane od 3,35 kg
zakg prirasta (tablica 1), $to ukazuje na njihovu vrlo dobru tovnost. U ispitivanju Mancica
i sur. (1985) tovne svinje velikog jorksira prosjecno su dnevno prirastale 680 g uz
konverziju hrane od 3,37 kg, dok su u ispitivanju Vidovica (1987) prirastale dnevno 645
g uz trosak hrane od 3 35 kg za kg prirasta.

Obiljezja svinjskih polovica (tablica 2) ukazuje i na njihovu vrlo dobru klaonicku
vrijednost. Zbog oskudnosti novijih literaturnih podataka o tovnim i klaoniCkim
obiljezjima svinja velikog jorksira, narocito zbog primjenjenih razliCitih metoda ispitivan-
ja kod pojedinih autora (pocetna i zavrdna masa svinja, vrsta i nacin hranidbe, nacin
desekcije i dr.), rezultate ovih ispitivanja nemoguce je pravilno komparirati s rezultatima
ispitivanja drugih istrazivaca.
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Tab. 1 Obiljezja tovnosti svinja
Fattening Traits of Pigs

Obiljezja Traits X s vk
Dnevni prirast,g: Daily gain,g:
a) 1. period tova first fatt. period 650 30 4,61
b) 2. period tova second fatt.period 690 35 5,07
¢) prosjek (a+b) average (a+b) 670 32 4,78
Utro$ak hrane za kg prirasta kg: Feed consuption per kg of gain kg:
a) 1. period tova first far. period 3,00 0,25 8,33
b) 2. period tova second fatt.period 3,50 0,20 5,72
c) prosjek (a+b) average (a+b) 3,35 0,22 6,57
Tab. 2 Obiljezja svinjskih polovica
Traits of Pig Carcasses
Obiljezja Traits X S vk
xﬁﬁﬁl}]z}gl polovica kg Coldcar- 38,60 0,52 1,35
debljina slanine mm: Far thickness mm:
a) sredina leda middle of the back 29,00 4,5 15,51
b) sredina krizamiddle of the rump 22,45 4,45 19,82
¢) prosjek(a+b)average (a+b) 25,72 4,47 17,38
Duzina polovica cm: Carcass length, cm:
a) os pubis-atlas 106,42 3,97 3,73
b) os pubis-1. rebro first rib 90,06 2,45. 2,72
. . 2
igzri’r‘;flgﬁﬁlg MLD-a,cm” Sec 30,09 3,51 11,66
Odnos meso : mast u presjeku
karea,l : x Meat :Fat ratio in sec- 0,67 0,19 28,36
tion of MLD
Mesnatost polovica %: Meatiness of carcasses, % :
2) 1:;;:::3 Pravilniku as of Book of 40,77 1,80 4,41
b) disekcijom dissection 47,30 2,15 4,54

Pri prosje¢noj debljini ledne slanine od 25,72 mm i povrsini presjeka MLD-a od 30,09

13



D. Senti¢, Sonja Jovanovac, Zlata Maltar, M. Kozul: Tovna i klaonitka obilje2ja svinja velikog jorksira

cnt’, polovice su imale prema Pravilniku 40,77 % mesa, a na temelju nepotpune disekcije
modificiranom metodom Wenigera i sur. (1963.), 47,30 %.

Manéic i sur. (1985.) su, pr1 prosjec¢noj debljini ledne slanine od 34,42 mm i povrsini
presjeka MLD-a od 32,17 cm?, utvrdili totalnom disekcijom mesnatost polovica od 49,74 %.

U ispitivanju Vidovica (1 987 ) mesnatost polovica velikog jorksira bila je 49,91 % pri
¢emu u obzir nije uratunato misicno tkivo trbusno - rebarnog dijela.

Utesce osnovnih dijelova u polovicama prikazano je na tablici 3. Najvece relativno
ucesce u polovicama imao je but (27,33 %), a zatim slijede trbusno - rebami dio (19,79
%), leda (17,18 %) i plecka (16,06 %).

Obiljezja kvalitete i osnovni kemijski sastav misi¢nog tkiva prikazani su na tablici 4.
Slabiji intezitet boje (Gofo) rezultat je znacajnog ucesca (30 %) blijedog, mekanog i
vodnjikavog (BMV) misiéja Sto ina(:e nije obiljezje svinja velikog jorksira Medutim
postupkom sa svinjama prije i za vrqema klanja.

Fenotipska povezanost tovnih i klaonickih obiljezja vidljiva je iz tablice 5. Dnevni
prirast je bio u negativnoj koleraciji s konverzijom hrane (r = - 0,358%). S povecanjem
dnevnog prirasta povecavala se debljina ledne slanine, ali ova povezanost nije bila
statisti¢ki znaCajna. Ostala klaonicka obiljezja bila su takoder u niskoj i nesignifikantnoj
povezanosti s dnevnim priraston.

Konverzija hrane bila je u pozitivnoj koleraciji s debljinom slanine na sredini leda i
krizima (r=0,360* odnosno r=0,408%) odnosno meso; mast u presjeku karea
(r=0,515%*), a u negativnoj korelaciji s mesnato3cu polovica (r=0,661**), Ovo ukazuje
da ¢e se selekcijom na vecu mesnatost smanjivati i utrosak hrane za kg prirasta.

Tab. 3. Apsolutno i relativno u¢esée osnovnih dijelova u svinjskim polovicama
Absolute and Relative Share of Basic Meat Joints in Pig Carcasses
Dio polovice Joint of carcass Ucesce Share
kg %

X 10,55 27,33
But Hind leg s 0,21 0,73
vk 1,99 2,67
X 6,20 16,06
Plecka Shoulder s 0,43 1,04
vk 6,93 6,47
X 3,15 8,16
Vrat Neck s 0,36 0,95
vk 11,43 11,64
. X 6,63 17,18
Leda Back s 0,43 1,10
vk 6,48 6,40
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Dio polovice Joint of carcass Ucesce Share
kg %
o X 7,64 19,79
Trbusno-rebarni dio -
Belly rib part S 0,42 L10
vk 5,50 5,56
X 1,55 4,01
Gronik i saloThroat and fat s 0,31 0,67
vk 20,00 16,71
e X 2,88 7,46
Manje vrijedni dijelovi
Less valuable joints S 0,26 0,65
vk 9,03 8,71
Tab.4. Obiljezja kvalitete i osnovni kemijski sastav misi¢nog tkiva

The Qualitative Traits and Chemical Composition of Muscle Febre

Obiljezja Traits X s vk
pH, 6,29 0,27 4,29
pH, 5,52 0,21 3,80
Sposobn'ost'vezanja vpde, chn2 707 1.37 19 38
Water binding capacity, cm ’ ’ ’

. ‘e R
Komiseci o
Boja (Gofo) Color 39,92 12,66 3L
Kemijski sastav % :
Chemical composition % : _
- Voda Water 73,44 0,53 0,72
- proteini proteins 23,17 0,97 4,19
- masti fazs 2,18 0,80 36,69
- pepeo ash 1,21 0,08 - 6,61
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. Debljina slanine na sredini leda bila je u jacoj negativnoj korelaciji s mesnatosc¢u
polovica: (r="- 0,567%%) te je, prema tome, i bolji mdlkator mesnatosti u odnosu na
debljinu slanine na krizima (r= -0,429%).

U pozitivnoj povezanosti s mesnato$cu polovica bila je povrsina presj eka MLD-a(r=
0,470%) i ucesce buta (r=.0,391). Duzina polovica je vrlo slab indikator njihove
mesnatosti (r= 0,060) kaoiucesce leda (r= 0,204). Od svih klaoni¢kih obiljezjau najjacoj
Korelaciji's mesnato$cu polovica je odnos meso: mast u pxes;eku karea (r -0,801%%), te
je i najbolji pokazatelj mesnatosti polovica. S o

ZAKLJUCAK

Svinje velikog jorksira imaju vrlo dobra tovna i klaonicka obiljezja. Tijekom tova od
30 do 100 kg tjelesne mase prosjecno su dnevno prirastale 670 g uz utrosak hrane od 3,35
kg za kg prirasta. Mesnatost polovica, ocijenjena prema Pravilniku, bila je 40,77 %, a
disekcijom po modificiranoj metodi WENIGERA i sur. 47,30 %. Kvaliteta misi¢nog tkiva
bila je u prosjeku zadovoljavajuca, iako je zabiljezena pojava BMV sindroma.

SAZETAK

U svrhu ispitivanja tovnih i klaonickih obiljezja svinja velikog jorksira, proveden je
pokusni tov od 30 do 100 kg tjelesne mase. Svinje su prosjecno dnevno prirastale 670 g
uz utroSak hrane 3,35 kg za kg prirasta. Mesnatost polovica, ocijenjena prema pravilniku,
bila je 40,77 %, a disekcijom modificiranom metodom WENIGERA i sur. (1963) 47,30
% . Kvaliteta miSi¢nog tkiva bila je u prosjeku zadovoljavajuca, iako je kod 30 % uzoraka
zabiljezena pojava BMV (PSE) sindroma. Takoder je ispitano u¢esc¢ce osnovnih dijelova
u polovicama i fenotipska povezanost tovnih i klaonickih obiljezja.

SUMMARY

For the purpose of studying fattening and slaughtering characteristics of Large White
fattening pigs, a fattening test was conducted on the body weights of 30 to 100 kg. The
average daily gain of 670 g and feed conversion of 3,35 kg were established. The meat
percentage (share) of pork, as determined by the Book of rules on meat quality was 40.77
, determined by dissection by modified method of WENIGER et al.(1963) it was 47.30
% . The quality of muscle fibres was satisfactory on average, although in 30 % of analysied
samples the occurrence of pale, soft and watery (PSE) syndrom was evidenced. Absolute
and relative share of basic meat joints in carcasses and phenotype corelation of fattening
and slaughtering characteristics were also analysied.
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