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okupacije po Nijemcima, koji su po pr-
vi puta jednu veéu koli¢inu mlada upu-
stili u Bohinjsko jezero, o ¢emu je nas
poznati strudnjak Ing. A. Simondi¢ iz
Ljubljane jo$ u jednom od ranmijih bro-
jeva »Ribarskog lista« napisao opSiran
¢lanak. Pod povoljnim okolnostima i
preventivnim mjerama za njenu zaStitu
kroz stanovit niz godina udomadila se
ova krasna riba u Bohinjskom jezeru i
mno¥i tako, da ée veé godine 1951 biti
dozvoljen lov na nju.

Jezerska barjaktarica je prvorazred-
na sportska riba, te je zbog svoje teZine
— u Alpskim jezerima dostize i do 15
kg — od velikog znaaja i za privredni
ribolov.

Ukoliko ovaj pokuSaj upuStanja je-
zerske barjaktarice u Jezero kod Jajca
uspije i da se ona tamo udomaéi i raz-
vije ,imafemo i u vodama naSe Repu-
blike jednog novog salmonida viSe, koji
bi mogao da popuni praznine koje su
nastale nemilosrdnim haranjem za vri-
jeme okupacije.

DuZnost je sviju nas, da razvoju bar-
jaktarice u Jezeru posvetimo najvecu
paZnju, da bi joj se odgovaraju¢im za-
$titnim mjerama (lovostaj) omogucio

slobodan razvoj i prirodno mnoZenje, a
u prvom redu pozvate su naSe Podruz-
nice u Jajeu i Banja Luci da o tome
vode raduna. — Ost.

KRUPNE MLADICE U RIJECI BOSNI

U posljednje vrijeme, u gornjem di-
jelu Bosne, ulovijeno je nekoliko koma-
da krupnih mladica, $to je ranijih go-
dina bila rijetkost.

Pored velikog broja manjih komada
izmedu 1 i 5 kg, koje su ulovili ved
mnogi na8i ¢lanovi, u kratkom vremen-
skom razdoblju ulovijena su i &etiri
krupnija. Ulovili su: drugovi Ljubo
Bojanié od 9, Vojo Babié¢ od 14 i Do-
kica Marié i Vojislav Zivojnovié po 8
kilograma teske komade i to sve na po-
druéju od utoka Miljacke uzvodno.

Osim ova detiri veéa ulovljena koma-
da, prema priéanju ¢lanova, ima jo$ ne-
koliko pa i teZih komada na ovom di-
jelu rijeke, koji kod ovog malog vodo-
staja, u podruéju lipljena i pastrve &ine
velike Stete, pa bi sarajevska podruz-
nica trebala da se pozabavi pitanjem,
kako da se izlove. — M. J,

KNJIZNICA SAVJETA RIBARSKIH ZADRUGA U
LJUBLJANI

Proglj mjesec posjetila sam Savjet ri-
Larskih zadruga u Ljubljani. Bilo je to
predvecer. Veé pred ulazom ¢uo se Za-
mor kao u kodwici.

Kad sam stupila u prostorije zadru-
ge, ugedno gu ny mene dyelovali sku-
povi mibara, Jedni su kupovali udice,
nmijetne musice i ostali polreban wibar-
ski pribor, drugi su nesto Zivahno ras-
pravljali o ribolovu fi razgleduvali knji-
e,

Zadruga ima bogatu  Dbiblioteku =a
prili¢nim brojem znanstvenih knjiga iz

podruéja mbarstva. Knjigom se sluZe
najvide oni, koji su vezan' za Zadrugu
ili se nalaze u njenoj neposrednoj bli-
zini. Medutim, punu svrhu imati ée ova
kniiznica onda, kad budu ribarski strud-
njaci i nibar na terenu zainteresirani,
da si posuduju knjige. Isto tako kad ova
Zadruga, kao i sve cstale yu maSoj zemlji
koje imaju knjiZznice po gradovima, svo-
jom  organizacionom  djelatnc8éu do-
gegnu i teren, gdje e se oEmowvati isto
takve knjiznice, jer je i ribarskom struc-
niaku, pa i svakom wibaru ma terenu
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potrebna knjiga i savjel za izvr§avanje
plang u racionalnom ribarskom gospo-
darstvu.

Tada ce svaki pocevsi od rukovodioca
pa do ribara, koji lovi ribu, znati, koji
su sve uvjeti potrebni za razvoj riba,
Sto sve utjece na proizvodne snage nje-
gova jezera, mibnjaka, rijeke ili potoka.

Poslije oslobodenja ' otvorene &u u
naSoj zemlji i ribarske Skole i mibarski

teéajevi sa zadatkom, da ise ribarskim
masama dade poduke i znanja, kojeg
im kapitalisticki sistem nije nikad dso.
No mnogo toga trebg joS§ uciniti, jer
bez znanja nema racionalnog ribarskog
gospodarstva kojemu je cilj da psobolj-
Sa uslove dshrane trudbenika, ne Samo
za danas, nego i za buduénost.

1Z STRANE STRUCNE STAMPE

DA LI I RBBE SPAVAJU

Na ovo pitanje naucenjaci ne odgo-
varaju saglasno. Ali ipak upada u odi
potpuni mir koji nastaje kod riba ¢&im
se spusti mrak, mada su one inade kroz
dan tako pokretne. Osim toga ribe mo-
gu da lebde mnogo sati na istom mje-
stu, nad kakvim komadom peéine, nad

kvom vodenom biljkom itd., i inade
zive o¢i viSe se ne pokreéu. Ima riba
koje kod spavanja legnu na stranu ili
na trbuh, druge pak ostaju lebdeéi u
vodi. Ribe: kojima su dijelovi peraja
kao odgriZeni, »stoje« pri spavanju
okomito u vodi, sa glavama prema do-
lje, jer ne mogu viSe da se drZe u rav-
notezi. Takvog stanovnika vode u snu
moZe ¢ovjek, uz malu opreznost, da
uhvati ¢ak i rukom. Ribe imaju pri tom
uvijek otvorene o¢i, tako da bi se mo-

glo sumnjati u njihov san. Alj priroda'

im, uz male izuzetke, nije dala nista da
bi mogle zatvoriti oéi, nikakvih vjeda
ili sliéno. Ima i takvih vrsta riba, koje
se odmaraJu danju i tek u mraku ozive.

Gradsko bravarsko—kovaéko podu-
zeée »SAILI DRAGUTIN«, Zagreb,
ima svoje sjediSte Zagreb, Horva-
éanska br. 29. — (Time ispravljamo
adresu navedenu u oglasu u VII/50.
broju nasSeg lista).
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Medu ove spadaju mnoge grabeZljive:
ribe koje poéinju svoj lov na plijen na-
roéito onda, kad ostali riblji narod u
sumraku polazi na mirovanje. — (Iz
»Schweiz. Fisch. Ztg.«)

RIBLJA BJELANCEVINA

U c¢asopisu »Deutsche Lebensmittel-
Rundschau«, br. XII. 1948, govori dr.
rer. nat, Kurt Heintze o nekim produk-
tima, koji bi se mogli upotrijebiti kao
hrana, kao §to su jaki nosioci bjelan-
¢evine, preSana repica, lan, mak, keste-
novo brasno (poSto mu se oduzme gor-
¢ina), zirovo bra$no, krumpirovo bra-
8no i riblja bjelanéevina. Ova ima vrlo
veliku sadrZinu bjelanéevine, koja je
biolo$ki vrlo vrijedna. Prema K. Hein-
tze-u trebalo bi riblju bjelanéevinu da-
vati narodito licima, koja imaju nedo-
voljno bjelanéevine’ u organizmu, Ke-
mijski sastav je ovaj:

Vode 10,5%, masti 0,01%, bjelande-
vine 63,6%, pepela 20,1%, sirovih vla-
kana 0,6%, ugljiénih hidrata 5,5%, ka-
lorija 283. Riblja bjelandevina moZe se
dodavati gotovo svim jelima, jer je po
ukusu indiferentna. Iz ove radnje K.
Heintze-a moZe se prema tome zaklju-
¢iti da su biolodki vrlo vrijedne i ribe
u cijelosti sa svojom sadrZinom bjelan-

(Prema »Schweiz. Fisch, Ztg.«)




