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REZULATATI PRVOG TESTA U PROJEKTU STVARANJA
DOMACEG TIPA MESNATE SVINJE

1. PRINOS MESA U POLOVICAMA
Gordana Kralik, A. Petritevié, Jadranka Klai¢, K. Plac, B. Petrovi¢

Uvod

Proizvodnja svinjskog mesa temelji se na upotrebi genotipova svinja koji se
odlikuju povoljnim kapacitetom rasta, dobrom konverzijom hrane u prirast te viso-
kim prinosom mesa odgovarajuce kvalitete. PoboljSanje mesnatosti svinjskih po-
lovica postiZe se u prvom redu selekcijom raspoloZivih pasmina ili medusobnim
krizanjem pasmina odnosno linija. Stvoreni genotipovi svinja s povoljnim feno-
tipskim otitovanjem Zeljenih svojstava medusobno se razlikuju a nastala pobolj-
Sanja valoriziraju se primjenom odredenih metoda. U postupku unapredenja
svinjogojske proizvodnje testiranje proizvodnih kapaciteta svinja namece se kao
neophodna mjera. Ukoliko se test provodio u svakoj farmi posebno, paragenetski
tinioci u svojoj razli¢itosti i intenzitetu onemogucavaju objektiviu procijenu i me-
dusobnu usporedbu genctskog potencijala svinja. Imajuci to u vidu, organiziran je
test u stanici za testiranje svinja na svinjogojskoj farmi BELJE-PIK u Dardi pri
Semu su istraZena proizvodna obilje#ja svinja iz razliCitih populacija.

Ocijena mesnatosti svinjskih polovica u nas obavlja se na liniji klanja metodom
Pravilnika o kvaliteti i kategorizaciji svinjskog mesa (SL list 2/1985). Nikoli¢ i
sur. (1989) navode da prosjedan prinos mesa (bez kostiju) u toplim polovicama u
razdoblju 1985.-1988. godine u SFRJ krece od 39,66% do 38,96%, a Hrvatskoj od
38,07% do 38,48%. Svinje utovljene na farmama dructvenog sektora odlikuju se za
1,5% do 5,5% ve¢im prinosom mesa od republikog prosjeka (Piki¢ i sur. 1985.,
Gutzmirtl isur. 1989., Kralik i sur. 1990.). Cilj ovog rada je da se istraZi
mesnatost svinjskih polovica razli¢itih genotipova svinja uz upotrebu metoda Pravil-
nika i EUROP standarda u komparaciji s prinosom mesa utvrdenog disckcijom.

Materijal i metode

IstraZivanja su obavljena na polovicam zaklanih svinja porijeklom iz pet (A,
B, C, D i E) svinjogojskih farmi. Oznaka genotipova, broj grupa i broj jedinki u
grupama, vidi se na priloZenoj shemi testa.

Za vrijeme tova koji se provodio u stanici za testiranje svinja na svinjogojskoj
farmi Belje PIK u Dardi, a trajao do cca 105 kg Zive mase , svinje su hranjene
smjesama koje su sadrZavale 16,7% odnosno 14,5% sir. proteina. Omjer spolova

IstraZivanja su obavljena u sklopu projekia PR-59
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(muski:Zenski) bio je ujednaCen u svakoj grupi na podetku istraZivanja. Izlu¢enjem
pojedinih jediniki iz testa prvobitan omjer spolova je u nekoliko grupa promijenjen.

Farma Grupa i Genotip
Farm Group Genotype
A 1 1 VJxVJ
2 1 VJxSL
B 3 1 SLxvJ
4 11 NjLx (VJxSL)
c 5 12 Hx (vJxSL)
6 12 Hy x (VJxSL)
D 7 11 BLx (VJxNjLxDL)
8 10 DLx (VJxNjLxDL)
E 9 12 Hy (ABCD)

VJ = veliki jorksir (Large White), SL = &vedski landras (Swedish Landrace), NjL = njemad&ki
landras (German Landrace), H = hemp3ir (Hampshire), Hy = Hypor, BL = belgijski landras
(Belgian Landrace) i DL = danski landras (Danish Landrace).

Na prvom mjestu na shemi sparivanja je oznaka linija nerastova.

Na liniji klanja utvrdena je masa toplih trupova, debljina ledne slanine i pos-
totak mesa prema Pravilniku o kvaliteti zaklanih svinja i kategorizaciji svinjskog
mesa (SL. list 2/1985.). Usporedbe radi prikazana je mesnatost svinjskih polovica
po HGP metodi uz upotrebu formule koju prakticira EURIBRID tvrtka (proiz-
vodaC Hyipor hibrida) za ocjenu mesnatosti svinja:

% mesa = 61,33 — 0,76 x1 + 0,10 x2

gdje je:

X1 = debljina slanine u mm u visini 3. i 4. rebra (brojeno od zadnjeg prema

prednjem), 6 cm lateralno od dorzalne mediane ravnine

X2 = Sirina presjeka lednog miSica u mm, mjerenog s pozicije produZetka

(tocke x1).

Na desnim polovicama svinje obavljena je disekcija po Wenigeru i sur.
(1963). Osnovni dijelovi ras¢lanjeni su na tkiva: migiéno, masno s koZom i kosti, a
njihovi prinosi prikazani su u relativnim udjelima. Dobiveni podaci obradeni su na
racunaru pomocu SPSS programa.

- Rezultati istraZivanja
Na tablicama 1 i 2 prikazani su pokazatelji kakvoce svinjskih polovica koji se
odnose na masu toplih i hladnih polovica, zbir debljine ledne slanine na ledima i
kriZima te procijenjenu mesnatost i prema Pravilniku i prema HGP metodi.
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Tab. 1. — Masa svinjskih polovica i zbir debljine slanine na ledima i kriZima
Mass of swine carcasses and the sum of the thickness of back and loin fat

Masa polovica
Mass od carcasses (kg) Ledna slanina

Back fat (mm)

Farma Grupa

G Tople Hladne
ram T Warm Refrigerated
X s x s x s
A 1 85,27 2,00 84,20 2,00 58,82 7,37
2 85,75 1,60 84,75 1,52 52,91 6,88
B 3 81,09 7,98 80,09 7,39 46,54 11,21
ks 85,33 4,33 84,33 4,32 49,58 8,81
c 5 80,53 6,07 79,58 6,07 50,17 8,77
6 81,75 3,95 80,75 3,96 50,08 9,96
D 7 85,18 4,70 84,18 4,75 48,45 8,80
8 82,30 2,91 81,30 2,91 46,80 8,52
E 9 82,16 4,97 81,17 4,93 41,83 9,24
Tab. 2. — Procijenjena mesnatost svinjskih polovica

Meatiness of swine carcasses

Mesnatost polovica Korekcija na 85 kg
Meatiness of carcasses (%) Correction (85 kg)

Farma Grupa — -
Farm Group Pravilnik HGP Slanine Mesa

Regulations Fat (mm) Meat (%)
X s x s x X
A 1 39,06 1,69 45,41 3,50 58,16 39,23
2 40,18 342 48,32 3,42 52,52 40,35
B 3 41,20 2,26 49,53 8,28 48,63 41,65
4 40,95 1,96 48,79 5,49 49,40 41,18
c 5 40,59 1,98 49,16 5,40 52,50 40,58
6 40,54 2,03 49,07 4,94 51,77 40,59
D 7 41,14 1,77 49,53 3,89 48,36 41,41
8 41,22 1,58 48,92 4,84 48,21 41,41
E 9 41,94 1,66 51,15 3,05 44,31 42,35

Prosje¢na masa toplih polovica kretala se od 80,53-85,75 kg, zbir debljine sla-
nine na ledima i krizima od 41,85-58,82 mm, a mesnatost prema Pravilniku od
39,06 do 41,94%. Radi usporedbe mesnatost razli¢itih grupa polovica, izvrSena je
korekcija debljine ledne slanine na masu od 85 kg po metodi Salehera i Ur-
basove (1974.). Najtanju korigiranu lednu slaninu, 44,31 mm (zbir debljine na
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ledima i kriZima), imale su polovice 9. grupe svinja, §to je rezultiralo najvecom
procijenom mesa u polovicama (42,35%). Prosje¢na debljina ledne slanine na svinj-
skim polovicama 3., 4., 7. i 8. grupe iznosila je 48,63, 49,40, 48,36 i 48,21 mm. Zatim
slijede polovice 6., 2. i 5. grupe sa 51,77, 52,52 odnosno 52,50 mm. Najdeblja ledna
slanina (58,16 mm) izmjerena je na svinjskim polovicama 1. grupe. Najnii sadrZaj
mesa u polovicama (39,23%) procijenjen je kod. 1. grupe, a kod 2., 4., 5. i 6. iznosio
je 40,35, 41,18, 30,58 i 40,59%. Po procijenjenom sadrZaju mesa preko 41% isticale
su se polovice svinja 3., 7. i 8. grupe, porijeklom od dvopasminskih, tropasminskih
i Cetveropasminskih kriZanaca.

Od znacaja je i procijena mesnatosti svinjskih polovica prema HGP metodi
bududi da je ta metoda prihvacena u zemljama Evropske ekonomske zajednice.
Procijena udjela mesa u masi trupova zaklanih svinja vrsi se u tim zemljama od
1989. godine po najnovijem (S) EUROP standardu. Prema navedenom standardu,
Hypor polovice s 51,15% mesa u prosjeku, spadaju u razred "U". Sve ostale grupe,
ukljuCujuéi i 1. grupu, razvrstavaju se u razred "R" jer isti obuhvaca polovice s
procijenjenim udjelom mesa od 45% i vise, ali manje od 50%.

Kontrola mjerenja na velikom broju svinjskih polovica pokazala bi opravda-
nost upotrebljene formule u izvornom obliku ili bi zahtijevala korekciju za nase
specifiCne uvjete. Kao znatajno namece se Cinjenica, da svinjske polovice anali-
ziranih grupa sadrZe znatno viSe mesa ako se procijenjuju prema HGP metodi,
nego prema nasem Pravilniku, a razlike u procijenjenom prinosu mesa su veée kod
mesnatijih tipova kriZanaca. Kako se Pravilnikom procijenjuje prinos mesa u po-
lovicama bez mesa trbusno-rebarnog dijela, rezultati pokazuju da se distribucija
misicnog tkiva u tim dijelovima polovica razlikuje u ovisnosti o upotrbljenim pas-
minama u kriZanju.

Tab. 3. —  Relativni prinos tkiva u polovicama (%)
The relative tissue yield of swine carcasses (%)
Meso Masno tkivo Kosti
Farma Grupa Meat (%) Fat tissue (%) Bones
Farm Group — - —
b s X s x s

A 1 51,32 2,39 32,97 2,29 9,97 0,75
2 53,10 2,79 30,45 3,04 9,47 0,68
B 3 54,24 2,57 28,34 3,29 9,05 2,25
4 54,89 3,29 28,42 4,16 9,86 0,95
c 5 54,63 3,89 27,99 4,50 9,73 0,80
6 55,48 2,73 27.41 2,97 9,56 0,49
D 7 56,72 2,54 25,86 2,50 10,22 1,61
8 54,73 3,71 28,21 4,13 10,07 1,00
E 9 56,98 1,66 25,11 1,94 10,17 0,74
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Tab. 4. —  Prikaz razlika udjela mesa (%) u svinjskim polovicama prema upotrebljenim metodama
Differences of meat share (%) in swine carcasses,obtained by various methods

Razlika u % mesa*

Grupa Meat difference (%)
Qlodp HGP metoda Disekcija
HGP method Dissection
1 6,35 12,26
2 8,14 12,92
3 8,33 13,04
4 7,84 13,94
5 8,57 14,04
6 8,53 14,94
7 8,39 15,58
8 7,70 13,51
9 9,27 15,04

* Razlika je izradunata u odnosu na utvrdenu mesnatost polovica prema Pravilniku (tablica 2)
The difference was calculated according to the meatiness of carcasses as determined by the
Regulations (Table 2)

Na tablici 3 prikazani su relativni prinosi miSiénog i masnog tkiva te kostiju
u svinjskim polovicama utvrdeni disekcijom. Tovljenici 7. i 9. grupe sadrZavali su
najviSe mifi¢nog tkiva u polovicama (56,72% odnosno 56,98%), zatim slijedi 6.
grupa (55,48%) te 3., 4., 5. i 8. grupa (54,24% do 54,89%). NajniZe udjele mesa u
polovicama prema disekciji imale su svinje 1. i 2. grupe (51,32% do 53,10%). Podaci
na tablici 4 odnose se na utvrdene razlike u postocima mesa izmedu grupa uz
primjenu opisanih metoda. Rezultati pokazuju da su udjeli mesa u svinjskim polo-
vicama prema HGP metodi veéi za 6,35% do 9,27% od onih koji se dobijaju upo-
trebom metode Pravilnika. Znatno veca razlika (12,26% do 15,05%) utvrdena je u
prinosu mesa na osnovi izvrSene disekcije, u komparaciji s Pravilnikom.

Prilikom razmatranja rezultata prinosa mesa u polovicama, treba uzeti u obzir
da su svinje u postupku tovljenja bile pod odredenim tehnoloskim reZimom koji
pretpostavljabrz tov, odredeni sastav obroka i hranidbu ad libitum. Sve navedeno
moglo je utjecati na deponiranje miSi¢nog i masnog tkiva u tovljenika, tako da se
mesnatost polovica kod 7.,8. i 9. grupe u ovom testu razlikuju od podataka koje
navode Petricevi€ i sur. (1990.) te Kralik i sur. (1989., 1990.) za jednake
tipove kriZanaca u prethodnim istraZivanjima.

Zakljucak
Na temelju provedenih istraZivanja i dobivenih rezultata mogu se ustvrditi slije-
dedi zakljulci:

Prinosi mesa u polovicama svinja, procijenjeni prema Pravilniku i HGP me-
todi, pokazuju da se radi o dobro izraZenoj mesnatosti kod svih grupa kriZanaca
(40,18% do 41,94% odnosno 48,32% do 51,15%).
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Postotni udjeli mesa utvrdeni disekcijom idu u prilog tvrdnji, da se ispitane

svinjske polovice odlikuju visoko izraZenom mesnato$¢u (51,32% do 56,98%). Na-
roCito izraZena mesnatost u polovicama svinja 6. i 7. grupe pokazuje da proizvedena
dva vlastita tipa kriZanaca mogu, kada je u pitanju ovo obiljeZje, u potpunosti kon-
kurirati Hypor (ABCD) svinjama.
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REZULTATI PRVOG TESTA U PROJEKTU STVARANJA DOMACEG TIPA
MESNATE SVINJE

1. PRINOS MESA U POLOVICAMA
Sazetak

IstraZivana je kakvocéa svinjskih polovica velikog jorksira, kriZanaca ove pasmine sa Sved-
skim landrasom kao i kriZanaca proizidlih iz kombinacija s drugim mesnatim pasminama, te
Hypor svinja. Mesnatost svinjskih polovica ocijenjena je prema Pravilniku, HGP metodi i na
temelju disekcije po Wenigeru. Rezultati pokazuju da je najve¢i prinos mesa utvrden u
polovicama Hypor svinja (41,94%, 51,15% i 56,98%, ovisno 0 metodi), a najniZi kod velikog
jorksirac (39,06%, 45,41% i 51,32%). Mesnatost polovica svinja proizaslih iz razlititih kom-
binacija kriZanja kretala se od 40,18%-41,22% prema Pravilniku, 48,32%-49,53% po HGP
metodi odnosno 53,10%-56,76% prema disekciji. Na osnovu dobivenih rezultata u ovom istra-
Zivanju moZe se zakljuditi, da se testirani krizanci svinja uzgojeni na nadim farmama, po prinosu
mesa priblizavaju Hypor svinjama, a neki od njih i potpuno izjednacuju s tim hibridom.

REZULTST OF THE FIRST TEST CONDUCTED WITHIN THE PROJECT OF
DEVELOPING A DOMESTIC MEATY SWINE TYPE

1. MEAT YIELD OF THE SWINE CARCASSES
Summary

The objective of this investigation was to determine the quality of swune carcasses of a
Large White, the cross-breeds betwween the Large Yorkshire and the Swedish Landrace, the
cross-breeds between the above-mentioned combinations and other meaty swine types, and of
the Hypor swine. The meatiness of the carcasses was detrmined according to the Regulations,
using the HGP method and according to the dissection by Weniger. The results indicate
that the Hypor swine types had the highest meatiness (41,94%, 51,15% i 56,98%, respectively),
whereas the lowest meatiness was found in the Large White (39,06%, 45,41% i 51,32%, respec-
tively). According to the Regulations, the HGP method and dissection by Weniger, the
meatiness of the swine carcasses obtained from various cross-breeding combinations ranges
from 40,18% to 41,22%, from 48,32% to 49,53% and from 53,10% to 56,76% respectively.
From the results obtained, it can be concluded that the cross-breeds which were used in this
investigation and bred at our farms, give almost as high meat yield as the Hypor hybrids.
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