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FENOTIPSKA POVEZANOST PARAMETARA KVALITETE
SVINJSKIH POLOVICA

P. Sentié, Sonja Jovanovac, Mirjana Baban

Sazetak

Ispitana je fenotipska povezanost parametara kvalitete svinjskih
polovica njemackog landrasa. Najvece, statisti¢ki znacajne korelacije
(r) utvrdene su izmedu parametara xs i Xn (r = 0,975*"). % i % (r =
0,929**) te xu i xi (r = 0,835""). U ispitivanju je znatilo xs = misiéno
tkivo buta, X; = misiéno tkivo leda xn = misicno tkivo plecke i xi» =
mesnatost svinjskih polovica disekcijom.

Uvod

U selekcijskom radu veliko prakti¢no znadenje ima pojava da izmedu
pojedinih proizvodnih obiljeZja svinja postoji jata ili slabija povezanost. Cesto
je ispitivanje odredenih proizvodnih obiljeZja, kao npr. ispitivanje mesnatosti
svinjskih polovica totalnom disekcijom, povezano s materijalnim i organiza-
cijskim te$kocama, te se, zbog toga, ona moraju predvidati i prema vrijed-
nostima drugih obiljezja, ako su ona s ispitivanim obiljeZjem u znafajnoj
korelaciji. Medutim, korelacije izmedu proizvodnih obiljezja, dobivene pod
odredenmi uvjetima drZanja Zivotinja, mogu odstupati, viSe ili manje od
korelacija izmedu istih obiljezja dobivenih u drugim uvjetima, $to pokazuje
kako je potrebno da ih uzgajadi ispituju u vlastitim populacijama svinja.

Osobit utjecaj na medusobnu povezanost klaoni¢kih obiljeZja ima masa
trupova i genotip svinja. Medusobni odnos obiljezja kvalitete svinjskih polo-
vica istakli su Skvorcov i KneZevié 1972,; Anastasijevié 1973;
Urbas i sur. 1977.; Rasajski i Milojic¢ 1974.; Fewson 1987.; Pe-
trovié i sur. 1989. i drugi autori. NajéeS¢e je predmet ispitivanja bila me-
dusobna povezanost mesnatosti polovica s debljinom slanine, duZinom polo-
vica i povr§inom presjeka MLD-a, a rjede i s udjelom nekih od osnovnih dije-
lova i tkiva u polovicama.

Da bismo utvrdili optimalne selekcijske kriterije pri procjeni uzgojnih
vrijednosti svinja, u ovom radu isti¢emo fenotipsku povezanost nekih para-
metara kvalitete svinjskih polovica.

Materijal i metode

Ispitivanje je provedeno na 70 desnih svinjskih polovica njemackog lan-
drasa. Pokusni tov bio je od 30 do 100 kg tjelesne mase, a provodio se grupno.
U prvom razdoblju tova, do 50 kg tjelesne mase, svinje su jele ST, krmnu
smjesu s 15,36% sir. proteina i 12,77 MJ/kg ME, a u drugom razdoblju tova,
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do 100 kg tjelesne mase, jele su ST, krmnu smjesu sa 13,46% sir. proteina i
12,80 MJ/kg ME. Hranidba je bila ad libitum.

Ispitana su osnovna obiljezja kvalitete svinjskih polovica (debljina sla-
nine, povrSina popre¢nog presjeka dugog lednog mi8ica — MLD u visini iz-
medu 13. i 14. rebra i duzina polovica), nakon ¢ega su polovice disecirane,
prema shemi, modificiranom metodom Wenigera i sur. (1963.). Prema
modifikaciji disekcije, u ukupnu koli¢inu misi¢nog tkiva nije uradunato mi-
$i¢no tkivo glave i dijela trbudno-rebarnog podruéja isjetenog u tzv. ham-
bursku slaninu.

Udio osnovnih dijelova u polovicama prikazan je u relativnim vrijedno-
stima (%) u odnosu na masu polovica ohladenih na +4°C, tijekom 24 sata.
Ispitana je korelacija izmedu osnovnih parametara kvalitete svinjskih polo-
vica kao i relativnog udjela osnovnih dijelova u polovicama i udjela miSiénog
tkiva u najvrednijim dijelovima polovica — butovima, ledima i pleékama.

Rezultati ispitivanja i diskusija

Povezanost osnovnih pokazatelja kvalitete svinjskih polovica prikazana
je na tablici 1. Debljina slanine na sredini leda je u snaznoj korelaciji sa

Tablica 1. — Fenotipska povezanost osnovnih parametara kvalitete svinjskih polovica
Phenotype correlation between basic quality parameters of pig carcasses

Obiljezja
Qualities X 9 B c D E F

A Debljina slanine, mm (1)
Fat thickness, mm 25,30 5,30 0,730**—0,650** 0,780%*—0,075 —0,570%*

B Debljina slanine, mm (2)

Fat thickness, mm 30,07 5,98 —0,250** 0,502**—0,145 —0,432**
C Povrsina presjeka

MLD-a, cm?

Area of section

of MLD, cm? 29,14 4,67 0,700**—0,120 0,475**
D Odnos meso : slanina,

1:x

Met : fat ratio, 1 : x 1,00 0,27 —0,015 —0,799**
E DuzZina polovica, cm*

Pork sides length, em* 107,40 2,74 0,055
F Mesnatost polovica

disekcijom, %

Meatiness dissection, % 43,89 2,65 —

(1) — na sredini leda * P<0,05
back center **  P<0,01
(2) — na sredini kriza
Loin
* — Os pubis-atlas
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svim. ispitivanim parametrima kvalitete, osim s duZinom polovica. U slabijoj
povezanosti s ispitivanim parametrima kvalitete je debljina slanine na sre-
dini kriza. Najbolji pokazatelj mesnatosti svinjskih polovica je odnos mesa
i slanine u presjeku karea (r = —0,799**), a slabiji debljina slanine na sre-
dini leda (r = —0,570**) i povriina presjeka dugog lednog misica (r = 0,475*%).
DuzZina svinjskih polovica je u vrlo slaboj korelaciji s ispitivanim obiljezjima
kvalitete svinjskih polovica.

Da bi se utvrdili jo§ pouzdaniji pokazatelji procjene mesnatosti svinj-
skih polovica, ispitana je fenotipska povezanost osnovnih dijelova i djela
misiénog tkiva u polovicama i najvrednijim dijelovima polovica (tablica 2).
Povezanost izmedu mase polovica i postotka mesa u polovicama je negativna,
slaba i statisti€ki vrlo znadajna (r = —0,314**), $to je u skladu s navodima
Pikideve (1987) da se s povedanjem mase polovica povecava debljina sla-
nine i smanjuje mesnatost polovica. Udio buta u polovicama je u vrlo jakoj
pozitivnoj korelaciji sa svim ispitivanim parametrima kvalitete. § udjelom
midiénog tkiva u butu u vrlo snaZnoj pozitivnoj korelaciji je udio miSi¢nog
tkiva u najvrednijim dijelovima — ledima (r = 0,896**) i pledki (r = 0,934**),
Istovremeno, udio misiénog tkiva u butu je u potpunoj pozitivnoj korelaciji
(r = 0,975**) s udjelom misiénog tkiva u polovicama, pa je on najpouzdanija
mjera za procjenu mesnatosti svinjskih polovica. To je sukladno rezultatima
Fewsona (1987) koji je izmedu sadrzaja mesa u butu i polovicama utvrdio
jaku pozitivohu fenotipsku povezanost (r=0,72). U neSto slabijoj, ali jo$
uvijek jakoj pozitivnoj korelaciji s mesnato$éu svinjskih polovica u nasem
ispitivanju je udio misiénog tkiva u ledima (r = 0,929**) i udio misi¢nog
tkiva u plecki (r = 0,835%%),

Zakljucak

Izmedu ispitiavnih parametara kvalitete svinjskih poloivca, osim s nji-
hovom duZinom, postoji znatajna fenotipska povezanost. Najjace korelacije
utvrdene su izmedu uée$éa misicnog tkiva u butovima, ledima, odnosno ple-
dkama i prinosa (%) mi$iénog tkiva u polovicama (r= 0,975 odnosno
r = 0,835"*), 3to pokazuje potrebu ukljuivanja ovih parametara kvalitete,
pri procjeni uzgojnih vrijednosti svinja, kao glavnih selekcijskih kriterija.
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PHENOTYPE CORRELATION BETWEEN QUALITY OF PIG CARCASSES

Summary
Phenotype correlation between quality of parameters significand German Landrace
carcones was analysied. The greatest, statistically correlation (r) was established between
parameters xs and x,, (r = 0,975"*), x; and x,, (r = 0,929*"), x,, and x, (r = 0,835*").

In our studies x; = Muscle tissue of Hand Leg, x; = Muscle tissue of Back, x, = Muscle
tissue of Shoulder, and x, = Meatiness di fibre ssection,
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