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Sazetak

Programi obnove i preustrojstva stoarske proizvodnje i prerade stotarskih proiz

voda moraju biti u funkciji razvitka i uklju¢ivanja hrvatskog poljodjelstva u trendovc

proizvodnje, medunarodne trgovine i kakvoce proizvoda u okviru EU ROPA’92.U
tom cilju treba objektivno procijeniti postojece stanje, naroito s obzirom na nizak
stupanj ukupne razvijenosti, gospodarske ucinkovitostii poslovne sposobnosti proiz-
vodnje i prerade stocarskih proizvoda. Treba, takoder, definirati kakvocu proizvoda
i procijeniti trendove njezina nadzora u trzisnoj privredi u odnosu na mjerila (stand-
arde), modele potrosnje, praksu dereguliranja i potrebu integracije nadzora u cilju
udinkovite zastite trzidta. U svemu tome posebno zna&enje imaju dobra proizvodna
praksa te suvremeno ustrojstvo neposrednog i laboratorijskog nadzora ("monitor-
ing") kakvoce stoarskih proizvoda §to ukljuuje njihovu ispravnost, vrsnocu i trziSnu
prihvatljivost. U pogledu proizvodnje i medunarodne trgovine mesom, mlijekom,
jajima i ostalim proizvodima Zivotinjskog podrijetia valja prihvatiti smjernice EZ-as
kojima se, u okviru suvremenog veterinarsko- sanitarnog nadzora u javnom
zdravstvu, osiguravaju ujednacenost, istovjetna primjena i potpuna dostupnost
primjene propisa nadzoru sluZbenih organa EZ-a.

Uvod

U razdoblju od 1965-1975. godine u Hrvatskoj je obavljena rekonstrukcija pos-
tojecih i izgradnja novih poduzeca za proizvodnju i preradu proizvoda Zivotinjskog
podrijetla (u daljenjem tekstu proizvoda), a potom i njihovo politi¢ki usmjereno
udruZivanije, u okvirima PIK-a. Obavljeno je strogo reguliranje vrijednosti proizvoda
po propisanim normativima njihove kakvoce (JUS). No, i uz tehniCko-tehnoloske
inovacije, izvoznog usmjerenja i nesumnjiva razvitka znanstvene nadgradnje, in-
dustrijska proizvodnja i prerada proizvoda, posebice mesa prolaze krizu, narocito
nakon 1980. godine. Tada su aktualizirana pitanja organizacije i legislative, osobito
s obzirom na mogudu specijalizaciju proizvodnje, dereguliranje kakvoce i
veterinarsko-sanitarne uvjete industrijske proizvodnje i prerade.

S aspekta obrane, zastite i obnove stoarske proizvodnje te prerade i prometa
stotarskih proizvoda znadajno je da nametnuti, osvajacki rat i agresija, uz sva druga
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obiljezja imaju i znacaj gospodarskog rata protiv Republike Hrvatske i njezinih
materijalnih dobara. Medu tim dobrima posebno znacenje ima sto¢arska proizvodnja
kao ¢ililac materijalne i socijalne sigurnosti, egzistencije i svekolikog dobra
hravatskog poljodjelstva i naroda. U okviru razaranja, otudivanja i uniStavanja
kapaciteta stocarske proizvodnje i prerade stocarskih proizvoda bitnih zaprehranu,
valja posebice naglasiti da su, osim izravnih $teta na granici katastrofe, u ratu izravno
ugroZeni i svi planovi racionalnog prestrukturiranja stotarske proizvodnje i
hrvatskog poljodjelstva u cijelosti. To se odnosi na smanjenje ionako niskog stupnja
ukupne razvijenosti, gospodarske ucinkovitosti i poslovne sposobnosti, te na
planirani razvitak i projekciju mjera za bitno unapredivanje proizvodnje i prerade
stocarskih proizvoda.

Zbog svega navedenog programe obnove valja shvacati u funkciji razvitka
industrijske proizvodnje i prerade, pri ¢emu posebno znadenje ima usvajanje suv-
remenih koncepcija u cilju da se Republika Hrvatska ukljudi u trendove proizvodnje,
medunarodne trgovine i kakvoce proizvoda u okviru EUROPA’ 92,

Postojece stanje

I pored intenzivne zakonodavne djelatnosti radi strogog reguliranja kakvoce
(JUS) u Hrvatskoj nije zabiljeZen znacajniji napredak industrijske proizvodnje mes-
nih i ostalih proizvoda. Ima se utisak da su praksa i propisi iSli na ruku "socijalizacije"
proizvodnje i kakvoce, 8to je bilo u funkciji profita ("bolje = skuplje") u preradi mesa
i mlijeka. Nedostatno poStivanje trZiSnih zakonitosti iz objektivnih i subjektivnih
razloga u svezi s nedovoljnom razvijeno$€u, ustrojstvom i stru¢noScu dovelo je
industriju mesa u Hrvatskoj do toga da medu potrosatima prevlada miSljenje da se
kakvoca mesnih proizvoda dulje vrijeme zna¢ajno pogorSava. Stru¢njaci su isticali da
kakvoca proizoda nije uskladu s tehnoloskim i ostalim unapredenjima u proizvodnji.
Privrednici i prakticari istiCu, pak, da je nedostatna kakvoca proizvoda posljedica
nesrazmjera izmedu cijena sirovina i dogoverenih ili ograni¢enjem kupovne moci
potro3aca "dirigiranih" cijena gotovih proizvoda.

Pri svemu je tome znacajna i praksa po kojoj je nadzor kakvoce odvojen od
nadzora zdravstvene ispravnosti proizvoda, iako su par excelence, obadva nadzora
usko vezane funkcije kvalitetne i zdrave prehrane naroda. Borba za kakvocu gotovih
proizvoda pocinje, naime, u primarnoj proizvodnji, u svezi sa zdravljem i dobrim
fizioloSkim stanjem Zivotinja u uzgoju. Bolesti i poremecena fiziologija (stres), naime,
neposredno utjeCu na smanjenje stoCarske proizvodnje i kakvoce proizvoda, Cemu
neposredno pridonose i izraZzeni problemi u svezi s neprimjerenim izborom
higijensko-tehnolo$kih normativa u proizvodnji i u preradi.

Znacajan je problem i u tome, 3to se sluzbeno ocjenjivanje trZine kakvoce
proizvoda u prvom redu odvija u prometu, a ne u proizvodnji i u preradi. Takvom se
praksom ne moZe svrhovito utjecati na poboljSanje kakvoce proizvoda. Zbog toga su
posve razloZna upozorenja stru¢njaka da se nadzor kakvoce proizvoda smjesti u
proizvodnju i u preradu i jedinstveno stavi u nadleZnost veterinarsko-sanitarnog
nadzora. Nema nikakve sumnje da bi se na taj nalin, tj. nadzorom proizvodackih
specifikacija i radnih naloga u mjestu praizvodnje i prerade moglo znacajnije utjecati
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na poboljsanje kakvoce proizvoda na domacem trZistu i u izvozu. Na spomenuti bi
nadin proizvodacka specifikacija i deklaracija postale iniocem razvodja industrije i
stabilnosti trzista. (Zivkovié, 1990.).

Hrvatska industrija mesa nije uvijek mogla slijediti novosti u primjeni sve
sloZenijih tehnoloskih postupaka prerade u cilju ispunjavanja propisanih higijenskih
uvjeta proizvodnije te ofuvanja senzorskih svojstava i odrZljivosti proizvoda. Koliko
se u svemu tome uspjclo govori podatak, da je samo manji i to najbolji dio, mahom
najnovijih industrijskih poduzeca mogao osigurati dozvole za izvoz proizvoda mesa
na trziste EEZ-¢ i SAD ("Gavrilovi¢", "Podravka", "PIK Vrbovec", "VaraZdinka",
"Koka" i dr.). Sveukupni razvitak tehnologije u hrvatskoj industriji mesa nije, dakle,
na razini na kojoj je u drzavama zapadne Europe. To se prije svega odnosina primjenu
higijensko-tehnoloskih dostignuca te na novosti proizvodnog programa (asortiman)
i na kakvocu proizvoda prema sve rigoroznijim zahtjevima svjetskog trzisia.

S razinom tehnologije u industriji mesa u uskoj je svezi i nomenklatura
proizvoda, koja nije uskladena prema zahtjevima zapadnoeuropskih drZava. S pos-
toje¢om nomenklaturom koja je jo¢ uvijek dirigirana zastarjelim propisima, hrvatska
industrija mesa nije u stanju uspjesnije se ukljuciti u najnovije europske trendove.

Ne ulazeéi ovom prigodom u detaljnije procjene poslovne sposobnosti iindustrije
mesa valja, medutim, naglasiti da ona ne otituje djelotvornosti da asorimanom,
prezentacijom i kakvocom proizvoda osigurava razvitak trzita mesom. Nedostaje i
adekvatna znanstvena nadgradnja na multidisciplinarnoj razini ("Hrvatski institut -
centar za tehnologiju mesa") ukljucujudi i financiranje znansvenog rada, te
obrazovanje i dostatnu informiranost potro3a¢a o namjenskoj upotrebi pojedinih
vrsta i kategorija mesa, naro¢ito u odnosu na suvremene trendove sve vece njegove
potro$nje izvan kucanstva (konfekcionirani proizvodi, "Fast food", panirani i
marinirani proizvodi i dr.).

Definicija i trendovi nadzora kakvoce

U suvremenim uvjetima sve viSe raste proizvodnja i potrosnja hrane koja se
prevozi, ¢uva i prodaje daleko od mjesta proizvodnje. To se prije svega odnosi na
proizvode Zivotinjskog podrijetla. Industrijski objekti za proizvodnjui preradu uglav-
nom su smje$teni u podrucjima intenzivne sto¢arske proizvodnje, ¢ime se umanjuju
inade veliki trodkovi prijevoza Zivotinja te njihovih sirovina i proizvoda do mjesta
obrade i prerade. Istodobno se izbjegavaju nepovoljni utjecaji prijevoza Zivotinja i
njihova izlaganja stresovima na kakvocu i bioloSku vrijednost mesa.

Proizvodi u prijevozu zahtijevaju neusporedivo manje prostora, a lakse se njima
i rukuje, pa se oni mogu dopremati i na veoma velike udaljenosti. Ova je Cinjenica,
uz niz drugih, utjecala na sve inteznivniji medunarodni promet mesa i ostalih proiz-
voda.

Iskustva iz trZi$ne prakse i prerade mesa sve vie govore da se osim ¢ koliCi ni
mesa, kao ustaljenom kriteriju vrednovanja uspjeSnosti uzgoja Zivotinja za klanje,
mora voditi ratunaiosvojstvima mesa koja neposrednije uvjetuju njegovu kakvocu
i trzi$nu vrijednosti s gledifa proizvodaca, preradivaca, trgovacke mreZe i
potrofaa. Na to upozoravaju nepoZeljne pojave u mesu, $to prate sve bolje rezultate
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uzgojnog rada u stodarstvu usmjerenog, jo$ uvijek i prije svega, na Sto vecu proiz-
vodnju mesa. Medu stru¢njacima je prevladalo misljenje da su kolic¢inski pokazatelji
vrijednosti trupa zaklane Zivotinje po mnogo ¢emu nedostatni, pa sve vece znalenje
imaju objektivni pokazatelji kakvoce. Njihovo vrednovanje treba prilagoditi vrsti i
namjeni proizvoda s obzirom na tehnoloske mogucnosti obrade i prerade mesa
("tehnoloska kakvoca") te na navike i Zelje potrosaca. Otuda i antologijska misao J.
Hammonda (1952., 1955.), primjerena trZidnoj privredi i glasi, da je najbolja ona
kakvoca koju potrosaci smatraju najboljom i za koju su spremni platiti najvisu cijenu.

ZajedniCke interese u proizvodnji i u ocjeni kakvoce proizvoda diktiraju, dakle
trzi$ni zakoni ponude i potraznje. S tim u svezi citirat cemo Kramera (1972.,) koji
kakvoCu prehrambenih proizvoda definira kao zbir svojstava po kojima potrosaci
odabiru i daju prednost odredenim proizvodima. Stupanj olitovanja navedenih
svojstava oznaCuje razinu kakvoce proizvoda. Prema tome, u odgovoru na pitanje, $to
je to kakvoca proizvoda moZemo tvrditi da je to zbir koli¢inskih, senzorskih, prerad-
beno-tehnoloskih i prikrivenih svojstava (kemijski sastav, mikroflora, bio-rezidua i
dr.), koja u razliitoj mjeri odreduju njihovu namjensku vrijednost u preradi i u
drugim oblicima potro$nje ("namjenska kakvoca"; Zivkovi¢, 1986.). U svezi s
navedenim ostvaruje se i uloga industrije mesa koja je osim na razvitak stocarstva i
tehnologije u proizvodnji i u preradi, sve vide usmjerena i na zadovoljavanje interesa
i potreba trZiSta i potrofaca (Tad i ¢, 1989.).

Buckland (1982.)sasveuciliSta Mc Gill (Kanada) u svojoj izvornoj znanstvenoj
raspravi o buducnosti proizvodnje i potrosnje mesa isti¢e potrebu primjene stand-
arda u indentifikaciji superiornog trupa zaklane Zivotinje i modela potrodnje
mesa s obzirom na navike i moguce promjene u nacdinu prehrane pucanstva. O
(1982.) sa sveuciliSta Alberta (SAD) koji isti¢e da "idealni trup” zaklane Zivotinje
odlikuju minimalna koli¢ina kostiju, optimalna koli¢ina masnog tkiva i maksimalna
kolitina miSica.

U svijetu je, dakle, uobicajeno da se Zivotinje za klanje razvrstavaju u trZi$ne klase
(razrede) i kategorije na osnovi klaoni¢ke vrijednosti koja ukljutuje klaonicku
masu, razvijenost trupa u svezi fizioloSkog sazrijevanja (dobi), razvijenost potkoZnog
masnog tkiva i senzorska svojstva mesa, koja su u najuZoj svezis negativnim ¢iniocima
u uzgoju, prijevozu i u klaonickoj obradi Zivotinja. Ukupna vrijednost mesa, dakle, u
pozitivnom je odnosu s mesnato$¢u, konformacijom, izgledom, pa i s trZiSnom
klasifikacijom i kategorizacijom trupa zaklane Zivotinje (Levie, 1970.).

Primjera radi citirat ¢emo odredbe pravnog akta EEZ-e broj 3220/84 od 13.
studenog 1984. godine $to se odnosi na trzi$nu klasifikaciju svinjskih polovica na liniji
klanja. Spomenuti pravni akt polazi od potrebe da se na trZiStu EEZ-e svake godine,
u pravilu prije 1. kolovoza mora odrediti osnovna cijena zaklane svinje standardne
kakvoce, te da se gradacijom kakvoce istodobno mora poboljSavati trZisna
transparentnost svinjetine u prometu. Vrijednost svinjske polovice odreduje se
prvenstveno na osnovi objektivnog mjerenja udjela mesa (mesnatosti; "Fat-O -
Meatter","SKG II"). Mjerenje podlijeZe reviziji zajednickih nadzornih organa EEZ-¢.
Na spomenuti je nacin u drzavama ¢lanicama EEZ-e propisana trZiSna klasifikacija
svinjskih polovica na ovaj nacin:
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KLASA POSTOTAK MESA U POLOVICI
vise od 55%
50 - 55%
45 - 50%
40 - 45%
manije od 40%

TOoOITMCM

S obzirom, pak, na specifi¢nosti proizvodnje svinja, pojedine drZave Clanice
EEZ-e mogu na svom podru¢ju uvesti i dodatnu klasu svinjskih polovica oznacenu
oznakom "S". Takve polovice moraju sadrZavati viSe do 60% mesa, $to je, u stvari,
iznad razine "idealnog trupa” zaklanih svinja (Price, 1982.).

Za razliku od propisa i prakse po kojima se kakvoca mesnih proizvoda definira
prvenstveno po njihovu sastavu i tehnolodkoj obradi, u novijim su uvjetima bitni
svjezina i odrZljivost proizvoda. To su novi zahtjevi koje trZiste stavlja pred
struku i znanost. To prakticki znaci da se u novim uvjetima prometa vecina proizvoda
odabire i kupuje na osnovi vizualnih utisaka, odnosno senzorskih pokazatelja
kakvoce. Kada su u pitanju meso i proizvodi od mesa onda su to njihova boja, izgled
i grada presjcka, uspjesnost pakiranja, miris, okus i drugi pokazatelji. TehnoloSkim
se postupcima relativno lako mogu osigurati ocekivani sastav i bioloska vrijednost
proizvoda, ali je veoma sloZen zadatak saluvati svjeZinu proizvoda, posebice u
uvjetima duljeg prijevoza. Upotreba aditiva ne daje ocekivanih rezultata, naroCito
kada je u pitanju suvremena prodaja svjeZeg mesa. Kod nekih, pak, mesnih proizvoda
intenzivnije usitnjena sastava, tijekom dulje pohrane i prijevoza naruava se vanjski
izgled, a otituje se otpustanje vode i masti. Time se znatajno umanjuju kakvoca i
trZi$na vrijednost, a dovodi se u pitanje i zdravstvena ispravnost proizvoda.

Izrada propisa o kakvo¢i proizvoda veoma je sloZen zadatak. O tome svjedodi
podatak, da su do sada usvojena samo dva medunarodna standarda (Codex alimen-
tariuys). U izradi propisa nisu sporna samo jedinstvene metodologije ocjene kakvoce
reprezentativnog uzorka, koja uz sve to mora biti dostupna reviziji. U zemljama
trzi§ne privrede kakvoca je proizvoda usmjerena posebnim preporukama i smjer-
nicama, koje nemaju snagu zakona, ve¢ samo uputno djeluju na proizvodace i na
sluZbe nadzora. Detaljnije su propisani samo odredeni pokazatelji bioloske vrijed-
nosti proizvoda. Kada su u pitanju proizvodi od mesa, to su najces¢e ukupna kolic¢ina
mesa, koli¢ina krtog (Cistog) mesa, koli¢ina bjelancevina, odnos miSi¢nih i vezivno-
tkivnih bjelancevina te sastav i koli¢ina masti i dr. U tim je drzavama deklaracija
proizvoda osnovnim zakonom (npr. Svedska). ;

Iz razlika u definiranju kakvoce proistjeCe i razli¢ito ustrojstvo nadzora u
svjetskoj praksi. U drZavama u kojima su propisana bioloska svojstva proizvoda, koja
se inade ne mogu dijeliti od njihove zdravstvene ispravnosti, po logici stvari sav je
posao nadzora u nadleZnosti veterinarske sluZbe. Nasuprot tome, u drZzavama u
kojima je kakvoca definirana po sastavu proizvoda i po tehnoloskoj obradi, osnovane
su posebne inspekcije sluZbe nadzora kakvoce. To je slucaj u zemljama s dirigiranom
privredom u kojima se zdravstvena ispravnost nadzire u okvirimasanitarne inspekcije
veterinarsko- sanitarni uvjeti proizvodnje u okvirima veterinarske, a kakvoca i trZiSna
vrijednost (cijena) u okvirima trZisne inspekcije. Sli¢na je praksa i u Republici
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Hrvatskoj, u kojoj je jedinstveni posao jo$ uvijek podijeljen na tri dijela tako, da nije
moguce to¢no odrediti koji dio nadzora pripada sluZbama sanitarne, veterinarske i
trzi$ne inspekcije. U suvremenim trZi$nim uvjetima proizvodnje i prometa vrijednost
se proizvoda Zivotinjskog podrijetla odreduje prema njegovoj higijenskoj ispravnosti
i bioloskim osobinama u okvirima SQA-koncepcije (engl. Safety, quality and accept-
ability). U tim se uvjetima strogo postuje i GMP- koncepcija (engl. Good manufac-
turing practices), pa se nadzor zdravstvene ispravnosti, kakvoce i trZiSne
prihvatljivosti proizvoda obavlja zajedno. Kada su u pitanju sirovine i proizvodi
Zivotinjskog podrijetla, ocjena kakvoce je nedjeljiva od ostalih veterinarsko-sanitar-
nih uvjeta proizvodnje pa je, posve razumljivo, u sastavu sveukupne veterinarske
djelatnosti i nadleZznosti (EUROPA ’ 92.). Metodika nadzora osniva se na veoma
progresivnim koncepcijama kao $to su HACCP (engl. Hazard analysis critical control
points), LISA (engl. Longitudinal integration safety assurance) i ostale koncepcije u
praksi nadzora u kontekstu veterinarskog nadzora u javnom zdravstvu (engl. Public
health - Veterinary control). Spomenimo i to, da su ovi spomenuti poslovi na sli¢an
nacin rijeSeni i u SAD u okvirima USDA-FSIS (engl. US Department of Agriculture
- Food Safety Inspection Service).

U svezi s navedenim valja naglasiti da nuZnost veterinarsko- sanitarnog nadzora,
uklju€ujuci i nadzor kakvofe u primarnoj proizvodnji i u preradi proizvoda
Zivotinjskog podrijetla, proistjeée iz Cinjenice da u suvremenoj prehrani sve viSe
dominira industrijski proizvedena hrana koja se proizvodi u velikim serijama za
potrebesirokog trZista. Znacajno raste i promet konfekcioniranih proizvoda i gotovih
jela u prodavaonicama za samoposluZivanje, a izvanredno rastu opseg i izbor ponude
drustvene, interne i ugostiteljske prehrane $to se osniva na industrijski proizvedenoj
hrani. Svemu tome valja pridodati i trendove proizvodnje prirodne hrane bez
dodataka u primarnoj proizvodnji i u preradi (eng. Natural food) koja se narocito u
razvijenim zemljama sve vise distancira od komercijalne hrane (engl. Commer-
cial food; Zivkovié isur., 1987.).

Valja ukazasti i na poruke XXIII. svjetskog veterinarskog kongresa (Montreal,
Canada, 1987.) na kojemu je posebna paZnja posvecena kakvoci proizvoda u industriji
mesa, narocito s obzirom na perspektive nadzora u zastiti potro$aca, medunarodnog
prometa i u deregulaciji. Priopéenje G. C. Clar k e a (1987.) iz Sektora za
prehrambenu industriju i inspekciju Ministarstva poljoprivrede Kanade nastoji
utvrditi odnose izmedu industrije i federalne inspekcije mesa u Kanadi, te glavne
trendove u ocjeni kakvoce mesa i mesnih proizvoda. Spomenuti autor smatra da ¢e
se nadzor razvijati u dva pravca, j. u pravcu postepene deregulacije od strane drZave
iupravcu internog nadzora (engl. Self regulation) u izrazito konkurentskoj kanadskoj
industriji.

O novom sustavu veterinarsko-sanitarnog nadzora na jedinstvenom trZiStu EEZ-
e (EUROPA '92) pisalisu Zivkovi¢ i Ljubi&i¢ (1989.)te Tadi¢ isur
(1990.). Ovom ¢emo prigodom ponoviti da se jedinstvenisustav nadzora kakvoce
i zdravstvene ispravnosti proizvoda osniva na:

- obveznoj primjeni jedinstvenih propisa u svim drZavama ¢lanicama i dodat-

nim propisima u "zemljama treceg svijeta" koje Zele izvoziti sirovine i proiz-
vode na trZiSte EEZ-¢; .
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- prijenosu teZiSta nadzora s granicnih prijclaza i zemalja odrediSta u mjesta
proizvodnje;

- nadzoru u prometu uz odredivanje drZavnih i zajednickih referentnih (koor-
dinirajucih) laboratorija i centralnog nadzornog organa za uskladivanje i
razvitak sustava nadzora.

Smjernicama EE-ereguliranasu pitanja:

- mikrobiologije mesa;

- ostataka bioloki djelatnih tvari u Zivotinjama za klanje i mesu;

- zabrane upotrebe hormona rasta u stoarskoj proizvodnji;

- proizvodnje i prometa mlijeka;

- higijensko-sanitarnih uvjeta za zaposleno osoblje u proizvodnji i u prometu
proizvoda;

- proizvodnije i prometa svjezeg mesa i proizvoda od mesa za zemlje EEZ-¢;

- proizvodnje i prometa proizvoda od mesa iz "treceg svijeta”;

- proizvodnje i prometa usitnjenog mesa i mesa u komadima;

- proizvodnje i prometa stocne hrane i veterinarskih lijekova;

- proizvodnje i prometa jaja;

- kvalifikacije osoblja veterinarsko-sanitarnog nadzora;

- proizvodnje, prometa i uvoza endokrinih Zlijezda i krvi Zivotinja;

- ulova, prerade i prometa ribe napadnute parazitima (Anisaksis spp.);

- naknade veterinarsko-sanitarnog nadzora u proizvodnji, uvozu i prometu
proizvoda Zivotinjskog podrijetla, a u okviru veterinarskog nadzora u javnom
zdravstvu.

SmjernicamaEEZ-e osiguravaju se, dakle:

- ujednacenost (uskladenost) drzavnih propisa;

- istovjetna primjena propisa u svim drZavama Clanicama;
- potpuna dostupnost nadzoru organa EEZ-e.

Spomenimo i to, da su smjernicama koje reguliraju uvjete za odobravanje ob-
jekata za proizvodnju proizvoda za zajednicko trZiSte EEZ-e to¢no definirani opci i
posebni uvjeti, i to uvjeti klanja Zivotinja te hladenja, rasijecanja, smrzavanja i
pohrane sirovina i proizvoda, higijenski uvjeti za zaposleno osoblje, prostorije,
opremu i radni pribor, veterinarsko-sanitarni pregled Zivotinja, sirovina (mesa,
mlijeka i dr. ) i proizvoda, kriteriji za procjenu rezultata pregleda, nacin oznaCavanja
kao i uvjeti pakiranja, certifikacije, potrebna dokumentacija, prijevoza, pohrane i
prometa proizvoda. Novi se sustav nadzora ostvaruje na mjestu proizvodnje, u
drzavama odredista i potrebnim laboratorijskim ispitivanjima ("monitoring").

Republici Hrvatskoj kao medunarodno priznatoj suverenoj drZavi predstoji,
dakle, da usporedo s donoSenjem novih smjernica u EEZ-i, nadopunjuje
veterinarsko-sanitarne propise i dalje usavriava ustrojstvo i sustav neposrednog i
laboratorijskog nadzoira u ocjeni zdravstvene ispravnosti i kakvoce proizvoda
Zivotinjskog podrijetla.
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Umjesto zakljucka

Nadzor kakvoce u teoriji i u praksi nec moZe se odvajati od nadzora zdravstvene
ispravnosti proizvoda Zivotinjskog podrijetla, jer su to usko vezane [unkcije
kvalitetne i zdrave prehrance. Borba za kakvocu pocinje u primarnoj proizvodnji,
jer na kakvocu proizvoda neposredno utjeCu mnogi premortalni Cimbenici u svezi
sa zdravljem i dobrim fizioloSkim stanjem Zivotinja. Bolesti i poremecena
fiziologija Zivolinja (stres), naime, neposredno utjeCu na smanjenje proizvodnje
i kakvoce proizvoda. Tome neposredno pridonosc i izraZeni problemi u svezi s
neprimjerenim izborom higijensko-tehnolo§kih normativa u proizvodnji i u
preradi.

Problem jc i u tome, $1o sc ocjenjivanje kakvoce proizvoda u prvom redu nalazi
u prometu a ne u proizvodnji i u preradi. Takvom se praksom, $to nije u skladu s
kriterijima EEZ-c, nc moZe svrhovito utjecati na poboljSanje kakvoce proizvoda.
Nema nikakve sumnjc da bi se na spomenuti nacin kontrolom proizvodackih
specilikacija i radnih naloga u mjestu proizvodnje i prerade moglo znacajno utjecati
na poboljSanjc kakvoce proizvoda u prometu na domacem (rZiStu i u izvozu. Na
spomenuli bi nacin i garantirana proizvodacka specifikacija, odnosno deklaracija
proizvoda postala znacajnim Cimbenikom razvoja, industrije i stabilnosti trziSta.
Bolja kakvoca proizvoda u trendu dereguliranja i njihova zdravstvena ispravnost,
zajedno s unapredenjem legislative i prakse veterinarsko-sanitarnog nadzora postali
bi tako znaCajnim Cimbenikom ukljucivanja Republike Hrvatske u medunarodno
trziSte - EUROPA "92., kao i ¢imbenikom obnove u nametnutom ratu unistenc i na
druge nacine ugroZene stoarske proizvodnje te prerade i prometa proizvoda
Zivotinjskog podrijetla.
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