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Ruzicasta (rose) vina

Vina koja prije svega mame svojom ruzi¢astom bojom u razli¢itim nijansama popri-
licno su zaboravljena zadnjih godina. RuZi¢asta vina, roze vina ili opolo po nasem zakonu
0 vinu su vina proizvedena od sorti crnog grozda, dok je u nekim zemljama dopusteno
kupaziranje bijelih i crnih vina (Australija, Juzna Amerika).

Kako bismo proizveli ruzi¢asto vino, grozde ne smije sadrzavati tvari boje u soku, vec
samo u koZici. Ruzi¢asta vina su po kemijskom sastavu i organolepli¢kim svojstvima kate-
gorija vina izmedu bijelih i crvenih (crnih), okusom i kemijskim sastavom sli¢na su bijelim
vinima, a bojom su sli¢na crnima.

U isto¢nom dijelu jos ih nazivamo ruZice ili rumenke, a u Dalmaciji opolo - pod kojim
se podrazumjevaju rose vina intezivne boje.

To su lagana, pitka vina, ¢esto svjeZa, umjerenih koncentracija alkohola. Mnoga su pro-
izvedena od visoko kvalitetnih sorata. U Hrvatskoj se od cabernet sauvignona na trzistu
nalazi poznati porecki roze ili benkovacki roze.

Boja ovih vina krece se od veoma svijetlih kao $to je boja crvenog luka, preko boje tres-
nje, pa do vina zagasitih nijansi odnosno do ruzi¢astih vina koja se priblizavaju crvenim
vinima, a posebno su trazena vina boje lososovog mesa.

Kod nas se ¢esto proizvode tamnije ruZice. To su vina koja se naj¢esce proizvode kao
suha. Najbolja su kad se piju rashladena na 10-12°C i naj¢esce se pune u boce od bezboj-
nog stakla.

Rose vina mogu se proizvoditi od sorata crnog grozda kojima se boja nalazi u koZici, a
imaju neobojen ili slabo obojen sok. Rose vina moZemo dobiti primjenom ugljena koji ¢e
skinuti boju crnom vinu, no po nasem zakonu o vinu takvo vino ne smije i¢i u promet kao
ruzica. Isto tako ruzicasta vina se ne smiju proizvoditi kupazom bijelog i crnog vina, ve¢
preradom mjesavine crnog i bijelog grozda.
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Postoje dva osnovna nacina proizvodnje ruzi¢astih vina:

Tehnologija proizvodnje koja je sli¢na proizvodnji bijelih vina i tada se mogu dobiti
roze vina od svjetlijih nijansi do tamnije obojenih. Crno grozde se mulja i runji, masulj se
sumpori i ide na ocjedivanje. Tada je samotok vrlo svijetle boje. Vrsi se presanje ocijede-
nog masulja, a samotoc¢na frakcija ide na fermentaciju zajedno s preSanom frakcijom.

Tehnologija proizvodnje koja je sli¢na proizvodnji crnih vina i tada se dobiju roze vina
tamnijih nijansi ruzi¢aste boje koja ide sve do crvene boje. Grozde se mulja, runji i masulj
se podvrgava maceraciji. Hladna maceracija pri niskim temperaturama omogucuje izdva-
janje boje iz kozice koja prelazi u sok, a ne protjece zajedno s alkoholnom fermentacijom.
Maceracija obi¢no traje 3-24 sata, nakon toga masulj ide na ocjedivanje i na pre3anje. Sto
je maceracija duza, dobivaju se intenzivnije obojena roze vina.

Osnovni problem rose vina danas je njegov imidz, ponajvise to je problem u pros-
losti bila njegova kvaliteta. Tehnologija proizvodnje, a time i kakvoca bijelih i crnih vina,
poboljsavala se tokom godina dok je i dalje vecina rose vina ostala drugorazredna. Njih
su pripravljali vinari koji bi radije radili crno vino ili je dolazilo iz regija koje su se navodno
specijalizirale za rose, a zapravo su zadrzale stare tehnologije.

Pogresno je misljenje da su po kakvodi prosjecna vina, naprotiv to su vina visoke
kakvoce i prikladna su uz brojna jela.

Mnoga od danasnjih najboljih rose vina prave se od grenacha, cabernet sauvignona,
merlota ili syraha. Osim u Francuskoj, vrlo atraktivne ruzZice rade se u Spanjolskoj i Madar-
skoj, a Australija proizvodi nekoliko rasko3nih, snaznih, tamnih rose vina.

Steta je $to se u Hrvatskoj mali broj vinara odlucio na proizvodnju roze vina, vjero-
jatno prilagodavajuci se potrebama trzista. No dobar primjer kako se nametnuti trzistu, a
prije svega mladim generacijama, vino je Pinky Chick koje proizvodi vinarija Ptujska klet.
Pinky chick je vino atraktivne ruZzicaste boje, malog alkohola (11,3%) i poluslatko (19,2 g /I
Secera). Ptujska klet prezentira ga kao seksi vino, vino za trendovske lokale i lude zabave,
a ciljani potrosaci su mlade djevojke.

Mozda da netko od nasih vinara uskoro proizvede malo ozbiljnije ruzi¢asto vino,

recimo boje tresnje, izrazito voéno s ugodnom kiselos¢u, jedno elegantno svjeze i so¢no
vino s ostatkom 3ecera 4-7 g/I.
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