DusSko Kec¢kemet

»PRVA ODLIKOVANA DALMATINSKA PARNA
DESTILERIJA« VIDA MORPURGA U SPLITU

Kada govorimo o tradicionalnim vrednotama Dalmacije u proslosti,
ne govorimo samo o njezinim povijesnim i umjetni¢kim spomenicima,
o njezinim gradevinama, djelima njezinih znanstvenika, knjizevnika, glaz-
benika, ve¢ i o kulturi i umije¢u Zivljenja, o relativno visokom standardu
dalmatinskih gradova, koji se standard nije odlikovao koli¢inom, vet
kakvoéom, ne bogatstvom veé izbirljivo$éu. Nije se, npr., mnogo jelo i
pilo, ali se dobro jelo i pilo. Svi strani putnici koji su u proslim stolje-
¢ima putovali Dalmacijom, a posebno oni koji su stizali u Split, divili su
se vidljivim ostacima pro§losti, naro¢ito Dioklecijanovoj palaci, ali nisu
zaboravljali spomenuti kako se u Dalmaciji, i u Splitu, dobro jede i jo$
bolje pije. Bila bi zanimljiva ta gastronomska povijest Splita i Dalmacije,
koja nije joS napisana.

Osvrnuo bih se ovom prigodom na tradiciju proizvodnje i potrosnje
splitskog pi¢a, kao integralnog dijela proslosti ovoga grada. Jer pice je
vezano uz ishranu, uz ugodno raspoloZenje, drustvo, iskrenost, pa i pjes-
ni¢ko nadahnuée. Stari su Grei visoko cijenili pice i ugodni u¢inak pica.
Tradicija vinogradarstva i vinarstva u Dalmaciji i po¢inje grékom kolo-
nizacijom, a visko je vino u drugom stolje¢u bilo jedno od najboljih
u tadasnjem svijetu.

Danas je kultura pi¢a u nas, na Zzalost, vrlo niska. A u Splitu pogo-
tovu. Ono §to se proizvodi i ono §to se pije u Splitu nije nam nimalo na
¢ast, pogotovu znademo 1i kako je bilo jo§ u nedavnoj proslosti. Te su
vrednote jednom bile dio naSeg Zivota, kako gradskoga, tako i teZatkoga
i ribarskoga. Nestalo je sa splitskog pazara i vrsnoga stolnog grozda Sto
smo ga neko¢ jeli, poput glavinuSe, muskata, crjenka i sl. A nestalo je
i prirodnih vrsnih lokalnih vina (iako nisu imali etikete specijalnih vina)
poput splitskoga ili kaStelanskoga plavca, bratke vugave i sl

Ve¢ina Spli¢ana danas i ne zna da je jo$ prije stotinu godina, a i sto-
ljeéima ranije, splitsko polje proizvodilo viSe grozda i vina od Braca,
Hvara ili Koré¢ule. Splitski okrug imao je prije poSasti vinograda, tj. do
pod kraj prosloga stolje¢a, gotovo 14.000 hektara pod vinogradima, dok ih
je Bra¢ imao oko 12.000, Hvar oko 10.000, Kor¢ula oko 8.000. Nakon
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Tvornice vina i likera Vida Morpurga

filoksere spali su stari splitski vinogradi oko 1920. na samih 380 ha, a
hilo je obnovljeno svega 5.600 ha. Poslije oslobodenja situacija se donekle
poboljsala na otocima i u ostaloj Dalmaciji, ali neiu Splitu, gdje je nagla
izgradnja grada i okolnih naselja (Solin, Kastela) prekrila nekadasnje
vinorodne povriine. Danas je vinogradarstvo Splita i okolice tek spomen
na ono nekadasnje.

Htio bih ovom prigodom podsjetiti na renomiranu proizvodnju pica
u destileriji Morpurgo u Splitu — dok se vino jednako vrsno proizvodilo
u svakoj splitskoj tezatkoj konobi, kao i u velikim magazinima splitskih
proizvodada, koji su ga uglavnom izvozili u inozemstvo.

Dozivielo je to naSe dalmatinsko vino u proslom stolje¢u svoje
sjajne i kriti¢ne godine. Stolje¢ima se dalmatinsko vino — osim Sto se
u velikim koli¢inama pilo kod kuée — izvozilo u Veneciju. Posto je bolest
lug (cidium) 1858. poharala talijanske vinograde, nastala je velika potra-
7nja za na$im vinom. Ono, koje se u Dalmaciji tada prodavalo po 3—4
forinta hektolitar, dostizalo je na mletaékom trzidtu cijenu do 30 forinti.

Primjenjivanjem sumporavanja spaseni su evropski vinogradi, ali ih
je sedamdesetih godina pocela uniStavati trsna us (filoksera) koja je prvo
poharala francuske vinograde. Italija i Francuska nisu viSe imale vina ni
za svoju uporabu, a pogotovu ne za izvoz, pa je nastala golema potraznja
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za dalmatinskim vinom. Svaki komadi¢ zemlje na na$oj obali i na oto-
cima, naroc¢ito u srednjoj Dalmaciji, iskréen je i zasaden lozom. I danas
bezbrojne kamene gomile podsje¢aju na to razdoblje buma naSega vino-
gradarstva. Dalmacija je u tome razdoblju, od otprilike 1870—1890, izvo-
zila oko 600—700.000 hektolitara vina na godinu u Francusku, Italiju,
Madarsku, Njemacku. Samo u Francusku izvozila je tada 4—4.500 va-
gona vina na godinu. Pod kraj toga razdoblja, oko 1890, imala je Dal-
macija oko 82.000 hektara vinograda i proizvodila 1,200.000—1,700.000
hektolitara ernoga vina. A zatim su i u nas pocele nevolje: »vinskom
klauzulom« zabranjen je izvoz vina u Italiju; 1878. pojavila se bolest
peronospora, a 1894. i u nas filoksera. Filoksera se §irila Dalmacijom.
NesSto je spaSeno sadenjem amerikanske loze, ali i to je prekinuto u godi-
nama rata, pa je velik dio, narocito otoctkog, stanovnistva iselio u Ame-
riku i napustio vinograde.

Tek su se nakon prvog svjetskog rata splitski vinogradi donekle
oporavili, pa je Split 1921. proizvodio ne$to preko 200.000 hektolitara
vina; manje od Sibenika ili Zadra, ali ipak vi$e od Brada, Hvara ili Kor-
cule.V

U Splitu i okolici, od OmiSa do Kastela, kao i na Solti, proizvodila
su se uvijek teska vina, za krizanje, i ona su bila najviSe cijenjena i
trazena.

U Splitu je u proslome stoljec¢u vrlo aktivno djelovalo enolosko dru-
Stvo, tada poznato u Evropi.

Ali danas je manje poznato da je u Splitu bila renomirana i pro-
izvodnja zestokih pi¢a i likera, koja se obi¢no povezuje sa Zadrom i
tamoS$njim firmama Drioli, Luxardo i Vlahov. Cinjenica je, naime, da
je austrijska vlast sprecavala razvitak te industrije u Splitu, proteZira-
ju¢i Zadar koji je bio upravni centar Dalmacije.?)

U Splitu je uvijek — i u mleta¢ko doba — bilo manjih proizvodaca
Zestokih pi¢a i likera. Narocito je bila poznata proizvodnja »rozolja«, slat-
kog likera od viSanja S$to ga je kasnije istisnuo »$eri-brendi«. Konstan-
tin Vojnovi¢ u jednom ekonomskom izvjestaju 1861—1863. navodi da
je u Splitu tada bilo 17 proizvodaca »rosolia« i drugih Zestokih pica, a
u splitskome okrugu ¢ak 29.9 Medutim, to su odreda bile malene, gotovo
obiteljske manufakture, vise obrt nego industrija, dok nije agilni i za
Split op¢enito zasluzni Vid Morpurgo s ocem Davidom osnovao »Prvu
odlikovanu dalmatinsku parnu destileriju«. Za razliku od Zadrana koji
su svu paznju posvecivali obradi maraske on je sakupljao drop i pekao
rakiju, a od vina destilirao konjak.

Godina osnutka Morpurgove destilerije nije sa sigurno$¢u utvrdena.
Istrazivao sam i u arhivu Trgovacke komore i u onodobnom tisku, ali su
podaci razli¢iti.

Dalmatinski kronic¢ar Vicko Lago piSe 1868. o industriji rosolija
odavna razvijenoj u Zadru, pa veli da bi se takva industrija morala
razviti i u Splitu i Sibeniku, jer vi$nja maraska rodi ba$ na tome pod-
ru¢ju.® Tada, dakle, jo§ nije bilo u Splitu takve tvornice.

Jozo Lakato§ u prvom sistematskom pregledu industrije u Dalmaciji
navodi da je Vid Morpurgo osnovao »Prvu odlikovanu dalmatinsku parnu
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destileriju« u Splitu 1870. godine, kao konkurenciju zadarskima, od kojih
je Calcenigova postojala jo$ od 1730, Driolijeva od 1768, Calligarichova
od 1770, a Luxardova od 1821.%

Na temelju podataka iz rukopisne obiteljske kronike Viktora Mor-
purga i tradicije u obitelji ranije sam djelatnost Morpurgove destilerije
datirao 1879—1929.9

U arhivu Trgovinske komore (danas u Historijskom arhivu u Splitu)
potrazio sam u knjizi koncesija za rad obrtnicima i industrijalcima i nasao
odobrenje izdano 7. X 1887. pod br. 20034 Vitu Morpurgu za destileriju
u Splitu. Medutim, na svim etiketama Morpurgovih proizvoda iz vre-
mena prije prvog rata navedena je godina osnutka tvornice 1879.% Vjero-
jatno je za razdoblje 1879—1887. postojala neka ranija koncesija koja
nije satuvana u arhivu Trgovinske komore, ili je pogon u tom razdoblju
djelovao bez sluzbene registrirane koncesije.

Agilni i svestrani Vid Morpurgo zapoceo je destilacijom dropa Sto su
ga tada seljaci okolice Splita i na obliznjim otocima, nakon gnjefenja ili
tijeStenja masta, bacali. Jednako tako su stekli prvi imutak i doseljeni
Nazori na Bracu.

Do smrti 1911. rukovodio je Vid Morpurgo — inace i istaknuti poli-
ticki radnik, jedan od voda hrvatskih »narodnjaka« u borbi s autono-
masima — destilerijom koja se nalazila na mjestu danasnje robne kuce
»Prima« na Dobrome i poruSena je tek kada je ta gradena. Djelovala je
Morpurgova destilerija sve do 1929. godine.

Godine 1905. zapoéeo je Morpurgo, udruzen u firmi »Morpurgo, Stock
e Comp.« graditi novi pogon u uvali Supaval (Glavi¢ine — na poloZzaju
danasnjeg brodogradilista). Gradnja je, medutim, ostala nedovrSena. Iako
je Morpurgo dobio koncesije za novu tvornicu na tom poloZzaju,? tadas$nji
natelnik Vicko Mihaljevié se tome suprotstavio da bi — kako je receno
— sprije¢io zagadivanje okoline. Radilo se u stvari o politickim razmimo-
ilazenjima dvaju istaknutih splitskih javnih radnika, jer je Morpurgo
bio stari strosmajerovski nastrojeni narodnjak, a Mihaljevi¢ pravas.

R. E. Petermann u Vodi¢u Dalmacije 1899. spominje da se u to doba
u Splitu proizvodio konjak, Franzbranntwein i rosolio.!?)

Za razliku od poznatih zadarskih tvornica likera koje su preradivale
prvenstveno visnju marasku, Morpurgo se specijalizirao za destilaciju
dropa (masta), vina i dr. Njegovi su proizvodi do 1923. bili 18 puta nagra-
deni na domac¢im i svjetskim izloZbama.

U Morpurgovoj destileriji, vrlo modernoj za ono doba, s elektri¢nim
maginama, radilo je navodno 50 radnika. Proizvodio se veoma velik i
birani asortiman piéa, a i ekstrakt od maraske za tvornice bombona. Od
rakija proizvodile su se dropovica, §ljivovica, borovica, mastika, zatim
rum i dr. Specijaliteti, najviSe odlikovani na brojnim svjetskim i doma-
éim sajmovima, bili su maraskin »Select« i »Alba« i konjak »Dalmatia I
medical« i »Dalmatia vieux«. U splitskim obiteljima uvijek je bila boca
»Maraschina«, opletena slamom, a veé je bio trazen i »Cherry Brandy«.
Slatki likeri bili su »Créme de Chocolate« i »Créme de Vanille«.!D

Ti su se Morpurgovi proizvodi, u lijepo oblikovanim bocama, s eti-
ketama s grbom Splita, izvozili u cijelu Evropu i tako postajali svoje-
vrsnim ambasadorom Splita i Dalmacije u svijetu.
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Pod kraj prosloga stolje¢a bila su u Splitu, osim V. Morpurga, jo$
tri proizvodaca rakije i likera, ali s manjim pogonima: S. Brajnovié, L.
Troccoli i V. Juras.!* Godine 1897. osnovana je u Splitu manja tvornica,
nakon rata nazvana »Prva jugoslavenska odlikovana tvornica maraskina
i likera Buzoli¢ & Co.«, posto joj je pripojena tvornica likera S. Brajno-
vica. Padom Zadra pod Italiju, razvila se proizvodnja likera od vi$anja
u Splitu i u Sibeniku.'®

Nakon prvog rata razvilo je industriju rakije i likera jo$ nekoliko
splitskih firma: S. Brajnovi¢ i nasljednik P. Buzoli¢, Bogdan Krstelj, M.
Culi¢, K. Dvornik, a kasnije i ostale.!¥

Ne mogavsi dobiti dozvolu za gradnju novih pogona u Splitu — a
stara tvornica se, razvitkom grada, nasla u njegovom sredistu — osnovali
su nasljednici Vida Morpurga sa Stockom oko 1905. novo drustvo » Ampe-
lea«, koje je izgradilo nove pogone u Rovinju, gdje se tvornica razvila.
Danas ona djeluje, pod firmom Stocka, u Italiji, kao jedna od najreno-
miranijih u svijetu. Nedavno je proslavila stogodi$nji jubilej osnutka —
u Splitu.

BILJESKE:

1) S. Ozanié: Poljoprivreda. U: Dalmacija, Split 1923, str. 127—129.
2) G.: Industrija likera u Dalmaciji (iz »Jug. Lloyda«). Novi list, Split 26. IV 1922.

3) C. Voinovié: Le condizioni economiche del Circolo di Spalato negli anni 1861—
—1863. Split 1865, tab. XI, str. 23.

4) V. Lago: Memorie sulla Dalmazia, vol. III, Venezia 1871, str. 383.

5) J. Lakato$: Industrija Dalmacije, Zagreb 1923, str. 70.

6) D. Ke¢kemet: Zidovi u povijesti Splita. Split 1971, str. 134.

7) »Liberi mestieri«. No. 20034. Arhiv Camera di commercio. Historijski arhiv,
Split.

8) Etikete i reklamni plakat u Muzeju grada Splita.

9) Isti arhiv, br. adl. 35433 ex 1905. )

10) R. E. Petermann: Fiihrer durch Dalmatien, Wien 1899, str. 292.

11) J. Lakatos: nav. dj. str. 70.

12) Statisticki izvjeStaj o gospodarstvenim prilikama u okruzju Trgovacke i obrt-
ni¢ke komore u Spljetu u godinama 1890—1893, Zagreb 1895, str. 488.

13) J. Lakato§, nav. dj.; I. Karaman: Privredni razvitak Dalmacije pod austrijskom
upravom. Moguénosti, Split 1965, br. 6, str. 649—650.

14) G., nav. dj.

102



