3

 BILJESKE I PRIKAZI

Dr. J. KOVACEVIC ?

. KONJAJEV A.: UTJECAJ POCETNOG BROJA MIKROORGANIZAMA U MLI-

JEKU NA DINAMIKU NJIHOVOG UMNOZAVANJA. DISERTACILJA (IIUKOPIS),
STR. 197, TAB. 9, DIAGR. 23, POD, CIT. LIT. 263, LYUBLJANA, 1958,

Mikroflora je bitni faktor kvalitete
mlijeka, Od broja i vrsta mikroorganiza-
ma, koje sadrzi mlijeko kao sirovina, za-
visi tok biolodkih i biokemijskih pro-

mjena u tehnolodkim procesima obrade

i prerade mlijeka. Zato je visoka i po-
uzdana kvaltteta siroyine osnovni pre-
duvjet za postizavanje visoke i standard-
ne kvalitete svih mlijeénih proizvoda —
od konzumnog -mlijeka do na pr. pre-
rade u sir.

Brzina rasta broja mikroorganizama
u mlijeku uslijed razmnoZavanja zavisi

* od kompleksa faktord, a naroéito od sa-

stava’ mikroflore, svojstava_ mlijeka,
temperature i pofetnog broja mikroor-
ganizama,

]
v

.Dinamizam umnoZavanja mikroorgani-
zama sirovog mlijeka je rezultanta ra-
zli¢itih fiziolodkih, ekoloskih i biocenot-

skih faktora. Autor je obradio 113 uzo-

raka mlijeka s pofetnim brojem mikro~ .
ba od 147 do 12.470 u 1 litri mlijeka. Is-
pitivana je dinamika razvoja mikroba
kroz 24 sata poslije muZnje pri 12°C,

17°C i 22°C.

Utvrdeno je, da medu pog‘.emim ‘svih
mikroba na jednoj strani i, prosjeériom
brzinom rasta u nekom vremenu, ukup-
nim brojem té brojem milijeéno kiselin- -
skih bakterija poslije koga vremena na
drugoj strani postoji nelinearno, u loga-
ritmi¢kom mjerilu pribliZno paraboliéna
regresija o ovisnosti o temperaturi i vre-
menu. -

MILETIC 8.: MJKIIJOFLOBA NASIH MASLACA I NJEN UTJECAJ NA EVALITEI‘

U radu je bio postavljén zadatak, da
se odrede neki elementi mikrobioloskog

i kemijskog sastava, te neka fizikalna-i '

organolepti¢ka svojstva maslaca s po-
dru¢ja' NR Hrvatske. Rezultati su obra-
deni biometrijski obzirom . na utJecaJ
mikroflore na kvalitet maslaca, .

Uzorci za ispltlvanje su prlkupl]em iz
proizvodnje od listopada 1955 do srpnja
1956 godine od pet veéih mljekarskih po-
duzeéa, jednog veceg poljoprivrednog do-
bra, dvije zadruge i kod nekih privatnih
proizvodada na podruéju NR Hrvatske. Is-
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DISERTACLJA (BUKOPIS), STR. "1‘8, CRT. 10, 125 CIT. LIT. ZAGIEB 1857.

pitivanja su bila izvedena sa slijedeéim
serijama uzoraka: A. uzorci maslaca na
sobnoj temperaturi: a. iza 5 dana proizvod- *
nje i b. iza 15 dana proizvodnje i B. uzorci
maslaca na +5°C. c. iza 30 dana proiz-
vodnje i d. iza 60 dana proizvodnje.
Kvalitet maslaca je odreden_ ocjenom
za okus, a ostale analize su izvedene na
osnovu odredivanja ukupnog broja aci-
dofilnih i acidovornih, te broja kazeoli-
ti¢kih, vjerojatnog broja coli-aerogenes
i pribliZznog broja coli-indologenih mi-
kroorganizama u 1 m® maslaca, te odre-
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divénjem sadrzaja vode, sadriaja u ete-
ru netopivih tvari, pH seruma, jodnog
i Reichert-Meisslovog broja’' i oé&itanje
butirorefraktmnet;a maslaca.

Tako na pr. j¢¢ odreden po serijama
uzoraka ukupan broj organizama: a) 510
tisuéa do 70 milijuna, b) 52 tisuée do 95

. milijuna, ¢) 211 tisuéa do 32 milijuna i d)

72 tisuée do 39 milijuna. Starenjem u-
zoraka maslacd uglavnom opada ukupni
broj mikroorganizama. To donekle vri-
jedi i za acidofilne i acidovorne mikro-
organizme, a vjerojatno je isto i za ka-
zeolitidke mikroorganizme, Broj _ coli-
aerogenes intenzivnije opada kod uzora-
ka drzanih na sobnoj. temperaturi, ne-
go na +5°C. Aktivnost coli-indologenih
mikroba uglavnom opada starenjem.
Autorica je obradila korelacione od-

nose izmedu ocjene na okus i broja mi-

kroba u 1 cm’ te rezultate kemijskog
sastava ili oditanja na butirorefraktome-
tru maslaca. Ustanovljeno je na pr. da
kvalitet svieZeg maslaca i masla drza-
nog 30 dana na +5°C ovisi o ukupnom
broju mikroba, a slabo ovisan za uzor-
ke drzane 15 dana na sobnoj temperatu-
ri ili 60 dana na +5°C. PredlaZe se stal--
na kontrola kvalitete maslaca (organao-
lepti¢ke ocjene, odredivanje H.O i masti

" maslaca, te odredivanje broja kazeolitié-

kih nﬂkréorganizama i vjerojatnog bro-
ja coli-aerogenes broja), te uvodenje
proizvodnje maslaca iz pasteriziranog

vrhnja uz dodavanje maslarskih kultu- -

ra i saviesnu kontrolu toka zrenja vrh-
nja, Navedeno bi znatno pr1donuelo po-
boljanju kakvoée proizvodnje maslaca
uopée. ’

PAJALIC J.: UTJECAJ RAZNIH KOLICINA SOJE NA KVANTITET I KVALITET
MLIJEEA I MLIJECNE MASTI, TE PROBAVLJANJE HRANJIVIH TVARI OBRO-
KA. DISERTACUA (RUKOPIS). STR. 159, TAB. 80, POD. CIT LIT. 72. ZAGREB,

1958,

\ ' LR r

: Kroz period od 56 dana autor je hra-

nio 8 krava muzara simentalske pasmi-~
ne s raznim koli¢inama soje i prouéavao
utjecaje navedene ishrane na kvantitet
i kvalitet mlijeka i mlijeéne masti, na
probavljivost obroka i kako se probava
odrazava na proizvodnju mlijeka i mli-
jeéne masti. U obrocima je bilo. one
8-13-18% t. j. 0,769, 1.158 i 1.331 kg so-
je u obroku na 1000 kg Zive vage mu-
zara. Tov je bio podijeljen na 4 perioda
4 14 dana. U prvom i &etvrtom periodu
(kontrola) bila je 8% soje u obroku, a u
drugom 1 tretem muzare su dobivale 13
odnosno 18% soje u obroku,
Komparirajuéi najpovoljniji procent
soje u obrocima prema dobivenim re-
zultatima je bio '13% soje po obroku.
Ovaj najpovoljniji postotak soje u obro-
ku (13%) povisuje. koli¢inu mlijeka: za
+ 0,083 litre, mast 0,04°. Obrok s 18%
ili 1.331 kg soje na 1000 kg Zive vage

Iy

muzara neznatno povisuje kolidinu mli-
jeka za - 0,041 litre, odnosno neznatno
smanjuje masti —0,08%%.

Razni obroci soje utjetu na kvalitet
mlijeka i mlijeéne masti. Tako na pr.
poveéani obrok -soje neznatno smanjuje
sadrzaj suhe tvari mlijeka, dok povedava
sadrZaj dusi¢nih tvari. Poveéani sadrZaj
soje poveéava jodni i Reichert-Meisslov
broj za milijefnu mast t. j, konzistencija
masti je postala mek%a. Dobra je konzi~
stencija maslaca, ako je soje u obroku .
13%. Poveéanjem soje od 8 na 13% po
obroku poveéava se koliina surovih kao
i &istih proteina. Dalje poveéanje soje
na 18% po obroku je suprotno djelovalo.

Rezultati pokusa jasno pokazuju da je
za muzare najbolja kolidina soje 13%
po obroku, -odnosno 1,1 kg na 1000 kg
Zive vage. Veéa koli¢ina po obroku iza-
ziva mekanu konzistenciju maslaca.
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" line, vitamin Bi.

ZLATIC H.: BIOLOSKA I KEMIJSKA ISTRAZIVANJA RIBLJIH BRASNA DO-
- MACE PROIZVODNJE. DISERTACIJA (RUKOP[S), STR. 152, TAB. 16, SL. 10, POD.

CIT. LIT. 92 ZAGREB, 1958.

Jedan od najvaZnijih izfrora opskrbe
na$ih domacéih Zivotinja bjelanéevinama
su riblji otpaci dobiveni pri preradi, od-
nosno konzerviranju riba. Riblje bra-
Sno je visokovrijedno bjelanéevinasto-
mifleralno-vitaminsko krmivo .animalnog
porijekla. Sadrzi bjelanéevina .40-60% s
probavljivo§éu oko 90%. Sadrzi znatne
koli¢ine minerala, a narocdito P i Ca i
vitamine — riboflavin, nikotinske kise-
Riblje’ braino je po-
. godno za krmljenje svinja, a narodito pe-
radi.

Kod nas se veé¢ godiSnje proizvede
preko 811 tona ribljeg bra%na. Ona se
proizvode od otpadaka (glave i utroba)
uglavnom sardela.

Nasa riblja bradna sadrZe 60-66%. bje-
lanfevina s 80% hranjivosti. No ima
ribljih brasna s 45% bjelanéevina i T0%
hranjivosti. Sadrze masti cca 18%. Nasa
rikalja bradna sadrZe dosta pepela. Tako
na pr. riblje brasno iz Izole (1953 god.)

.

sadrzi 40% pepela (12.69% CaO i 7.28% .
P,0s). NaCl sadrze 7.30-8,00%. Od ami-
no-kiselina nasa riblja bmnasna sadrie
manje nego strana lizina, .triptofana i
asparaginska kiselina, odnosno kao stra-
na — histidina i arginina.

Autor je izveo i tovne pokuse sa svinja-
ma s ribljim brasnom iz Izole, Komi-
ze, Zadra i Rovinja i 'sa piliéima rase
Leghorn sa branom iz Rovinja.

Riblje brasno kod svinja je povoljni-
jeg, iako ne jasno signifatnog djelovanja
nego mlijeko u prahu, a izrazito pozi-
tivnog djelovanja u komparaciji s bje-
'an¢evinama proteinskog porijekla.

Kod piliéa riblje brasno i bez poseb-
nog dodatka vitamina D je povoljno dje-
lovalo. Za piliée su potrebne veée doze
ribljeg brasna. Autorov rad predstavlja
prvi nas nauéni rad posveéen problema-
tici nazvanog animalnog krmiva t. zv.
ribljeg brasna.

VUKINA R.: UTJECAJ UNUTARNJIH I VANJSKIH FAKTORA NA ZIVOTINJSKI
OBGANIZAM IZRAZEN U POSTOTKU SUHE TVARI KRVI. DISERTACIJA (RU-
KOPIS), STR. 81, TAB. 23, DIAGR. 24. POD. CIT. LIT. 16. ZAGREB, 1946.

Autor je proudavao utjecaj vanjskih i
unutarnjih faktora na postotak suhe tva-

. ri u krvi na stoénom govedu F. D, Maksi-

mir,

Unutarnji faktori: 1. Gravidnost —
gravidne Zivotinje u prosjeku imaju
0,33/ manje suhe tvari nego kontrola
(negravidne), 2. Pasmina i starost — ma-
ksimirski simentalei imaju cca 0,27%% vi-
8¢ suhe tvari u krvi nego maksimirski
montafonci. Mlade blago ima visi posto-
tak suhe tvari u krvi nego starija grla.

Vanjski faktori: 1. Zedanje — Zivotinje
koje Zedaju kroz 2 dana povise za 1,390
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suhu tvar u krvi, 2. Relativna vlaga —
povisenje relativne vlage za 36% snizuje
se postotak suhe tvari u krvi, 3. Nadin
dizanja stoke. Stajski na¢in pogoduje po-
veéanju, a na pasi sniZenju postotka su-
he tvari krvi, 4. Kretanje Zivotinja utjece
na snizenje %o suhe tvari u krvi, 5. Tem-
peratura — visa temperatura (ljeto) je u
pozitivnoj korelaciji s veéim %o suhe tva-
ri u krvi.

Autor zakljuéuje rad, da je utjecaj en-
dogenih faktora na postotak suhe tvari u
krvi cca 29,75, a egzogenih 80,25%..



. BAKOVIC D.: PRINOS POZNAVANJU OSOBINA I PROIZVODNIE OVCJIH SIRE-
VA DALMACLJE, DISKUSIJA (RUKOPIS), STR. 134, TAB. 8, CRT. 1, GEOGRAF.
KARTA 1. SL. 22, POD. CIT. LIT. 142, SPLIT, 1956.

Od sveukupne povriine Dalmacije kao
oblast NR Hrvatske pasnjaci zauzimaju
pribliZzno 50%. Znatan dio ovih travnja-
ka ekstremno je degradiran u stadij t. zv.
kamenjara, koje su vrlo niske produktiv-
ne vrijednosti. No dalmatinski paSnjaci
imaju i prednosti naprama paZnjacima
kontinentalnog zaleda krSa. Oni se, a na-
roéito oto¢ki i priobalni zbog blage kli-
me, mogu koristiti kroz cijelu godinu t.j.
i preko zime. Na ovim pasnjacima u pro-
sjeku se napasuju ovce t. j. na 10 ha pa-
3njaka otpada 10 ovaca, a samo 1 govedo.

U vezi istraZivane teme autor u radu

,daje pregled dalmatinskog ovéarstva u
prodlosti i sadasnjosti, prerade ovcjeg
mlijeka u poljoprivredi Dalmacije, pro-

izvodnji i klasifikaciji dalmatinskih si-

reva i prijedlog organizacija proizvodnje
i potrosnje ovéjih sireva. .

Na bazi muznosti 22 litre po 1 ovei u
Dalmaciji dobije se godi$nje 12 miliona
litara mlijeka (557.000 muznih ovaca). U
sir se preradi 6.5 miliona litara mlijeka,
od ¢ega se dobije cca 100 vagona zrelog
ovéjeg sira.

Na podruéju proizvode se tri vrste zna-
¢ajnijih sireva: 1. punomasni otoéki sir,
2. tv;'di lokalni sir i 3. mjeSinski sir. Pu-

nomasni otocki sir se proizvodi u ovéar-
sko-mljekarskim* zadrugama mna otoku
Silbi, Olibu i Nerezi$éu (Braé¢). Na Bracu
i Pagu se proizvede & 2 vagona sira.

Rendement. dalmatinskog sira je 18-
20%s, gubitak u tezini kroz 3 mjeseca iz-
nosi u zadrugama '25%, a u domadinstvi-
ma 30-35%. Skuta je redoviti' nusproiz-
vod kod proizvodnje punomasnog ovéjeg
sira. Od 100 kg mlijeka dobije se 5 kg
skute. Konzumira se svjeZa, ednosno iz
nje se mete maslac (Pag). -

Od sveukupne masti mlijeka prelazi u
sir 70%, a u skuto 20%, a 10° su gubici
(Zur). Bezmesna materija prelazi u sir s
iznosom (45%), skuto 6.7-8.5%, a u Zur
4%/o, : .
Sirevi sa Silbe i Oliba spadaju u »pri-
ma« klasu, a iz Brafa i Paga u »se-
kundu«, :

Sirarstvo u Dalmaciji ima svakako bu-
duénost, ne samo zbog ishrane autohto-
nog stanovnistva, nego naroéito zbog po-
treba turizma. Njegova je buduc¢nost na-
rodito u zadrugarstvu. Kada bi se samo

. 1/3 ovéjeg mlijeka preradivala u sir do-

bilo bi se 70 vagona visokokvalitetnog ov-
¢jeg sira u .vrijednosti 300,000.000 dinara
(cijene iz 1955 godine).

MILINKOVIC V.: SASTAV I VRIJEDNOST NEKIH NASIH DOMACIH POPULA-
CLJAPANONSKE LUCERNE (MEDICAGO SATIVA L.). DISERTACIJA (RUKOPIS),
STR. 109, TAB. 13, DIAGR. 6, SL. 11, POD. CIT. LIT. 48. ZAGREB, 1956.

Panonsko nase podruc¢je proizvodnje lu-
cerne po prostranstvu i vaZnosti je nas
glavni rajon ne samo proizvodnje lucer-
ne, nego i orani¢nog krmnog bilja uopce.

Autor je detaljno proudio populacije
nasih panonskih lucerni.iz Koprivnice,
Purdevca, Vinkovaca, Novog Sada i Zre-
njanina obzirom .na : slijedeéa . svojstva
(probleme):. botani¢ki saslav, - biotipovi,

¢

trajnost Zzivota, prinos  sjemena, visina
biljke, broj internodija na stabljici, de-
bljina stabljike, broj stabljika u busu i
prinos zelene mase.

Utvrdio je cijeli niz biolo§ko—eko-
nomskih osobina nafih lucerni. U pogle-
du ¢éistode botanickog sastava je ustano-
vio, da istofne populacije imaju manje
hibrida (Zrenjanin 7.35%0), a zapadne vi-
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Se (Koprivnica 17.70%). Isto&ne istraZiva-
ne populacije imaju vige  stabljlke nego
zapadne. Sto se tie broja intermedija
nije utvrdena signifikantna razlika iz-
medu isto¢nih i zapadnih populacija. No
ipak isto¢ne populacije na%ih panonskih
lucerni imaju dulje internadije na ‘sta-
bljikama, nego zapadne. U pogledu na-
busavanja zapadne populacije jae na-
busavaju nego istodne,

Populacija iz Koprivnice je dala naj-
veéi prinos zelene mase, a zatim ‘iz No-
vog Sada i Zrenjanina. Purdevatka po-
pulacija je dala najveéi prinos zelene ma-

" se. Sto se.ti®e prinosa sjemena istofne

populacije su prinosnije nego zapaﬂne}a
Divlje péele imaju jaki udio kod opra-

- Bivanja lucerni. Insekti iz roda Lygus

znatno snizuju prinose nasih lucerni uop-
ée. ' i

Istrazivane populacije su vrlo varija-
bilne, a. narotito ‘obzirom na oblik i ve-
lidinu lista. i na oblik i veliéinu sjemena.
ZapaZene su i varijacije obzirom na ap-
solutnu teZinu sjemena.

- Iz naprijed iznesenih razlaganja je
vidljive, da su nage lueerne smjese bio-
tipova, koji se medusobno razlikuju bio-
lo8ki i morfologki, odnosno, da su razno-
liki obzirom na uzgojdu vrijednost. U-
kratko to su smjese iz kojih treba iz-
dvojiti i selekcionirati visokoproduktivne
i visokokvalitetne sorte i uzgoje,

JARDAS F.: PRILOG POZNAVANJU OVCE, OVCARSTVA I PASNJARSTVA OTO- '
KA CRESA. DISERTACIJA (RUKOPIS), STR. 216, TAB. 46. ZAGREB, 1956.

Autor je monografski obradio proble-
me ovéarstva otoka Cresa t. j. istraZio je
svojstva creske ovce, ovéarenje (ovéar-
stvo) i pasnjarstvo Cresa. Detaljno je is-
traZio prirodne uslove ovdéarstva na Cre-
su (geografski poloZaj, reljef, geomorfo-
logiju, hidrografiju, klimu, tla, floru i
vegetaciju). Zatim je istraZio morfoloska
i fiziolotka svojstva, gradu i eksterijer
creske ovce, mlije¢nost (proizvodnja mli-
jeka), proizvodnju vune, kvalitet vune
(finoéu, izjednadenost udio niti na sr-
nom kanalu); organizacija uzgoja (sto-

¢arski stanovi, mrkanje i parenje, uzgoj '
janjadi, muznja, strizenje vune, izbor

podmlatka, struktura stada); prerada ov-
¢arskih proizvoda (prerada mlijeka, kak-
voéa sira, sporedni proizvodi sira, pre-
rada vune i mesa).

Posebna grupa istraZivanja odnosi se
na pasnjaéke povriine otoka Cresa, gdje
su detaljno obradeni slijedeéi problemi:
rasprostranjenost i postanak kamenjara,
klasifikacija pa$nja¢kih povr¥ina, proiz- .
vodna sposobnost pasnjaka, nadin eksplo-
atacije, pasnjaci Sume — wvrijednost, O-
stala poglavlja obraduju rentabilnost ov-
&arstva i mjere za unapredenje ovéarstva
otoka Cresa.

* LALEVIC D.: PRILOG POZNAVANJU SVINJE MORAVKE. DISERTACIJA (RU-

KOPIS), STR. 148, TAB. 57, DIAGR. 12, CRT. 15. GEOGR. KART. 2, POD. CIT. LIT.

111, BEOGRAD, 1956.

Autor je obradio slijedeée grupe pro-
blema autohtone rase svinje moravke: I
MorfoloSka svojsiva (spoljaine oznake,
tjelesne mjere), II. Eiziciodka svojstva
(bremenitost, broj sisa, broj ' prasadi u
leglu, nolni omjer, tovnost, razvitak u

periodu do 12 mjeseci i klaoni¢na vrijed-

nost) i III. Mjere za pcboljianje morav-

ke, ;

Izneseni problemi su bili ispitivani na
719 komada rasplodnih krmaéa i 131 ko~
mad priplodnih nerasta kroz period 1948-
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1954 na polj. dobrima NR Srbije. Morav-
ka ima dugo tijelo i spada u rase srednje
velié¢ine. .
Bremenitost (bredost) traje 114.66 (108-
119) dana. Broj sisa iznosi 10.96 (8-15) ko~
‘'mada. Polni je omjer 51.05% (mugkih):
48.95% (Zenskih). TeZina legla nakon pra-
" %enja 9.09 kg, a nakon 60 dana 68.15 kg.
Porast prasadi u periodu sisanja je kao
i kod drugih rasa svinja. /

Moravka se dobro tovi. Klaoni¢na vri-
jednost neutovljenih grla iznosi 72-78%,
a kod utovljenih 83-86%s.

Rasni nedostaci: a) Zarenilo i nekonso-
lidiranost svojstava i b) slaba grada ko-
sﬁlra

_ Na kraju rada autor preporuduje osm-

'va.n]e selekeijskih stanica za poboljsa-

nje svojstava moravke.

ZBORNIK NAUCNIH RADOVA — INSTITUT ZA POLJOPBIVEEDNA ISTRAZIVA-

NJA. 11, 2. STR. 400, PEC, 1959.

U drugdm svesku pro#logodisnjeg go--

dista Zbornika nau¢nih radova nauéni
radnici Instituta za poljoprivredna istra-
Zivanja u Peéi (AKMO) objavili su 22
" nauna rada s raznih poljoprivrednih
. podru&ja. PreteZni dio radova odnosi se
na ratarske probleme, odnosno u ma-
njem dijelu radova tretira se vocarsko-
vinogradarska problematika. Tri su rada
posveéena péelarstvru AKMO-a. Uglav-
nom radovi su koncizno pisani, a treti-
raju suvremenu poljoprivrednu proble-
matiku podruéne oblasti.
Iznosimo bibliografski pregled’ samih
radova: 1. Agromelioracije kiselih novo-

osvojenih zemlji¥ta Metohije i postignu-

ti rezultati, 2. Utjecaj agromeliorativnih
mjera na prinose s odvodenih zemljidta
u Srbiji; 3. Kalcifikacija kao mjera za
poveéan;e prinosa cvijeéa djeteline; 4. O-
smogodinji rezultati ogleda s primjenom
raznih normi krefa na podzolima Meto-
hije; 5. Prilog poznavanju maksimalnog
higroskopoéela s tatke venenja; 6. Ze-
mlji¥te Srednjeg Podrimlja; 7. Prilog po-
znavanju kiselosti podzolastih zemlji§ta
u Metohiji; 8. Prilog proudavanju muléa
kao izvora biljne hrane; 9. Utjecaj fos-
fatnih dubriva na prinos i kvalitet li-
vadskog sijena; 10. Pojedina¢no i uza-
jamno dejstvo mineralnih dubriva na pri-
nose soje na Kosovu; 11. Domace i strane
sorte kukuruza (Zea mays L.) u Kosov-
sko-metohijskoj oblasti; 12. Utjecaj pri-

mjene kompleksa mjera na prinose ozi-
me pdenice sorte zimska crvenka na cr-
venofutim zemljistima sjeverozapadne
Metohije, 13. Odredivanje stepena ozi-
mosti nekih sorata p$enice pod uslovima
poljske Zetve u Metohiji; 14. Prilog pro-
udavanju meteoroloskih uslova na neke
biokemijske promjene u groZdu prokup-
‘ca pri njegovu sazrijevanju u Metohiji;
'15. Odnos Se¢era i aciditeta vaZnijih so-
rata vinove loze u periodu njihova sazri-
jevanja u prizrenskom vinogorju; 16. U-
tjecaj prihranjivanja vinove loze preko li-
sta na kemijski sastav groZdanog soka sor-
te prokupac; 17. Utjecaj primjese mikroe-
lemenata na otpornost nekih organa vino-
ve loze prema izmrznjavanju; 18. Prilog
poznavanju otpornosti raznih sorata ja-
buka prema krastavosti' (Ventoria inae-
qualis cootze aderh.) u Metohiji; 19, Pri-
log poznavanju osjetljivosti raznih sora-
ta krusaka prema krastavosti (Venturia
pirina aderh.) u Metohiji; 20. Usporedna
ispitivanja efikasnosti bordodke ¢orbe i
ortosajda (Orthocide-50) u suzbijanju
krastavosti (Venturia imaequalis cooke
aderh.) na li3éu raznih. sorata Jabuka.
21. UtJecaj garke ¥ljive (Prunus virus 7
Christ) na privremeno otpadanje plodo-
va; 22. Dejstvo nekih hormonskih herbi-
cida na korove u strnim Zitima; 23. Ko-

‘rovska vegetacija strnih Zita Kosova i

Metohije; 24. Utjecaj mineraliﬂh dubri-
va na prinos i sazrijevanje paprike (Cap-
d .




sicum annuum L.) u rajonu Metohije;
25. Gajenje rasada u hranljivim saksija-
ma kao agromjera za poveéanjée rane pro-
izvodnje i prinosa krastavaca i paprika;
26, Pnlog ispitivanju ptela Grdeli¢ke
Kllsure Vranjske Kq,lme Kosova i Me-
tohije; 27. ZapaZanja u vezi s nastankom
i ulogom crnth péela u kodnici; 28. Inten-
zitet posjete pcela kokocu (Melilotus al-
bus) u uslovima Metohije.

Druga sveska Zbornika nauénih radova
napisanih na zavidnoj visini ¢lanova Insti-

t

tuta za poljoprivredna istraZivanja (Pe¢),
ukazuje, da je kolektiv Zavoda pro$ao veé
prve razvojne faze i da daje prve re-
zultate nauénih istraZivanja savremenih
poljoprivrednih problema. Ova sveska,
kao i ostale dokazuje, da je mogude na-
uéno raditi i u »provinciji«. Ovo je uosta-
lom i prvi nauéni poljoprivredni zbornik,
koji je napisan izvan nagih . klasiénih
nau¢nih centara (Beograd, Zagreb, Lju-
bljana i t .d.).

P

ISAKOV D.: VRIJEDNOST KUKURUZNE DZIBRE U ISHRANI KRAVA MUZARA.
_ARHIV ZA POLJOPRIVREDNE NAUKE. XII, 39. PP. 108-117. BEOGRAD, 1960.

Kukuruzna dZibra je nuzprodukt, koji
se dobije kod prerade kukuruza za alko-
hol. Autor je izveo pokus s ishranom
ovom dzibrom dviju grupa istoéno-fri-
zijske pasmine krava muzara. Dobio je
- slijedece rezultate: 1. PoviSenje mlijeka
za 0,97 1 prera¢unato na 4% masti, odno-
sno poviSenje mlijeka za 1,36 lit, ako se

ne uzme u obzir % masti, 2. SniZenje ma-
sti je 0,006% (statistitki neopravdano),
3. Ishrana kukuruza dZibre ne utjede.na
poveéanje tezine krava muzara, 4. Ku-
kuruzna dZibra povoljno djeluje na po-
vienje mlijeka kod krava muzara, 3to
se dovodi u vezu sa djelovanjem nJene
mlkrobloloéke aktivnosti.

PAVLEK V.: PBIVBEDNA VAZNOST NASEG SVINJOGOJSTVA I NEKI FAKTORI
KOJI UTJECU. NA NJEGOVO PROSIRENJE I EKONOMICNOST. DISERTACIJA
(RUKOPIS), STR. 130‘ TAB. 25, SL. 9, 4 GRAF. POD. CIT. LIT. 182. ZAGRER, 1956.

Na podruéju Jugoslavije je bilo '1900
god. 3,408.900 komada svinja, 1954 god.
4,317.700 komada.. Na 1000 stanovnika su
1900 god. otpadale 299 svinja, a 1954 god.
251. Iz navedenih podataka je vidljivo,
da je od 1900 god. do 1954. god. nase svi-
njogojstvo neznatno napredovalo. Uzevii
u obzir autor je detaljnom analizom o-
bradio privrednu vaZnost naSega svinjo-
gojstva osvrnuvsi se na neke faktore, ko-

ji utjetu na njegovo prosirenje i ekono-*

miénost.

Istrazivani su slijedeéi problemi: 1.
Problem poveéanja ekonomi¢nosti prera-
de krmiva u tovu svinja i stanje naué-
nih pripremnih radova obzirom na nase
pasmine, 2. Utjecaj ekonomié¢nosti i ren-
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tabiliteta na prosirenje svinjogojstva kao
op¢i, te ekonomiénost tova nekih nasih
pasmina kao posebni problem, 3. Faktori
ekonomiénosti tova: pasmina, starost, br-
zina prirasta, utrodak ljudskog rada, zna-
¢enje krmne baze, 4. Faktori rentabilite-
ta: proizvodne cijene i fakfor potraZnje
i ponude obzirom na prodajnu cijenu.
Na osnovu podataka iz literature i vla-
stitih jednogodisnjih eksperimentalnih is-
trazivanja .tova svinja na. ekonomiji Ku-
Sanec u Turopolju (3x25 komada turo-
poljaca, 25 kom jorksira, 25 kom. crne
slavonske i 25 kom bijele mangalice)y au-
tor zakljuéuje slijedece: 1. rani tov pra-
sadi 'treba provadati kod istraZivanih
pasmina: turopoljske, crne slavonske i

'



bijele mangalice uz minimalni dodatak
animalnih, odnosno uz preteZni doda-
tak vegetativnih bjelanevina (bundevske’
i ‘'suncokretove saéme); 2. koeficijent is-
koristavanja krmiva a ranom tovu pra-
sadi do teZine 95 kg turopoljske, crne i |
bijele slavonske mangalice je neSto ma-
nji nego udomacenog srednjeg jorksira,
ali istraZivane pasmine u ranom tovu
nisu neekonomiéne; 3. ekonomiéan je ra-

: -
ni tov ispitivanih pasmina samo do 95
kg tezine; 4. glavni faktor ekonomiéno-
sti ranog tova <spitivanih pasmina svinja
je ovisan o cijenama krmiva; 5. postavlja
se pitanje, nije li ni3ki rentabilitet to-
va svinja uzrokom sporom napredova-
nju svinjogojstva-uopée? Na kraju izla-
ganja autor se zala¥e za rani fov ispiti-
vanih pasmina svinja. ‘

DR. MIODRAG OBRADOVIC: »UPOTREBA UREJE ZA ISHRANU PREZIVARA<«
IZDANJE I STAMPA: JUGOSLOVENSKI SAVETODAVNI CENTAR ZA POLJOPRI-
VREDU I SUMARSTVO, BEOGRAD, 1960. STRANA 35. SERIJA »STRUCNA

SAOPSTENJA« BR. 8.

U posljednje vrijeme ureja se sve vise
koristi za ishranu stoke u cilju zamjene
bjelandevina prilikom spremanja sbroka
za preZivare. Na taj naéin, ova azoina je-
dinjenja omogucavaju ustedu u bjelande-
vinama koje mi, zbog ‘jos uvijek nedo-
voljne proizvodnje koncentrirane krme
ne koristimo u dovoljnim *koli¢inama.
Medutim, sada se i u tom pravcu iz dana
u dan _postizu sve bolji rezultati, prem-
da izmjena strukture ishrane zahtijeva
odredeno vrijeme. Dodavanje ureje onim
hranjivima, koja su siromasna bjelance-
vinama (kukuruzovina, pljeva, slama, ko-
¢anke kukuruza) omogucdit ¢e bolje kori-
stenje ovakve, kabaste hrane. Tu, svaka-
ko, dolazi u obzir i kukuruzna silaza, ze-
leni sirak, silaza od sirka, repa i sl. Po-
§to »prisustvo rastvorljivih azotnih jedi-
njenja u hrani stilumira razvitak i dje-
latnost mikroorganizma u kanalu za va-
renje hrane prezivaéa« to se kao jedno

_od njih uzima ureja (karbamid, mokra-
éevina), koja se u buragu preZivafa raz-
laZe na amonijak i ugljenu kiselinu. Bak- -
terije u buragu apsorbiraju amonijak i

~koriste ga za sintezu svojih bjelanéevina.
Autor iznosi razne nadine upotrebe ure-
je u ishrani stoke na osnovu stranih i
nekih domaéih iskustava. Ureja se danas

-tehni¢ki proizvodi naveliko, pa se koristi
i kao azotno dubrivo, U uslovima mo-
derne govedarske proizvodnje na naSim
krupnim gazdinstvima postoji sve vedi in-
teres za ureju; ona predstavlja koristan
dodatak obrocima za stoku, koji su siro-
magni proteinom. Citav niz informacija
datii u ovoj knjiZici omoguéit ée bolje
koriétenje velikih kolid¢ina kabaste stoé-
ne hrane i uiteda skupih proteinskih Kr-
mjva, a sto ée istovremeno pridonijeti u-
_napredenju nafe stotarske proizvodnje.

S. C.

539

ST RS L e A




