IZ INDUSTRIJE ZA DPOLJODPRIVREDU

U OVOM BROJU VAM PREDSTAVLJAMO

»PODRAVKU« — Koprivnico

TVORNICU ULJA — Zagreb

CASOPIS »KRMIVA« — Zagreb

»ZADRUZNU STAMPU« — Zagreb
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Inz. Ivo Perek,
»Podravka« — Koprivnica

ZAPAZANJA O PROIZVODNJI KRASTAVACA U TVORNICI »PODRAVKA«

— OSVRT NA PROBLEME PROIZVODNJE KRASTAVACA NA DRUSTVE-

NOM SEKTORU I U KOOPERACIJI NA IMANJIMA POLJOPRIVREDNIH
GOSPODARSTAVA

UVvOD

Krastavac (Cucumis sativus L.) kao kulturna biljka poznat je jo$ od pri-
je 3000 godina. Niz podataka govori da su krastavce uzgajali stari Egip¢ani,
Grei i Rimljani, Utvrdeno je da krastavac potjeCe iz jugoistonog dijela Azi-
je, iz podnozja Himalaje. Svagdje u svijetu, pa tako i kod nas, krastavac je ci-
jenjeno povrce. Njegova velika ragirenost i tradicija uzgoja moze se objasniti
organolepti¢kim svojstvima. Uzgaja se u zatvorenom prostoru i ma otvorenim
njivama. Krastavac je pogodno povrée za potrodnju i preradu u industriji, za
spremanje konzervi. ‘

Hranjiva vrijednost plodova krastavaca nije velika. Kalori¢na se vrijed-
nost cijeni na 170 K/Cal, ali to ne umanjuje njihov znacaj u pogledu ishrane,
obzirom na prijatan okus i sadrzaj odredenih encima. Plodovi krastavaca za
spremanje konzervi spadaju medu najtrazenije i najtrajnije.

Plodovi koji se koriste za industrijsku preradu imaju slijedeci kemijski
sastav:

Sadrzaj Plodovi veli¢ine 3 do 9 cm
suha tvar 4,6

sirovi proteini 0,5

$eder (ukupno) 1,6

monosaharidi 1,6

disaharidi —

karotin 0,143

vitamin C (mg /o) 17,0 (Schuphan)

UZGOJ KRASTAVACA

U posljednje vrijeme krastavac dobiva sve vazniji privredni znacaj za
industrijsku preradu.

Poljoprivredna dobra, zadruge i privatni uzgaja¢i organiziraju proizvod-
nju krastavaca sami ili u kooperantskim odnosima. Omasovljenje ove kulture
ima za cilj osiguranje sirovina za preradivatke kapacitete. Proizvodaci su ula-
zili u proizvodnju krastavaca ¢esto puta nedovoljno informirani o karakteri-
stikama uzgoja, ekolo$kim uvjetima rasta ili samoj tehnici proizvodnje. Iz
tih razloga bilo je i neuspjeha u dasada$njem radu. Da se izbjegnu te greske
- i ispitaju ovda$nji uvjeti, »Podravka« je prije punih 15 godina pocela prouca-
vati te probleme. Sa Zavodom za vrtlarstvo Poljoprivrednog fakulteta u Zagre.
bu, proudavana je miz godina problematika uzgoja krastavaca. Utvrdivao se
odnos biljke prema uvjetima rasta, najprikladnija sorta i koli¢ina prinosa.
Ti rezultati su dali dragocjene podatke za praksu. Krastavac ima velike za-
htjeve prema toplini. Da bi nikao potrebna je temperatura iznad 16°C. Me-
dutim, dva puta brZe ni¢e ma temperaturi izmedu 25 i 30 stupnjeva, nego kod
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temperature od 16°C. Znadi, da krastavac treba sijati istom kada se zemlja
dobro zagrije. Krastavac je takoder osjetljiv na vodni rezim. Trazi postojanu
i umjerenu vlagu u tlu i zraku. U ovim na$im sjeverozapadnim krajevima kra-
stavci se mogu uspje$no uzgajati jer ima viSe vodenog taloga i ne treba ih za-
lijevati, iako krastavac dobro podnosi navodnjavanje. Veliki prinosi i kvali-
tetna produkcija mogu se ocekivati jedino na tlima ako biljke ne pate od su-
Se u tlu i u zraku. U protivhom dolazi do suSenja cvjetova, pa se prinosi osjetno
umanjuju. U pravilu krastavac iz tla ne nosi viSe hranjivih elemenata od Zita
(N, P, K,). Tako npr. krastavci s prinosom od 30 mtc/ha izvuku hraniva isto
toliko koliko i prinos jarog je¢ma od 3 tone/ha. Krastavcu pogoduju plodna,
topla zemljiSta, bogata organskim tvarima i dobro gnojena kalijem. Krasta-
vac u pravilu ne voli kisela tla.

VLASTITA ZAPAZANJA

Uocivsi ove karakteristike, struénjaci »Podravke« su jo§ 1954. godine po-
Celi propagirati masovniju proizvodnju krastavaca, kao zdruZenu sjetvu
kukuruz—krastavac, jer u tom ambijentu se lako saduva relativna
vlaznost zemlji$ta i zraka.

PariSki korniSon. Ispitano je nekoliko tipova korni$ona, te je utvrdeno
da je najprikladniji za industrijski uzgoj. Obi¢no se sije oko 15. svibnja, a
berba plodova pocinje oko 25. VII i zavr$ava sredinom rujna. Ukupno ima oko
20—28 berbi. Na jednom hektaru se postizu prinosi Parikog korni$ona 18 do
20.000 kg. Rezuliati ispitivanja su pokazali, da je ova sorta vrlo osjetljiva na
veca kolebanja klimatskih prilika, specijalno topline, te ¢im nastupe vise ili
niZze temperature, dolazi do ubrzavanja i prisilnog dozrijevanja, §to uvjetuje
deformaciju plodova. I kod Njemackog korniSona (Vorgebirge) su postignuti
sliéni rezultati. Za praksu je vazno i interesantno detaljnije izuditi kriti¢ne
temperature za formiranje plcdova. U nasim ispitivanjima Pari$ki korniSon je
dao ove rezultate po duzini ploda

Duzina ploda %% kg /o komada
5do 7 cm 28,0 55,5
7 do 9 cm 352 30,5
9 do 12 cm 33,6 12,8
Otpad 35 1,2

Iz ovoga se vidi, da po broju plodova najviSe otpada na sitne, tj. one koje
industrija trazi za svoju preradu.

Vaino je istadi, da krastavac kao povrée ima najvise problema s berbom,
jer uslijed intenzivnog trosenja kalija u vrijeme zriobe, vrlo brzo se razvija,
te ga treba redovno brati da ne preraste Zeljene dimenzije i prestari.

Proizvodaci iz Cirkvene, Zabnog, Starog Grada, Hlebina, Bukovca i ostalih
sela savladali su u proteklom periodu tehniku i tehnologiju uzgoja, Neki od
njih su ve¢ postali robni proizvodadi krastavaca, a njihove zadruge pravi or-
ganizatdri masovne proizvodnje. Za sada su najprihvatljiviji uvjeti uzgoja kra.
stavaca u konsocijaciji s kukuruzom, jer se postizu pored uzgojnih optimal-
nih prilika (vlaga) i vrlo povoljni financijski efekti. Evo jednog primjera, kod
takvog proizvodaca krastavaca iz Cirkvene, Mirko Pajtak, koji radi preko Za-
druge u Zabnom.
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UZGOJ KRASTAVACA KAO MEDUUSJEV U KUKURUZU — TROSKOVI
PROIZVODNJE NA JEDNOM KJ ZA 1965. GODINU U CIRKVENI
(MIRKO PAJTAK)

A — Rashodi:
d (s.)
1. oranje i tanjuranje 16.000
2. sadnja, 4 radnika a 2000 d (s.) 8.000
3. sjeme krastavaca 1,5 kg a 3000 d (s.) 4.500
4. stajski gnoj 18 tona a 2 d (s.), koriStenje 1/3 12.000
5. umjetna gnojiva 600 kg a 40 d (s.) 24.000
6. okopavanje i ogrtanje konjskom spregom 6.000
7. okopavanje dva puta po 5 radnika a 2000 d (s.) 20.000
8. sjeme kukuruza 20 kg a 140 d (s.) 2.800
9. prskanje i pinciranje 4 a 2 radnika 2000 16.000
10. modra galica za prskanje 6 kg a 350 d (s.) 2.100
11. berba 80 radnika a 2000 d (s.) 160.000
12. dovoz s parcele do skladiSta 20.000
Ukupni rashodi proizvodnje: 291.400

B — Prihodi:
d (s.)
1. krastavci I klase 3 do 6 cm 5100 kg a 140 d (s.) 714.000
2. krastavci II klase 6 do 9 cm 2400 kg a 90 d (s.) 216.000
3. krastavci III klase 9 do 12 cm 600 kg a 40 d (s.) 24.000
Ukupno krastavci 8100 kg 954.000
4. kukuruz u klipu. 5000 kg & 50 d (s.) 250.000
sveukupan prihod: 1.204.000
rashodi — 291.400
¢isti prihod sa 1 KJ 913.600

Proizvoda¢ Pajtak (kao i drugi u njegovu mjestu) proizvodi krastavce vi-
$e godina, kao kooperant Zadruge u Zabnom, koja je nosilac cjelokupne ko-
operacije i ugovorenih odnosa s »Podravkom«. Uzgoj krastavaca i na soci-
jalistickom gospodarstvu moze biti rentabilan ukoliko ima dovoljno radne
snage. O tome su prilozene kalkulacije »Podravkinog« poljoprivrednog po-
gona, prema kojima je cijena za jedan kilogram, uz prinos od 20.000 kg, C K
1,07 n. d (107 s. d). Sve ovo nam potvrduje ¢injenicu da su proizvodaci savla-
dali tehnologiju uzgoja krastavaca i na$li raCunicu rentabilnosti. Ostalo je
- stvar organizacije i interesa svih zainteresiranih.

PROBLEMATIKA PRERADE, PLASMANA I RENTABILNOSTI
U TVORNICI »PODRAVKA«

Svjeze i preradene krastavce moZe se uspje$no plasirati na domacdem

trzi$tu i izvozu. Uspje$no se krastavci mogu dulje ¢uvati kod temperature od
oko 1°C, vlaznosti zraka od 85 do 90%. S primjenom rashladivanja, moze se

525



uspjeéno voziti krastavce i nekoliko hiljada kilometara u svjezem stanju.

U posljednjih nekoliko godina tehnologija prerade je znatno napredovala.
Nekada se krastavac isklju¢ivo proizvodio tzv. metodom bioloske fermeptau
cije. Sortirani i oprani krastavci podvrgavali su se ukiseljavanju u bura}ldmna},
gdje se posredstvom fermentacije stvaralo mlije¢no-kiselo vrenje i V.I'§1.1-O.b1-
ologko konzerviranje krastavaca. Tako ukiseljeni krastavci su se stavljali u
ambalazu i davali na trziste. Tu metodu sada sve viSe napu$tamo. Krastavci
se proizvode putem direktne pasterizacije, tj. svjeZa se sirovina nakon dopre-
me u pogon odmah stavlja u ambalazu, zalijeva potrebnom otopinom i podr
vrgava pasterizaciji uz dodatak mirodija. Takvi krastavci su ukusniji, a pro-
izvodnja znatno jeftinija, jer je izbjegnuto prethodno ukiseljavanje u buradi.

Medutim, planske su kalkulacije ipak &esto puta nepovoljne za proizvod-
nju krastavaca (vidi kalkulacije 1965. i 1966. godine). Uzrok tome je sigurno
niska produktivnost rada i prvenstveno male serije, a veliko rezijsko optere-
¢enje. Tako je npr. tvornica »Kalnik« u 1964. godini proizvela 742 tone kra-
stavaca, a »Podravka« 379 tona ili ukupno 1121 tonu. U 1965. godini ta je pro-
izvodnja u »Kalniku« iznosila 313 tona, a u »Podravki« 197 tona ili ukupno 510
tona krastavaca. To se dogodilo zbog suse koja je vladala 1965. godine. Medu-
tim, postoje normalni uvjeti da se u ova dva pogona moZe organizirati proiz-
vodnja od 5000 tona krastavaca.Da se ostvari takva proizvodnja treba prven-
stveno voditi organiziranu i dugoro¢niju politiku kod proizvodaa sirovine,
a tvornice mehanizirati ve¢ poznatom opremom strojevima za proizvodnju
krastavaca, kao $to su opremljeni pogoni u drZavama isto¢ne i zapadne Evro-
pe. Samo mi jo§ uvijek radimo na prastari zanatski nacin. U plasmanu rcbe
ne bi smjelo biti poteSkoca.

Namede se nuZnost i za izmjenu pakovanja. Dok se danas u svijetu sve
viSe uvode sitna pakovanja krastavaca u folije, za direktnu prodaju u trgovini
(3-do 5 kom.) i limenke od 10 kg, za ugostiteljstvo i potro$njuu restoranima,
hotelima i drugdje, mi se uporno drzimo klasi¢ne ambalaze, male boce, koja
je te$ka i skupa, a za masovnu proizvodnju, kao jedina, ¢ak i neprakti¢na.

ZAKLJUCCI

1. Krastavac je sve intresantnija povrtna kultura za prodaju u svjezem stanju
i industrijskoj preradi. MoZe se uspje$no uzgajati u staklenicima, klijali-
$tima i na otvorenim poljima. Posebno je pogodan nacin uzgoja u kombi-
niranoj sjetvi s kukuruzom.

2. Tehnologija i tehnika uzgoja je dosta dobro savladana, samo je potrebno
omasoviti proizvodnju kroz kooperaciju s individualnim proizvoda¢ima i na
socijalistickim gospodarstvima.

3. Tehnologija prerade je rijeSena i kvaliteta postignuta u evropskim razmje-
rima. U pogone je potrebno uvesti kompletnu mehanizaciju uz primjenu
suvremenih pakovanja za plasman na trziSte.

4. Radi pomanjkanja radne snage na socijalistickom gospodarstvu sugerira se
forma kooperacije i uzgoj krastavaca u kombinaciji s kukuruzom, radi uz-
gojnih problema i rentabilnosti cijelog posla.

5. NuzZno je organizirati proizvodnju velikih serija iznad 3000 tona u jednoj
sezoni, radi rentabilnosti prerade. To se uspje$Sno moze u jednom pogonu
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ili povezivanju njih vi$e na zajedni¢kom poslu oko organizacije proizvodnje
sirovina, jednake tehnologije i zajedni¢kog interesa za plasman, jer trZiSta-
domacda i strana — traZe robu u mnogo vec¢im koli¢inama nego $to se sada
mozZe proizvesti i preraditi u ovakvim uvjetima proizvodnje.
6. Holandija i SR Njemacka imaju dugu tradiciju i iskustva u masovnoj pro-
izvodnji sirovina i preradi. Posjeta tim zemljama jedne strucne delegacije
sastavljene od proizvodaca, tehnologa i trgovaca, dala bi nova iskustva na

omasovljenu proizvodnju krastavaca.

Prilozi:

a) kalkulacije planske proizvodnje krastavaca za 1965. i 1966. u teglama od

800 ccm;

b) ugovor »Podravka« — »Poljoprivredna zadruga — Zabno;
¢) ugovor PZ Zabno — individualni proizvodac;
d) prikaz proizvodnje povréa kod »Kalnika« i »Podravke« 1964. i 1965. god.;
e) planska kalkulacija Poljopogona »Podravka« za uzgoj krastavaca.

PLANSKA KALKULACIJA

1965.
Marinirani krastavci — boce neto 800 g
Materijal Jed. Cijena za 1000 kg za 320.000 kg
mj. koli¢ina iznos kolic¢ina iznos

svjezi krastavci kg 65 840 54.600 268.000 17,472.000
ocat 10% kg 55 151 8.305 48.320 2,657.600
sol kuhinjska kg 50 9,4 470 3.008 150.400
Secer kristal kg 202 31 626 992 200.384
bico boce 800 ml kom 54 1.275 68.850 408.000 22,032.000
etikete kom 55 1.315 7.232 420.800 2,314.400
pakovne kutije br. 5 kom 394 52,6 20.724 16.832 6,631.808
materijal \ 160.807 51,458.592
osobni dohoci tdzrade sat 234 186,1 43.547 59.552 13,935.168
pogonska rezija 233% 101.464 32,468.941
upravno-prodajna rezija 244% 106.255 34,001.810
cijena kos$tanja 412.073 . 131,864.511
prodajna cijena I 237.500 76,000.000
rabat 5% 11.875 3,800.000
super-rabat i kasa skonto 2,5% 5,938 1,900.000
regres 15.750 5,040.000
prodajna cijena II 235.437 75,339.840
troskovi prevoza 10 d/kg 10.000 3,200.000
prodajna cijena III : 225437 72,139.840
dobitak—gubitak — 186.636 — 59,723.520
prodajna cijena po kom 190
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PLANSKA KALKULACIJA

1966.
Marinirani krastavci — boce 800 g
Materijal Jed. Cijena za 1000 kg za 320.000 kg
mj. koli¢ina iznos  koliCina iznos
svjezi krastavci kg 120 840  100.000 268.800 32,256.000
ocat 10% kg 68 151 10.268 48.320 3,285.760
sol kuhinjska kg 53 9,4 498 3.008 159.424
Secer kristal kg 240 31 744 992 238.080
bico boce 800 ccm kom 61,2 1.275 78.030 408.000 24,969.600
etikete kom 6 1.315 7.890 420.800 2,524.800
pakovne kutije br. 5 392 52,6 20.619 16.832 6,598.144
materijal 218.849 70,031.808
osobni dohoci izrade sat 302 183 55.266 58.560 17,685.120
pogonska rezija 171% 94.505 30,241.555
upravno-prodajna rezija 228 126.006 40,322.074
cijena ko$tanja I 494.626 158,280.557
tros§kovi prevoza 15.000 4,800.000
cijena kostanja II 509.626 163,080.557
prodajna cijena I 437.500 140,000.000
kasakonto 2% 8.750 2,800.000
prodajna cijena II 428.750 137,200.000
razlika realizacije — 80.876 — 25,880.557
prodajna cijena po komadu 350
UGOVOR

sastavljen dana 14. II 1966. godine u Koprivnici, povodom kupoprodaje svje-
7eg povréa, a na temelju postojeéih uzansi o zaklju¢ivanju kupoprodajnih
ugovora u poljoprivredi i prometu s ugovorenom vrsti robe. Ugovor se pravi

izmedu:

Kupca: »Podravka«, prehrambena industrija, Koprivnica
Prodavaca: Poljoprivredna zadruga, Zabno

1. Vrsta i koli¢ina robe

Svjezi krastavci »Pari$ki korni$on« roda 1966. godine u koli¢ini od 400 tona.
. Kvalitet

Krastavci svjezi brani s peteljkom od 1—2 cm, zeleni i zdravi bez ostecenja
i znakova pljesnivode, trulezi, normalno razvijeni i pravilnog oblika karak-
teristi¢nog za sortu, sortirani u tri klase i to:

I klasa 3—6 cm duljine a 2 cm debljine, 50 /o
II klasa 6—9 cm duljine a 2,5 cm debljine, 40 %
III klasa 9—I12 cm iznad 2,5 cm debljine 10 ®/o

Ugovorena sorta mora biti bez znakova degeneracije. Kod kvaliteta nema
odstupanja ni u kom pogledu, a pogotovo ne u pogledu duZine, debljine i
pravilnosti oblika.

. Cijena

Za krastavce I klase 135 dinara/kg neto robe fco utovareno,
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Za krastavce II klase 115 dinara/kg neto fco utovareno.
Za krastavce III klase 50 dinara/kg neto fco utovareno.

. Rok i nacin isporuke

Isporuka krastavaca poc¢inje po njihovom tehnolo$kom sazrijevanju, tj. od
1. VII do 31. VIII 1966. godine, s time §to prodava¢ osigurava dnevno koli
¢inu krastavaca od 3—30 tona.

. Ambalaza

Svu potrebnu ambalazu osigurava kupac, s time da se prve koli¢ine amba-
laze dostave nekoliko dana ranije o trosku kupca.

. Kvalitativno i kvantitativho preuzimanje

Kvalitativno preuzimanje shodno uvjetima tac¢ke 2 ovog ugovora vrsit ée se
na skladitu prodavada s predstavnikom kupca. Kvantitativno preuzimanje
vrsit ée se s predstavnikom kupca na skladi$tu prodavaca odvagom na de-
cimalnoj vagi.

. Plaéanje

Virmanom u roku od 20 dana po prijemu robe i ratuna.

. Visa sila

U slu¢aju da se ovaj ugovor djelomi¢no koli¢inski pomakne djelovanjem
vide sile, ugovorne stranke su duzne u roku od 24 sata jedna drugu izvije-
stiti o nastanku $tete. Pod viSom silom smatramo nepovoljne vremenske
prilike prilikom sjetve, (velike kisSe, tucu i toplotni udar). Realnost vise
sile utvrduju predstavnici kupca i prodavaca, uz komisiju sastavljenu od
predstavnika Poljoprivredne stanice Bjelovar i arbitraznog vje$taka proda-
vata ili kupca, ukoliko je kod njega Steta nastala.

Ostali uvjeti

Kupac i prodavaé se obavezuju da ¢e obic¢i parcele proizvodaca u tri vre-
menska razdoblja i to prilikom sjetve, cvatnje i u toku berbe.

Ukoliko prodavaé u predvidenom roku ne isporuci krastavce u koli¢ini i
kvaliteti tacke T i 2 ugovora, kupac ée kupiti krastavce kod drugih dobavlja-
¢a i za razliku u cijeni teretiti prodavaca.

Ukoliko bi prehrambene industrije »Kalnik« Varazdin, »Vitaminkac, Banja
Luka, »Sapéanka« Sabac placale krastavac viSe od cijene ugovorene ovim
ugovorom, kvalitete po ovom ugovoru »Podravka« e priznati zadruzi razli-
ku u cijeni.

Za sve §to nije ovim ugovorom obuhvaceno vrijede uzanse o prometu
robom.

10. Sporovi

U slutaju spora po ovom ugovoru stranke se podvrgavaju odlukama nadle-
7nog Privrednog suda u Bjelovaru.
Ovaj ugovor je sastavljen u $est istovjetnih primjeraka, od kojeg se tri
primjerka nalaze kod prodavaca, a tri kod kupca.

M. P. M. P.

Za prodavada: Za kupca:
Potpis necitljiv v. r. Potpis neditljiv v. r.
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Proizvodnja 1964. i 1965. godine »Kalnik« — »Podravka«

Preradevine od povréa U tonama
1964. 1965.
Vrsta proizvoda »Kalnik« »Podravka« »Kalnik« »Podravka«
graSak konzerva 1367 — 851 —
mahuna konzerva 524 — 534 —
koncentrat rajcice 114 99 153 40
feferoni 84 80 47 73
krastavci 742 379 313 197
paprika 178 356 168 465
paprika fileti 48 — 164 —
paprika domino 22 — 85 —
salata rezana 12 — 48 —
salata mijesana 15 76 40 23
duved 166 — — —
grah s mesom i slaninom 101 — — —
grah s kobasicom 58 — 61 —
senf 11 — 12 —
kupus kiseli 11 — 6 —
suseno povrdée 175 32 33 28
Ukupno: 3628 1022 2515 826
OPCA POLJOPRIVREDNA ZADRUGA Broj
ZABNO
UGOVOR

o proizvodnji i otkupu krastavaca roda 196..... godine, sklopljen izmedu Opdce
poljoprivredne zadruge Zabno i proizvodaca iz

kbr. (u daljnjem tekstu proizvodaca i zadruge):

I. OBAVEZE PROIZVODACA

1. da ée posijati ..

¢hv, krastavaca sorte

na zemljiStu Cestice zvane

i da ¢e prodati zadruzi od uroda

krastavaca:

a) kvaliteta I klase, duZine

' kg PO cijeni v
. din (novih)

b) kvahteta II klase, duzine ...

kg po cijeni e

.................................. din (novih)

c) kvaliteta III klase, duZine ..........
kg PO cijeni s
. din (novih)

......................... cm, debljine s €M, s
............ din za 1 kg u ukupnoj Vrl_]edDOStl

cm, debljine cm,

............ din za 1 kg u ukupnoj vrijednosti w............

cm, debljine cm,

............ din za 1 kg u ukupnoj vrijednosti ............

2. -da ¢e izvrsiti sve agrotehnicke mjere, potrebne za proizvodnju krasta-
vaca, prema uputama stru¢njaka zadruge, te da ¢e svaki napad Steini-
ka ili bolesti prijaviti zadruzi u sluaju potrebe suzbijanja snositi tro-

Skove istoga;
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3. da ¢e prilikom obraduna predanih krastavaca, vratiti zadruzi ukupnu
vrijednost od primljenih avansa po ovom ugovoru uz ugovorenu ka-
matnu stopu od 6% godiSnje.

II. OBAVEZE ZADRUGE

1. osigurati proizvoda¢u na vrijeme u vidu kredita uz kamatnu stopu od
6 posto godi$nje: kvalitetno sjeme, gnojiva, mehanicke usluge, avans u
novcu i struénu pomo¢ i to:

2. otkupiti od proizvodaca ugovorene koli¢ine i po cijeni proizvod krasta-
vaca, kako je navedeno u tacki I pod 1 a), b)  ¢) ugovora.

Vrsta avansa Ukupna kolitina Po .J_edlmcl Ukupan iznos
cijene avansa

Sjeme

Fosf. gnoj.

Kalijevo gnoj.

Dusi¢no gnoj.

Modra galica

Oranje

Drljanje

Tanjuranje

Aavans u novcu

Sveukupno

1II. ZATJEDNICKE ODREDBE

1. Koli¢insko pomjeranje isporuke po ovom ugovoru dozvoljeno je ugo-
vornim strankama do 10 posto na vise ili nize. Ve¢a pomjeranja koli¢ina
od 10 posto na niZe toleriraju se jedino u slu¢aju elementarnih nepo-
goda, koje je proizvoda¢ duzan najaviti zadruzi neposredno prije ber-
be krastavaca. Visinu smanjenog uroda ocjenjuje stru¢na komisija Po-
ljoprivredne stanice Bjelovar.

2. Ako proizvoda¢ isporuti u cijelosti ugovorene koli¢ine krastavaca, kako
je to naznaceno u tacki I pod 1. ovog ugovora, zadruga se obavezuje
isplatiti proizvodac¢u 0,05 dinara po isporufenom kilogramu krastavaca,
pored cijene oznalene u prethodno pomenutoj tacki ovog ugovora.

Cijena krastavaca iz tatke I ovog ugovora smatra se garantiranom
$to znadi da ée se ugovorena cijena povisiti za onoliko, koliko ¢e prera-
divatke industrije (za koje ¢e se ugovorom sporazumjeti »Podravkac«
Koprivnica i zadruga) placati viSe svojim dobavljadima za 0,10 dinara
po kg.
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3. U sludaju neizvr$enja preuzetih obaveza po ovom ugovoru obje ugovot.
ne stranke se obavezuju platiti o$tecenoj 20 % od ukupnog iznosa pre-
uzete, a neizvriene obaveze po ovom ugovoru, a proizvoda i primljen
avans kao i kamate.

4. Ovaj ugovor je salinjen u tri jednaka primjerka, od kojih dva ostaju
zadruzi, a jedan dobiva proizvodac.

Za eventualno nastale sporove po ovom ugovoru nadlezan je Gradanski

sud politi¢ko-teritorijalnih proizvodaca.
Proizvodac: Za zadrugu:
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TVORNICA
ULJA
ZAGREB

»ZVIJEZDA«

JESTIVO RAFINIRANO ULJE
STOLNI MARGARIN
DELIKATES MARGARIN
CAJNI MARGARIN S MASLACEM
BILINO MASLO
BILIJNA MAST
MAJONEZA

SU PROIZVODI BEZ KOJIH SE NE MOZE ZAMISLITI
SAVREMENA PREHRANA

Proizvodi Tvornice ulja — Zagreb su prilikom raznih javnih
ocjenjivanja kvalitete na sajmovima prehrane od strane
struc¢nih Zirija Prehrambeno-tehnolo$kog instituta Zagreb i
Zagrebackog velesajma ved godinama dobivali visoka prizna-
nja, diplome i medalje. Tako je iu ovoj, 1966. g. »Zvijezda
majoneza« dobila zlatnu, a »Zvijezda jestivo rafinirano u-
lje«, »Zvijezda margarin« i »Zvijezda biljno maslo«, srebrnu
medalju.

ZATO RADI ZDRAVLJA VASEG I VASIH NAJMILIJTH
SVAKOG DANA PRIPREMAJTE JELA NA

IJEY

PROIZVODIMA!
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Da li ste veé nabavili?
Ako niste — kupite jo§ danas kod »Zadruine S$tampe« iz Zagreba, Gajeva ul. 4
Atlas bolesti i $tetnika poljoprivrednih kultura po cijeni od 38 ND

Pojedinci mogu knjigu dobiti i na otplatu u najvise 8 mjesecnih rata.
Atlas je izdan u redakciji i uz suradnju na$ih najistaknutijih naucnih radnika.
Atlas bolesti i $tetnika poljoprivrednih kultura podijeljen je na 3 dijela:

U prvom uvodnom dijelu dat je opéeniti prikaz bolesti i $tetnika, i nacin suzbijanja
nametnika (kemijska sredstva, aparati za za$titu bilja itd.).

U drugom dijelu je vjerno, veéinom prema originalima iz prirode, prikazano oko
210 biljnih nametnika u raznim fazama razvoja, odnosno prikazan je izgled napad-
nutih biljaka pri raznom intenzitetu i fazama napada. 60 slika u viSebojnom tiskun
na offset tehnici (svaka slika na posebnom listu) i 170 strana teksta prikazuju sve
najvaznije §to je potrebno znati o svakom nametniku prikazanom na slici.

U trecem dijelu dati su razni aneksi i pregled svih kemijskih sredstava za zaStitu
bilja spomenutih nametnika itd.

Narogito treba istaéi, da se prvi put pojedini nametnici nazivajv >»mim nazivima koji
su udomacdeni u svim nasim jeziénim podrucjima.

Na saZet nacdin iznijeti su — Stetnost nametnika, njegov opis, biologija i mjere suz-
bijanja. Upravo zbog toga §to su obradene mjere suzbijanja kao i zbog uvoda u
kojem se opSirnije tretiraju sredstva za za$titu bilja, te aneksa sa svim preparati-
ma, koji su u prometu u SFRJ, ovaj je Atlas koristan i za poznavanje suzbijanja
bolesti i Stetnika.

Zbog viernog i stru¢no potpuno taénog prikazivanja nametnika Atlas je nephodan
poljoprivrednim stru¢njacima i svim drugim kadrovima u poljoprivredi za pravil-
no prepoznavanje (determinaciju) pojedinih Stetnika.

NARUDZBA

Ovime neopozivo narucujemo primjeraka knjiga

ATLAS BOLESTI | STETNIKA POLJOPRIVREDNIH KULTURA

po cijeni od 38 novih dinara (3.800 starih dinara)
ZA GOTOVO koji éemo iznos uplatiti u roku od 8 dana po prijemu raluna;

NA OTPLATU, koji éemo iznos uplatiti u mjeseénih rata po dinara _________________

Narudilac S,
Mijesto _Ulicaibr. ____ s
Kotar Z. p.

Dne _ 196 __-_.

U _

(Zig i potpis naruiioca)

(Ispunjavaju kupci-pojedinci)

Broj li¢ne legitimacije ___ izdane od

(Ovjerava poduzeée gdje je kupac zaposlen) (Vlastoruéni potpis kupca)
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»Zadruina $tampac novinsko-izdavagko i §tamparsko poduzece, Zagreb, Gajeva ul. 4. nudi vam knjigu
Jugoslavenska pomologija jabuka.

Cijena: 90 novih dinara. Pojedinci mogu nabaviti knjigu i na otplatu u 9 mjese¢nih rata po 10 mno-
vih dinara.

Jugoslavenska pomologija jabuka je veoma luksuzno cpremljena. Stampana je na finom bezdrvnom
papiru, a slike u prirodnim bojama na offset papiru.

Format 17X24, strana 220, uvez u platno sa zlatotiskom i ovitkom u vide boja. Knjiga je opremljena
jo$ i posebnim za$titnim koricama.

Jugoslavenska pomoiogija jabuka izdana je u redakciji i uz suradnju nafih poznatih vodarskih struc-
njaka i pomologa.

Jugoslavenska pomologija — jabuka podijeljena je na dva dijela:

U prvom, uvodnom i opéem dijelu knjige govori se o zadacima i znalaju pomologije i dosada$njem
radu na pomolo$kom prikazivanju jabuke, o historijatu ove kulture, njenom postanku, oplemeniivanju,
privrednom znacaju, rasprostranjenosti i perspektivi razvoja. Pored toga objasnjeni su (tekstom i
crtezima) i svi deskriptivni elementi upotrebljeni u tekstu, kao i kriterij za dzbor i grupiranje sorti.
Zatim su dani podaci o kemijskom  sastavu, vremena zrenja i Cuvanju plodova, prikazani su pro-
pisi JUS-a itd.
Drugi, posebni dio podijeljen je na &etiri poglavlja. U prvom dijelu cjgfisano je 60 ekonomski nai-
vaznijih i najrasprostranjenijih domacih i stranih sorti, koje se uzgajaju u naSoj zemlji. Za svaku
od ovih sorti dani su podaci o porijeklu, rasprostranjenosti, vremenu berbe i upotrebe plodova. Zatim
su prikazane morfoloske, fizioloske i pomoloske osobine sorte, njen odnos prema ekolo$kim i pato-
logkim faktorima i osobitosti uzgoja. Na kraju svakog prikaza rezimirane su [prednosti i nedostaci
sorte, dana je ocjena vrijednosti 1 preporuka za uzgoj.
Pored iscrpnog tekstualnog prikaza pojedinih sorti dane su i slike plodova u prirodnim /bojama i
veli¢ini i crtezi koji predstavljaju uzduine presjeke plodova. U drugom po glavlju prikazane
su manje znacajne sorte. To su uglavnom domace sorte koje su jo§ dosta rasprostranjene iako su im
plodovi neito slabije kvalitete u odnosu na sorte iz prvog poglavlja, kao i neke strane sorte koje su.
malo zastupljene u na3oj zemlji.
Trec¢e poglavlje obuhvaca razne domaée — lokalne sorte, kao i neke manje znafajne strane
sorte koje se ponegdje uzgajaju kod nas. I konalno, u €etvrtom poglavlju navedene su sve
sorte jabuka koje se mogu nac¢i u na$im kolekcionim nasadima, $to ¢e korisno posluziti zainteresiranim
organizacijama i pojedincima. Treba istaéi da je ovo prvi jugoslavenski pomoloski atlas, pa je njegova
pojava utoliko znacajnija. On ce korisno posluziti svim poljoprivrecoum stru¢njacima — vocdarmma,
kako onima koji rade u proizvodnii i ¥kolstvu, tako i onima koji se fbave naukno-igtrazivackim ra-
dom, ili organiziranjem i planiranjem vocarske proizvodnje. »Jugosl ka p logija« de posebno
koristiti kadrovima koji se bave prometom i preradom voc¢a. Njima ce ova knjiga
posluziti kao priru¢nik pri izboru i determinaciji sorti, a zatim i kao propagandni materi-
alikatalog nasih jabuka za kupce iz inozemstva.

NARUDZBA

Ovime neepozivo naruujemo primjeraka knjige

JUGOSLAVENSKA POMOLOGIJA - JABUKA

po clieni od 90 novih dinara

ZA GOTOVO koji éemo iznos uplatiti u roku od 8 cana po prijemu racunz;

NA OTPLATU, koji éemo iznos uplatiti v _________ mijese&nih rata po dinara .____________.

Naruéjlac _____.

Mjesto  __ . Ulica i br. _ -
Kotar o z. p.

Dne 19 __

V]

(Ispunjavaju kupci-pojedinci)

Broj li¢ne legitimacije _________________izdane od ___________ oo,

(Ovijerava poduzeée gdje je kupac zaposlcn) (Vlastoruéni potpis kupca)
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»KRMIVA«

POSLOVNO UDRUZENJE PROIZVOPACA KRMNIH SMJESA

ZAGREB, Gunduli¢eva 8
Telefon: 36-339, 38-662 Telegrami: KRMIVA Zagreb

DOBAVLJA

— sve vrste dopunskih, kompletnih, vitaminskih, vitamino-antibiot-
skih i mineralnih smjesa iz proizvodnje svojih ¢lanova;

— sve vrste sirovina za potrebe proizvodnje krmnih smjesa.

Smjese su pod stalnom kemijskom i biolo§kom kontrolom.

ORGANIZIRA

— instruktaZu za upotrebu raznih sirovina u proizvodnji krmnih
smjesa i sastavu krmnih smjesa za sve vrste i kategorije doma-
¢ih Zivotinja, te instruktaZu o pobolj$anju tehnolo$kog procesa
u mjeSaonicama krme;

— obucavanje i usavriavanje kadrova za proizvodnju krmnih smje.
sa i ishranu stoke;

— proizvodnju sirovina za potrebe industrije sto¢ne hrane.

IZRADUJE
— studije i projekte za podizanje i rekonstrukciju mje$aonica sto-
¢ne hrane na poljoprivrednim gospodarstvima.

1Zv0Z1
— proizvode ¢lanova Poslovnog udruzenja.

UVOZI
— reprodukcioni materijal, rezervne dijelove i opremu za potrebe
¢lanova Poslovnog udruzenja.

IZDAJE
— struéni ¢asopis »KRMIVA«.

SVE INFORMACIJE DAJE: »KRMIVA«
ZAGREB, GUNDULICEVA 8
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