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ISPITIVANJE KLANICNE VREDNOSTI JAGNJADI
OPLEMENIJENE SARPLANINSKE OVCE U APKM

U razdoblju od 1956, do 1965. godine, u reonu gajenja Sarplaninske ovce
(Dragas, Strpce, Sreda¢ka zupa) oplemenjeno je s merinom de I’Est 442.880
grla Sarplaninske ovce. I pored tako velikog broja meriniziranih ovaca, zbog
niskih cena polumerino vune i krzna produkata ovog ukritanja, ocenjuje se
da daras u reonu Sar planine nemamo vise od 80.000 grla oplemenjene $ar-
planinske ovce.

U nadim ranijim radovima o ukrstanju Sarplaninske ovce s merinom de
I'Est, ocenjeno je da je afinitet Sarplaninske ovce prema genetskim sposob-
nostima melioratora zadovoljavajudi, §to se ogleda u pobolj$anju proizvod-
nog potencijala kod meleza. Ali, u nedovoljno poboljSanim uslovima ishrane
i nege cvaca, ispoljavanje ranozrelosti i dobre tovnosti jagnjadi dolazi do
izraZaja samo u mleénom periodu. U pa$nom periodu drZanja jagnjadi na
Sar planini bez dodatka koncetrovanih hraniva ne dolazi do ispoljavanja
genetskog potencijala u pogledu intenziteta porasta.

U situaciji slabe konjunkture polumerino vune, za koju se, na Zalost,
izgledi za pobolj$anje u dogledno vreme ne mogu prognozirati, a s obzirom
na stalnu tendenciju povecanja potraznje kvalitetnog jagnjeéeg mesa, ovde
vilimo mcguénost pobolj$anja rentabilnosti ovéarstva.

Zbog nedostatka podataka u literaturi, uzeli smo za zadatak ispitivanje
prinosa i kvaliteta mesa jagnjadi oplemenjene $arplaninske ovce u APKM.

MATERIJAL I METOD RADA

U cilju ispitivanja prinosa i kvaliteta mesa, izvrSeno je eksperimentalno
klanje desetoro jagnjadi meleza II povratne generacije merino de I’Est x
Sarplaninska (oplemenjena $arplaninska ovca) kod kojih je odnos polova
bio 1 : 1 (5 muskih i 5 Zenskih). Jagnjad potiCe iz zapata ovéarske farme
PIK »Progres-Eksport« u Prizrenu. Dojni period jagnjad je provela na zi-
novniku tzv. »Hajdu¢ka &esma« u blizini Prizrena (oko 90 dana), a pasni
period na paSnjacima Sar planine (»Sutman«), Prose¢na starost jagnjadi
pred klanje bila je 9 meseci. Jagnjad nije hranjena 12 ¢asova pred klanje.
Ispitivanje klani¢kih rezultata je izvrieno na klanici PIK »Progres Eksport«
u Frizrenu Kod ispitivanja randmana uzete su sledede mere: tezina grla
przd klarje, tezina krvi, teZina krzna, glave, prednjih i zadnjih nogu (do
karpalnce odnosno tarzalnog zgloba), iznutrice, Zeluca i creva sa sadrZajem
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i bez sadrzaja, trupa sa bubrezima i lojem i teZina ohladenog trupa. Do
gubitaka pri klanju i hladenju dosli smo racunskim putem.

Posle hladenja trupova izvr§eno je individualno ocenjivanje numerickim
sistemom poentiranja, dodeljivanjem odgovarajuceg broja poena za: kon-
formaciju trupa, prekrivenost lojem i marmoriranost mesa, boju i strukturu
mesa te fizioloSku starost, po ovoj Semi:

IzraZenost

Obelezje

vrlo povoljna povoljna srdnja loSa
konformacija 10 8 5 2
stepen prekrivenosti, prozetosti lojem i
marmoriranost mesa 5 4 3 2
boja i struktura mesa 4 3 1
fizioloSka starost 4 2 1 0

Istovremeno je vriena i disekcija zaklanih jagnjecih trupova, u cilju
utvrdivanja tezinskih odnosa izmedu manje i vise vrednih partija mesa.

Radi donogenja objektivnih ocena o kvalitetu jagnjeceg trupa, vrieno
je procenjivanje oblika trupa merenjem sledeé¢ih dimenzija: duzina trupa,
Sirina trupa, $irina grudi i obim grudi.

Za organolepti¢ka ispitivanja uzeti su uzorci od dva jagnjeta muskog
i dva jagnjeta Zenskog pola radi probe pecenja i kuvanja i to po 200 grama,
s unutrasnje strane femura, poslednja tri rebra i lumbalnog dela.

RAZMATRANJE DOBIVENIH REZULTATA I DISKUSIJA
Prinos mesa

Dobiveni rezultati o klani¢noj vrednosti grupisani su prema polovima i
prosetno za oba pola.

Na tabeli broj 1 su prikazani podaci o prinosu mesa i uzgrednim proiz-
vodima te gubicima kod klanja i hladenja. Kod ispitivanja klani¢ne vred-
nosti jagnjadi, najvazniju meru Cine ohladeni trupovi. Medutim, randman je
u ovom radu prikazan na viSe nacina (tezina obradenog trupa, teZina obra-
denog trupa sa glavom, teZina obradenog trupa sa glavom i iznutricom i
tesina ohladenog trupa), pre svega, zbog uporedivanja ovih vrednosti onda
kada je starost faktor koji varira, a i zbog toga §to se obrac¢unavanje rand-
mana razli¢ito obavlja i prikazuje u zavisnosti o reonu u kojem se vrsi
klanje jagnjadi i ustaljene prakse u prodaji jagnjeéeg mesa. U nasem radu
randman je zbog toga prikazan na razliCite na¢ine. Kod utvrdivanja kla-
ni¢ne vrednosti jagnjadi prikazani su i klani¢ni otpaci, odnosno nusproiz-

666



Tabela 1 — Prinos mesa i uzgrednih proizvoda

n =10
Muska jagnjad Zenska jagnjad Prose¢no
kg %o kg %/ kg %%
Zjva mera pred klanje 33,200 100,00 26,400 100,00 29,800 100,00
Krv 1,216 3,66 0,801 3,04 1,008 3,35
Krzno 4,570 13,76 3,963 15,01 4,165 14,38
Glava 1,274 3,84 1,056 4,00 1,265 3,92
Noge 0,714 2,15 0,604 2,29 0,659 2,22
Iznutrice 1,312 3,95 1,046 3,96 1,179 3,95
Zeludac i creva
sa sadrzajem 8,370 25,28 6,050 22,91 7,210 24,06
Zeludac i creva
bez sadrzaja 2,902 8,74 2,256 8,54 2,579 8,64

TeZina cbradenog trupa 15,230 45,87 12,390 46,93 13,810 46,40
Tezina obradenog

trupa sa glavom 16,504 49,71 13,446 50,93 14,975 50,32
TeZina obradenog

trupa sa glavom 17,816 53,66 14,502 54,89 16,159 54,27
i iznutricom

Tez. ohladenog trupa 15,000 45,18 12,260 46,44 13,630 45,81
Gubici pri klanju 0,514 1,55 0,490 1,86 0,502 1,72
Gubici pri hladenju 0,230 069 0,130 0,49 0,180 0,59

vodi koji se ne iskori$éavaju. Tu su obradunati: krv, testesi, mokra¢na be-
Sika sa sadrzajem, Zeludac i creva sa sadrzajem i gubici kod klanja i hla-
denja.

Na osnovu ovih podataka, moZe se konstatovati da je s obzirom na ispu-
njenost alimentarnog trakta (sadrZaj iznosi 15,42%) s jagnjadi oplemenjene
Sarplaninske ovce postignut visok randman (50,32%). Ne$to veéi randman je
postignut s jagnjadi Zenskog pola i ta razlika iznosi + 1,22/, Balevska
i Ralc¢ev su u Bugarskoj utvrdili randman mesa sa bubrezima posle pas-
nog tova od 47,74%/4. Divljanovié je utvrdio da randman mesa jagnjadi
pramenke iz okoline Valjeva iznosi 46,05%, ali su pored trupa uradunati
glava i iznutrice.

Ocena zaklane jagnjadi

Kod jagnjadi u zaklanom stanju izvriena je individualna ocena putem
dodeljivanja poena za fizioloSku starost mesa, konformaciju, stepen prekri-
venosti, proZetost lojem i marmoriranost mesa, zatim boju i strukturu mesa.
Na tabeli 2 su prikazane ocene po polovima i proseéno za oba pola.
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Tabela 2 — Pregled dodeljenih poena za kvalitet mesa jagnjadi

Muska jagnjad Zenska jagnjad Prose¢no
Obelezje broj poena svega broj poena svega broj poena svega
grla poena grla poena grla poena
Fizioloska 3 2 6 3 2 6 6 2 12
starost 2 1 2 2 1 2 4 1 4
Konformacija 2 8 16 4 8 32 6 8 48
3 5 15 1 5 5 4 5 20
Stepen prekrivenosti, 1 5 5 1 5 5 2 5 10
proZetosti lojem i 4 4 16 3 4 12 7 4 28

marmoriranost

Boja i struktura mesa 5 15 5 3 15 10 3 30

w

Rezultate proseénih ocena po obelezjima i zbirnih po polovima, kao i
prose¢no za oba pola, prikazujemo na tabeli 3. :

Tabela 3 — Kona¢na ocena klani¢ne vrednosti jagnjadi

P o 1
Oscbine ‘ Prosetno

’ muski Zenski
Fiziolo§ka starost mesa 1,60 1,60 1,60
Konformacija 6,20 7,40 6,80
Stepen prekrivenosti, prozetosti lojem i !
marmoriranost mesa 4,20 4,00 4,10
Boja i struktura mesa 3,00 3,00 3,00

Prema konalnoj oceni, jagnjad oplemenjene S$arplaninske ovce ima
odliénan kvalitet mesa. Jagnjad Zenskog pola je imala u proseku za
1 poen vise od jagnjadi muskog pola. Ta razlika je narocito ispoljena kod
konformacije (+ 1,20). Kod jagnjadi Zenskog pola viSe je izraZen »blok«
trup, podlaktice i golenja¢e relativno su krade, a muskulatura je obilnija po
celom trupu. Sirina trupa (merena horizontalno na najsirim mestima bu-
tova) u jagnjadi muskog pola bila je veca prose¢no za 2,4 cm u odnosu na
jagnjad Zenskog pola, ali je zato i duZzina trupa bila veéa za 7,4 cm, $to
jagnjadima mus$kog pola daje izgled nesto izduZenijeg trupa.

Minimalna razlika od 0,2 poena za ocenu stepena prekrivenosti, proze-
tosti lojem i marmoriranosti mesa u korist jagnjadi muskog pola usledila je
kao rezultanta ne$to veée debljine loja na slabinskom delu. Razlike u oceni
fiziolo$ke starosti, zatim boje i strukture mesa, po polovima nije bilo.
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Radi sticanja potpunijeg uvida o kvalitetu jagnjeceg trupa, ispitivanjem
su obuhvadene i ocene duZine i &irine trupa, te Sirine i obima grudi. Du-
Zina trupa je merena od korena repa do baze vrata; $irina trupa — horizon-
talno na naj$irim mestima butova; $irina grudi — horizontalno na najSirem

mestu u nivou rebara i obim grudi na na
nivou sedmog rebra.

Rezultate merenja prikazujemo na tabeli 4,

~

Tabela 4 — Apsolutne i relativne mere oblika trupa

juZem mestu, horizontalno, na

(u cm)
P o 1 .
Mere Prose¢no index
muski index zenski index —_
duZijna trupa 65,4 100,00 58,0 100,00 61,7 100,00
Sirina trupa 24,6 37,61 22,2 38,27 23,4 37,92
Sirina grudi 22,8 34,86 20,0 34,48 21,4 34,68
obim grudi 73,6 112,53 68,8 116,21 71,2 115,39

Slika 1 — Izgled ohladenih trupova jagnjadi muskog pola
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Ne upustajuéi se u pitanje uticaja pola na fiziologiju porasta jagnjadi,
§to je u ranijim istrazivanjima uglavnom razja$njeno (Bic¢anin, 1966), iz
podataka iznetih na tabeli 4 uotavamo da je kod jagnjadi muskog pola, u
apsolutnim merama, duZzina trupa veda za 7,4 cm, S$irina grudi za 2,8 cm,
girina trupa za 2,4 om i obim grudi za 4,8 cm, nego u jagnjadi Zenskog pola.
Medutim, ove mere izraZene u relativnoj vrednosti (index na bazi duZine
trupa), ukazuju da su u jagnjadi Zenskog pola povoljnije izraZene dimenzije
girine trupa i obima grudi. Ovu razliku po polovima jos bolje uo¢avamo na
fotografijama ohladenih trupova (sl 1 i sl 2).

Iz priloZenih fotosa moZe se zapaziti uogljiva razlika u stepenu odstupa-
nja trupova po polovima od idealnog zdepastog »blok« trupa. Kod jagnjadi
mugkog pola nesto je veée odstupanje u pogledu relativne duzine trupa u
odnosu na $irine, a s tim i u relativnoj razvijenosti muskolature.

Ove nalaze potvrduju i podaci o prinosu mesa i uzgrednih proizvoda
(tabela 1) . Relativna tezina ohladenog trupa kod jagnjadi Zenskog pola
bila je veda za 1,269,

Slika 2 — Izgled ohladenih trupova jagnjadi Zenskog pola
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Uporedna ocena utovljenosti i mesnatosti po polovima moze se videti iz
izdvojenih uzoraka preseka slabinskog dela izmedu prvog i drugog slabin-
skog prsljena (slike 3 i 4).

Slika 3 — Izgled preseka sla-
binskog dela jagnjadi muskog
pola

Slika 4 — Izgled preseka sla-
binskog dela jagnjadi Zenskog
pola
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Utovljenost i mesnatost takode se moZe zapaziti iz izdvojenih uzoraka
poslednja tri rebra jagnjadi muskog pola (sl. 5).

Slika 5 — Izgled poslednja tri rebra jagnjadi muskog pola

Uzorci mesa, koje smo organolepti¢ki ispitivali, bili su ruziaste boje i
&vrste strukture, a loj je imao preteZno belu boju i dobru &vrstocu. Pece-
njem je utvrdeno da su uzorci mesa imali ugodan miris i ukus, koji ne od-
stupaju od normalnog ukusa i mirisa peCene jagnjetine. Kuvano meso je
takode imalo zadovoljavajuéi ukus i miris.

Disekcija

Za dobijanje podataka o odnosu delova trupa, u na$im ispitivanjima
smo obradili 4 grla. Sedenje je obavljeno na engleski i francuski nacin
(2+2) s jednako zastupljenim polovima, Rezultate odnosa delova trupa pri-
kazujemo na tabelama 5 i 6.

Prema rezultatima ispitvanja Bi¢anina i sar. (1967) o odnosu delova
trupa seéenjem na engleski nacin, kod meleza I povratne generacije merino
de I'Est x $arplaninska iste starosti, u jagnjadi meleza II povratne generacije
(oplemenjena $arplaninska ovca), zapazamo povecanje ue$ca buta i slabina
u ohladenom trupu za daljih 3,70, na ratun tezine prednjeg dela trupa.
Medutim, ukupan prinos mesa, izraZen teZinom ohladenog trupa kod jagnja-
di II povratne u odnosu na jagnjad I povratne generacije porastao je samo
za 0,819/,
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Tabela 5 — Secenje trupa na engleski nadin (leva polutka)

Jagnjad muska Jagnjad Zenska Prose¢no

Naziv komada kg /o kg %o kg 0
Donji deo buta 0,645 8,62 0,580 10,38 0,612 9,50
Centr. deo buta 0,825 11,02 0,750 13,44 0,788 12,23
Krsni deo buta 0,980 13,09 0,520 9,31 0,750 11,20
But ‘— ukupno 2,450 32,73 1,850 33,09 2,150 32,91
Slabine 0,930 12,42 0,660 11,82 0,795 12,12
Ledni deo (7 reb.) 0,705 9,43 0,515 9,22 0,610 9,32
Plecka 1,375 18,37 1,015 18,17 1,195 18,27
Grudi s podlakticom 1,400 18,70 1,195 21,39 1,297 20,05
Vrat 0,625 8,35 0,350 6,27 0,488 7,31

Ukupno 7,485 100,00 5,585 100,00 6,535 100,00

Tabela 6 — Sedenje

trupa na francuski naéin (leva polutka)

Muska jagnjad Zenska jagnjad Prose¢no

Naziv komada kg %o kg %% kg 0/
I ka‘tegor\j,a 4,230 56,78 4,095 57,51 4,162 57,14
1. skradeni but 2,040 1,880 1,960
2, krsta 0,530 0,485 0,507
3. hrbat 0,960 1,080 1,020
4. zadnja rebra 0,700 0,650 0,675
a) zad. 5 rebara 0,400 0,360 0,380
b) sled. 3 rebra 0,300 0,290 0,295
II kategorija 1,800 24,16 1,605 22,54 1,703 23,35
5. prvih 5 rebara 0,450 0,450 0,450
6. pleéka 1,350 1,155 1,253
III kategorija 1,420 19,06 1,420 19,95 1,420 19,51
7. grudi 0,780 0,820 0,800
8. vrat 0,640 0,600 0,620

Ukupno 7,450 100,00 7,120 100,00 7,285 100,00

Prema standardima koje je propisala organizacija Fédération Nationale
Ovine za tip mesa zaklanih trupova, jagnjad oplemenjene $arplaninske ovce
u starosti od 9 meseci (agneaux gris) bila bi svrstana u lake (A 4).

Prema Zeljama francuskog potro$aca, zaklani trupovi jesenje jagmjadi
oplemenjene Sarplaninske ovce, prema teZini i stanju utovljenosti mogli bi
i¢i kao »Ekstrac kvalitet na veéinu potrofatkih tr¥ista u Francuskoj,
izuzev trziSta Languedoc, Korzike i Bazena muZe ovaca, gde se trazi mlada
jagnjad, manje tezine, Medutim, prema navedenim granicama, teZine koje
se nalaze u rasponu »Ekstra« kvaliteta, jagnjad je mogla biti znatno
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vi§e utovljena dodatkom koncentrata za vreme pasnog perioda, koji se po-
dudara sa II fazom perioda vrlo brzog porasta jagnjadi (do polne zrelosti).
Te mogucnosti treba bolje koristiti, jer genetski potencijal za porast jagnjadi
nije u potpunosti iskorid¢en. To se moglo videti iz ocena stepena prekrive-
nosti, prozetosti lojem i marmoriranosti mesa, kao i teZine bubreznog loja.
Zadovoljavajucu utovljenost za ohladene trupove prosene teZine 13,5 kg imali
bi onda kada bi tezina bubreinog loja iznosila 250 grama. Kod jagnjadi
oplemenjene 3arplaninske ovce, prosetna tezina bubreZnog loja je iznosila
210 grama, a to priblizno predstavlja 20 odsto masti u trupu jagnjeta,

Na najsirem preseku lednog misi¢a (mereno izmedu prvog i drugog
slabinskog priljena) spoljni masni pokriva¢ je iznosio 2,1 mm (2,00 mm
kod Zenske i 2,2 mm kod muske jagnjadi). »NezavrSenost« trupa i nedovolj-
na izrazenost stepena zrelosti ogledala se, takode, u tome Sto trup nije bio
podjednako pokriven masnim pokrivatem. Medutim, manje razlike u od-
stupanju od gornjih tezinskih granica, ukazuju na neophodnost potrebe pri-
hranjivanja jagnjadi koncentratima koji su bogatiji proteinima, narocito u
pasnom periodu tova.

Podaci izneti na tabeli 6, pokazuju da na meso zaklane jagnjadi ople-
menjene $arplaninske ovce u APKM, na I kategoriju otpada znatno preko
jedne polovine (57,149/y); na meso II kategorije dolazi priblizno jedna Ce-
tvrtina (23,35%), a na III Kkategoriju otpada ne$to ispod jedne petine
(19,519/,). Razlike po polovima nisu tako znaajne u ovim ispitivanjima, po-
seban znalaj je dat sefenju trupa na francuski nacin, zato $to u Francuskoj
postoji interesovanje za ov¢ijim mesom, kvaliteta Sto ga moze dati opleme-
njena $arplaninska ovca. Posebno je interesantan juzni deo Francuske, gde
potro$nja ovéijeg mesa u nekim centrima prevazilazi ¢ak i potro$nju teleceg
mesa. Takode je znadajna i ¢injenica da je razlika u ceni ovcijeg, odnosno
jagnjeéeg mesa po pojedinim kategorijama velika. Tako su npr. prosene
cene u 1965/66. godini varirale od 1250 dinara za grudi do 4500 dinara za but,

ZAKLJUCAK

Na osnovu podataka dobivenih ovim ispitivanjima mogu se izvuéi slededi
zakljucci:

1. Randman ohladenog trupa jagnjadi oplemenjene Sarplaninske ovce
iznosio je 45,819/, dok je randman obradenog trupa sa glavom i iznutricom
iznosio 54,27%.

2. Poentiranjem zaklanih trupova po numeri¢kom sistemu, jagnjad je
ocenjena odli¢nim kvalijtetom (15,5 poena).

Nesto povoljnije ocenjena je jagnjad Zenskog pola. Kod jagnjadi Zenskog
pola, u relativnoj vrednosti, prema indeksu na bazi duzine trupa, povoljnije
su izrazene dimenzije $irine trupa i obima grudi. Vece odstupanje od ideal-
nog »blok« trupa izrazeno je kod jagnjadi muskog pola.
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3. Na bazi organolepti¢kih ispitivanja je utvrdeno da je kod jagnjadi
oplemenjene Sarplaninske ovce meso ruZifaste boje i dobre ¢vrstine. Pede-
njem je utvrdeno da su uzorci mesa imali ugodan ukus i miris, koji ne
odstupa od normalnog ukusa i mirisa peene jagnjetine. Kuvano meso je
takode imalo zadovoljavajudi ukus i miris,

4. Secenjem trupa na francuski na¢in u levoj polutki, nasli smo da na 1
kategoriju otpada znatno preko jedne polovine (57,149/,); na meso II kate-
gorije, jedna Cetvrtina (23,35%), a na III kategoriju, jedna petina (19,510/,).
Prema standardima koje je propisala Fédération Nationale Ovine za tip mesa
zaklanih trupova, jagnjad oplemenjene $arplaninske ovce u starosti od 9
meseci (agneaux gris) bila bi svrstana u lake (A4). Poseban znadaj secenju
trupa na francuski nacin dat je u -ovim ispitivanjima, jer u Francuskoj po-
stoji interesovanje za ov¢ijim mesom, kvaliteta $to ga moZe dati oplemenje-
na $arplaninska ovca u APKM.

Ing. Mom¢ilo Bic¢anin

Institute for the researehesin agriculture and veterinary, Pri$tina
Vet. Seftet Spahiju

PIK »Progres-Export«, Prizren

EXAMINATION SLAUGHTERING VALUE OF IMPROVED $ARPLANINSKA
SHEEP IN APKM

In some earlier works about crossing $arplaninska sheep with merino de
PEst, judged that affinity of $arplaninska sheep on genotyp was satisfied,
what was in improvement of production potential crossbreeds. Meanwhile im
sitnation of bad conjucture of wool and tendency increased in quest of sheep
meat of good quality, because of lack of these records in literatura, we
finished investigation upon a gnantity ang quality of meat of meliorated
Sarplaninska sheep in APKM,

Upon the records, got by experimental slaughtering $arplaninska sheep,
we can present the next concluions:

1. Percent of dressing of cold carcass meliorated $arplaninska sheep was
45,81% out percent of dressing of carcass with head and inside organs was
54,279/.

2, The judgement of carcasses by number sistem, the sheep was judged
excelent (15,5 points). Some better score got the females. They had beteter
index on the base oflenght of carcass and they were widely in breast. Other
worts: the biger declination from ideal »block« carcass was in male,

3. On the base of organoleptic examination it was fortified that the
meat of meliorated Sarplaninska sheep is rose coloured and good quality,
and firmness. The broiled meat was good taste flavour which were not poorer
than normal. The boiled meat had the good taste and flavour.
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4. On the cutted carcass on french manner we found that in the first

class to fall away over than one half (57,149/;) on the meat of the second
category about one qarter (23,35%) and in the therth category 1/5 (19,51%).

5. Upon prescribed standards from Federation Nationale Ovine for type

meat of carcasses improved Sarplaninska sheep in 9 mounths of age (agneaux
gris) would be inserted in light group (A-4). Spetial importance incutting
carcass on franch manner gave in these examination, because in Franch
existed interest for a such quality of meat what can give improved $arpla-
ninska sheep in APKM,

2.

3.
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