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SAZETAK

U razdoblju od 1978. do 1991. godine Poljoprivrednom institutu Osijek priznato
je 26 sorti ozime p3cnice.

Ovaj rad dajc kronoloSki prikaz postignutih rczultata na kvaliteti u procesu
oplemenjivanja ozime pScnice. Odredeni su i indirektni pokazatelji kvalitete p3enice,
te reoloSka i pecivna svojstva brasna priznatih sorti.

Dobiveni rezultati ispitivanja pokazuju da Poljoprivredni institut Osijek
raspolaZze sortama Sirokog dijapazona kvalitete. Od ukupno ispitivanih sorti
svojstvima kvalitete isti¢u se: Zitarka, Ana, Derdanka, Srpanjka i Demetra.
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SUMMARY

The Osijek Agricultural Institute was rcognized to have created 26 winter wheat
varieties from 1978 to 1991.

This paper rewiews chronologically the resuts obtained by testing the quality
within wheat breeding. Indircct wheat quality parameters, as well as rheological and
baking properties of flour were determined.

The results indicate that varieties ranging widely in their quality. Among the
varieties tested, the following varieties showed outstanding results regarding their
quality: Zitarka, Ana, Derdanka Srpanjka and Demetra.

UvOoD

Dugododisnji rad na oplemenjivanju ozime penice Poljopirvrednog instituta
Osijek pokazao je vrlo uspjeSne rezultate tijekom osamdesetih godina. U razdoblju
od 1978. do 1991. godine priznato je ukupno 26 sorti ozime pSenice. Mnoge od njih
su imale, a i danas imaju znadajnu zastupljenost u proizvodnji.
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Znanstveni pristup radu na oplemenjivanju ozime psenice rezultirao je objed-
dinjenjem visoke rodnosti i poZeljna svojstva zrna i brasna u pojedinim sortama ozime
pSenice (Bede et al., 1986, 1990; Martin¢i¢ et al., 1987,).

Osim sorata visoke kvalitete bragna i kruha, oplemen jivacki rad u Institutu je bio
usmjeren i na stvaranje sorti za posebne namjene (Bede et al., 1992.).

Analizom op¢ih i posebnih kombinacija sposobnosti (Bede et al., 1978.; Bede,
1980.), pravilnim odabirom roditelja, primjenom odgovarajuc¢ih metoda kriZanja, kao
i kontinuiranim pracenjem kvalitete selekcijskog materijala u ranim generacijama,
stvorene su sorte razliCitih svojstava (Bede et al., 1987.; Grgesina et al. 1992
Martincic et al., 1987). ,

Cilj ovoga rada je kronolosko prikazivanje postignutih rezultata na kvaliteti u
procesu oplemenjivanja ozime p3enice Poljoprivrednog instituta Osijek.

MATERIJAL Il METODE RADA

Ispitivana su svojstva 26 sorata ozime pSenice Poljoprivrednog instituta Osijek
koje su priznate u razdoblju od 1978. do 1991. godine.

Uzorci pSenica potjecu sa selekcijskog polja Poljoprivrednog instituta Osijek.
Indirektni pokazatelji kvalitete i farinolodke karakteristike bragna ispitivani su
tijekom Cetiri godine (1987 - 1990) godine. -

Ekstenzografska ispitivanja i laboratorijsko probno pecenje kruha izvr§eno je u
dvogodiSnjem razdoblju, (1989 - 1990) godine.

Sedimentacijska vrijednost braina odredena je testom po Zeleny-u.

Udy-tecov proteinski analizator je koriten za odredivanje sadrZaja proteina zrna

Senice. '
: Reoloska svojstva bra3na i tijesta odredeni su pomocu mikrofarinografa i mik-
roekstenzografa.

Laboratorijsko probno pedenje kruha izvrieno je zamjenom 500 g bra¥na uz
dodatak 2 % soli i 2 % kvasca. Slobodno formirano tijesto poceno je 20 minuta u
rotacijskoj mikropecnici na 230 stupnjeva Co, u pet ponavljanja. Odreden jevolumen
i dobit kruha.

REZULTATI I RASPRAVA

Sedimentacijska vrijednost bra$na i sadrZaj proteina u zrnu pSenice odreduju
pripadnost kvalitetnoj klasi. Od ukupno ispitanih uzoraka, prema prosjecnim rezul-
tatima Cetverogodisnjeg ispitivanja 7 sorata pienice pripadaju II kvalitetnoj klasi, dok
ostalih 19 sorti pripadaju I kvalitetnoj klasi (Slika 1).

Kvalitetnoj klasi II pripadaju sorte: Osje¢ka 20, Krudarka, Nada, Dunavka,
Kutjevtanka, Osjecka 22 i Stella. Znaéajno je istaknuti da sorte velike zastupljenosti
u proizvodnji pripadaju I kvalitetnoj klasi, a to su sorte Zitarka, Ana, Demetra i druge.

Prosjecni sadrZaj proteina zrna pienice svih ispitivanih sorti je veci od 13 %,
raCunajuci na suhu tvar. Sorte Osjetanka, Kru3arka i Mursa odlikuju se visokim-
sadrZajem proteina zrna pienice (Slika 1).

Promatraju¢i promjene sedimentacijske vrijednosti u CetverogodiSnjem raz-
doblju ispitivanja, vidljivo je da samo sorte Osjecka 20, Nada i Stella u svim godinama
ispitivanja pripadaju IT kvalitetnoj klasi. Iste sorte, zajedno sa sortom Slavonija, istiu
se malom varijabilnosti sedimentacijske vrijednosti (Slika 2).
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Slika 1. Sedimentacijska vrijednost i sadrZaj proteina ispitivanih sorti ozime psenice u razdoblju od
1987-1990. godine
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Od ukupno ispitanih 26 sorti penice u daljnjem razmatranju smo izdvojili 10
sorata koje su imale ili jo§ uvijek imaju znacajno mjesto u $iroj proizvodnji. To su
sorte: Osjecanka, Slavonija, Zitarka, Derdanka, Njivka, Ana, Srpanjka, AljmaSanka,
Podravina i Demetra. Poredak sorti je uvjetovan godinom njenog priznavanja.

Reoloska svojstva brasna i tijesta utjeCu na pecivna svojstva bragna. Poznato je
da je moC upijanja vode brasna ili farinografska apsorpcija vode u pozitivnoj sig-
nifikantnoj korelaciji s dobiti kruha. Od svih ispitivanih uzoraka, sorte Osjetanka,
Slavonija, Zitarka i Njivka posjeduju velike vrijednosti mo¢i upijanja vode brasna
(Slika 3).

Prosjecne vrijednosti kvalitetnog broja braina u Cetverogodi$njem razdoblju
ispitivanja pokazuju da sorte Derdanka, Ana, Srpanjka, Aljma3anka i Demetra
pripadaju kvalitetnoj grupi bra$na A2, dok Osjecanka, Slavonija, Zitarka, Njivka i
Podravina kvalitetnoj grupi bragna B1. Najmanje odstupanija vrijednosti kvalitetnog
broja brasna pokazala je sorta Aljmasanka, §to ukazuje na postojanost njenih
svojstava kvalitete (Slika 3).

Ekstenzografska ispitivanja vriena su na uzorcima uroda 1989. i 1990. godine.
Sorta Derdanka odlikuje se visokom vrijednosti energije tijesta (Slika 4), sorta
Osjecanka isti¢e se velikom rastezljivosti tijesta, dok sorte Derdanka i Srpanjka
zadrZavaju dobra visokoelasti¢na svojstva u dvije godine ispitivanja (Slika 4).

Laboratorijsko probno petenje kruha izvrieno je u dvije godine ispitivanja, osim
kod novopriznatih sorti Podravina i Demetra, koje su ispitane samo 1990. fodine.
Sorta Slavonija, Zitarka i Podravina isti¢u se velikom dobiti kruha, dok sorte Zitarka,
Derdanka i Srpanjka velikim volumenom kruha (Slika 5).
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Slika 2. Sedimentacijske vrijednosti priznatih sorti u razdoblju od 1987-1990, godine
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Slika 3. Rezultati farinoloskih ispitivanja u razdoblju od 1987- 1990. godine
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Slika 4. Rezultati ekstenzografskih ispitivanja u 1989. i 1990. godini
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Slika 5. Dobit i volumen kruha ispitivanih sorti ozime p3enice u 1989, i 1990. godini
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ZAKLJUCAK

Na osnovu dobivenih rezultata istraZivanja moZe se zakljuditi da je rad na
oplemenjivanju ozime pScnice rezultirao stvarcnjem sorti visoke kvalitete. Poevsi
od Osjecke 20, sorte zadovoljavaj uce kvalitete, u drugoj polovini osamdesetih godina
stvorene su visokokvalitetne sorte: Zitarka, Ana, Derdanka, Srpanjka i Demetra koje
prema svojim svojstvima pripadaju u grupu poboljsivaca i krusnih pSenica. Uz pos-
tojece kvalitctne sorte ozime p3enice, danas Poljoprivredni institut Osijek raspolaZe
i sortama namjenske upotrebe.
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