VITOLOVIC V.

Malvazija istarska

UVOD

Malvazija istarska je najrasprostranjenija sorta vinove loze u
Istri. Od ukupno 70,362.902 Cokota plemenite vinove loze, koliko ih
navodi sluzbena statistika za god. 1955., samo malvazije ima prema
nasem anketiranju — 30,870.000 ili 43% svih bijelih sorata, tako
da premasa po broju’ €okota sve crne sorte zajedno, od kojih ima
ukupno 28,369.000 cokota. Znadenje malvazije nije samo u velikoj
koli¢ini proizvoda, koje daje, nego i u vrsnoj kvaliteti vina, koja
su stekla visoku ocjenu domacih i stranih potroSaca.

Nije poznato, kad se malvazija pocela gajiti u Istri, ali prema
predanju ova je sorta tamo odavno poznata. U prvoj polovini pro-
slog stoljeca gajila se u veoma ograni¢enoj mjeri, i to najvise na
zapadu (Pore¢, Buje). Tek kod prve regeneracije vinograda nesto se
progirila, ali je sve do potetka druge regeneracije (oko god. 1919.)
bila po broju ¢okota malo zastupljena. Naglo se poéinje Siriti od
druge regeneracije vinograda.

Pod nazivom malvazija poznato je viSe sorata vinove loze, koje
potjetu iz Juzne Evrope. Grupa malvazija pripada medu one kul-
turne vinove loze, koje su najstarije i najblize divljoj lozi (Vitis
vinifera, subsp. silvestris Gmel). U ovu grupu pripadaju malvazije:
Madeire, di Toscana, del Piemonte, della Basilicata, della Sardegna,
di Candia, di Lipani, dubrovacka, istarska, crna i druge. Do danas
nije jo¥ utvrdeno, da li svaka od spomenutih malvazija predstavlja
posebnu sortu ili su to sinonimi manjeg broja sorata.

Stari autori (Hugues i Stancovich) i ne spominju malvaziju u
svojim radovima iz istarske ampelografije. Tek god. 1913. pojavljuje
se po prvi put Libuttijeva biljeska® o toj sorti. On je pretpostavljao,
.da se u Istri gaje razne malvazije, ali mu nije bilo poznato, o kojim
se malvazijama radi. U spomenuto] biljesci dao je opis malvazije,
koja se gajila u okolini Poreca, i dao joj je nazav »malvazija bijela«.
Kako smo mi mogli utvrditi, u Istri se ne gaje druge malvazije,
nego samo ta, koju Libutti naziva bijelom, a mi malvazijom istar-
skom. Istina, ima jo3 nekih malvazija, koje se sasvim izolirano mogu
na¢i samo s po kojim trsom (kao na pr. M. della Basilicata), koje
su bile uvedene za vrijeme talijanske okupacije. Poredbom opisa
nekih malvazija (2, 4,5) s malvazijom istarskom utvrdili smo, da se
ti opisi ne podudaraju s njenim morfoloSkim oznakama, iako medu
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njima ima nekih slicnosti.” Pretpostavljamo, da je malvazija istar-
ska nastala od neke druge malvazije, koja je bila prenesena jo§ za
vrijeme Mlecana ili mozda jo$ prije u Istru, gdje je pod novim
vanjskim uvjetima izgradila ove cijenjene bioloSke osobine. Koja
je to malvazija mogla biti, od koje je potekla suvremena malvazija
istarska, teSko je danas utvrditi. No da je malvazija istarska ende-
micna sorta Istre, danas se moze smatrati prili¢no sigurnim.

)

»Malvazija istarska velika« po akvarelu Grete Turkovié.
Tezina grozda 32 dkg, duljina 16 c¢m, $irina 16 cm.

TIPOVI MALVAZIJE I NJENE OSNOVNE KARAKTERISTIKE

Mi smo utvrdili, da u Istri dolaze tri tipa malvazije istarske,
koji su medusobno veoma sli¢ni. Glavne su razlike medu njima u
veli¢ini i rastresitosti grozda, pa u veli¢ini bobica. Malvazija vela
ima velike grozdove i velike bobice. Ona je najrasprostranjenija.

* Imali smo prilike degustirati vino od Malvasia della Sardegna i nasli
smo, da nema sli¢nosti s vinom od malvazije istarske.
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Ostala dva tipa veoma su rijetko zastupljena. Malvazija mala ima
u odnosu na veliku male grozdove i male bobice, i rodi gotovo
dvostruko manje od velike, ali sadrzava neSto viSe Setera — prema
nekim na$im odredivanjima tek oko 0,5% viSe. Zbog toga je mala
malvazija kao malo rentabilna, veoma rijetko zastupljena. Malva-
zija rijetkog grozda ima vrlo rastresit grozd, pa vinogradari zaziru
od nje kao od manje rodne. Ovaj tip je ¢e$¢i nego mala malvazija.
Pod imenom malvazija crvena (Sovinjak, ViZzinada, i jo$ ponegdje)
rasprostranjena je ruzica crvena, koju je donio iz Sr. Karlovaca i u
Sovinjaku razmnozio kova¢ Zidari¢. Zbog stanovite slicnosti s mal-
vazijom, crvena ruzica dobila je naziv »crvena malvazija« ili »ko-
vateva malvazija«. Medutim, prema kazivanju vinogradara postoji
i prava crvena malvazija sasvim razli¢ita od crvene ruzice, ali je
nismo mogli naéi na terenu. NaSa se ispitivanja odnose na mal-
vaziju velu. ‘

Glavne osobine, koje preporuc¢uju ovu sortu, jesu: veliki pri-
nosi, veoma dobar i odlican kvalitet vina, izvanredno snaZan rast.
Radi toga je malvazija omiljela kod vinogradara u tolikoj mjeri,
da u nekim krajevima, naro¢ito u PoreStini i BujStini predstavlja
veé monokulturu. Malvazija se trosi i kao stolno grozde u lokalnoj
trgovini, iako nije privla¢nog izgleda; za transport nije nikako, jer
se veoma slabo drzi.

. Malvazija istarska dozrijeva pod kraj druge epohe, ali za po-
stizanje bolje kvalitete probitaéno je brati je potkraj rujna — na
potetku listopada. U cvatnji je osjetljiva i podvrgnuta osipanju,
$to se naroc¢ito deSava u kisnim i hladnim godinama. Buduéi da joj
je peteljka zelena i krhka, a bobica tanke kozice i lako se runi,
$tete od vjetra i tuée su velike. Protiv gnjilo¢e je otporna, ali prema
peronospori i oidiumu je osjetljiva. Zbog njenog bujnog rasta sa
dugim i debelim ljetorastima probita¢no je da se reze na dugo,
ostavljajuéi veéi broj pupova, jer se time postize veca rodnost,
pod uvjetom, da je tlo plodno i da se redovno gnoji. Vino od mal-
vazije je svijetlo slamnate boje sa zelenkastom  nijansom, jako,
harmoni¢no i puno, posebne prijatne arome, koja podsjeca na miris
od bagremovog cvijeta, sposobno je za duZe ¢uvanje; potpunu zre-
lost postize u drugoj — treéoj godini. Pri preradi grozde daje visoki
randman u mostu.

ISPITIVANJE MOSTA

Ispitivanje mo$ta od malvazije na sadrzinu Secera i Kkiseline
vriili smo na terenu (— za Seéer), i u laboratoriju poljoprivrednog
tehnikuma u Poreéu (— za kiselinu). Seéer je odredivan klosternen-
burskim (Babovim) moStomjerom, a ukupna kiselina (kao vinska)
odredivana je titracijom sa n/10 NaOH i lakmusovim papirom kao
indikatorom. Uzorci mo$ta u tu svrhu konzervirani su dodatkom
nekoliko kapi formalina.

Ispitivanje Seera na terenu i uzimanje uzoraka mosta za odre-
divanje kiseline vrsili su studenti Poljoprivredno-Sumarskog fakul-
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teta u Zagrebu, koji su se nalazili na praksi u Pore¢u, i nekoliko
odabranih uc¢enika Poljoprivrednog tehnikuma. Oni su prije polaska
na teren apsolvirali kratki kurs i davane su im potrebne upute.
U tome su nam pomogli ing. Vinko Tadejevi¢ i Kazimir Stiglié,
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nastavnici Tehnikuma. Rad ispitiva¢a na terenu bio je kontroliran,
koliko, je bilo moguce.

U tab. str. 284. izloZeni su obradeni rezultati nasih istra-
Yivanja Secera i kiseline u svakom mostu kroz tri uzastopne godine.
Iz tablice se vidi, da su kolebanja u sadrzini $ecera i kiseline velika.
Tako je god. 1948. zbog nepovoljnih meteorolo8kih uvjeta prosjecna
sadrzina kiseline bila gotovo dva puta veta nego prethodne dvije
godine. Varijacione krivulje pokazuju 'veoma velike oscilacije i
veliki raspon u sadrzini Secera i kiseline kod sva tri godista iusva
tri proizvodna podruéja.”

Ova su kolebanja posljedica ne samo meteoroloskih prilika u
pojedinim godinama, nego i posljedica utjecaja nadmorske visine,
ekspozicije i tla, a ti su uvjeti iz kraja u kraj veoma razli¢iti. Razlike
u prosjetnoj sadrZini $e¢era manje su nego u sadrzini kiseline, kako
po pojedinim godinama, tako i po proizvodnim podruéjima. Ali
i kod sadrzine Setera velik je raspon (od 14,0% do 257%) i velike su
oscilacije u svim godistima i u svim podruc¢jima, a to takoder upo-
zoruje na veliku raznolikost vanjskih uvjeta istarskih vinograda.

Srednje (IIL.) podruije daje u dobrim godinama nesto  veci
postotak Se¢era nego zapadno (IV.) podrulje, a to navodi na pretpo-
stavku, da malvazija voli poviSene polozaje. No na povecani postotak
Seéera utjete i rezim zemljisne vlage, koji je u, srednjem (I11.) po-
dru¢ju mnogo pogodniji nego u zapadnom (IV.) podrucju. God. 1947.
bila je suda, koja se u zapadnom (IV.) podrué¢ju »Plote« mnogo vise
osjetila; to se otitovalo u nesto smanjenoj sadrzini Secera. Ako je
vrijeme hladno i kiSovito, kao god. 1948. smanjenje postotka Secera
vige dolazi do izrazaja u srednjem (III.) podrudju, nego u zapadnom
(IV.) podrucju.

Iz ovoga zakljuéujemo: da malvazija daje u zapadnom podrucju
po sadrzini Se¢era i kiseline standardniju proizvodnju (iz godine u
godinu) i da proizvodnja u srednjem podrucju po svom kvalitetu
nije stalna; medutim, sigurno je, da se oscilacije u tom podrudju
(II1.) smanjuju, ako su mjesto i poloZzaj vinograda pravilno odabrani
i ako se ne bere prerano. U potvrdu ovoga navest ¢emo slijedece:
God. 1945. proizvedeno vino od malvazije na Poljoprivrednoj Skoli
u Pazinu sadrzavalo je 14,9% alkohola, a isto takvo vino iz Poljo-
privredne $kole u Pore¢u (od grozda individualnih proizvodaca iz
okolice Pore¢a) sadrzavalo je 11,5% alkohola. To je veoma velika
razlika (3,4%), koja potjece otuda, §to je berba u Pazinu obavljena
10. X. a u Poreéu u polovini IX. mjeseca. Sli¢ni rezultati postignuti
su i god. 1946. Zbog veoma nejednakog dozrijevanja, kvaliteta pro-

-

izvoda je nestandardna, narocito u loSijim godinama; to vrijedi za

sva podruéja, ali — kako smo ve¢ rekli — ne u podjednakoj mjeri.
Istoéno obalno podrudje (I.) daje neSto slabije prosje¢nu sadrzinu
Seéera i ne$to manje kiseline. Medutim, variranja su mnogo veca
nego u IIL i IV. podruéju (v. dijagram). Rasprostranjenost malva-
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zije na oto¢nom podruéju je neznatna, no i tamo moze dati dobre
rezultate, sude¢i prema analizama malobrojnih uzoraka.

Za kvalitet vina malvazije veoma je znaCajna aroma, koja dolazi
do potpunog izrazaja u brezuljkastom i brdskom dijelu, dalje od
obale prema poviSenim polozajima srednje Istre.

Kod prosudivanja rezultata naSih ispitivanja mosta vazno je
napomenuti, da je uzimanje uzoraka za ispitivanje padalo u vrijeme
prije tehnoloske zrelosti. Na to smo bili prisiljeni zbog toga, Sto je
u Istri uobicajena rana berba (pocetak berbe je oko 15. IX.). Osim
toga nije bilo tehnickih moguénosti, da se uzorci uzimaju na sam
dan berbe ili neposredno prije berbe. Zato su dobiveni rezultati
manje povoljni nego §to odgovara stvarnoj sadrzini Secera i kiseline
u proizvedenim mostevima, i moguénostima veoma znatnog pobolj-
Sanja kvaliteta, ako se kasnije bere.

Nestalnost sadrzine kiseline u mos$tu od malvazije prema godi-
Stima i prema proizvodnim podrucjima nagovjeSéuju, da treba pri-
mijeniti odgovaraju¢a kupaziranja. Kako sadrzina Kkiseline nije
uvijek dovoljna, to bi se vina s malo kiseline mogla iskoristiti za
kupaziranje s drugima, koja imaju poviSenu kiselinu. Malvazija moze
biti veoma pogodna i za kupaziranja s drugim manje vrijednim bije-
lim sortama, pa i za popravak terena i drugih sorata*), koja daju
neharmoni¢na vina. Pogodnost malvazije za ova kupaziranja potvr-
dena je i praksom.

DISKUSIJA I PRIJEDLOZI

S obzirom na veoma razli¢ite vrijednosti pojedinih polozaja, pa
i pojedinih krajeva za proizvodnju vina od malvazije, jedan od
najprecih zadataka je standardizacija proizvodnje, $to se moZe postici
umjesnom preradom u otkupnim poduzeéima i u zadrugama. To
naroc¢ito vrijedi za srednje proizvodno podrucje, gdje je vrijednost
vina od malvazije dosta nejednaka.

Postoji velika moguénost proizvodnje finih buteljnih vina od
malvazije od neko 12 do 13% alkohola. Da se postigne Sto bolja
aroma tih vina, bilo bi korisno ispitati tehnicke moguénosti za pro-
vodenje odgovaraju¢ih kupaziranja vina iz IV. i III. podruéja. No
i bez toga takva vina mogu naé¢i kupce na domaé¢im i na stranim
trzistima. S obzirom na njenu jako izrazenu aromu, narocito u
brdskom dijelu, trebalo bi ispitati mogucnosti proizvodnje Sam-
panjca. No vecu perspektivu imaju razna desertna vina od malvazije.

Na zapadu, i to najviSe u Poreéu, uvedena je, iako u manjoj
mjeri, proizvodnja slatke malvazije. U srednjem podruc¢ju uvjeti za
tu proizvodnju mjestimi¢no su ¢ak i povoljniji, narocito ako bi se
uvela kasnija berba'i eventualno suSenje na trsu (podrezivanjem
lucnjeva) ili drugi nadin suSenja. Tako bi se jedan dio grozda s
velikim postotkom Seéera mogao iskoristiti djelomice za proizvodnju

* U Italiji se malvazija sljubljuje sa crnim sortama za proizvodnju vina
tipa »Chianti« 6.
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prirodnih slatkih vina, a djelomice slatkih vina uz dodatak Secera.
Veca proizvodnja desertnih vina od malvazije povecala bi i pobolj-
Sala asortiman istarskih vina, a ujedno bi povecala izglede za izvoz
u inostranstvo, jer su porecka desertna vina poznata na inostranim
trziStima.

Jedan od najboljih nacina iskoriS¢ivanja grozda sa manjom
sadrzinom Secera od 18% jest proizvodnja slatkih sokova i koncen-
trata. Ti proizvodi imaju sigurniju produ. Od takve sirovine s
manjim postotkom Sec¢era mogu se proizvoditi i dobra vina za Siroku
potrosnju.

Malvazija se naglo $iri na ra¢un bijelih i crnih sorata. Ova &inje-
nica je naroc¢ito pozitivna u onim slu¢ajevima, kad zamjenjuje manje
vrijedne bijele sorte, a donekle i najrasprostranjeniju ernu sortu
»teran«, koja u nekim uvjetima daje nepovoljnu kvalitetu. Daljnje
povec¢anje njenog uceS¢a u strukturi sorata vinove loze opravdano
je 1 pozeljno narocito u srednjem podrucju, gdje su jo$ zastupljene
veoma brojne druge sorte manje vrijednosti. Medutim, u zapadnom
podruéju ona istiskuje i kvalitetne bijele sorte (pinot bijeli i sivi,
traminac, semillon, i dr.), a od crnih ne samo teran i manje vrijedne
sorte, nego djelomice i vrlo dobre, pa i odlicne sorte (Gamay crni
ili borgonja crna, Pinot crni, Cabernet, Merlot, hrvatica, Marzemin,
barbera). Tendencija je dakle, da malvazija u vrlo kratkom vremenu
postane monokulturom u vinogradarstvu Istre. O toj ¢injenici treba
povesti ratuna zbog posljedica, koje bi odatle sigurno proizasle za
buduénost vinogradarstva Istre. U vezi s tim potpuno je opravdano
razmotriti pitanje o uceSéu crnih sorata u juZznom i zapadnom
obalnom podrucju, koje je za proizvodnju crnih vina veoma zgodno.
Isto tako treba voditi ratuna o navedenim nedostacima malvazije,
narodito o velikoj osjetljivosti na tu¢u i na vjetar. Ovi nedostaci
mogli bi se ukloniti stvaranjem novih boljih tipova. Pri daljnjem
razmnazZanju malvazije svakako treba iskljuciti tipove: m. malu
i m. rijetkog grozda.

Navedeni momenti jasno govore, da se razvitak sortimenta
v. loze u Istri ne smije prepustiti slu¢aju, kako je dosad uglavnom
i bilo, jer je pravilno usmjeren razvitak sortimenta jedan od prvih
preduvjeta za daljnje unapredenje vinogradarske proizvodnje.

Pretpostavka za izvrSenje ovih zakljucaka i prijedloga u pogledu
tehnoloSke prerade malvazije, kojom se moZe proizvesti viSe vrsta
i tipova standardiziranih vina, jest: potrebno diferenciranje sirovine
— grozda prema kvaliteti. Ovakav krupan zadatak moze se izvrsiti
suradnjom izmedu udruzenih proizvodaca zadrugara odnosno otkup-
nih poduzeca i istrazivackih ustanova. Usmjeravanje vinarske pro-
izvodnje u pravcu odredenih standarda uvjet je za naprednu
trgovinu. A o tome zavisi i buduénost vinogradarstva Istre.
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SOMMARIO

La Malvasia d’Istria & una delle numerose varieta di vitigni indigeni che
fin da remoti tempi si coltivano in Istria. Sparsa un po dappetutto incomincio
a deffondersi sempre piu dal inizio della crisi economica mondiale dell’ 1929.
Oggi questa varietd partecipa nell’ territorio viticolo istriano col circa 43%
di ceppi delle varieta bianche.

11 valore economico che la raccomanda ai coltivatori sta prima di tutto
nella grande vigorosita (con tralci lunghi e grossi anche nei tereni poco fertili),
nella grande produttivita e nel valore delle uve lavorate in bianco da quali
si confezionano vini fini da pasto e anche vini da dessert con un gradevole
e apprezzato sapore — se coltivate nelle posizioni, ben esposte di collina.

La Malvasia d’Istria si presenta con i suoi tre tipi: a raspo grande, a
raspo piceolo e a raspo rado. Il primo tipo e comunemente diffuso.

Nel periodo dell’ 1946 — 1848 sono state eseguite analisi chimiche di
numeresi campioni di mosti provenienti dalle diverse regioni viticole. Si e
dimostrato che la composizione dei mosti varia molto dipendendo dalle con-
dizioni ecologiche ma anche dalle condizioni meteorologiche dell’ annata. Le
Oscilazioni dello zucchero e dell’ acidita complessiva nei mosti della regione
montuosa (II1.) si devono alla prematura vendemmia comunemente esercitata
verso la meta di settembre. Questo fatto bisogna considerare nell, apprez-
zamento dei risultati delle analisi ottenuti, siccome i campioni furono prelevati
nell’'periodo quando le uve non avevano raggiunto una perfetta maturita
technologica.

Tablica 1

MALVAZIJA ISTARSKA, PROSJECNA SADRZINA SECERA 1 KISELINE,
PREMA PROIZVODNIM PODRUCJIMA*

i S Secer u vol. °/o Kiselina u vol. % (kao v.
GodiSte Podrudje ., + b R waE a M . Ep % A i
cijela

1946 oblast 19,69 1,57 0.08 32 458 0.96 0.05 370

1946 Porec** 19,00 102

1946 111 20,25 107

1946 I'V. 19,81 99

1947 I. 19,30 7 364 6

1947 III. 20,92 62 497 43

1947 IV. 19,27 180 4,43 83

1947. V. 19,87 4 3,76 ' 3

19438 I 17,63 36 7,23 34

1948 TIE. 18.07 142 8,01 124
-1948 v 19,11 186 7,02 182

% ] — isto¢ni obalni pojas; II — planinski dio Istre; IIT — srednja Istra;
IV — juzni i zapadni obalni pojas; V — istarsko otocje.
** Poljoprivredni tehnikum.
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