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Od ajerkonjaka do merlina

(IvaniSevié, Jelena. Povijesni rjecnik hrvatskog kulinarstva (A-M). 2015.
Institut za etnologiju i folkloristiku. Zagreb.)

Od lipnja ove godine hrvatska leksikografija bogatija je za jos jedan rjecnik struke.
U nakladi Instituta za etnologiju i folkloristiku izisao je Povijesni rie¢nik hrvatskog
kulinarstva autorice Jelene Ivanisevic. Rijec je o prvome svesku
rje¢nika, koji donosi leksicku gradu od slova A do slova M i
T l ""ml j}, ukljucuje 8393 rje¢nicke natuknice.

Ay o Rje¢nik sadrzavarjecni¢ku gradu povezanu srazli¢itim aspektima
kulinarstva: nazive namirnica (posebice biljaka i Zivotinja koje
su se upotrebljavale ili se upotrebljavaju u ljudskoj prehrani),
kulinarskih postupaka, pribora i jela hrvatske kuhinje te one koji
su se udomacdili ili su prisutni u danasnjoj hrvatskoj kuhiniji.

Rjec¢nicki ¢lanak sastoji se od natuknice, gramati¢ke oznake,
definicije, sinonima i popisa izvora u kojima se rije¢ pojavljuje.
Gdje god je to bilo moguce, navodi se podatak o mjestu na
kojemu se rije¢ upotrebljava ili na kojemu je zapisana. Sinonimi
se donose uzglavnu natuknicu, a u vecini slu¢ajeva nisu poredani
abecedno. Primjerice, za glavnu natuknicu blagovaonica
navedeni su sljedeci sinonimi: blagavaona, blagovaliste, enakl,
escimer, gostiliste, izba, trpezarija, tinel, Spajzcimer, Spajscimer, Spajzecimer, jedaonica,
blagovalistvo, gostinica, gostivnica, obrocnica, obrocnica. Kolokacije u kojima se
pojavljuje rije¢ opisane su na kraju rje¢nickoga ¢lanka.
O Povijesnome rjecniku hrvatskog kulinarstva razgovarali smo s autoricom dr. sc.
Jelenom Ivanisevic.

Kako ste se odlucili za izradbu Rjecnika i koliko ste dugo na njemu radili?
Ideja o Rjecniku nastala je u sklopu projekta Kultura prehrane u ozracju drustvenih
promjena 20. i pocetka 21. stoljeca, koji je vodila dr. sc. Nives Rittig Beljak. Ona je
najzasluznija za idejni koncept ovoga rje¢nika. Na pocetku projekta zamisljeno je da
Rjecnik okupi sve hrvatsko kulinarsko nazivlje kako bi se pokazao razvoj kuhinjskoga
jezika. Predvideni opseg rjecnika bio je 10 000 rijeci u dva sveska. Na Rjecniku radim
od 2007. godine, kad sam se zaposlila u Institutu za etnologiju i folkloristiku.

S obzirom na to da jerijec o povijesnome rje¢niku, koje razdoblje on obuhvaca?
Rjecnik obuhvacda gradu od najstarijih objavljenih rje¢nika hrvatskoga jezika do
suvremenih leksikoloskih djela. Ugrubo, mozemo reéi da obuhvaca pola stoljeca
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hrvatskoga kulinarskog nazivlja. | ovaj se Rjecnik, kao i svi rje¢nici, opire dovrsenosti,
pa je vjerojatno mnogo toga ostalo izvan njega.

Mozete li nam reci nesto vise o korpusu na temelju kojega je Rje¢nik nastao?
Kako je prikupljana grada? Sto sve obuhvaca?

Osnovniizvor grade bio je Akademijin rjecnik, koji je iznimno vrelo koje donosi gradu
u svoj povijesnoj slojevitosti. lako ne biljezi sustavno kulinarske izraze, Akademijin
je rje¢nik pocetak ozbiljnoga bavljenja ovim jezi¢nim slojem. Osim rjecnika
standardnoga hrvatskog jezika sluZila sam se i dijalektnim i posebnim rje¢nicima
poput Sugarova Biljnoga imenoslova i mnogih drugih. Buduéi da je jezik kuhinje
ujedno i jezik privatnoga prostora doma, mnogo je toga ostalo izvan zabiljezene
grade. Tada je trebalo gradu prosiriti etnoloskim zapisima, objavljenim kuharicama
i privatnim rukopisima, tzv. tekicama za recepte u kojima se biljeze obiteljski
prehrambeni kanoni. Nastojala sam imati otvorene usi za sve nijanse i varijante
imenovanja namirnica i jela u svakodnevnome govoru. U ovome rje¢niku nalaze se
nazivi namirnica (biljnoga i Zivotinjskoga podrijetla), jela, kulinarskih postupaka i
pomagala koja se povezuju s kuhanjem i posluzivanjem hrane.

Na koji ste nacin terenski prikupljali gradu za ovaj Rjecnik?

Cini mi se da je svaki izlazak iz kuce na neki nacin bio terensko istrazivanje za Rjecnik.
Pocevsi od odlazaka na trznicu, na kojoj opazate raznolikost naziva za istu stvar, poput
grincajga, grinceka i sli¢nih naziva za vezicu povréa za juhu, do jednostavne Cinjenice
da ljudi doista mnogo vremena provode razglabajuci o hrani, a gotova svaka obitelj
ima svoje izraze za pojedina jela i namirnice, iji izbor ovisi o razli¢itim ¢imbenicima.
Na svim terenskim istrazivanjima izvan Zagreba nastojala sam u razgovorima s ljudima
razli¢itih dobnih skupina ¢uti kuhinjski jezik kakav doista jest. Jos uvijek se Cesto, kad
se razgovara o hrani, objasnjenja pojedinih rijeci daju u zagradama kao u kuharicama s
kraja 19.ipocetka 20. stoljeca, u kojima su ona obi¢no na njemackome jeziku. Bogatstvo
kulinarskih naziva nevjerojatno je veliko i mislim da je govorni jezik ovdje presudan.

Jeste li tijekom istraZivanja kulinarskoga nazivlja dosli do nekih spoznaja koje
su Vas iznenadile?

Mislim da nisam dokraja bila svjesna Cinjenice da je zapravo

rije¢ o gradi koja je u velikoj mjeri jos uvijek nestandardizirana. RS RIEENIN
HRVATSKOG KULINARSTVA

U njoj je tesko ograniciti znacenja jer su fluidna i ¢esto vrlo
skliska, te nazivi u razlicitome okruzju oznacuju potpuno
razli¢ite stvari. To se prije svega odnosi na nazive za biljke i
ribe, koji se mogu razlikovati potpuno u dvama susjednim
mjestima ili ¢ak dvjema susjednim kucama. Jezik kuhinje spoj
je dijalektizama, regionalizama i lokalizama, koji supostoje uz
standardnojezic¢ni korpus. To je prije svega rezultat doprinosa
lokalnih i regionalnih kuhinja zajednickoj kulinarskoj bastini, ali
i povijesnih i drustvenih okolnosti svakoga pojedinog podrugja.
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U nekim slu¢ajevima iznenaduje danasnje osiromasivanje rje¢nika, osobito kad se
sjetite da znate nabrojiti tek mozda desetak vrsta jabuka ili krusaka. Stariji rjecnici
donose nazive za na desetke razli¢itih sorta. Jezik reagira na svjetsko smanjenje
bioraznolikosti, a da toga nismo ni svjesni.

Isto tako, zanimljivo je shvatiti da smo svakodnevno okruzeni predmetima kojima ne
Znamo naziv, a on postoji u starijim izvorima.
Korisno je shvatiti da jedemo gotovo sve §to raste, hoda, leti ili pliva.

Mozete li redi iz kojih su jezika najc¢eSée posudenice u Rjecniku?
Tesko je odrediti prevlast ijedne skupine posudenica jer ovise o podrucju na kojemu je
rije¢ zabiljeZena. Dalmatinski i primorski kulinarski rje¢nik obiljezen je talijanizmima,
a jezik na kontinentu germanizmima. Glavni smjerovi kulturnih utjecaja obiljezavaju
jezik, a posudenice se sasvim lako uklapaju u jezik, osobito kad je rije¢ o kuhinji.
Kulinarsko znanje lako se usvaja i prilagoduje novomu okruzju bez obzira na
drustvene okolnosti. Novi kulinarski postupci, jela i namirnice lako prelaze granice,
pa su primjerice turcizmi neizostavni u kuhinjskome rje¢niku bez obzira na raskid s
turskom kulturom. Zanimljivo je da u hrvatskome imamo tek jednu posudenicu iz
portugalskoga - to je marmelada.

Kako ste odredivali koja ¢e natuknica biti glavna?

Izbor glavne natuknice nije uvijek bio lak, ali ovdje ¢esto struka ima kona¢nu rijec bez
obzira na cestoc¢u uporabe lokalnih naziva. To se u prvome redu odnosi na nazive za
ribe i biljke. U nekim slu¢ajevima birala sam najrasireniji izraz zbog lak3e razumljivosti.

Komu je Rjecnik namijenjen?
Zelja mi je bila napraviti rje¢nik koji ¢e biti pristupacan $to 3iroj publici, i onoj
zainteresiranoj za jezik i onoj zainteresiranoj za hranu. Ne mislim da je namijenjen
isklju¢ivo onima koji se bave povijescu jezika, dijalektolozima ili novoj i pomodnoj
skupini foodieja (nemamo jo$ hrvatsku rijec za njih). U $ali znam reci da je namijenjen
mijeSanim parovima, onima koji dolaze iz razli¢itih prehrambenih kultura. Mislim
da ce biti jednako koristan jezikoslovcima i povjesni¢arima kulture ili prehrane, a
zanimljiv mnogima.

Kad bi trebao izi¢i drugi svezak Rjec¢nika?
Drugi svezak trebao bi biti objavljen 2017. godine, a onda ¢emo razmisljati treba li
poceti raditi na dodatku.

Je li u planu da Rje¢nik bude dostupan javnosti u digitalnome obliku?
Zasad jos nije u planu, ali mislim da bi trebao biti dostupan i tako. Osobito kad bude
dovrsen, a mozda bi ga trebalo napraviti otvorenim i za doprinose korisnika.

Zahvaljujemo autorici na razgovoru i Zeljno is¢ekujemo drugi svezak Povijesnoga
riecnika hrvatskog kulinarstva.

38



