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SAZETAK

U ¢&lanku je prikazana problematika utjecaja hranidbe na kakvocu mesa
peradi. (Kakvoca mesa peradi se definira kroz interes, odnosno s obzirom
na subjekt koji je zainetersiran za taj problem). Hranidbeni utjecaj veze se
uz prehrambeno-fiziolosku, senzornu, preradbeno tehnolosku i higijensko-
toksikologku kakvocéu mesa. Citirani su mnogi eksperimentalni podaci o
utjecaju pojedinih krmiva, dodataka hrani, odnosa hranjivih tvari i nacina
hranjenja na spomenuta svojstva mesa. Na kraju je dat tabelami prikaz
medusobnih odnosa osnovnih Cimbenika hranidbe, Zivotinje i kakvoce

mesa.

Kljugne rijeci: perad, hranidba, kakvoca mesa

uvoD

Rastuéi udio peradskog mesa U ukupnoj po-
tronji mesa zemalja s visokim i srednjim stan-
dardom Zivljenja, kao i brzi apsolutni globalni rast
potrodnje peradskog mesa, uvjetovani su nizom
gGimbenika medu kojima je kakvoca mesa negdje pri
vrhu. Jo$ jasniju sliku o tome daje Cinjenica da u
strukturi potro$nje peradskog mesa, puretina po-
stize najveci porast i to prvenstveno zahvaljujudi
visokoj kakvoci.

Kakvodu mesa moze se definirati na vise
nacina, obzirom na to s kojeg gledidta se oblikuje
definicija. Selekcionari, proizvodadi, trgovci, zdrav-
stveni inspektori, tehnolozi u mesnoj industriji hu-
mani nutricionisti i potrosaci svaki na svoj nacin
pokazuju interes za svojstva mesa. Poku$aj siste-
matizacije spomenutih interesa definira kakvocu
mesa (kvalitativna svojstva) kao svojstva razvrstana
u vie skupina:

a) prehrambeno-fizioloska,
b) senzorna,

c) preradbeno-tehnoloéka ;
d) higijensko-toksikoloska

Brojni su Cimbenici koji utjeéu na kakvocu
mesa, a mogu se razvrstati na genetiCke i nege-
neticke. Postoji niz interakcija unutar i izmedu ovih
gimbenika, te je tesko precizno luciti ova dva
utiecaja  kod  ocjenjivanja kakvoce  mesa.
Scholtyssek (1987.) je pokusao razvrstati razne
utjecaje na kakvocu mesa peradi, pri ¢emu je te
utjecaje podijelio u Cetiri skupine, $to je prikazano
na tablici 1.
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Tablica 1. Utjecaj raznih ¢imbenika na pojedina svojstva kakvoée mesa
Table 1. Effect of' various factors on some properties of poultry meat quality

i ; ol : : - . . Tehnoloska obrada
Svojstva - Properties Zivotinja - Animals | Hranidba - Feeding | Drzanje - Keeping Technological processing
Odnos meso-kosti S
Meat-bone relation
lzgled - Appearance + s ++
Aroma - Flavour + +
Okus - Taste + ++ +
NjeZnost - Tenderness + ++ +++
Socnost - Juiciness ++ +++
Kalo !(uhanja i peégnja r " &
Cooking and roasting waste
Htanjiva vrijednost o ot 5
Nutritive value

Iz tablice je uocljivo da je autor hranidbi pripisao
dosta vaznu ulogu u stvaranju kakvode mesa
peradi, gotovo u svim svojstvima, osim u socnosti,
no i na taj Cimbenik kakvoce po nekim autorima
moze se utjecati, (popravljen) hranidbom (Ferket i
sur.,1995.).

Od negenetiCkih Cimbenika na$ interes je
hranidba, odnosno vrsta krmiva, sastav krmnih
smjesa, koliCina, oblik, skladiStenje i nacini davanja
hrane u svezi s kakvo¢om mesa.

Utjecaj hranidbe na prehrambeno-fizio-
loSku kakvoc¢u mesa (sadrzaj hranjivih tvari)

Sadrzaj hranjivih tvari u mesu peradi glede
visokog sadrzaja bjelanCevina te niskog sadrzaja i
povoljnog sastava masnoca svrstava ga u dijetetski
najprihvatljivija mesa za ljudsku prehranu. Ostali
hranjivi sastojci peradskog mesa kao $§to su
ugljikohidrati, mineralne tvari, vitamini, enzimi itd.

nisu onaj Cimbenik koji je odlu¢ujuci pri opredje-
livanju za to meso, ali se ne mogu zanemariti u
definiranju ukupne hranjive vrijednosti.

Odnos bjelancevina i masnoéa u mesu peradi
glede utjecaja hranidbe prvenstveno se odrazava u
odnosu izmedu sadrzaja energije i bjelancevina u
obroku, te interakcije izmedu sastava obroka, dobi,
spola, podrijetla i vrste Zivotinje. Generalno uzevsi
povecanje sadrzaja metabolicke energije (ME) u
obroku iznad optimalne norme dovodi do pove-
¢anog stvaranja masnoce u tijelu, a povecanje
udjela bjelanevina u isoenergetskim obrocima
povecava sadrzaj bjelancevina, s time da razlicite
vrste i kategorije peradi pokazuju veci ili slabiji
odgovor na takvu situaciju. Kao ilustraciju ovome u
narednoj tablici navode se rezultati Maurus i sur.
(citat po Hunton, 1995.) koji su pratili promjenu
sadrzaja hranjivih tvari u cijelom trupu pilica
hranjenih raznim razinama energije kod 21%
bjelancevina u obroku izmedu 6. do 8. tjedna tova.

Tablica 2. Utjecaj raznih razina metabolicke energije na kemijski sastav trupa tovnih muskih piliéa

Table 2. Effect of various metabolic energy levels on the chemical composition of the fattening male chick trunks

Kemijski sastav trupa Metabolicka energija Kcal/kg hrane - Metabolic energy Kcal/kg feed
Chemical composition of trunk 2250 2740 3220
Voda - Water % 67.8 65.0 62.2
Sirove bjelanéevine - Crude proteins | % 20.6 20.3 19.1
Mast - Fat % 8.7 11.8 15.8
Pepeo - Ash % 2.9 3.0 2.8
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Kako je sve vise na cijeni takozvano “mr§avo’
meso, razvijeni su programi hranidbe koji maksi-
malno povecavaju unos bjelancevina, posebice
limitiraju¢in aminokiselina u odnosu na energetski
sadrzaj obroka za tovnu perad. U tom smislu glavni
cilj tova je sve vise mesa i kakvoc¢a obradenog
trupa a sve manje Ziva tjelesna masa. Poznato je
da je aminokiselinski sastav bjelancevina misicne
mase najvecim dijelom uvjetovan genetskim ¢im-
benicima rasta zivotinja, a istovremeno je suvre-
mena tovna perad sve vide sklona nakupljanju
masnoca iznad poZzeljne koligine, toj masnoci se
sve vise poklanja paznja. Jednim dijelom nastoji se
hranidbom smanjiti udio masnoce u trupu a drugim
promijeniti sastav neizbjezne masnoc (narogito in-
korporirane u misicno tkivo) u korist nezasicenih
masnih kiselina (posebice omega-3) i smanjenja
koligine kolesterola.

Mogucénost promjene tjelesnih masnoca utje-
cajem masnoca obroka tovne peradi dokazali su
mnogi istrazivaci. Jo$ 1963.godine su Marion i
Woodroof istrazili utjecaj kukuruznog ulja (visoko-
nezasiéene masne kilesine) i govedeg loja (viso-
kozasicene masne kisleline) u hrani na sastav
mashih kiselina mesa prsiju, bataka i koZe brojler-
skih pilica. Sastav masnih kiselina ispitivanih tkiva
bio je vrlo sli¢an sastavu masnih kiselina masnoca
dodanih u hranu. Promjenu dijetetske kakvoce
masno¢a pileéeg mesa putem hranidbe raznim
oblicima punog zrna ili ulja lana i repice istrazivali
su Ajuyah i sur., 1991. Medu ostalim zakljuili su da
lan i laneno ulie manje zamascduju bijelo i crveno
meso u odnosu na repicu, te da smanjuju ukupnu
kolicinu abdominalne masti. Oba mastima bogata
krmiva umjereno povecavaju sadrzaj masnih Ki-
selina omega-3 u masnoc¢ama pileéeg mesa. Do
sliénog zakljucka dosli su i Yau i sur., 1991. s time
da napominju kako se daleko bolje oslikava sadrzaj
nutritivnih masnoca u sastavu adipoznog u odnosu
na midiéno tkivo tretiranih sivotinja. Isto tako
uskladenost profila masnih kiselina u obroku tovnih
gusaka i njihovrh tielesnih masnoca ustanovili su
Jiang i sur., 1996. Povecanje udjela polinezasicenih
masnih kiselina u masnocama tovnih pilica utje-
cajem raznih vrsta i kolicina riblieg brasna u
obrocima istrazili su Miller i Robisch 1969., Hulan i
sur. 1989. te Huang i sur., 1990. Svi su izvijestili 0
povecanju koncentracije ukupnih masnih kiselina
omega-3 u masnocama misiénog tkiva s vecim
djelovanjem na prsne u odnosu na misice bataka.

Mijenjanje hranjivog sastava mesa brojlerskih
pilica utjecajem enzimskog pripravka Polizym® BX u
hrani istrazili su Galonja i sur., 1995. Koli¢ina od
300 mg/kg hrane enzimskog pripravka znacajno je
povecala koli¢inu masti u batacima i nadbatacima
na radun povecanja udjela vode, i istovremeno
povecala sadrzaj linolne kiseline (C 18:3) u odnosu
na kontrolne Zivotinje.

Bedford i Summers, 1985. prilaze ovom pro-
blemu iz drugog pravca. Oni navode da se sadrzaj
bjelancevina u trupu moze povecati istovremenim
smanjenjem udjela masnoca u trupu pomocu po-
veéanja odnosa izmedu esencijalnih i neesen-
cijalnih aminokiselina u obroku tovnih pilica,.

Kao najvazniji nedostatak pacjeg i guscjeg
mesa smatra se povecani sadrzaj masnoca. Kao
hranidbenu pripomo¢ U riesavanju tog problema
Scot i Dean (citat po Hunton, 1995.) naglasavaju
odnos pojedinih  aminokiselina i metabolicke
energije obroka po fazama rasta zivotinja koje
smanjuju deponiranje masti u trupu.

Ferket i sur., 1995. su dokazali da povecana
doza vitamina E (275 1J/kg) u hrani tijekom zadnja
tri tjedna tova znagajno povecava koliginu tog
vitamina u tkivu pokusnih Zivotinja.

Utjecaj povecanih doza nikotinamida (0-150
mg/kg) u obroku za tovne pilice u uvjetima po-
veéane gustoce naseljenosti, na proizvodne
rezultate i kakvocu mesa istrazili su Piva i sur,
1995. Autori su ustanovili da 150 mg/kg hrane
nikotinamida smanjuje u mesu pilica koli¢inu masti
za 22.8%, kolesterola za 28,2% i povecava sadrzaj
vode za 6,2%.

Utjecaj hranidbe na senzornu kakvocu
mesa

Senzornu kakvoéu mesa moze se opisati i kao
boja, miris, okus i socnost mesa, o ¢emu se sud
najéesce donosi na osnovi subjektivne ocjene bilo
strunih povjerenstava bilo potrosaca, pa bi se
prema Petricevicu, 1991. sve to moglo nazvati i
psiholoska ili komercijalna svojstva mesa. Domi-
nantan utjecaj na senzornu kakvoéu mesa imaju
Einioci kao §to su podrijetio i dob zivotinje, no
odmah iza toga slijedi hranidba te ostali ¢imbenici.
Poteskodu u osvjetljavanju kakvoce mesa izrazenu
mirisom i okusom Cini neuskladenost metodika i
velika varijabilnost i kontradiktornost istrazivackih
rezultata.
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Uz prije spomenuti pozitivni u¢inak omega-3
pileCeg mesa obogacenog masnim kiselinama po-
stoje i negativni, a to su promijenjena senzorna
svojstva i oksidativha stabilnost takvog mesa. Gle-
de toga ima dosta kontradiktomih rezultata istrazi-
vanja koja se po navodima Hargis i Elswyk, 1993.
svode na slijedece: medu krmivima ribljeg podrijetla
postoje velike razlike u mogucnosti promjene sen-
zorne kakvoée mesa pilica hranjenih tim krmivima,
a medu najpovoljnijima se pokazalo crveno riblje
brasno; krmiva biljnog podrijetla su u tom pogledu
povoljnija ali su sa stanovista obogadivanja masnim
kiselinama omega-3 slabija. Problem oksidativhe
stabilnosti mesa obogacenog masnim kiselinama
omega-3 pokusava se rijesiti dodatkom raznih anti-
oksidanata u hranu za tovne pilice, a neugodan
okus tehnologijom pripreme i prerade takvog mesa
za trziste.

S riblim okusom pileceg mesa susrecu se
peradari ve¢ odavna, posebice kod koristenja vecih
udjela ribljih brasna u hrani za tovnu perad. Riblji
okus u mesu bataka mnogih purana zaklanih u dobi
od 20 tjedana Moran i sur., 1984. pripisuju hrani
koja je sadrzavala razli¢ite koli¢ine i vrste ribljeg
braSna. Opstvedt (citat po Hunton, 1995.) o tom
problemu istiCe da se koritenjem ekstrakcijom
odmascenog riblieg brasna ne stvara riblji okus u
mesu pilica hranjenih visokim dozama takvih
krmiva. |z toga nadalje zakljuuje da je pojava
riblieg okusa vezana uz masnoce u ribliem brasnu.
Nadalje se konstatira da oksidativne promjene u
masnocama riblieg brasna mogu pogorsati veé
prisutan nepovoljan "riblji" uc¢inak, za §to se rjesenje
trazi u stabilizaciji masnoca hrane dodatkom antio-
ksidanata, naroCito u zavrSnim krmnim smjesama
za tov peradi. Utjecaj razliCitih kombinacija repicine
saéme s visokim i niskim sadrzajem glukozinolata
te riblieg brasna, D-L metionina i kolinklorida na
senzornu kakvocu mesa tovnih pilica istrazili su
Steedman i sur., 1979. i Hawrysh i sur., 1980. U
svim kombinacijama ovakav tretman je izazvao
pojavu ranketljivog i ribljeg okusa ili ustajalog mirisa
mesa. Nasuprot tome Wetscherek i sur., 1993. nisu
ustanovili promjene nutritivne ni senzorne kakvode
mesa pilica hranjenih hranom u kojoj je 24% sojine
sacme bilo zamijenjeno 00 repi¢inom saémom.

Land, 1979. raspravlja utjecaj raznih reciklira-
jucih (otpadnih) masnoca, cijim se koristenjem u

hranidbi peradi okus i miris mesa i mesnih prera-
devina moze pokvariti znacajno. QOrganolepticka
svojstva (miris, okus i soénost mesa tovnih piliéa
hranjenih s 2,4, 5,0 i 7,5% petrokemijskih kvasaca
istraZio je Bozac, 1980. Nepovoljan ucinak na
ispitivana svojstva pokazala je koli¢ina od 7,5%
petrokemijskkog kvasca, s time da je ucinak bio
izraZeniji u mesu bataka u odnosu na meso prsiju.

Poste, 1990. revidirajuci desetgodiSnja svjetska
istraZivanja na podrucju utjecaja raznih tvari na
senzornu kakvocu mesa peradi zakljuduje da se
najvise paznje posvecivalo repi¢inoj saémi i ribliem
brasnu kao najvecim pogorsivadima okusa.

Poboljsanu socnost i intenzivniji miris mesa gu-
saka hranjenih dodatkom kokosova ulja u odnosu
na sojino ulje ustanovili su Jiang i sur., 1996. dok u
Cvrstodi i kalu kuhanja nije bilo razlike.

Nepozeljna vizualna pojava takozvanog “sala-
stog” trupa odnosno “sindroma zamaséene peradi”
(Qily-Bird-Syndrome) takoder se dijelom pripisuje
nutritivnom utjecaju. Garret (citat po Leeson i sur.),
1995. te Jensen i sur., 1980. navode da se “salasti’
trupovi javljaju mnogo ¢esce u peradi koja je u hrani
dobivala loj, odnosno puno zasiéenih masnih kise-
lina s istovremenim povecanim odnosom energije i
bjelancevina u obroku, posebice u toplijim klimat-
skim uvjetima. Ovoj pojavi mogli bi pridonijeti i
kokcidiostatici, posebice halofuginon, kako to na-
vode Granot i sur., 1991.

Vec¢ godinama se veliki znacaj pridaje okusu
pureceg mesa. Tako su vec¢ 1962. godine Carlson i
sur., ustanovili pobolj$ani okus mesa purana tov-
lienih na bazi kukuruza u odnosu na zob. Moran i
sur., 1973. su istrazili utjecaj vise formi cijelog zrna
soje na senzornu kakvoéu mesa pura u odnosu ha
sojino ulie i Zivotinjski loj. Ekperimentalno panel
testiranje ukazalo je na bolji okus mesa pura
hranjenih bilo kojim oblikom soje ili sojina ulja u
odnosu na loj. Lagano pogor$anje okusa pureéeg
mesa utjecajem 7,3% canola repiine saéme u
hrani navode Larmond i sur., 1983.

Poznat je utjecaj vitamina E na oksidacijsku
stabilnost masnoc¢a mesa. Ferket i sur.,, 1995. su
dokazali da povecana doza vitamina E (275 1J/kg) u
hrani tijekom zadnja tri tjedna tova znacajno
smanjuje opasnost od oksidativne ranketljivosti
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mesa pura hranjenih s 6,7% peradske masti u
obroku. Doprinos ovom problemu dao i Mahan,
1996. navodec¢i mogucénost smanjenja povecéanih
koncentracija vitamina E u obrocima za tovne pilice
na radun povecanih doza selena, i tako opet
doprinijeti prevenciji pojave ranketljivosti masnoca i
BMV mesa.

Pozitivan uéinak povecanih doza vitamina E u
hrani za tovne pilice (20-160 mg/kg) na ocduvanje
okusa njihovog mesa skladistenog na +4 C° kroz 12
dana ustanovili su i Blum i sur, 1992. Vecu
oksidativnu stabilnost svjeZeg pileéeg mesa postigli
su i Yamauchi i sur., (citat po Poultry Abstract,
1992.) hranedi pilice 200-1000 mg/kg hrane DL-a
tocopheryl acetata, dok se taj pozitivan ucinak
izgubio termiCkom obradom tog mesa.

Povezanost povecanih doza vitamina E (0, 28 i
150 mg/kg) i Zelieznog sulfata (0, 100, 250 i 500
mg/kg hrane) u hrani za tovne pure istrazili su
Bartov i Kanner, 1996. u smislu poboljsanja skla-
digne odrzivosti mesa. Rezultati su pokazali da
povecéane doze Zelieznog sulfata uz povecane doze
vitamina E ne utjecu negativho na oksidativnu
stabilnost ni nakon 100 dana ¢uvanja na -18 C°.

Pozitivan utjecaj biostimulatora rasta virginia-
mycina, Nitrovina i Cyadoxa na vizualnu ocjenu
obradenih trupova tovnih pilica ustanovili su To-
kosova i Balaz (citat Ivandija, 1990.) s najpovolj-
nijim uginkom virginijamicina. Miris i okus pecenog
mesa nije se znacajnije promijenilo  utjecajem
biostimulatora rasta u odnosu na kontrolu. Turi i
sur., 1994. su utvrdili da R-agonist clenbuterol u
hrani za mosusne patke, uz pozitivno djelovanje ha
proizvodne rezultate, ne pogor$ava senzornu
kakvocu mesa.

Ispitijuci okus i miris mesa pilica hranjenih
kokcidiostaticima narasinom i nicarbazinom Peng i
sur., 1987. nisu ustanovili znagajnije promjene u
odnosu na kontrolne Zivotinje.

Djelovanje antibiotika avoparcina, lincomycina,
bambermycina, virginiamycina, zincbacitracina i
nourseothricina na proizvodne rezultate tovnih
piliéa ispitivali su Kolarova i sur., (citat po Poultry
Abstracts, 1994.) te Jamroz i sur., (citat po Poultry
Abstracts, 1994.). Medu ostalim autori su ustanovili
da spomenuti antibiotici nisu utjecali na promjenu
senzornih svojstava mesa ispitivanin pilica.

Boja ocis¢enih trupova utovljenih pilica na mno-
gim trzistima vazan je gimbenik njihove kakvoce i tu
se hranidbom vrlo uspje$no postize Zelieni cilj.
Ovisno o tome da li se zele zuti ili blijedi (bijeli)
trupovi hrana se komponira s ili bez krmiva koja su
nosioci karotinoida. Prema Marusischu, 1970. do-
bra Zuta obojenost pilecih trupova postize se
minimalnom koliginom od 25 g karotinoida po toni
hrane.

Utjecaj hranidbe na preradbeno-tehno-
losku kakvo¢u mesa

Najmanije istrazen, ali svakim danom sve vise
prisutan, problem u proizvodnji i preradi peradskog
mesa je povezanost hranidbe Zivotinja i kon-
fekcioniranja odnosno prerade mesa u veliki broj
proizvoda raznog stupnja gotovosti-spremnosti za
ljudsku uporabu. U tome odludujuéu ulogu imaju
najvredniji dijelovi trupa u smislu njihovog $to veceg
udjela u Zivoj masi utovljene peradi te njihova
pogodnost za preradu.

Asghar i sur., 1984. su ustanovili negativan
utjecaj restriktivne hranidbe na Cvrstocu gela
miozina (za 50%) crvenih misica brojlerskih pilica,
dok u bijelih mii¢a nije bilo toga utjecaja. Autori
nadalje zakljucuju da je to vrio vazna Cinjenica za
kakvoéu mesnih preradevina kao §to su kohe-
zivnost i separativnost masnoca.

Da se njeznost i socnost otkostenog pileceg
mesa prsiju moze znacajno pobolj$ati oduzimanjem
hrane 16 - 24 sata prije klanja dokazali su Lyon i
sur., 1991.

Pobolj$anje njeznosti i sodnosti  kuhanog
pureéeg mesa ustanovili su Savage i sur., 1987.
utjecajem obroka temeljenih na triticalu u odnosu
na kukuruz.

Na vrlo nepoZeljnu pojavu u mesu svinja
poznatu kao BMV (blijedo—mekano-vodnjikavo)
nailazi se i kod peradi, posebice pura, 0 éemu su
prvi izvijestili Vanderstoep i Richards, 1974. te Van
Hoof, 1979. Prema Ferketu i sur, 1995. gotovo
40% utovljenih muskih purana teskih linija SAD-a u
godini 1991. pokazalo je pojavu BMV mesa prsiju.
Autori tu pojavu objasnjavaju pojacanim anae-
robnim metabolizmom u prsnim miSicima i pro-
mjenama u nacinu povecanja misicne mase prsiju,
kao i tretmanom Zivotinja prije klanja. Ti autori
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uspjeli su znacajno smanjiti pojavu BMV mesa
prsiju purana povecéanjem sadrzaja vitamina E u
hrani za pet do Sest puta u odnosu na NRC, 1994.
normu tijekom zadnja tri tiedna tova. Sprec¢avanjem
pojave BMV mesa prsiju, najvrednijeg dijela trupa
utovljenih purana, znac¢ajno se povecava mo-
gucnost prerade tog mesa u razne polutrajne
mesnate proizvode.

Pozitivan ucCinak dodavanja povecanih doza
vitamina E u hranu za brojlere na pobolj$anje spo-
sobnosti odrzanja kakvoce mesa tijekom éuvanja,
ustanovili su Sheehy i sur., ( citat po Hunton, 1995.)

Pozitivan utjecaj odnosa bjelan¢evina i energije
u obroku na udio jestivih dijelova u trupu utovljenih
pura navodi Salmon i Stevens (citat po Hunton,
1995.). Nadalje Huyghebaert i sur., 1994. pove-
Cavajuci udio aminokiselina metionina+cistina kod
20,5% sirovih bjelan¢evina u obroku za tovne pilice
s 0,86% na 0,95% uspjeli su poboljsati randman
klanja, udio prsnih misica u trupu kao i smanijiti
zamas$cenost trupa.

Povecanje udjela najvrednijih dijelova trupa
djelovanjem stimulatora rasta ustanovilo je vise
istrazivaca. Tako su TokoSova i Balaz (citat po
Ivandija, 1990.) ocijenili pozitivnim djelovanje
Nitrovina, Cyadoxa i viriginijamicina u hrani za
tovne pilice na povecanje udjela prsa i bataka u
trupu pokusnih Zivotinja, kao i povoljniji odnos
izmedu vezivnih i plazmatskih bjelanevina u
miSicju. SliCan ucinak [-agonista clenbuterola u
mosusnih pataka ustanovili su Turi i sur., 1994,
Dodavsi u zavr$ne tovne krmne smjese 2 mg/kg
clenbuterola autori su uspjeli povecati udio prsnih
miSica u trupu tretiranih pataka, zatim je
ustanovljeno  znaCajno  povecanje  sadrZaja
bjelanCevina i smanjenje masnoéa u prsnim
misi¢ima. Osim toga meso prsiju tretiranih Zivotinja
bilo je njeznije u odnosu na kontrolu. Isto tako
Hickling i sur., 1990. pokazuju da povedanje
sadrzaja aminokiselina metionina i lizina u obroku
za 12% iznad normi NRC, 1994. povedava udio
prsnih miSica u ukupnom mesu utovljenih piliéa te
istiCu da je gospodarska dobit od takve hranidbe
ovisna o vrednovanju mesa prsiju u odnosu na
ostale dijelove trupa, kao i o cijeni sintetskih
aminokiselina.

Pozitivan utjecaj restriktivne hranidbe na kla-
onicku kakvocu smanjenjem udjela abdominalne
masti u trupu tovne peradi ustanovili su mnogi
autori. Tako su Plavnik i Hurwitz, 1990. i Plavnik i
Hurwitz, 1991. hraneci pilié¢e u ranom stadiju tova
sa svega 94% bjelanevina u obroku (muske
izmedu 8-14 dana, Zenske izmedu 6-12 dana tova)
uspjeli znacajno smanjiti  koli¢inu abdominalne
masti u trupu oba spola, uz jednake zavr$ne
tjelesne mase u usporedbi s normalno hranjenim
pilicima. Jednaku pojavu u tovu pura, autori niisu
ustanovili, iako su purani pokazali ostale pozitivhe
ucinke restrikcije hrane kao $§to su poboljsana kon-
verzija, manji mortalitet i jaci skelet. Sve ove uéinke
autori su pripisali takozvanom kompenzacijskom
rastu.

Da promjene u sastavu i sadrzaju masnoda
mesa tovne peradi izazvane hranidbenim utjecajem
ostaju, odnosno utjeéu i na proces tehnoloske
obrade mesa, kao $to je kuhanje, dokazali su
Salmon i Stevens, 1989.

Utjecaj hranidbe na higijensko-toksiko-
loSku kakvocu mesa

Cinjenice da konzumiranjem mesa peradi
postoji opasnost od narusavanja zdravlja, ljudi su
svjesni ve¢ odavna. No omasovljenje odnosno
koncentriranje velikog broja Zivotinja, bilo u pe-
rednjacima bilo u klaonicama peradi, mnogostruko
povecava tu opasnost, i to u dva pravca. Na jednoj
strani je kontaminacia mesa raznim mikro-
organizmima Stetnim po ljudsko zdravlje, a na
drugoj su razini stimulativni i ligkoviti dodaci u hrani
za perad, koji mogu meso uciniti $kodljivim za
ljudsko zdravlje. Medu svim Eimbenicima koji mogu
pogorsati kakvocu mesa, higijenska i kemijsko
toksikoloSka  neispravnost izaziva  najmanje
znanstvenih nedoumica. Dosliedno pridrzavanje
svih zoohigijenskih i nutritivnih normi tijekom uzgoja
i tova Zivotinja u vecini slucajeva osigurava
ispravnu higijensko-toksikolodku kakvoéu mesa, pri
¢emu se mogu samo u znanstvenom i struénom
pogledu traZiti Sto prirodnije i zdravije tehnologije.
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Tablica 3. Prikaz povezanosti hranidbe, Ziv
Table 3. Survey of the connection between

otinje i kakvoce mesa
feeding, animal and meat quality

masnih kiselina

HRANA | HRANIDBA VRSTA PERADI DJELOVANJE NA KAKVOCU MESA
odnos ME: bjelancevine u sva perad povedava ili smanjuje udio masti ili bjelan¢evina u trupu
obroku odnosno misi¢ju
loj, masnoce s puno zasiéenih | tovni pilici “salasti” trupovi, sindrom zamascene peradi (OBS)

fattering chickes

masnoée obroka sva perad mijenjaju sastav tielesnih masnoda i Cine ga sli¢nim onome u
krmivu
zrno i ulje lana tovni piliéi zamagéivanje mesa i smanjenje kolig&ine abdominalne masti,

povedanje sadrZaja omega-3 masnih kiselina mesa

zrno soje i sojino ulje

purani turkey

poboljava okus mesa u usporedbi s lojem

kokosovo ulje

guske geese

pobolj§ava sognost i naglasava okus mesa

repi¢ina satma

tovni pili¢i, purani

stvaranje ribljeg i ustajalog okusa mesa

riblje brasno tovni piliéi povecanje udjela omega-3 masnih kiselina, vise u prsima

riblje brasno sva perad stvaranije riblieg okusa, najmanje izrazen kod crvenog ribljeg
brasna

ekstrahirano riblje bragno sva perad jako smanjeno stvaranje ribljeg okusa mesa

dodatak enzima tovni pilii povedanje koli¢ine masti (posebice linolne kiseline) i smanjenje
sadrzaja vode

povecani dodatak vitamina E purani povecanje sadrzaja vitamina u mesu

povecani dodatak vitamina E purani preveniranje pojave BMV mesa

poveéanje sadrzaja metionina i | tovni pilici povecanje udjela prsiju u ukupnom mesu

lizina iznad normi NRC

poveéani sadrzaj amino-kiselina| tovni pilici pobolj3ani randman klanja, poveéani udio prsa, smanjenje

metionina+cistina zamasgcenosti

dodatak nikotinamida tovni pili¢i smanjenje sadrzaja masnoca, kolesterola i povecanje sadrzaja
vode u masti

antioksidanti sva perad poveéanje oksidacijske stabilnosti mesa tijekom skladidtenja,

preveniranje pojave ranketljivog i ustajalog okusa mesa

povedane doze selena

tovni pili¢i, purani

prevencija ranketljivosti mesa, $tednja na vitaminu E

antibiotici sva perad ne mijenjaju znacajnije senzornu kakvodéu mesa
kokcidiostatik halofuginon tovni pilici “salasti” trup

kokcidiostatici narasin i tovni pilici ne mijenjaju miris i okus mesa

nicarbazin

Dl-a-tocopherol acetat tovni piliéi povedava oksidacijsku stabilnost mesa

R-agonist clenbuterol

mosusne patke
ducks

ne pogor$ava senzornu kakvoéu mesa, poveéanje udjela
prsiju, povecéanje sadrZaja bjelan&evina u mesu prsiju

karotinoidi tovni pilici bojenje koZe

restriktivna hranidba tovni piliéi smanjenje évrstoée miozinskog gela, smanjenje udjela
abdominalne masnoce

oduzimanje hrane prije klanja tovni pili¢i pobolj§anje njeznosti i so&nosti mesa

tritikale purani pobolj$anje njeZnostii so&nosti mesa u odnosu na kukuruz
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ZAKLJUCAK

Iz pregleda samo najistaknutijih istrazivanja o

utjecaju hranidbe na kakvocu mesa uogljivo je da
postoji Siroka mogucnost, prvenstveno pogorsanja
a zatim i njihova pobolj$anja. Istovremeno brojnost

stra

nih citata upucuje na veliku vaZznost koja se u

svijetu pridaje kakvoci mesa peradi, te da ¢e u tom
smislu i naa struka, posebice nutricionisti, voditi
viSe brige.

Sazimajuci spomenuta istrazivanja povezanosti

hrane, Zivotinja i kakvoce mesa nudi tablica na

stra

nici 215.
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SUMMARY

The paper presents the effect of feeding on poultry meat quality. The
feeding affects the nutritional, physiological, sensory, processing,
technological, hygienic and toxicological quality of meat. A great number of
experimental data are quoted on the effect of certain feedstuffs, additives,
relation of nutrients and the way of feeding on the said meat properties.
There is also a table showing the mutual relations of the basic factors of
feeding, animal and meat quality.

Keywords: poultry, feeding, meat, quality.

MJESAONA STOCNE HRANE

KUSIC PROMET

Psarjevo donje 61, 10380 Sv. Ivan Zelina, tel/fax: 01/869-202

Proizvodi potpune i dopunske krmne smjese za sve vrste i
kategorije Zivotinja:
- perad
- svinje
- prezivace
VrSi promet domacih i uvoznih sirovina za proizvodnju sto¢ne

hrane: Zitarica, uljnih sacmi, fosfata, riblieg i mesnog brasna i
stoénog brasna
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