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REPRODUKCIJSKA POTROSNJA (PRERADA) VINA I NJENE
IMPLYIKACIJE

uvoD

Proizvod koji se dobiva preradom greZzda, vino, ne predstavlja samo al-
koholno pice, tj. finalni proizvod iskljuc¢ivo namijenjen osobnoj potrosnji, vec
dijelom sluZzi kao sirovina za daljnju preradu. Buduci da se u preradi vino tro-
$i i mijenja svoju supstancu, odnosno primarna obiljezja, takva prerada u e-
konomskom smislu ima znacajku reprodukcijske potrc$nje. Zato ona pred-
stavlja jedan od oblika potro$nje vina i ¢ini dio ukupne (domade) potro-
Snje, zbog Cega se i nalazi kao posebana stavka u bilanci vina, koja se razlic¢i-
to naziva (»industrijska proizvodnja«, »industrijska prerada« ili »industrijska
upotreba«).

Prerada vina moZe se sastojati iz jedne ili vise tehnoloskih faza, odnosno
iz jedne ili viSe ekcnomskih sukcesija, u kojima se supstanca vina razlic¢i-
to mijenja. Zato se preradom mcgu dobiti razliciti proizvodi osobne i daljnje
reprodukcijske potros$nje, koji se mogu djelomi¢no ili potpuno razlikovati od
vina, zbog ¢ega u cjelokupnom procesu proizvodnje i potros$nje prerada Cini
najfleksibilniju fazu.

Usporedo sa sve vecim diferenciranjem potros$nje vina i njegovih derivata
po vrstama, tipovima, kvaliteti i namjeni (kao i po cijeni) i s razvojem tehno-
logije, sve vise se diferencira i prerada. Tako i vino predstavlja sve veéi agre-
gat, koji se postupno sve viSe dezagregira na dvije osnovne skupine: na vino
namijenjeno osobnoj potros$nji i na vino namijenjeno reprodukcijskoj potro-
$nji. Zato se ukupna potros$nja vina dijeli na dva dijela: na osobnu i na re-
produkcijsku potro$nju. U osobnoj potro$nji vino je finalni proizvod, koji se
trosi kao picée, dok je u reprcdukcijskoj potrosdnji eno sirovina za proizvodnju
razli¢itih drugih pica i prehrambenih proizvoda, kao i proizvoda daljnje pre-
rade.

Svaki oblik potro$nje vina moZe biti agregatna veli¢ina, sastavljena od
razli¢itih proizvoda. Tako se ve¢ (direktna) osobna potrodnja vina moze de-
zagrerirati na razli¢ita vina prema boji, tipu, sorti, kvaliteti, porijeklu i na-
¢inu pakovanja. Proizvodi reprodukcijske potroSnje mogu se u osnovici podi-
jeliti na dvije skupine: na proizvode osobne potrodnje i proizvode dalinje pre-
rade. Proizvodi osobne potrodnje mogu biti razli¢ita pi¢a na bazi vina i od vi-
na, kao i ostali proizvodi za hranu (vinski ocat i dr.). Proizvedi daljnje pre-
rade mogu se koristiti u raz'i¢ite svrhe. Tako se vinski destilat moZe preradi-
ti u &isti alkohol, koji se moze koristiti u farmaciji, u proizvodnji sinteti¢ne
gume, kao gorivo i sl. )

Pod pié¢ima na bazi vina razumijevamo ona pica (vermut, vinski likeri, i
dr.), koja dijelom sadrZe vino, a dijelom ostale razli¢ite sastojke. Pica do-
bivena od vina (konjak-vinjak, brendi, armanjak) ne sadrZe vino u izvornom
obliku, pa se od njega bitno razlikujui nose posebna imena. Takva klasifika-
cija nuzna je zbog jasnog razgranicavanja pojedinih skupina pica.
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Veé iz navedenog vidljivo je da vino nije homogeni proizvod i da se moZe
izraditi cijela skala razli¢itih vina i drugih pica, ostalih proizvoda za ljudsku
ishranu i proizvoda za daljnju preradu. Mi se necemo upustati u njihovo na-
brajanje, jer se to pretezno odnosi na tehnoloski aspekt problema.

Umjesto, toga pozabavit cemo se reprodukcijskom potro$njom (prera-
dom) vina, kao jednim oblikom njegove potro¥nje, da bismo s ekonomskog
gledi$ta utvrdili ¢emu sve ona sluzi i §to za sobom povladi, kako bismo osvje-
tlili taj — u nas jo$ netaknut — problem. Zato preradu vina tretiramo kao
ekonomsku veli¢inu.

Razlog zato nalazi se u tome Sto prerada (reprodukcijska potroinja) vi-
na nije samo tehnoloski put za dobivanje razli¢itih drugih proizvoda, ve¢ $to
se ona, kao ekonomska veli¢ina, odrazava na ukupnu potros$nju, a putem nje
i na potrebni volumen i strukturu proizvodnje, pa ima znatno $ire ekonom-
ske implikacije, posebno na asortiman proizvoda, stabilizaciju trzista vina,
razvojnu vinogradarsko-vinarsku proizvednju i trznu politiku, direktan i indi-
rektan izvoz, direktnu i indirektnu osobnu potro$nju vina i dr. Zato je pitanje
prerade vina znatno $ire od tehnolotkog, a u tom konteksu ono u nas jo$ nije
obradeno. $tovise, moze se rec¢i da je potpuno zanemareno.

To i objasnjava upravo najvjerojatniju Cinjenicu da, dok se u drugin
zemljama na preradi vina razvila prava industrija i dok je prerada, kao o-
blik potro¥nje, postala sastavni dio razvojne vinogradarsko-vinarske proiz-
vodnje, potro$nje i izvozne politike, u nasoj cjelokupnoj vinogradarsko-vinar-
skoj literaturi ona se tretira isklju¢ivo s tehnoloskog stajali§ta i to prven-
stveno pri usporedivanju proizvodnje razli¢itih vina u nas i u drugim zem-
ljamat), a da se o preradi koa jednom obliku petroénje vina indirektno go-
vori samo na jednom mjestu?).

Tehnolotko glediste previadalo je do te mjere da o preradi, kao jednom
obliku potro$nje, cdnosno o ekonomskoj veli¢ini, sa svim njenim implikaci-
jama, na Zalost, nema ni rije¢i, ¢ak u materijalima razli¢itih saveznih i repu-
bli¢kih organa, ni u svim dosadagnjim planovima razvoja vinogradarstva u
Jugoslaviji, iako je ve¢ kao stavka u bilanci vina ona znadajnija od izvoza.
Zato se i moglo dogoditi da nije priznata ni u jugoslavenskoj bilanci vina,
$to smo veé dokazali.

1) Tako, na primjer: »Dok se¢ u naprednim vinogradarskim zemljama proizvode razne vrste vina
__ stona, sortna, desertna, likerska i penu$ava, po ¢emu su one i poznate, dotle se kod nas,
uglavnom, proizvode stona (konzumna) vinac. (Inz. Sava Migkov: O upotrebi grozda u nasoj
zemlji, Nage vinarstvo i vinogradarstvo, Godina III, Broj 9, str. 39).

Jasno je da se pored sortimenta i prirodnih uvjeta, samo odgovarajuc¢om preradom mogu
proizvesti veé razli¢ita vina.

2) Kao oblik potro¥nje, prerada vina u druga piéa u nadoj literaturi spominje se samo jednom,
i to u vezi sa drugim zemljama, za koje s¢ istide: sMnogo vina sc¢ preraduje u vermut i neke
vrste desertnih picda«. (Ing. France Adami¢: Delez jogoslovanskih vin na svetovnem trgu, u
knjizi »Razvoj, stanje in perspektive vinogradnistva Jugoslavije«, Ljubljana, April 1954, str. 89).
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Na taj nadin ostao je nepriznat znacajan oblik potrodnje vina, zbog Cega
je iskrivljena ukupna domacda potro§nja, kao najvaznija veli¢ina koja odre-
duje razvoj vinogradrstva.

1) CEMU SLUZI PRERADA VINA?

Zavisno od na¢ina na koji se vr$i, prerada vina moZe sluziti u razli¢ite
svrhe. Bar glavne od njih pokusat ¢emo iznijeti i sistématizirati.

a) Prerada i asortiman vina

Kod odredenog sortimenta i prirodnih uvjeta, odgovarajuéom preradom
grozda i vina, kao proizvoda primarne prerade, mogu se dobiti tipski i kvali-
tetno druga vina. Zato kod razvijene prerade, koja je rezultat razvijene i di-
ferencirane potro$nje, postoji Siroka skala vina, razli¢itih po boji, sorti, kva-
liteti i tipu. To mogu biti crna, ruziasta i bijela vina, zatim sortna i mijesa-
na, stolna, kvalitetna i visokokvalitetna, odnosno vina oznacena kao super kla-
sa, nadalje obi¢na (konzumna) i specijalna vina, dezertna (suha, polusuha i
slatka), pjenusava, aromatska, likerska, medicinalna, kao i vermut i dr. Svako
njih moze se sastojati iz skupine razli¢itih vina, koja imaju i posebna imena.

Tako se adekvatnom preradom moZe dobiti cijela skala razli¢itih vina, za
podmirenje razli¢itih ukusa i kupovne moéi potroSata, odnosno trzista. Za-
to se preradom moze bitno promijeniti i pro$iritj asortiman vina,, pa vinogra-
darske zemlje na vi§em stupnju ekonomskog razvoja imaju znatno veci broj
vrsta i tipova vina, od kojih su mnoga stekla svjetsku reputaciju.

Preradom se, dakle, povedava asortiman vina za zado-
voljenje razli¢itih ukusa i kupovne moci potro§acda, kao
irazlié¢itihtrZidta.

Nadalje, preradom se moZze povecatj medunarodna podjela rada u proiz-
vodnji i izvozu vina. To posebno vrijedi za proizvodnju i izvoz tzv. specijal-
nih vina. Tako glavne vinogradarske zemlje Evrepe imaju razliéitu struk-
turu proizvodnje vina opéenito i specijalnih vina posebno.

Na primjer, u proizvodnji specijalnih vina Francuska je pretezno orijenti-
rana na proizvodnju i izvoz pjenu8avih vina, unutar kojih je posebno
nagladena proizvodnja i izvoz Sampanjca, te na proizvodnju slatkih de-
zertnih vina. Naprotiv, Italija je uglavnom orijen tirana na vermute,
Marsaluinaaromatska vina, dok je Spanjolska orijenfirana na like-
rskavinainasuha dezertna vina. Na taj nadin postaju sve naglase-
nije nacionalne razlike u proizvodnji istog tipa vina, koje su svoj odraz nasle
i na medunarodnom trzistu.

Drugim rije¢ima, sa stajalista proizvodnje, potros-
njeiizvozarazli¢itihvina, prerada predstavljasredstvo
sve vece specijalizacije, koje koriste razvijene vinogr-
darske zemlje za ja¢e uklapanje u medunarodnu podje
lu rada.

U tom konteksu znacajne pouke vrijede i za Jugoslaviju.

181




b) Prerada vina i ostali prehrambeni proizvodi

Osim razli¢itih vina i pi¢a na bazi vina, preradom se mogu dobiti drugi
prehrambeni proizvodi, koji nisu alkoholna pi¢a, kao 8to je vinski ocat i dr.

Prerada u vinski ocat moZe biti dvojaka: industrijska i domaca. Posljednja
se vrii na dva nadina: svjesno iz nepre$ane komine ili vina i nesvjesno, odno-
sno, spontano, koji se proces u vinarstvu naziva kvarenje vina, ili octikavost,
a rezultat je lo$e prerade i ¢uvanja vina. Posljednji nacin morao bi biti stran
suvremenom vinarstvi. :

Bez obzira na nalin prerade, u proizvodnji vinskog octa trogi se dio vina,
zbog Cega i takvu preradu treba priznati. :

Tako s preradom vina mogu dobiti drugi prehram-
beniproizvodi, koji nisu pica.

¢) Prerada vina i proizvodnja sestokih pica

Odgovaraju¢om preradom vina mogu se dobiti razlitita Zestoka piéa, kao
sto su konjak (vinjak), anmanjak, rakija i brendi (u nasSem smislu), zatim ra-
zligiti (medu) proizvodi, koji sluze za dobivanje drugih pica (vinski destilat,
razni Grundwein-i i Brennwein-i, mistele i dr.) ili za daljnju preradu, sve do
proizvodnje Cistog ilkohola.

Glavni, ali ne i jedini nacin takve prerade, je destilacija vina, uz razli-
Gite dodatne postupke. Zato je destilaciju pogres$no izjednacavati s prera-
dom vina uopce.

Znatajka je svih proizvoda dobivenih destilacijom, da se prema sadrza-
ju alkohola, tj. po supstanci, bitno razlikuju od vina. Kada je rije¢ o picima
onda su to, u pravilu, zestoka mpica.

U tom smislu preradom vina mogu se dobiti druga, od
vina bitno razlicita pica i (medu) proizvodi, koji sluze
daljnjoj preradi. Na taj nacin preradom sé€ dalje prosi-
ruje asortiman proizvoda i podmiruju zahtjevi razli-
¢itih portroéaéa, odnosno trzista.

Kada je rije¢ o proizvodnji konjaka onda takva prerada ima i Sire zna-
Cenje.

Proizvodnja konjaka u pojedinim zemljama u pravom smislu rije¢i pred-
stavlja industrijsku proizvodnju, a sam konjak specifi¢no yestoko 1 véoma
cijenjeno pice, s kojim one dominiraju na svjetskom trzigtu. To prvenstve-
no vrijedi za Franousku, u kojoj je proizvdonja konjaka najrazvijenija (u
pojedinim godinama u njega se preradi do 3 milijuna hl vina), a vedi dio
proizvodnje se izvozi ,fako da putem konjaka izvezena koli¢ina vina prela-
zi 2 milijuna hl. Zato prerada u konjak predstavlja jo§ jedan malin za jace u-
kljuéivanje vinogradarstva pojedinih zemalja u medunarodnu podjelu rada.

Osim konjaka, to vrijedi 1 za ostale proizvede destilacije, iako u ma-
njoj mjeri. Tako se destilacijom vina i na njoj temeljenoj proizvodnji Zesto-
kih pic¢a i (medu) proizvoda, dobivaju novi prozivodi osobne i reprodukcij-
ske potrosnje, koji imaju nova trzisia, pa s€ njome povecava indirektni izvoz
vina, koji bez prerade ne bi bio moguc.
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Nadalje, buduéi da razvijenu preradu vina, odnosno daljnju preradu vin-
skih derivata, imaju pojedine zcmlje sa malom vlastitom proizvodnjom vina
(obje Njemacke, Nizozemska i dr.), to je njihovom preradom determiniran
izvoz vina za preradu i vinskih derivata iz drugih zemalja. Jugoslavija u tome

nije izuzetak.

d) Destilacija vina i njeno znacenje

Osim $to se na njoj temelji proizvodnja razli¢itih Zestokih pica i (me-
du) proizvoda, destilacija vina ima znatno §ire znadenje u sklopu vinograda-
rsko-vinarske proizvodne i potro$ne politike. Zato é¢emo je detaljnije obra-
diti.

U pojedinim zemljama destiliraju se velike koli¢ine vina. Opéenito naj-
razvijeniju destilaciju vina ima Francuska, u kojoj je njom ranije bilo obu-
hvaéeno 6-11 milijuna hl vina godiSnje. U posljednjim godinama je smanje-
na i prakti¢ki svedena na potrebe u proizvodnji konjaka. Bugarska destili-
ra vige od 1 milijun hl, Italija 2-5-3 milijuna hl i $panjolska 1,3-2 milijuna hl
godi$nje. U SR Njemackoj se godidnje preraduje u razli¢ite svrhe 1-1,5 mili-
juna hl, i to iskljucivo uvoznih vina za preradu koja zauzimaju 15-20" ukup-
nog uvoza. Znatnu preradu imaju i druge zemlje, kao $to su SSSR i Albanija.

Iz navedenih podataka vidljivo je da koli¢ine destiliranog vina u jednim
zemljama prelaze ukupnu proizvodnju u drugim zemljama.

Medutim, destilacija vina nema samo za svrhu proizvodnju vinskog des-
tilata i na temelju njega radirenc proizvodnje Yestokih piéa i (medu) pro-
izvoda. Najbolji primjer za to, opet, pruZza Francuska.

Dekretomn od 1. prosinca 1936. godine Francuska je posebno regulirala
sadnju vinograda u cilju proizvodnje vina za preradu u konjak i armanjak,
kako bi osigurala stalnu kvalitetu. Tako je odgovarajuca prerada postala
sredstvo za usmjeravanje vinogradarske proizvodnje.

Isto su ucinili Bugarska i SSSR.

Tako je Bugarska dekretom Ministarskog savjeta br. 46. od 18. ozujka
1958. godine propisala razvoj vinogradarstva po strogo odredenim rajonima,
podrajonima i mikrorajonima, sa specijaliziranom proizvodnjom grozda i vi-
na. Medu ostalim, posebno su odredeni podrajoni i mikrorajoni orijentira-
ni na proizvodnju vina namijenjenih destilaciji.

Vinogradarska proizvodnja dijelom je usmjerena
na proizvodnju vina za preradu, odnosno, prerada je
postala jedan od ¢inilaca koji odreduje razvoj vino-
gradarstva po podrudjima.

Tako je u Madarskoj obavezna destilacija hibridnih vina.

S tim u vezi opravdano se postavlja do sada potpuno zapostavljeno pita-
nje, kako bi trebalo usmjeriti vinogradarstvo J ugoslavije opcenito i vinogra-
darstvo SR Hrvatske posebno, kada bi se prerada vina priznala za ¢inioca
njegova razvoja?

Destilacija vina sluZzi kao jedno od sredstava za
stabiliztciju trzidta vina.
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Tako je u Francuskoj pro‘zvodnja konjaka i armanjaka znatno stabilnija
od kolitine destiliranog vina, jer je odredena izvozom i domacdom potros-
njom, dok koliCina destiliranog vina zavisi prvenstveno od uroda.

Vino spada medu 179 najvaznijih artikala za zivotni standard stanovnis-
tva, o kojima vlada vodi brigu. Kada je rije¢ o vinu i o drugim prehrambe-
nim proizvodima onda tu brigu konkretno vodi Ministarstvo poljoprivrede,
zajedno s Ministarstvom financija i Ministarstvom trgovine.

Ministarstvo pcljoprivrede svake godine odreduje koli¢inu vina koje ce
se obavezno destilirati i tako regulira ponudu i cijene vina. Ta koli¢ina obu-
hvaca vidkove vina iz tekuée proizvodnje ili iz zaliha. i

Na taj nac¢in i u Jugoslaviji bi se mogle eliminirati ili bar ublaziti inace
gesto umjetno stvorene vinske krize.

Destilacija vina sluzi kao sredstvo za oduvanje kva-
litete vina u prometu.

U zemljama s propisanom i koniroliranom kvalitetom vina u promeiu
obavezno se destiliraju ili se na prcpisani nacin moraju popraviti sva vina
koja ne odgovaraju propisima. To posebno vrijedi za minimalni sadrzaj al-
kohola i maksimalno dopusten sadrzaj hlepivih kiselina.

Tako je u Francuskoj opcenito zabranjen promet vina s manje od 9,5%
vol. alkohola, a samo iznimmno, za vina iz to¢no odredenih lokaliteta, dopus-
ten sadrzaj alkohcla iznosi 8,5%. Slicno vrijedi za sadrZaj hlapivih kiselina.
Francuska u tcme nije izuzetak.

Stoga destilacija vina, kao jedan nacin prerade,
nije samo tehnolodki postupak u proizvodnji Zesto-
kih pic¢a i raznih (medu) proizvoda, veé je sredstvo
razvojne vinogradarsko - vinarske politike, sredstvo
za stabilizaciju trzista vina u pogledu ponude i ci-
jena, kao i sredstvo za oduvanje kvalitete vina u
prometu.

Tako se destiliraju vina koja se u tu svrhu proizvode, u rodnim godina-
ma i viskovi vina, kao i vina koja ne odgovaraju propisima o kvaliteti vina
u prometu.

Zato destilacija istodobno predstavlja jedan na
¢in prerade vina i kombinirano sredstvo razvojne v i-
nogradarsko - vinarske proizvodne, potroine i trine
politike.

Takvu ulogu trebala bi imati i u Jugoslaviji.

Sama pak prerada vina, kao jedan oblik njegove potrodnje, omogucava
da se poveca vec asortiman razli¢itih vina, kojim se podmiruju zahtjevi sve
diferenciranije osobne potrodnje i sve razli¢itijih trzista, te kao sredstvo spe-
cijalizacije i za jacanje medunarodne podjele rada u proizvodnji i izvozu raz-
liditih vina. Ujedno omogucuje proizvodnju ostalih prehrambenih proizvoda,
koji nisu pica, kao i #estokih pi¢a i (medu) proizvoda, koji se bitno razlikuju
od vina, &ime dalje povecava asortiman proizvoda i podmiruje ostale zahtjeve
potrodnje i omeguduje daljnji razvej i jace ukljucivanje vinogradarstva u
medunarodnu podjelu rada, proizvodnjom i izvozom razli¢itih vinskih deri-
vata.
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VrSedi takvu funkciju prerada vina postala je me samo jedan razvijeni
oblik njegove potro$nje, ve¢ i sastavni dio razvojne vinogradarsko-vinarske
proizvedne, potrosne i trzne politike.

Zato ima i znatno $ire implikacije od tehnologkih.

2) PRAKTICNI I TEORETSKI PROBLEMI KOJE NAMECE PRERADA
VINA

Osim cijele skale tehnclo$kih meguénosti i ekonomskih implikacija, ob-
radenih ranije, prerada namede viée praktiénih i teoretskih problema, ¢ija
su pravilna rjedenja viestruko znatajna. Glavni od njih jesu:

a) Buduci da prerada predstavlja jedan cblik potro$nje vina, to ona mo-
Ze bitno izmijeniti odnose i tendencije izmedu ukupne domade potros$nje i
ukupne oscbne potro$nje vina. Naime, veé kod nepromijenjene ukupne osob-
ne potro$nje, ukupna domaca potrodnja vina moZe rastj na racun sve vede
prerade. Cak smanjivanje oscbne potrosnje (ukupne ili po glavi), kod rastu-
¢e prerade, ne mora dovesti do smanjivanja ukupne domace potro$nje. Ako
pak osobna potro$nja vina raste, a raste i prerada, tada ukupna domada po-
tro$nja vina raste brZze od osobne potroénje.

Zato se samo osobna potroinja ne smije uzimati kao osnovica Za Tazvoj
vincgradarstva, jer se ne moze izjednacavati s ukupncm domacdom potros-
njom.

Zanemari li se velika i k tome jo§ rastuéa prerada vina, mogu se izvodi-
ti neispravni zakljucci o stvarnoj i potrebnoj ukupnoj domacoj potrodnji
vina i o potrebnom razvoju vinogradarstva.

Zato se prerada mora priznati kao jedan oblik potrosnje vina i iskazati
kao stavka u bilanci, odnosno mora se obuhvatiti u projekcijama potrodnje
vina u izradi planova razvoja vinogradarstva.

Bas u tome do sada je ¢injena najveéa gredka u Jugoslaviji.

b) Ako se razli¢itim na¢inom prerade nekog vina mogu dobiti razlid¢ita
druga vina i pi¢a, tada se ona s preradenim (izvornim) vinom moraju nala-
ziti o odredenim odnosima. To su tehnolo$ki odnosi izmedu vina kao siro-
vine i proizvoda prerade.

Tako, na primjer, ako se umjesto obi¢nog proizvod; prirodno dezertno
vino iz polusuhog grozda ili koncentriranog mosta, tada ¢e — zbog vede ko-
li¢ine alkohola pored neprovrelog Se¢era — dobivena koli¢ina dezertnog vina
biti manja od koli¢ine obi¢nog vina, koja bi se dobila iz iste koli¢ine svje-
Zeg grozda ili mosta. Izmedu obiénog i dezertnog vina postoji, dakle, neka
relacija, Isto vrijedi za ostala razli¢ita specijalna vina i za piéa na bazi vina,
kao i za piéa koja se dobivaju od vina. Ovi odnosi mogu biti razli¢iti, zavisno
od sadrzaja $edera i alkohola, odnosno od koeficijenta konverzije. Tako ée
se preradom u dezertna umjesto u obi¢na vina iz iste koli¢ine grozda dobiti
2-2,5 puta manja koli¢ina, ali po sastojcima bitno razli¢itog vina. Znadi da
dezertnc‘) vino prema obi¢nom stoji u relaciji kao 1:22,5. Sli¢ni odnosi mogli
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bi se odrediti i za ostala specijalna vina i sva druga pica. Tako randman
mos$ta u proizvednji Sampanjca iznosi 50%, iako bi u preizvodnji drugih
vina mogac iznositi 7C'.

Opcenito, prerada u prirodna vina i u pi¢a na bazi vina smanjuje volu-
men proizvodnje i raspolozivu keli¢inu tih novih vina i pica za potrosnju,
zavisno od koeficijenta konverzije obi¢nog u specijalna vina i ostala pica.
Medutim, prema sadrzaju to su bitno razli¢iti proizvodi, zbog Cega se oni ne
mogu ni izjednacavati. Razlika nije samo u sadrzaju, ve¢ je i ekonomska, jer
se ispoljava u cijeni.

Razlika postoji i onda kada se specijalna vina i pi¢a na bazi vina proiz-
vode iz obi¢nog vina, dodavanjem alkohola i $ecera (ili drugih materija). Me-
dutim, u odnosu na ukupnu domacu porto$nju i na osobnu potro$nju vina,
ova razlika moze biti znacajna, s obzirom na razliCito mogudée porijeklo al-
kohola i Secera.

Proizvode li se, na primjer, dezertna vina tako da se obi¢nom vinu do-
daje uz $ecer i alkohol dobiven preradom vina, tada jedna litra dezertnog
vina ne sadrzi samo 0,7 litara obi¢nog vina, ve¢ i onu koli¢inu koja je prera-
dena da bi se dobila dodana koli¢:na alkohola. Ako se pri tome sadrzaj alko-
‘hola u preradencm vinu ne razlikuje od sadrzaja u direktno dodanom vinu,
odnos izmedu ukupno utro$enog obi¢nog i dobivenog dezertnog vina bit ce
jednak odnosu u proizvodnji prirodnog dezertnog vina, smanjencm za koli-
¢inu vina koja je adekvatna dodanom $eéeru. U prirodnom dezertnom vinu
neprovreli dio $ecera potjece iz grozda, dok se ovdje dodaje Secer iz repe ili
iz trske, zbog ¢ega se pomocu Secera smanjuje utrcdak obi¢nog vina, adek-
vatno koli¢ini koja bi se dobila iz odgovarajude koli¢ine grozda, ali se zato
povecéava potro$nja Secera.

Dakle, takva prerada smanjuje reprodukcijsku potro$nju vina, adekvat-
no utrodenom $eceru, ali povecava potro$nju ecdera, koji ne potjele iz grozda.

Dodavani alkohol ne mora se, medutim, dobivati iz vina, jer se jednaki
alkohol dobiva i iz drugih sirovina (3pirit). Dodaje 1i se vinu $pirit, tada se
proizvodnjom dezertnih vina (to vrijedi i za sva specijalna vina i za pi¢a na
bazi vina) bitno mijenjaju odnosi u ukupnoj domacéoj potrosnji i u ukupnoj
osobnoj potro$nji vina. Ukupna domaca potro$nja smanjuje sé za onu koli-
¢inu koja je potrebna da bi se proizveo utroseni alkohol iz $pirita (adekvat-
no i $eéer), dok se osobna potro$nja vina stvarno smanjuje za razliku izmedu
dobivenog dezertnog i utrosenog obicnog vina, iako koli¢inski ostaje jedna-
ka. Vec¢ po volumenu ova razlika u dezertnim vinima iznosi 3(*h, a odnos iz-
medu dobivenog dezertnog i utroSenog obi¢nog vina mijenja se od ranije
1:22,5 na 1:0,7. Tako je dobivena koli¢ina dezertnog vina vec¢a od utroSene
koli¢ine obi¢nog vina, a dezertno vino pretvara se, u stvari u pi¢a na bazi
vina. Isto vrijedi za vermut i ostala piéa na bazi vina.

Razlika koja nastaje upotrebom pirita i $ecera, umjesto alkohola iz vi-
na i gedera iz grozda ve¢ izmedu obiCnog i specijalnih vina i pi¢a na bazi
vina, mo¥e biti jo veéa kod Zestokih pi¢a, koja bi se trebala proizvoditi od
vina. Tako se odnosi izmedu konjaka i obi¢nog vina u proizvodnji konjaka
(vinjaka) i »konjaka« mogu promijeniti od 1:4-4,5, na 1:0, a kod brendija od
1:1,1-1,5 na 1:0.
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Buduéi da prerada vina i potroSnja njome dobivenih proizvoda sve vise
rastu, to su upotrebom 3pirita i Secera umjesto alkohola iz vina i Secera iz
grozda, moZe povecavati razlika izmedu stvarno moguce i postojeée potros-
nje vina, tako da se mogu bitno iskriviti i odnosi izmedu potrebne i posic-
jeée proizvcdnje vina, s jedne strane, kao i izmedu mogude i dane potrosnje,
s druge strane. Cak je moguce stvoriti laznu sliku hiperprodukcije vina kod

inace stvarno nedovoljne proizvodnje, jer se proizvodnja i osobna potrosnja
»vinskih derivata« mogu povecavati na rafun rastuée potrod$nje $pirita i Se-
Cera i opadajuce prerade vina. Tako se mcZe stvoriti i povedavati razlika iz-
medu dane, konkretne potrosnje vina, i one potroénje koja bi postojala da
se ne upotrebljavaju 3pirit i Secer.

Zato bi proizvodnja raznih specijalnih vina, pi¢a na bazi vina i od vina
morala biti zakonom zadticena. Inace su moguce razli¢ite $pekulacije na Ste-
tu potro$aca i vinogradarstva.

¢) Ako se odgovarajuccm preradom vina mogu dobiti razli¢ita druga vi-
na i piéa na bazi vina (od kojih neka nose naziv vina), izmedu kojih postoje
bitno razli¢iti tehnoloski odnosi, tada su to ne samo po sadrzaju nego i po
cijeni bitno razli€iti proizvodi, koji se ne mogu zbrajati. U tom smislu vec
proizvodnja razli¢itih vina i pi¢a na bazi vina (od kojih neka nose naziv vi-
na), izmedu kojih postoje bitno razli¢iti tehnolo$ki odnosi, tada su to ne sa-
mo po sadrzaju nego i po cijeni bitno razliciti proizvedi, koji se ne mogu
zbrajati. U tom smislu vec proizvednja razli¢itih vina i pi¢a na bazi vina ne
predstavlja homogenu i usporedivu veli¢inu.

Odatle proizlazi problem statistiCki pravilnog iskazivanja proizvodnje vi-
na, koji je — zbog razliCite strukture proizvodnje — naroito izrazen u me-
dunarodnim usporedbama.

Taj problem mogao bi se rijesiti ‘tako da se razli¢ita vina i pi¢a na bazi
vina svedu na isti tip, odnosno na vino iste jac¢ine. To je problem koji se
javlja na strani proizvodnje. Slian, samo jo$ izraZeniji problem, javlja se i
na strani potrosnje.

d) Buduéi da prerada vina u druga razli¢ita vina (ni$ta ne mijenja na
stvari ako se ta druga vina proizvode iz grozda ili mcsta) i pica povecava
ukupnu domacu potro$nju vina, to i osobna potro$nja tih »derivatac, u stva-
ri, predstavlja osobnu potrodnjju vina, samo u drugim oblicima. Zato je kao
takvu treba i priznati.

Ne prizna li se osobna potro$nja tih derivata vina kao osobna potro$nja
vina, moguce je izvoditi daljnje pogresne zakljuéke o stvarnoj visini i o ten-
denciji kretana osobne potrodnje vina.

Da bi se otklonila mogucnost tih gredaka i iz njih proizaslih posljedica,
trebalo bi osobnu potronju vina podijeliti na dva dijela: na direktnu i na
indirektnu osobnu potros$nju, a svaku od njih trebalo bi svesti na standardni
tip vina.
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Pod direktnom osobnom potro$njom vina trebalo bi smatrati onu po-
trosnju u kojoj se vino trodi kao pice, ako nije znatnije izmijenjena njegova
supstanca. Zato bi ve¢ prema sadrzaju bitno razli¢ita vina trebalo svesti na
neki standard.

Pod indirektnom potro$njom trebalo bi smatrati oscbnu potro§nju svih
vinskih derivata, koji se razlikuju od vina i ne nose naziv »vinoc.

Da bi se te dvije potros$nje mogle usporedivati, sve vinske derivate ta-
koder bi trebalo svesti na standardni tip vina. Tako bi se dobila osobna po-
trodnja vina kao pica i potro$nja vinskih derivata izraZena u vinu, odnosno
stvarna (ukupna) osobna potro$nja vina i njegovih derivata izraZenih u vinu.

Razlozj za takvo razlikovanje su slijededi:

Osobna potros$nja vinskih derivata mcZe rasti, dok (direktna) osobna
potroSnja vina moZe opadatj ili stagnirati, a da pri tome stvarna osobna po-
troSnja raste. Zato ce se zakljucak, dobiven samo na temelju direktne osob-
ne potro$nje vina, znatno, pa i bitno razlikovati od zakljucka izvedenog na
temelju stvarne osobne potro$nje vina. Ako pak osobna potro$nja vinskih
derivata raste, a raste i direkina osobna potro$nja vina, stvarna osobna po-
troSnja bit ¢e ne samo veca ve¢ ce i rasti brze od direktne osobne potrognje.

Odnosi izmedu direktne i indirektne osobne potro¥nje vina mogu biti
razli¢iti i mogu se razliCito mijenjati. Teoretski oni se mogu kretati izmedu

100:0 i 0:100.

Ne prizna li se csobna potro$nja vinskih derivata kao indirektna osobna
potrodnja vina, nije moguce odrediti stvarnu osobnu potro$nju vina niti je
moguce odrediti promjene u njenoj strukturi, $to ¢ini narodite teskode kod
usporedivanja oscbne potros$nje vina izmedu zemalja s razli¢itom struktu-
rom proizvodnje i potros$nje, kao i unutar jedne zemlje u duZem vremen-
skom nizu.

Nadalje, ne postupi li se tako, dolazi do necbjasnjive suprotnosti, tj. da
se prerada tretira kao dio ukupne domade pstro$nje vina, dok se osobna po-
tro$nja preradom dobivenih proizveda istodobno ne priznaje kao dio njegove
osobne potro$nje. Tako prividno izgleda da su svi proizvodi i (medu) proiz-
vodi dobiveni preradom vina jednostavno nestaii.

Zato bi veé razlicita vina, posebno pi¢a na bazi vina i od vina, trebalo
konvertirati u standardni tip vina i dodati direktnoj cscbnoj potro$nji vina.

e) Ono Sto vrijedi za direktnu i indirektnu osobnu potro¥nju vina, vri-
jedi i za direktni i indirekini izvoz i uvoz, da bi se mogla odrediti stvarna
koli¢ina izvezenog i uvezenog vina i u vinu izrazenih derivata.

Tako jednostavno prikazani, prakti¢ni i teoretski problemi koji proizla-
ze zbog prerade vina veoma su znacajni, kako sa stajali$ta konkretne i re-

alne vinogradarsko-vinarske politike, tako i u strogo znanstvenim istrazi-
vanjima.
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3) ZAKLJUCCI

a) Prerada vina, kao tehnolo$ki nadin za proizvodnju razli¢itih drugih
vina, pic¢a i proizvoda omogucuje:

— da se poveca asortiman vina, kojim se podmiruju zahtjevi sve dife-
renciranije potro$nje i razli¢itih trzista, te da se poveca specijalizacija i me-
dunarodna podjela rada u proizvodnji i u izvozu vina,

— da se dobiju ostali, od vina bitno razli¢iti prehrambeni proizvodi, ko-
ji nisu pi¢a, é&ime se takoder povecava asortiman proizvoda i podmiruju po-
sebni zahtjevi osobne potrosnje,

— da se dobiju razli¢ita Zestoka pi¢a i (medu) proizvodi, bitno razli-
&iti od vina, ¢ime se nadalje povedava asortiman proizvoda i proSiruje me-
dunarodna podjela rada u proizvodnji i izvozu razli¢itih vinskih derivata.

b) Ispunjavajuéi sve te funkcije prerada je postala sastavni dio razvoj-
ne vinogradarsko-vinarske proizvodne, potro$ne i trzne politike, zbog Cega je
i njeno znaenje znatno Sire od tehnolo$kog.

Tako prerada vina:

— sluzi kao sredstvo za usmjeravanje vinogradarske proizvodnje opce-
nito i po u#im podruéjima posebno, prvenstveno u pogledu proizvodnje vina
za preradu,

— sluzi kao sredstvo za stabilizaciju trzi$ta i cijena vina,

— sluzi kao sredstvo za odrzavanje propisane kvalitete vina u prometu.

¢) Prerada, kao jedan oblik potro$nje, namece i slijedece prakti¢ne i
teoretske probleme:

— poveéava ukupnu domadu potro$nju vina, pa se njenim nepriznava-
njem moze bitno smanjiti volumen i iskriviti tendenciju kretanja te potros-
nje, kao osnovice za razvoj vinogradarske proizvodnje, zbog Cega se ona mo-
ra priznati kao stavka u bilanci vina i obuhvatiti u projekcijama njegove
potro$nje,

— dovodi do sve veée razlike u sadrzaju izmedu razli¢itih vina i pica na
bazi vina i obi¢nih vina, zbog ega se tako razli¢ita vina i pica, iako ponekad
nose naziv vina, ne mogu izjednacavati i zbrajati. Zato b sva, od obi¢nog vi-
na bitno razli¢ita druga vina i pica, trebalo konvertirati u obi¢no vino (ili
u standardni tip vina), da bi se dobili statisticki usporedivi pokazatelji o
proizvodnji vina,

— tehnolodki omogucuje upotrebu $pirita i ecera, umjesto alkohola iz
vina i §ecera iz grozda ili mosta, ¢ime moZe bitno poremetiti odnose i ten-
dencije kretanja izmedu stvarno moguce i postojece potro$nje vina, zbog Ce-
ga bi proizvodnja svih specijalnih vina, pi¢a na bazi vina i od vina morala
biti zakonom regulirana,

— namece potrebu da se osobna potrosnja vina diferencira na direktnu
i indirektnu, jer se bez takvog diferenciranja mogu uiniti velike greske u
analizama osobne potro$nje i u projekcijama njenog razvoja. Zato osobnu
potrodnju svih derivata vina, bez obzira na naziv i sadrZaj, treba priznati kao
indirektnu osobnu potro$nju vina u raznim oblicima, izrazavati je u vinu
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i dodati direktnoj osobnoj potro¥nji, da bi se dobila stvarna i usporediva
osobna potrodnja vina i derivata izraZenih u vinu,

— takoder nameée potrebu da se izvoz i uvoz vina podijeli na direktni
i indirektni i da se indirektni izvoz i uvoz izraze u vinu, kako bi se dobila
usporedivi pokazatelji o stvarnom izvozu i uvozu vina i derivata izraZenih
u vinu,
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