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ZNACENJE PRIMJENJENE DEZINFEKCIJE U
HIGIJENSKOJ KAKVOCI MLIJEKA

Z. Pavi¢ié¢, Suzana Hadina

Sazetak

Mlijeko je namirnica animalnog podrijetla koja je oduvijek imala veliko
znacenje u prehrani ljudi. Zbog svojeg sastava to je idealna hrana za sve dobne
skupine i ima zastitnu ulogu u zdravstvenom stanju ljudi. No, mlijeko ponekad
moze biti §tetno za organizam Covjeka, prvenstveno onda kad je onecis¢eno
razli¢itim mikroorganizmima. Oni mogu dospijeti u mlijeko iz mlije¢ne zli-
jezde (sekretorno onegicenje) ili iz vanjske sredine (postsekretorno onecisce-
nje). Bez obzira o kojoj se vrsti onetis¢enja radi, mlijeko koje je kontami-
nirano mikroorganizmima iznad dopultene granice smatra se higijenski
neispravnim i neupotrebljivim kao namirnica. Sprje¢avanje one¢idéenja mikro-
organizmima temelji se u redovitoj kontroli zdravstvenog stanja mlije¢ne
7lijezde i poduzimanju odgovarajuée higijene koja treba pratiti mlijeko u svim
fazama njegove proizvodnje, dakle od muznje do potroSaca. U tome svakako
veliku ulogu imaju mjere dezinfekcije kao najznaajniji oblik medicinske
sanitacije, jer neupitno utje€u na higijensku kakvocu mlijeka.

Za postizanje odgovarajuée &istoée potrebno je izabrati odgovarajucéa sredstva
za dezinfekciju. Stoga su u radu prikazani najznacajniji registrirani dezinfici-
jensi u naSoj zemlji, koji su prema upustvima proizvodata razvrstani u
sredstva za dezinfekciju ruku, mlije¢ne Zlijezde, prostora za muZnju, stroja za
muZnju i ostalog mlijekarskog pribora te pogona za prihvat i preradu mlijeka.
Prema iznesenom vidljivo je da na nafem trZiStu postoji $iroka paleta sredstava
za dezinfekciju, a njihov izbor ovisi o vrsti dezinfekcije i spektru djelovanja. U
tom smislu je preporuéljivo da se dezinficijensi nabavljaju kod pouzdanih i
povjerenih dobavlja¢a, koji prema protokolu registriraju svoje proizvode u
ovladtenim ustanovama. Na taj nadin se garantira kakvoca proizvoda i svi oni
gimbenici koji zahtjevaju neskodljivost za ljude, Zivotinje i okolis.

Kljugne rije¢i: mlijeko, mlije¢na Zlijezda, dezinfekcija, sredstva za
dezinfekciju u higijenskoj proizvodnji mlijeka

Rad je priopéen na 4. znanstveno struénom skupu iz DDD-a s medunarodnim sudjelovanjem
nZdravo ofuvati zdravim u novom tisuéljecu", 10-12. svibnja 2001. Bizovecke Toplice,
Hrvatska.
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Zagreb
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Uvod

Mljekarstvo je jedan od temeljnih cimbenika ukupne poljoprivredne
proizvodnje. Mlijeko je osnovna namirnica, te se njegova potro$nja moze uzeti
kao mjerilo ukupnih prehrambeno - zdravstvenih navika populacije pojedine
zemlje (Pavic¢i¢ i Hadziosmanovié¢, 1996.). Te navike svakako odreduje
hranjiva vrijednost mlijeka za sve dobne skupine. Naime, mlijeko je jedina
hrana za ljude i ostale sisavce odmah nakon rodenja, jer sadrzi najznacajnije
hranjive sastojke koje su mladom organizmu potrebne za pravilan rast i razvoj.
Naravno, mlijeko nije samo vazna hrana za mlade nego ima vazno mjesto i za
odrasle, jer ih vrlo dobro opskrbljuje hranjivim sastojcima koji se ne mogu
zamijeniti nekom drugom hranom (Luka¢ - Havranek, 1995.). Vaznost
prehrambene uloge mlijeka je u dobroj izbalansiranosti bjelanevina, masti i
ugljikohidrata, te sadrzaju vitamina A, Bs, By, kalcija, kalija cinka, joda,
magnezija i ostalih znacajnijih sastojaka (Grgurié¢, 1995.; Kai¢ - Rak i sur.,
1995.)

U posljednje vrijeme posebno se istice znaCenje mlijeka u sprjeCavanju
pojedinih bolesti. U tome svakako veliko znacenje ima kalcij. Naime, mlijeko
kao najbogatiji izvor kalcija u hrani, prepoznato je kao glavni Cimbenik za
sprjeCavanje raka debelog crijeva (Strnad, 1995.). Osim toga, kalcij iz mlijeka
ima veliko znaCenje za rast i razvoj kostiju, te prevenciju osteoporoze u ljudi.
Konac¢no, sadrzaj kalcija, kalija i magnezija iz mlijeka moze takoder doprinjeti
smanjenju rizika od hipertenzije (Kai¢ - Rak i sur.,, 1995.), a mlije¢na dijeta
je vrlo vazna u lijeCenju dijabetesa (Pavic¢i¢ i HadZiosmanovié, 1996.).

S obzirom na naprijed izneseno, danas se u svijetu postavljaju zahtjevi u
pogledu kakvoée mlijeka i mlije¢nih proizvoda. Svakako da je tome razlog $to
su kupci mlije¢nih proizvoda sve vise potrosacki educirani i traze zdravstveno
prikladan i koliko je to moguée jeftin proizvod. Uz potrosate i trgovci
postavljaju svoje zahtjeve u pogledu nizih cijena i bolje logistike (Lukac -
Havranek i HadZiosmanovi¢, 1997.), pa ono $to danas moze definirati
kakvocu mlijeka je svakako trziste (HadZiosmanovic, 1995.).

Cimbenici koji utjecu na higijensku kakvoéu mlijeka

Kada se govori o kakvo¢i mlijeka treba spomenuti da je higijena jedan od
najvaznijih ¢imbenika uspjeSne proizvodnje konzumnog mlijeka i mlijecnih
proizvoda. Tome u prilog ide ¢injenica $to je mlijeko vrlo dobra sredina za rast
1 razmnozavanje pojedinih mikroorganizama, koji ga mogu udiniti neupo-
trebljivim za bilo kakvu uporabu. Osim toga, mlijekom se mogu prenositi

270 STOCARSTVO 55:2001 (4) 269-280




7. Pavici¢ i sur.; Znacenje primjenjene dezinfekcije u higijenskoj kakvoci mlijeka

uzro&nici razliitih zaraznih bolesti koji mogu ugroziti zdravlje ljudi. Konacno,
mlijeko moze sadrzavati i specifi¢ne uzro¢nike bakterijskih otrovanja, ali i one
mikroorganizme koji svojom biokemijskom aktivno$¢u mogu dovesti do tvorbe
razli¢itih otrovnih tvari (Zivkovi¢ i HadZiosmanovi¢, 1991.). U tom
smislu danas je u svijetu higijenska kakvoéa mlijeka osnovno nacelo ukupne
trzigne valorizacije mlijeka. Na osnovi tog kriterija u nasoj zemlji je stupio na
snagu “Pravilnik o kakvoci svjezeg sirovog mlijeka” (NN 102/2000) koji
propisuje zahtjeve kojima u pogledu kakvoée mora udovoljavati sirovo mlijeko
pri otkupu. Prema tome pravilniku uvjete i trziSnu vrijednost za otkup vise ne
odreduje samo kemijski sastav, veé i broj somatskih stanica i mikroorganizama
u svjezem sirovom mlijeku. Naime, do donogenja novog pravilnika u Republici
Hrvatskoj je na snazi bio samo standard higijensko - sanitarnih uvjeta kakvode
mlijeka s limitom do 500.000 somatskih stanica u 1 ml. Prema novom
pravilniku smatra se da je sirovo mlijeko standardne kakvoce ako ne sadrzi
vise od 400.000 somatskih stanica te 100.000 mikroorganizama u 1 ml. Na
ovaj nacin pridruzili smo se standardima Europske Unije, koja je ve¢ ranije
uvela stroze kriterije u pogledu higijensko - sanitarnih uvjeta kakvoce svjezeg
sirovog mlijeka. OCekuje se da ce provodenje mjera prema novom pravilniku
poboljsati higijensku kakvocu i poveéati koli¢inu proizvedenog sirovog
mlijeka, te ujedno osigurati kvalitetniju sirovinu za preradu u mlije¢ne
proizvode Time bi nasi mlijecni proizvodi mogli konkurirati na inozemnom
tryidtu, §to je Hrvatskoj u interesu, osobito nakon pristupanja u svjetsku
trgovacku organizaciju No, koli¢ina dobivenog mlijeka i njegova kakvoca
najvise ovise o zdravstvenom stanju mlije¢ne Zlijezde. Stoga je zdravstveno
stanje vimena jedan od najznacajnijih ¢imbenika ukupne higijenske kakvoce
mlijeka, a time i osnova ukupnih teznji suvremene mljekarske proizvodnje
(Hadziosmanovi¢ i sur., 1998.). U tom pogledu najveée poteskoce u
mljekarskoj proizvodnji upravo Cine razli¢ite bolesti vimena, od kojih svakako
najvaznije mjesto zauzimaju mastitisi. Vaznu ulogu za nastanak mastitisa
imaju odredeni vanjski i unutarnji ¢imbenici (shema 1).

Neki od najznaéajnijih ¢imbenika koji doprinose pojavi mastitisa u stadima
mlije¢nih krava su svakako loSa higijena ruku, vimena i muznih uredaja te
neodgovarajuce zoohigijenske prilike u stajama. Tome u prilog ide Cinjenica
$to najveci broj krava sa bolesnim vimenom nalazimo na gospodarstvima koje
su smjeStene u stajama s loSim zoohigijenskim prilikama, kod Zivotinja s
neodgovarajuéom higijenom vimena i muznih uredaja, te opcenito kod
proizvodaca mlijeka Cije su higijenske navike na niskoj razini. Stoga je
dosljedno odrzavanje Cistoce temeljna mjera za spreCavanje mastitisa i
higijensku proizvodnju mlijeka, a provodi se mjerama dezinfekcije kao
‘najznaajnijim oblikom medicinske sanitacije.
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Shema 1. - VANJSKI | UNUTARNJI CIMBENICI KOJI DOPRINOSE POJAVI MASTITISA

LOSA HIGIJENA NEODGOVARAJUCA GENETSKA
MUZNJE Né“%ZNﬁ’l/J\NO PREDISPOZICIJA
(RUKU, VIMENA | (NEPOT (NEPRAVILNI OBLICI
MUZNIH UREDAJA) IZMUZIVANJE, NACIN VIMENA | SISA)
MUZNJE, BRZINA MUZNJE)
\ //’
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NEPRAVILNA
HRANIDBA
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/

POGRESKE U TEHNOLOGLJI
PROIZVODNJE

(NEPRAVILNO ZASUSIVANJE |
NEREDOVITA KONTROLA
ZDRAVSTVENOG STANJA MLIJECNE
ZLIJEZDE)

DOB |
LAKTACIJA
P
NEODGOVARAJUCI

ZOOHIGIJENSKI UVJETI
(HLADNOCA, PROPUH, LOSI
PODOVI, PREKRATKA STAJALISTA,
PRLJAVA STELJA)

Primjenjena dezinfekcija u higijenskoj proizvodnji mlijeka

Za proizvodnju zdravstveno ispravnih mlije¢nih proizvoda za prehranu
ljudi od posebne je vaZnosti istoéa ruku, mlije¢ne Zlijezde, prostora za muznju
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- izmuzista, stroja za muznju i ostalog mlijekarskog pribora te pogona za
prihvat i preradu mlijeka. Za dostizanje odgovarajuce Cistoée potrebno je
izabrati odgovarajuca sredstva za ¢iS¢enje i dezinfekciju (Zver i sur., 1995.).

Svaki muza¢ bilo da priprema kravu za strojnu muznju ili muZnju obavlja
ruéno treba voditi racuna o higijeni ruku. Naime, iako odredene predradnje oko
higijene vimena, muznih uredaja, pribora i prostora za muznju mogu biti
obavljene na stru¢an nacin, dogada se da se €isto¢i ruku ne posvecuje dovoljno
pozornosti, zbog ¢ega se dovodi u pitanje uspjesnost dezinfekcije vimena i
higijenska kakvoca izmuzenog mlijeka. Stoga je Cistoca ruku jednako vazna
kao i sve ostale sanitacijske radnje u higijenskoj proizvodnji mlijeka i treba je
obavljati odgovaraju¢im antisepticima. Pri dezinfekciji ruku razlikuje se
higijenska i kirur§ka dezinfekcija (postupci utrljavanja), kao i dezinficirajuce
higijensko i kirursko pranje ruku. Najces¢i sastojci tih antiseptika su alkoholi,
kvarterno amonijevi spojevi (KAS), fenolni derivati i derivati gvanidina
(Tofant i Vu€emilo, 2000.).

Na naSem trzistu postoji viSe registriranih antiseptika koji se koriste za
higijensku dezinfekciju ruku prije muznje, a najznacajniji od njih prikazani su
u tablici 1.

Tab%ica 1. - REGISTRIRANA SREDSTVA U HRVATSKOJ ZA DEZINFEKCIJU RUKU PRIJE
MUZNJE

Komercijalni naziv Djelatna tvar Proizvodac /Distributer
Omnisan-V 5% na osnovi KAS-a Pliva

Manubel kombinirani (KAS, organske kiseline, alkoholi) Belupo

Rapidal na osnovi alkohola Belupo

Dermasept na osnovi alkohola Belupo

Torpo na osnovi tenzida Wagner

Skinman - Scrub kombinirani (KAS, organske kiseline, alkoholi) Henkel Ecolab

Na nasem trziStu je takoder dostupno viSe sredstava za njegu ruku, pri
¢emu se najceSce koriste cetavlon krema za ruke (Pliva), Manusoft (Belupo),
Manisoft (Henkel Ecolab) Silonda (Henkel Ecolab), P3 - Manoguard (Henkel
Ecolab) i Dr. Kellers Melkfett (Wagner). To su sredstva koja zasti¢uju ruke od
infekcije i prekomjernog isuSenja, pa su osobito pogodna za osjetljivu i
promjenjivu kozu. Stoga ih je preporucljivo koristiti nakon zavrSene muznje i
higijenske dezinfekcije ruku.

Dezinfekcija vimena treba se obavljati prije i poslije muZnje. Danas se
preporuéuje higijenu vimena prije muznje obavljati “na suho” pomocu
papirnatih ubrusa za jednokratnu upotrebu koji se navlaze s dezinfekcijskim
sredstvom ili je ve¢ na njima ukomponiran jedan od dezinficijensa. Pravilna
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higijena pomoéu suhog ¢i¥¢enja nuzna je zbog $to manje kontaminacije sisa
(Eberhart i sur., 1983.). Osim toga, nakon ¢&is¢enja vimena krpom i vodom
esto se vime dovoljno ne obride. Zbog toga se prljava teku¢ina cijedi po
vimenu u posudu ili stroj za muznju te dolazi do kontaminacije mlijeka.
Takoder je moguci prijenos uzro¢nika mastitisa s jedne na drugu zivotinju, jer
se u veéini slutajeva ista krpa i voda koriste za nekoliko Zivotinja (Bacic i
sur., 2000.). Stoga se samo kod izuzetno uprljanih Zivotinja vime treba
prethodno oprati mlakom vodom, osusiti i potom dezinficirati. U takvim je
slugajevima potrebno za svaku kravu osigurati Cistu vodu 1 ubrus za
jednokratnu uporabu, a ako se ve¢ koristi krpa, tada se ona izmedu dvije
upotrebe treba oprati, dezinficirati i osusiti. Dezinfekcija vimena nakon muznje
je dosad bila velika nepoznanica za uzgajatelje mlije¢nih goveda i provodili su
je samo rijetki proizvodadi mlijeka. No, iako ovaj postupak dezinfekcije nakon
muznje jo$ nije dovoljno prihvacen kod nadih proizvodaca, treba kazati da je
on vrlo svrsishodan, jer je dokazano da je broj slu¢ajeva supklinickih mastitisa
u stadima gdje se ta metoda primjenjuje tri puta manji od stada gdje se ta
metoda ne koristi (Lam i sur., 1996.). Naime, ovim postupkom se zapravo
uklanjaju zaostale kapljice mlijeka, koje su odlitna podloga za naknadno
nakupljanje patogenih mikrorganizama iz okoliSa. Osim toga, treba imati na
umu da je sisni kanal kroz koji ulaze razliciti mikroorganizmi u mlijenu
7lijezdu otvoren jo§ 30 minuta nakon muznje. U vezi iznesenog nije tesko
zakljugiti vaznost dezinfekeije sisa nakon muZnje, jer se time smanjuje rizik
ulaska mikroorganizama kroz sisni kanal u Zlijezdu, te ujedno sprjecava pojava
infekcije i smanjuje moguénost povecanja somatskih stanica. Stoga postupak
dezinfekcije sisa nakon muznje igra glavnu ulogu u programu suzbijanja
mastitisa, a provodi se umakanjem sisa u otopinu dezinficijensa.

Antiseptici koji se koriste za vime najées¢e su jodofori, klorheksidin
glukonat, a rijede spojevi koji otpustaju hipoklorit ion. Ostalim dezinficijen-
sima kao, primjerice, kvarterno amonijevim spojevima upotreba je ograni¢ena
na dezinfekciju vimena nakon muznje (Tofant i Vuc€emilo, 2000.).

Na nafem trzi$tu dostupna je Sira paleta registriranih sredstava za
dezinfekciju vimena prije odnosno poslije muznje, a najznacajniji od njih su
navedeni u u tablici 2.

Nasi proizvoda¢i takoder imaju na raspolaganju sredstva za njegu vimena,
koja omoguéuju da vime zadrZi prirodnu elasti¢nost, a koza ostane mekana i
neosteéena. U tu svrhu treba svakako spomenuti kozmeti¢ku emulziju za njegu
vimena P3 - veloucid (Henkel Ecolab) i sredstvo za njegu vimena i ruku na
bazi ekstrakta kamilice pod nazivom Dr. Kellers Melkfett (Wagner).
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Tablica 2. - REGISTRIRANA SREDSTVA U HRVATSKOJ ZA DEZINFEKCIJU VIMENA PRIJE
ODNOSNO POSLIJE MUZNJE

Komercijalni naziv Djelatna tvar Proizvodacé/distributer
D-V na osnovi bigvanida Pliva

P3-oxy-Foam na osnovi peroksidnih spojeva Henkel Ecolab
P3-io-Shield kombinirani (jod i tenzidi) Henkel Ecolab

P3 Blu - Gard kombinirani (tenzidi i organske kiseline) Henkel Ecolab
Desinficin CL na osnovi klora Wagner

Desinficin na osnovi joda Wagner

Osnovni uvjet prije pocetka muznje je obavezno ¢iséenje i dezinfekcija
prostora za muznju. lako jo3 uvijek najveéi broj proizvodaca muze krave u
staji, suvremena stoCarska proizvodnja teZi da se muznja zivotinja obavlja u
posebnim objektima za muznju - tzv. izmuzistima. U skladu s osnovnim
postulatima dezinfekcije, takve povrSine treba prvo mehanicki ogistiti, oprati,
osusiti i tek tada dezinficirati (Vu&emilo i sur., 1998.). Za dezinfekeiju
prostora za muZnju najces¢e se Koriste kombinirana sredstva sa Sirokim
spektrom djelovanja koji najceSce sadrze fenole, klor, KAS, peroksidne
spojeve i organske kiseline (tablica 3.)

Tablica 3. - REGISTRIRANA SREDSTVA U HRVATSKOJ KOJA SE MOGU KORISTITI ZA
DEZINFEKCIJU PROSTORA ZA MUZNJU

Komercijalni preparat  Djelatna tvar Proizvodaé/distributer
Izosan -G -V na osnovi klora Pliva
Aldesol V kombinirani (KAS i aldehid) Pliva
Virkon - S kombinirani (peroksidni spoj, tenzidi, organske Krka
kiseline)
Divotel - D na osnovi klora Wagner
Indusan kombinirani (KAS, alkohol, aldehid, organske Belupo
kiseline i tenzidi)
Kombides kombinirani (KAS, aldehidi i tenzidi) Belupo
Zlatol MR - F kombinirani (klor i tenzidi) Henkel Ecolab

Cistoéa stroja za muznju i ostalog mljekarskog pribora je vrlo vazan
gimbenik u higijenskoj proizvodnji mlijeka (Zver, 1998.). Za djelotvorno
&id¢enje stroja za muznju i ostalog mljekarskog pribora rabimo kemijska
sredstva dopustena za pranje mljekarske opreme, odnosno ona koja ih ne
osteéuju. Pri tome se moze koristiti kombinacija aktivnog klora i fosforne
kiseline, alkalnoga detergenta i peroctene kiseline (Zver, 1998.), kombinacija
organske, anorganske kiseline i neionskih tenzida, te jodofori, peroctena
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kiselina, vodikov peroksid i dr. Svrha je ¢iS¢enja i dezinfekcije stroja za
muznju i ostalog mljekarskog pribora da se ukloni sloj organske tvari, otopi
mlije¢ni i vodeni kamenac te uniste mikroorganizmi koji su zaostali na &istim
plohama pribora. Na taj nadin ¢e dijelovi stroja i ostali mljekarski pribor biti
pripremljeni za slijede¢u muznju. Dijelovi stroja za muZnju kao i ostalo
mljekarsko posude i pribor prvo se trebaju ocistiti i isprati u zagrijanoj Cistoj
vodi. Zatim se uranjaju u pripremljenu otopinu odabranog dezinfekcijskog
sredstva i ostave stajati nekoliko sati. Potom se svi dijelovi jo3 jednom isperu u
zagrijanoj Cistoj vodi, kako bi se uklonili ostaci kemijskog sredstva. Nakon
zavrSenog CiSCenja, dezinfekcije i ispiranja, svi se dijelovi trebaju ocijediti i
osusiti na metalnim policama i vjeSalicama koje se lako peru i dezinficiraju
(Pavi¢i¢ i Hadziosmanovi¢, 1996.). Preporuéljivo je da se prije muznje strojevi
Jos$ jednom isperu u higijenski ispravnoj vodi, jer se na taj na¢in smanjuje broj
prisutnih mikroorganizama koji su mogli naseliti dijelove pribora za muznju
nakon obavljene dezinfekcije (Zver, 1998.).

Poznato je da mlijeCna mast oSteuje gumene povrsine koje pucaju i
nakupljaju neCistoe i zagadenja. Stoga se gumene povriine povremeno
tretiraju u blagoj otopini detergenta kroz nekoliko sati (Pavi&ié i
Hadziosmanovié, 1996.).

Na naSem trZiStu postoji viSe sredstava za dezinfekciju muznih uredaja i
ostalog mljekarskog pribora, pri ¢emu su veéina njih kombinirana sredstva
koja sadrze tenzide, peroksidne spojeve, organske i anorganske kiseline
(tablica 4).

Tablica 4. - REGISTRIRANA SREDSTVA U HRVATSKOJ ZA DEZINFEKCIJU MUZILICA |
OSTALOG MLJEKARSKOG PRIBORA

Komercijalni preparat Djelatna tvar Proizvodaé/distributer

lzosan G-V na osnovi klora Pliva

Dosyl Combi na osnovi KAS-a Wagner

Dosil Sauer kombinirani (tenzidi, peroksidni spojevi) Wagner

Indusan kombinirani (KAS , alkohol, aldehid, organske  Belupo
kiseline, tenzidi)

P3 Unisept kombinirani (tenzidi, organske i anorganske Henkel Ecolab
kiseline)

P3 Duett Pulver kombinirani (tenzidi organske i anorganske Henkel Ecolab
kiseline)

P3 Asepto N kombinirani (luzine, tenzidi, klor) Henkel Ecolab

P3 Horolith N kombinirani (tenzidi, organske i anorganske Henkel Ecolab
kiseline)
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Ciscéenje i dezinfekcija u pogonima za pripremu i preradu mlijeka ima
posebno znacenje, jer su mlijeko i mlije¢ni proizvodi glavni prehrambeni
proizvodi odgovorni za pojavu vecine infekcija i intoksikacija putem hrane.
Prvi korak sanitacije u tim pogonima je ¢id¢enje, pranje s detergentima u ¢ijem
su sastavu anorganske luzine, tenzidi, omeksivaci vode, polifosfati i EDTA, te
anorganske kiseline (fosforna i dusi¢na) koje sprjeavaju nastajanje mlije¢nog
kamenca. Dezinfekcija za zatvorene CIP sisteme i izloZene povrsine u
mljekarama su najées¢e vodikov peroksid, peroctena kiselina, hipokloriti,
izocijanurati i jodofori (Strnad, 1995.). Nakon aplikacije dezinficijensa
ispiranje se obavlja higijenski ispravnom vodom. Osim toga, preporuca se
ponovno ispiranje neposredno prije slijedeéeg procesa proizvodnje, radi
porasta broja mikroorganizama na vec dezinficiranim povrSinama (Zver,
1998.).

Na nasem trziStu postoji veéi broj registriranih sredstava koji se koriste u
pogonima za pripremu i preradu mlijeka, a najznaajniji od njih su navedeni u
tablici 5.

Tablica 5. - NAJZNACAJNIJA REGISTRIRANA SREDSTVA U HRVATSKOJ ZA DEZINFEKCIJU
U POGONIMA ZA PRIPREMU | PRERADU MLIJEKA

Komercijalni preparat Djelatna tvar Proizvodac/distributer
Indusan kombinirani (KAS , alkohol, aldehid, Belupo
organske kiseline, tenzidi)
Dilac SPF na osnovi anorganske kiseline Wagner
Bruspray 118 na osnovi anorganske kiseline Wagner
Divosan Forte na osnovi peroksidnih spojeva Wagner
Divomil ES Plus na osnovi anorganske kiseline Wagner
Divozon na osnovi peroksidnih spojeva Wagner
P3 - mip FL na osnovi luzina Henkel Ecolab
P3 - polix DES na osnovi KAS-a Henkel Ecolab
P3 flussig 141 kombinirani ( luzine i klor) Henkel Ecolab
P3 - horolith FL na osnovi anorganske kiseline Henkel Ecolab
P3 horolith CIP na osnovi anorganske kiseline Henkel Ecolab
P3 oxonia aktiv 150 na osnovi peroksidnih spojeva Henkel Ecolab
P3 topax 56 na osnovi anorganske kiseline Henkel Ecolab
P3 topax 66 kombinirani (luzine, klor) Henkel Ecolab
P3 topax 99 na osnovi KAS-a Henkel Ecolab

Osim navedenih proizvodaca i distributera u nadoj je zemlji zastupljeno
jos nekoliko tvrtki (Alfa Laval, Westfalia), koje se bave prodajom opreme za
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muznju. Osim toga, u svom programu imaju sredstva i pribor za higijensku
dezinfekciju ruku muzada, vimena, muznih uredaja i ostale mljekarske opreme.
Na terenu su organizirani preko svojih zastupnika, koji na stru¢nim skupovima
i seminarima iz zdravstvene zaStite vimena i higijene muZznje upoznaju
proizvodace sa Sirokom paletom svojih proizvoda. Veéina tih proizvoda u
inozemstvu zauzima znadajno mjesto u prevenciji mastitisa i neposredno utjece
na higijensku kakvoéu mlijeka.

Zakljucak

Zbog prehrambene i zdravstvene uloge uvijek se tezilo boljoj higijenskoj
kakvoéi mlijeka i mlije¢nih proizvoda. U tom smislu je u nasoj zemlji stupio na
snagu pravilnik koji propisuje zahtjeve za proizvodnju svjezeg sirovog mlijeka.
Svakako da u tom pogledu veliku ulogu ima zdravstveno stanje vimena i
higijenske mjere koje se provode dezinfekcijom. Naime, za proizvodnju
zdravstveno ispravnih mlije¢nih proizvoda za prehranu ljudi od posebne je
vaznosti &isto¢a ruku, mlije¢ne Zlijezde, prostora za muznju, stroja za muznju i
ostalog mljekarskog pribora te pogona za prihvat i preradu mlijeka. Da bi se u
tome postigli zadovoljavajuéi rezultati, potrebno je dosljedno provoditi
edukaciju proizvodaca radi savjesnog provodenja ¢iS¢enja i dezinfekcije svih
nabrojenih ¢imbenika o kojima ovisi higijenska kakvoca mlijeka. Danas na
nadem trziStu postoji veéi broj sredstava za dezinfekciju u mljekarstvu, koja se
koriste prema vrsti dezinfekcije i spektru djelovanja. Na taj nalin se
omogucuje izbor u¢inkovitije metode dezinfekcije i pruza mogucnost da ih se
svako toliko moZze mijenjati.
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IMPORTANCE OF THE APPLIED DISINFECTION IN THE HYGIENE QUALITY MILK
Summary

Milk is a victual of animal origin, which always has had a great importance in the human
nutrition. Owing to its composition, it is considered as an ideal food for all age groups, and has a
great role in the medical condition of people. However, milk might be sometimes harmful for the
human organisms, especially if polluted by various microorganisms. Those organisms may appear
in milk directly, from the lactation gland (secretional pollution), or from the external environment
(postsecretional pollution). Regardless of the pollution type, milk, contaminated by microorganisms
above the accepted limit, is considered hygienically unhealthy and useless as a victual. The
prevention of the contamination by microorganisms is based on a regular control regarding the
medical condition of the lactation glands and the undertaking of the corresponding hygienic
measures, which must follow up milk in all its production phases, that is, from the milking to the
consumers. The disinfection measures have the great role, as the most significant form of the
medical sanitation. The doubtlessly influence the hygienic quality of milk.
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In order to attain the necessary cleanness, one should choose the corresponding disinfection
agents. Thus, this work shows the most significant disinfectants in our country. They are divided
in accordance with the producerzs instructions, in the agents for the disinfection of hands, the
lactation gland, the milking premise, the milking device, and the remaining milking equipment, as
well as the facilities for take-over and processing of the milk. Accordingly, it is clearly visible that
our country uses a wide range of disinfectants, while their selection depends on the type of
disinfection and the range of its effects. Taking this into consideration, it is advisable to obtain the
disinfectants from the reliable and trustworthy suppliers, who register their products in the
authorised institutions, and in accordance with the protocol. In such a way, one could gurantee the
quality of the product as well as all the factors requiered order to attain harmlessness for people,
animals and environment.

Key words: milk, lactation gland, disinfection, disinfectants in the hygienic production of the
milk.

Primljeno: 25. 5. 2001.
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