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Conference paper

FENOTIPSKE ZNACAJKE MESNATOSTI CRNE SLAVONSKE
SVINJE - UGROZENE PASMINE

P. Senti¢, Z. Antunovié, Z. Steiner, T. Rastija, Marcela §peranda

Sazetak

Crna slavonska svinja s obzirom na brojnost zivotinja (153 krmace, 45
nazimica i 15 nerastova — izvor: HSSC, 2000), spada u skupinu ugrozenih
pasmina. Zbog male populacije, posebice malog broja nerastova ove
pasmine, prijeti joj i uzgoj u srodstvu. Neistrazene su moguénosti koristenja
gena crne slavonske svinja u popravljanju kvalitete mesa i konstitucijskih
svojstava svinja plemenitih pasmina (genotipova) i ukljuéivanje u uzgojne
programe. IstraZivanje je provedeno na po deset grla $vedskog landrasa, kao
kontrolne skupine, i crne slavonske svinje. Svinje su zaklane s tjelesnom
masom od 105 kg. Hranidba je bila ad libitum krmnom smjesom s 14%
sirovih bjelancevina i 14,02 MJ probavljive energije. Disekcija desnih
svinjskih polovica bila je prema Wenigeru i sur. (1963). Crna slavonska
svinja ima slabiju kvalitetu polovica, tj. mesnatost (38,50%), ali bolju
kvalitetu mesa s obzirom na pH,; (6,78), pHa (5,86), sposobnost vezanja
vode (3,98 cm?), boju (prema NPPC skali ocjena je 4) i gubitak mase (0%),
u odnosu na iste pokazatelje Svedskog landrasa (56,49%; 6,10; 5,80; 6,99
cm?, 3,00 i 1,20%). Meso crne slavonske svinje ima viSe intramuskularne
masti (5,95%), a manje vode i bjelanéevina (71,40% i 21,30%) u odnosu na
meso vedskog landrasa (1,98%; 73,50% i 23,49%). Zbog niske proizvod-
nosti (mesnatosti) crna slavonska svinja nije profitabilna za uzgoj iskljucivo
u &istoj pasmini, ali je potrebno istraZiti moguénost koriStenja gena ove pa-
smine u popravljanju kvalitete mesa svinja mesnatih genotipova i stvaranju
genotipova svinja pogodnih za otvoreni sustav drzanja i proizvodnju nekih
autohtonih tradicijskih suhomesnatih proizvoda (npr. kulen).

Kljugne rijeci: crna slavonska svinja, ugroZena pasmina, mesnatost, kvaliteta
mesa
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Uvod

Osim $to izumiru divlje zivotinjske vrste, danas nestaju i domesticirani
Zivotinjski oblici. Tako se gube nezamjenjivi izvori gena koji bi se u
odredenim, sada jo§ sasvim nepredvidljivim okolnostima, mogli pokazati
korisnima. Na vaznost ocuvanja ugrozenih autohtonih genetickih izvora u
svinjogojstvu Republike Hrvatske, posebice crne slavonske svinje, ve¢ prije je
upozoreno (Senci¢, 1991; Senc&i¢ i Gutzmirtl, 1992; Sen¢i¢ 1994,
Kralik i sur. 1994; Uremovié, 1995). Zbog naglog smanjivanja genetske
varijabilnosti, slabljenja konstitucije svinja i kvalitete mesa, ocuvanje
autohtonih pasmina svinja, ¢ini se vrlo nuznim.

Crna slavonska svinja s obzirom na brojnost Zzivotinja (153 krmace, 45
nazimica i 15 nerastova — izvor: HSSC, 2000), spada u skupinu ugrozenih
pasmina. Zbog male populacije, posebice malog broja nerastova ove pasmine,
prijeti joj i uzgoj u srodstvu.

[z ranije literature vidljivo je da Jje crna slavonska svinja osrednjih tovnih,
klaonickih i reproduktivnih svojstava, ali vrlo ukusnog i kvalitetnog mesa,
naro€ito pogodnog za izradu izvornog tradicijskog suhomesnatog proizvoda —
kulena. Ova je svinja takoder pogodna za poluintenzivan i otvoreni nagin
drZanja na pasnjacima. Neistrazene su mogucnosti koriStenja gena crne
slavonske svinja u popravljanju kvalitete mesa i konstitucijskih svojstava
svinja plemenitih pasmina (genotipova) i ukljucivanje u uzgojne programe.

Svrha ovog rada je ukazati na trenutni klaoni¢ki potencijal crne slavonske
svinje u odnosu na $vedski landras - najbrojniju plemenitu pasminu u
Republici Hrvatskoj.

Materija i metode

Istrazivanje je provedeno na po deset grla $vedskog landrasa, kao kontrolne
skupine i crne slavonske svinje podrijetlom s obiteljskog gospodarstva istocne
Slavonije. Svinje su zaklane s tjelesnom masom od 105 kg. Hranidba je bila ad
libitum krmnom smjesom s 14% sirovih bjelan¢evina i 14,02 MJ probavljive
energije.

Disekcija desnih svinjskih polovica bila je prema Wenigeru i sur. (1963).

Debljina ledne slanine odredena je na sredini leda u visini izmedu 13. i 14.
rebra, a povrsina presjeka dugog lednog misiéa (MLD-a) na istom mjestu.
DuZina polovica izmjerena je na potezu os pubis — sternum.

Vrijednost pH, odredena je 45 minuta post mortem, a pH, 24 sata nakon
klanja. Sposobnost vezanja vode odredena je prema Grau-Hamm-u (1952).
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Ocjena boje mesa data je uz pomo¢ ameritke NPPC metode (National Pork
Producers Council method) sa skalom od 1-6. Gubitak mase mesa u postotku
ispitan je nakon stajanja uzoraka mesa 24 sata u hladnjaku na +4 °C.

Koli¢ina sirovih bjelantevina u mesu odredena je uz pomo¢ Kjeldahl
metode, a koli¢ina intramuskularne masti prema Soxlet metodi.

Rezultati i rasprava

Temeljne znadajke kvalitete svinjskih polovica prikazane su na tablici 1.

Tablica 1. - TEMELJNE ZNACAJKE KVALITETE SVINJSKIH POLOVICA
Table 1. - BASIC INDICATORS OF PIG CARCASS QUALITY

Bokazatsli Crna slavonska svinja Svedski landras
e Black Slavonian Pig Swedish Landrace
Indicators — _
X S vk X S vk
Masa hladnih polovica, kg
41,45 1,70 410 42,04 1,89 4,49

Mass of right cooled pig carcasses, kg

Duzina polovica, cm
75,00 3,37 4,50 83,50 3,84 4,60
Length of carcasses, cm

Debljina ledne slanine, mm
. 48,00** 4,70 9,79 15,20 375 24,67
Back fat thickness, mm

Povrsina MLD-a, cm? )

D s, G 31,00 3,00 967 3540 6,12 17,29

Mesnatost polovica, % .

St 38,50 2,90 753 56,49 3,69 6,53
y D

*P<0,05

**P<0,01

Podaci iz tablice 1 pokazuju da pri istoj tjelesnoj masi prije klanja, crna
slavonska svinja daje kraée polovice s debljom lednom slaninom, s manjom
povriinom presjeka MLD-a i u skladu s tim, s manjom mesnato$¢u. Polovice
crne slavonske svinje kraée su za 8,5 cm od polovica $vedskog landrasa, a
mesnatost im je manja za &ak 17,99%. Ilan€ic i Adilovié¢ (1966) su utvrdili
da je meso s kostima sudjelovalo s 38,3% u polovicama crnih slavonskih
svinja, klanih pri prosje¢noj tjelesnoj masi od 99,08 kg. Petri¢evic i sur.
(1988a) su utvrdili da je mesnatost crnih slavonskih svinja, pri klanju od 121,3
kg tjelesne mase, bila 30,93%, pri Cemu u obzir nije uzeto meso trbusno-
rebarnog dijela.
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Poznato je da se oplemenjivanjem svinja mijenja konformacija i kompo-
zicija njihovih polovica, §to se vidi i iz tablice 2.

Butovi, ledni dijelovi i plecke crne slavonske svinje imali su statisti¢ki vrlo
znacajno vise masnog tkiva s kozom, a manje mesa s kostima u odnosu na iste
dijelove polovica $vedskog landrasa. Odnos mesa s kostima prema masnom
tkivu s kozom u navedenim dijelovima polovica nepovoljniji je kod crne
slavonske svinje te je on, primjerice, u butu crne slavonske svinje
58,71:41,29%, a u butu Svedskog landrasa 79,19:20,81%. Polovice crne
slavonske svinje imale su lakSe butove, plecke i ledne dijelove u odnosu na
Svedskog landrasa, ali je statisti¢ki znadajna razlika bila samo za udjel lednog
dijela.

Tablica 2. - UDJELI VREDNIJIH DIJELOVA U MASI SVINJSKIH POLOVICA, KG
Table 2. - SHARES OF MORE VALUABLE PARTS IN THE MASS OF PIG CARCASSES, %

Dio polovice Crna slavonska svinja Svedski landras
Part of Black Slavonian Pig Swedish Landrace
carcass % 5 vk X s vk
Meso + kosti
6,51** 0,90 13,80 9,06 1,10 12,14
Meat + bones
ﬁ:tm x;;’;‘;ékt':;jekv‘;iztf]”;km 4,49* 050 11,14 238 047 1975
Ukupno - Total 11,00 0,85 7.3 11,44 0,91 7,95
Meso + kosti

3.87* 0,40 10,33 5,42 0,35 6,46
Meat + bones

Plecka Masno tkivo s kozom *,

Shoulder  Adipose tissue with skin AR g.40 40 L o RARD
Ukupno — Total 6,30 0,70 11,144 6,63 0,59 8,89
M :

880 *+ kost 442* 045 1018 574 040 697

Meat + bones

Leda Masno tkivo s kozom e

Back part  Adipose tissue with skin 318 080 18,87 232 .54 e
Ukupno - Total 7,60* 0,60 7,89 8,06 0,60 7,44

*P<0,05

**P<0,01

Pokazatelji kakvoce mesa (tablica 3) povoljniji su za crnu slavonsku svinju
u odnosu na Svedski landras, iako su kod obje pasmine u granicama
normalnog.

Meso crne slavonske svinje ima visu pH; i pH, vrijednost, bolju
sposobnost vezanja vode (zadrzavanja mesnog soka) i intenzivniju boju.
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Tijekom stajanja mesa u hladnjaku kroz 24 sata, nije bilo gubitka mesnog soka
tj. njegove mase kod crne slavonske svinje, dok je kod mesa Svedskog landrasa
gubitak mase iznosio 1,2%. Petricevic i sur. (1988 a i b) su takoder ukazali
na povoljnije pokazatelje kvalitete mesa crne slavonske svinje u odnosu na one
svinja mesnatih genotipova. Poznato je da su negativni posmortalni procesi
intenzivniji (brza glikoliza) u mesu svinja visoko mesnatih genotipova, Sto
dovodi do pada kvalitete mesa i Ceste pojave tzv. BMV mesa. Takvo meso je
svijetloruzicaste do svijetlosive boje, mlohavo, izmijenjene strukture, slabe
sposobnosti vezanja vode, a na povrsini je vlazno. Tijekom toplinske -obrade
ovakvo meso gubi na masi i postaje drvenasto i neukusno.

Tablica 3. - ZNACAJKE KVALITETE SVINJSKOG MESA
Table 3. - QUALITY INDICATORS OF PORK MEAT

Crna slavonska svinja Svedski landras

Pokazatelji : : ;
Black Slavonian Pig Swedish Landrace

Indicators

X S vk X s Vk
pH1 6,78** 0,25 3,68 6,10 0,28 4,59
pH2 5,86 0,30 5,17 5,80 0,32 5.51
Sposobnost vezanja vode, cm’

3,98** 1,80 4,52 6,99 1,39 28,47

Water fixation ability, cm”
Boja — Colour (1-6) 4 0 0 3 0,3 10,00

Gubitak mase, %

Loss of mass, % 0 0 0 1,20 0,30 25,00
Kemijski sastav, %

Chemical structure, %

-voda - water 71,40* 0,35 0,49 73,50 0,43 0,58
- bjelangevine — proteins 21:30* 0,45 2.1 23,49 0,40 1,70
- masti — fats 5,95 0,38 6,38 1,98 0,10 20,20

**P<0,01

Svinje razliitog stupnja plemenitosti razlikuju se i po sadrzaju nekih
sastojaka u mesu (tablica 3). M. Longissimus dorsi crne slavonske svinje sadrzi
manje vode, a vise intramuskularne masti (IMM) od istog miSica Svedskog
landrasa. Visok sadrzaj masti u mesu crne slavonske svinje doprinosi njegovoj
boljoj socnosti i ukusnosti. Poznato je da meso svinja izrazito mesnatih
genotipova ima vrlo nizak sadrzaj intramuskularne masti. Smatra se da zbog
co&nosti i ukusnosti mesa sadrzaj IMM u mesu ne bi smio biti ispod 2,0%.
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Zakljucak

Crna slavonska svinja ima slabiju kvalitetu polovica, tj. mesnatost (38,50%),
ali bolju kvalitetu mesa s obzirom na pHi (6,78), pH, (5,86), sposobnost vezanja
vode (3,98 cm?), boju (4) i gubitak mase (0%), u odnosu na iste pokazatelje
Svedskog landrasa (56,49%; 6,10; 5,80; 6,99 cmz, 3,001 1,20%).

Meso crne slavonske svinje ima vise intramuskularne masti (5,95%), a
manje vode i bjelancevina (71,40% i 21,30%) u odnosu na meso Svedskog
landrasa (1,98%; 73,50% i 23,49%).

Zbog niske proizvodnosti (mesnatosti) crna slavonska svinja nije
profitabilna, bez drzavnih financijskih poticaja, za uzgoj iskljucivo u Cistoj
pasmini, ali je potrebno istraziti mogucnost KoriStenja gena ove pasmine u
popravljanju kvalitete mesa svinja mesnatih genotipova i stvaranju genotipova
svinja pogodnih za otvoreni sustav drZanja i proizvodnju nekih autohtonih
tradicijskih suhomesnatih proizvoda (npr. kulena).
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PHENOTYPIC TRAITS OF BLACK SLAVONIAN PIG MEATINESS - ENDANGERED BREED
Summary

Black Slavonian Pig belongs to the group of endangered breeds, considering the number of
animals (153 sows, 45 gilts and 15 boars — source: HSSC, 2000). Its inbreeding is also
questioned because of low population, especially boars of this breed. Possibilities for using Black
Slavonian Pigs genes in terms of improving meat quality and constitutional traits in highbred pigs
(genotypes) as well as incorporation in the growing programs have not been investigated.The
investigation was carried out on ten heads of Swedish Landrace, as a control group, and Black
Slavonian Pigs. The pigs were slaughtered weighing 105 kg. They were fed ad libitum forage
mixtures containing 14% of crude proteins and 14.02 MJ of digestible energy. Dissection of the
right pig halves was carried out according to Weniger et.al. (1963). Black Slavonian Pig had lower
halves quality i.e. meatiness 238.50%) but better meat quality regarding pH1 (6.78), pH2 (5.86),
water fixation ability (3.98 cm®), colour (mark 4 according to NPPC evaluation scale) and weight
loss (0%) compared to the same indicators of Swedish Landrace (56.49%; 6.10; 5.80; 6.99 cmz;
3.00 and 1.20%). Black Slavonian Pig meat had more intramuscular fat (5.95%) and less water
and proteins (71.40% and 21.30%) compared to Swedish Landrace meat (1.98%; 73.50% and
23.49%). Due to low productivity (meatiness) Black Slavonian Pig is not profitable in pure breed
raising and the breed should be subjected to investigations into its gene use in improving meat
quality in meaty genotype pigs and designing pig genotypes suitable for the open keeping system
and production of some autochtonous traditional dry-cured products (eg. —kulen).

Key words: Black Slavonian Pig; endangered breed; meat quality; meatiness

Primljeno: 26. 10. 2001.
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