1Z INDUSTRIJE ZA POLJOPRIVREDU

HRVATSKO VINARSTVO DOBILO JE JOS CETIRI INDUSTRIJSKE VINARIJE
(Zadar. Vis, Gruda u Konavlima, Pakovo u Mandiéevom)

_Poslije oslobodenja izgradene su u Hrvatskoj mnoge vinarije i modernizirani
stariji vinarski podrumi. Godine 1962. izgradena su jo$ ¢etiri moderna industrijska
objekta — vinarije, ¢iji ukupni skladiSni kapacitet iznosi 1440 vagona.

Od toga otpada na Zadar 530, na Vis 400, na Grudu 280 i na Dakovo 230
vagona. :
Sve ove vinarije moderni su objekti na kojima su primjenjena sva dosada
stedena iskustva kod izgradnje sliénih objekata kod nas, a i u inozemstvu.

VINARIJA ZADAR

Ova je vinarija u mnogo¢emu originalna i predstavlja mnoge novine u vinar-
stvu. Gradevina ima oblik trokake zvijezde &ije svako krilo ima dva reda beton-
skih peterokatnih cisterni.

Jedno krilo namijenjeno je za fermentaciju crnih vina, drugo za fermen-
taciju bijelih vina i zavr$nu fermentaciju crnih, dok ¢e u treéem kriluy biti uskladi-
$tena provrela vina, kao i vina koja su bila doradena.

Boé¢no uz krakove ovih krila smjesteni su: prijemno odjeljenje grozda s kan-
celarijama, destilerija i prostrije za uflasivanje vina.

U podzemnom dijelu vinarije smjeStene su instalacije za razna kriZanja
vina, masine za stabilizaciju vina hladnoc¢om, baterije filtrova i pumpni uredaji.

U prizemlju su smjeStene masine za preradu grozda.

Iz centra vinarije, vinifikatorovom oku su dostupne sve betonske cisterne,
¢itava mehanizacija, destilerija i dvorana za uflasivanje.

Jo§ ni u jednoj nasoj vinariji nije se postigla tolika preglednost, tolika funk-
cionalnost i tako racionalno koriStenje prostora, a time i jeftinoc¢a u izgradnji.

Vinarija u Zadru, pored svoje preradivadke funkecije, treba da godiSnje pre-
radi oko 600 vagona grozda sa svoga podruc¢ja na kojem je pod vinogradima 3660 ha
i koje godiSnje proizvodi oko 1500 vagona vina, takoder ima i doradivacku funkeiju,
koja se sastoji u preuzimanju na doradu, tranzitno uskladiStenje i uflaSivanje, vina
ne samo iz ove vinarije, veé i vina iz drugih preradivadkih vinarija, koje graviti-
raju prema Zadru, kao §to su vinarije u Benkovcu (kapacitet 516 vagona) i Pagu
(100 vagona), a postoji ta mogucnost i za vina koja bi mogla tranzitno dospjeti u
zadarsku luku.

Ovakvom raspodjelom rada izbjegla su se nepotrebna investiranja kod dru-
gih vinarija i skupe masine za doradu i uflaSivanje vina u zadarskoj vinariji bit ¢e
maksimalno koristene.

Vinarija u Zadru ¢ée proizvoditi, pored obi¢nih konzumnih bijelih i crnih
vina, te opola (ruZice) i kvalitetno bijelo vino MARASTINU, a od crni PLAVINU
sa boljih vinogradarskih polozaja.
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SL 2. Vinarija Zadar: pogled na krilo za fermentacijy Crnog grozda
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VINARIJA VIS

lako se moglo oc¢ekivati da ée na otoku Visu biti pod gnuta prva dalmatinska
vinarija, jer vinogradarske tradicije sezu jo§ u doba boravka Grka na ovom otoku
(5 stolje¢a prije nase ere), koji su znali pronijeti renome viskih vina i u dalekim
zemljama, i jer na otoku vinova loza suvereno vlada zemljistem (monokultura), vina-
rija na Visu je tek petnaesta po redu medu vinarijama koje su se izgradile u Dal-
maciji po oslobodenju.

Izgubljeno vrijeme bit ¢e ipak nadoknadeno modernoSéu ove vinarije u ko-
joj su primijenjena mnoga iskustva steéena u Dalmaciji u periodu koji je prosao od
1949. godine kada su proradile prve vinarije u Benkovcu i Imotskome.

Skladisni kapacitet preradivacke vinarije na Visu iznosi 409 vagona.

Na Visu je pod vinogradima 1162 ha, a prosjetna godiSnja proizvednja vina
iznosi oko 600 vagona. Ovo nazalost predstavlja oko polovine vinograda i polovinu

" produkcije vina iz godine 1890.

Pored ovog kvantitativnog pada postoji i jedan kvalitetni: vinogradi se iz
najboljih, ali zato za obradu najtezih i u prinosima najmanjih polozaja sele u polja
u kojima je sve povoljnije, osim kvalitete.

I najbolje sorte, glasovita crna sorta PLAVAC postepeno se napusta i danas

u viskim vinogradima dominira bijela sorta izvanredne plodnosti KUC, koja daje
konzumno vino.

Sl. 3. Vinarija Gruda kod Dubrovnika

Ako vinarija na Visu bude ponovo vratila renome vi§kom PLAVCU i bije-
lom vinu VUGAVI i stimulativno djelovala na KVALITETNU proizvodnju u kojoj
lezi kljué prosperiteta dalmatinskog vinarstva kao $to je veé pokazao primjer vina-
rije u Potomju sa vinom DINGAC — onda ¢e ta uloga vinarije ma Visu opravdat:
investiciona ulaganja i onda ée ona ispuniti oéekivanja onih koji na vinarije ne gle-
daju samo kroz odale kratkoro¢nih prosperiteta i pomodnih konjuktura.

VINARIJA GRUDA
SmjeStena u centru Konavala, tog najjuZnijeg hrvatskog vinogradarskog

podruéja, vinarija u Grudi je ujedno i najveéi i najvaZniji privredni objekat ovo—
ga kraja,

1196



Svojim skladnim linijama privla¢i paZnju sviju onih koji prolaze putem:
koji ¢e doskora biti pretvoren u jadransku magistralu.

Skladi$ni kapacitet ove preradivacke vinarije iznosi 280 vagona.

- U Konavlima se godiSnje proizvodi oko 350 vagona vina, a pod vinogradima.
je 950 hektara.

Veé prva vinifikacija ée pokazati da i vina Konavala mogu zadovoljiti po-
trodace koji cijene pitka i ugodna vina, koja se mogu proizvoditi i y Konavlima, na--
rotito u vinogradima na pogodnijim polozajima.

VINARIJA DAKOVO

Ova vinarija smjeStena je u Mandiceveu, centry jednog veoma poznatog
vinogorja ¢ija bijela vina, naro&ito BIJELI BURGUNDAC I TRAMINAC spadaju u
jugoslavensku elitu visokokvalitetnih bijelih vina, I KADARKA iz Mandiéevea je
odliéno erno vino. TALIJANSKA GRASEVINA, najzastupanija sorta y novim nasa-
dima Poljoprivrednog kombinata bakovo vrlo je dobra.

S};'4_ Vinarija »Pakovo« u Mandicéevey

Ova;kav'asortimzm broizvodnje uvjetovao je tip izgradene vinarije: dispozicija
cisterni (jedan dio podzemnih cisterni), frigo-uredaji za hladenje mosta y vrenju
i za stabilizaciju vina, kao i sva ostala mehanizacija (instalacije za kriZanja i tretma-

Poljoprivredni Kombinat Pakovo posjeduje vlastite plantaze (70 ha), koje ¢e
se ve¢ 1963. godine DPovecati na 156 ha i zato ée se u najskorijoj buduénosti vinarija na
Mandiéeveu puniti grozdem vlastite produkecije,
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KORISTENJE KAPACITETA IZNAD SVIH OCEKIVANJA

Cetiri opisane vinarije podele su preradivatj grozde berbe 1962. godine iako
ni jedna od ovih vinarija nije potpuno zavrsena: vinarija Vis nije imala ni polovinu
gotovih cisterni i radila je bez krova, a s provizorno montiranim masinama. Nesto
bolje je bilo u Grudi, jer je bar krov bio postavljen.

U Mandiéeveu sve cisterne nisu bile spremne za prihvat grozda, a elektrika
esto nije imala dovoljno napona za pokretanje masina od kojih je veéina bila pro-
vizorno smjeStena, a neke masine su bile u sanducima. Najbolje je bilo u Zadru,
iako jo$ treba dosta do zavrSetka izgradnje. Ipak je vinarija u Zadru preradila 285
vagona, vinarija na Visu 180 vagona, vinarija u Grudi 170 vagona, a u Pakovu 90 va-
gona grozda.

Poznavajuéi poteskoée na koje nailaze sve vinarije u prvim godinama svo-
ga rada, zatim poznavajuéi prilike na naSem trzi§tu vinom, na kojem se sve tolerira
i indirektno favorizira, individualnu preradu koju nitko ne kontrolira i u kojoj se
nedopustenim manipulacijama mogu ostvariti veée dobiti nego li predajom grozda
na preradu u industrijskim vinarijama, zatim poznavajuci prilike koje su vladale u
nekim vinogradima u prosloj sezoni (u Konavlima je tuc¢a desetkovala vinograde, a
su$sa u Dalmaciji je mnoge vinograde posusila), dakle poznavajué¢i sve navedeno,
ipak se moze kazati da je koli¢ina grozda, koju su preradile ove ¢éetirj nove vina-
rije, velika i viSe nego zadovoljavajuéa.

Kvalitet mladih vina iz ovih vinarija dokazuje velike prednosti vinarija nad
dosada uobicajenim vinifikacijama kod individualnih vinogradara.

NEKOLIKO BITNIJIH PODATAKA

Projektanti svih ovih vinarija su arhitekt Stanko Fabris i enotehnolog inz.
agr. Vanja Zanko.

Glavna oprema ovih vinarija je uglavnom iz Francuske (COQ, DAUBRON).

Poduzece »TEHNIKA« iz Zagreba izgradilo je vinarije Vis j Pakovo.

»KONSTRUKTOR« iz Sarajeva izgradio je vinariju Gruda, a »VLADIMIR
GORTAN« iz Zagreba izgradio je vinariju m Zadru.

Investitori: u Zadru je poduzeée »RAVNI KOTARI«, na Visu »VINOGRA-
DAR, u Grudi »AGRUMx«, a u Pakovu »POLJOPRIVREDNI KOMBINAT PAKOVO«.

Prvu vinifikaciju su obavili: u vinariji Zadar tehniéar JoSko Peri¢ i inz.
Branko Krvavica, u vinariji Vis inZ. Tonko Tadi¢ i inZ Ruljané¢i¢, u vinariji Gruda
inZ. Ivo Mrgudi¢ i inZ. Sre¢ko Mihaljevi¢, a u vinariji Pakovo enolog Vesna Budan
i inz. Rudolf Kralj.
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