Ing. MILAN SARIC
Zavod za vinogradarstvo i vinarstvo — Zagreb

Vaznost uigoja stolnog grozda u privredi
i ishrani stanovnistva FNRJ

Posebne sorte evropske loze (Vitis vinifera L.), koje sluZe za po-
trodnju u svjezem stanju, nazivamo stolno grozde. Ostale evropske
sorte, koje u tehnologkom procesu vinifikacije sluZe za proizvodnju
vina, nazivamo mo$tenice. Medutim, termin stolno grozde ima cesto Siri
znataj, jer se danas, pogotovu na naSem trzistu, troSe za jelo i velike
koli¢ine mostenica. Stolno grozde u uzem smislu, kako ga je definirao
Cosmo, predstavljaju sorte, koje su po svom izgledu, po organoleptic-
kim svojstvima, po dobi dozrijevanja i po trgovackoj vrijednosti pri-
kladnije za potroSnju u svjeZzem stanju, nego za preradu u vino.

Stolno grozde, kao jedna od najboljih vrsta svjezeg voca, po svojoj
hranjivoj vrijednosti, predstavlja izvanrednu Ziveznu namirnicu. Naj-
vaznija komponenta svih sastojaka grozda je t. zv. invertni slador
(pribliZno jednake smjese monosaharida glukoze i fruktoze), koji se
u organizmu brzo resorbira. Koliéina Seéera u grozdu krece se obiéno
od 14 do 259%. Ako na povr§ini od 1 ha vinograda raéunamo s prino-
som od 80 g groda, s koli¢inom Seéera od 17%, onda urod moZemo
izraziti i s ukupnom koliéinom Secéera, koji u ovom sluéaju iznosi oko
800 kg-ha. Prema tome, jedan nasad stolnog grozda u povriini od
samo 10 ha, dao bi radunski oko 8.000 kg grozdanog Secera, Ta koliCina
medutim, kao $to je poznato, varira iz godine u godinu, razmjerno
utjecaju varijabilnih ekoloskih faktora, na koje se djelomi¢no moze
utjecati. Dio groZzdanog Seéera danas se tvorni€ki izdvaja kao ¢Cista
glukoza i nalazi veliku primjenu u medicini.

Osim vrijednog $eéera, sve sorte grozda sadrze u vecoj ili manjoj
kolid¢ini razne vitaminske supstance, koje kod potrosnje svjeZeg grozda
ulaze nepromijenjene u crganizam. U grozdu su ustanovljeni ovi vita-
mini: Karotin (provitamin A), vitamini B, i B,, nikotinska kiselina i
vitamin C. Koli¢ina C vitamina kreée se izmedu 1,5 do 5 mg na 100 g
grozda, dok ostalih redom: B, od 25—52 gama, B, od 12,5 do 70 gama,
te nikotinske kiseline od 136—208 gama (po analizi Higijenskog Za-
voda u Zagrebu). ;

Znaajno je istaknuti i energetsku vrijednost stolnog grozda.
Utvrdeno je da 1 kg grozdanog mosta oslobada 820 kalorija. Ako
radunamo 24 satnu potreSnju, kod srednje teskog rada, sa 3.500 kalo-
rija, vidimo da nam preko 239% potrebnih kalorija nadoknaduje 1 kg
svjezeg grozdanog mosta.

Shvaéajuéi prehrambeno-terapeutsku, te u vezi s time i ekonom-
sku vaznost stolnog groZda kao trgovalke robe, neke su se zemlje, Ciji
su geografsko-ekoloki uvjeti narodito povoljni za proizvodnju zobatica
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(kao Italija, Francuska, Bugarska i Gréka), orijentirale na jacu pro-
izvodnju stolnog grozda. Ove drzave su danas i najjaci izvoznici stolnog
gro¥da u Evropi. Terapeutski znacaj stolnog grozda dolazi danas to-
liko do izraZaja, da su u nekim zemljama osnovana posebna dijetetska
lijeéilista, gdje je osnova terapije dnevno konzumiranje odredenih ko-
li¢ina stolnog grozda (Meran, juzni Tirol).

Podrudja uzgoja i sortiment stolnog grozda

U Jugoslaviji se stolno groZde uzgaja na podruéju svih narodnih
republika u veéoj ili manjoj mjeri. Najpogodniji su prisojni vinogra-
darski polozaj, prikladne ekspozicije, s dovoljno propusnim tlom i po-
voljne strukture. Naroéiti razvoj ove vinogradarske proizvodnje, sad-
njom i uzim izborom odredenog sortimenta u iste nasade, zapoceo je
pred nekoliko godina, a posebno se razvio u republikama, ¢iji su eko-
losko-geografski uvjeti narocito povoljni za uzgoj raznih sorata zoba-
tica. To je u prvom redu Makedonija.

Cinjenica da se nalazimo u takvom geografskom podrucju, gdje
je moguée ostvariti t. zv. etapnu proizvodnju stolnog grozda, t. j.
opskrbiti kako strana, tako i domaca trziSta, najranije i najkasnije
dozrijevajuéim sortama, upucuje na jos jadu produkeiju stolnog gro-
#da u perspektivi. To bi uostalom bilo opravdano, kako sa ekonomsko-
komereijalnog, tako i s gledista sve jade potraznje stolnog grozda, kao
jednog od najkorisnijeg svjeZeg voca. Danas su naSa lokalna trZista
nakreana razli¢itim sortama stolnog groZzda, medu kojima dominiraju
vinske sorte. Stolno pak groZde, koje bi trebalo biti sastavni dio obroka
radnog ¢ovjeka, danas jos ima visoku cijenu, jer je njegova produkcija,
iako rentabilna, jo§ uvijek dosta malena. Statistika je zabiljezila, da
se kod nas stolno grozde malo trosi, svega 6 kg po jednom stanovniku
na godinu. Ako jo§ istaknemo, da veéu koli¢inu od gore navedene trose
¢ak neke evropske zemlje, koje ga uvoze, dolazimo do zakljucka, da u
sada$njoj obnovi vinogradarstva FNRJ moramo poveéati povrinu pod
stolnim grozdem.,

Sortiment zobatica postojeée i perspektivne vinogradarske proiz-
vodnje, odreduju razli¢iti klimatsko-ekoloSki uvjeti pojedinih repu-
blickih podruéja, vezani uz ostale proizvodno-ekonomske faktore. Taj
sortiment irok je izborom i dosada¥njim prakti¢nim iskustvom proiz-
vodaca gotovo definitivno utvrden t. zv. rajonizacijom. To se ne odnosi
na privatni sektor, koji jo$ danas uzgaja kolekcije pojedinih i vinskih
i stolnih sorata grozda. - :

Navodimo ukratko stanje proizvodnje zobatica po republikama te
zastupanost pojedinih sorata u nasadima.

NR Slovenija — u vinogradarskoj proizvodnji je viSe ori-
jentirana na proizvodnju kvalitetnih vina tako, da je omjer sortimenta
937 : 7% u korist vinskih sorata. Zbog toga Sto je to klimatski rajon
za. proizvodnju odliénih vina, stolne sorte se i misu mogle proSiriti u
znatnoj mjeri, iako Slovenija obiluje turistickim i lije€iliSnim centri-
ma, koji bi u sezoni potro$nje trebali prvi biti opskrbljeni razmjerno
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jeftinim stolnim grozdem. Ovako je Slovenija vise upucena na uvoz
stolnog grozda od ostalih republika.

Sorte zobatica se u manjem postotku uzgajaju kako u Podrav-
skom, tako i u Posavskom rajonu i njihovim okolicama (cca 5% ), dok
je nesto jaca proizvodnja u Kragko-primorskom rajonu (Gornje i Sred-
nje Vipavsko), te naro¢ito Donje Vipavsko (cca 256—309, zobatica).

Uzgajaju se sorte: Biser od Cabe bijeli (Julski mus$kat), Muskatna
¥lahtnina, Mugkat Hamburg crni (nije narotito prikladan za podrucje
sjevernog vinogradarstva), Muskat Ottonel bijeli, koji se dvostruko
iskoriStuje te daje cdliéno, aromati¢no vino, zatim Kraljica vinograda
bijela, te Mugkat supruge Mathiasz.

NR Hrvatska U obnovi vinogradarstva, kako sjeverozapad-
ne i istoéne Hrvatske, tako i obalnog podrucja (Istra, Primorje, Dal-
macija), stolno grozde postepeno zauzima sve veée povrsine, posebno
u razdoblju podizanja suvremenih, plantaznih vinograda na poljopri-
vrednim dobrima i zadrugama, Ne samo povetana potraZnja svjeZeg
grozda, veé sve jadi razvoj prehrambene industrije NRH (razliite
moguénosti prerade), zahtijevaju u posljednje vrijeme jacu orijenta-
ciju na proizvodnju zobatica.

Omjer stolnih prema uzgoju vinskih sorata je u NRH jos uvijek
nizak i kreée se u granicama 10 do 20% postojeceg i predvidenog
sortimenta pojedinih vinogradarskih objekata. Sve jacu orijentaciju
u preizvodnji stolnog grozda pokazuju objekti drzavnog sektora, koji
e nalaze u blizini veéih gradova (objekt Miillerov brijeg kraj Zagreba,
PD BoZjakovina i dr.), te ostala poljiprivredna dobra, koja su dobrim
komunikacijama vezana za glavne i lokalne trZzne centre.

Na podruc¢ju NRH uzgajaju se ove sorte:

Sjeverczapad i istok: Plemenka bijela i crvena, Muskat
kraljica vinograda bijela, MuSkat Italija (I. P. 65), Muskat Aleksan-
drijski bijeli, Muskat Hamburg crni, MuSkat supruge Mathiasz, Afus
Ali bijeli, Smederevka bijela i Armon crni. U sortimentu privatnog
sektora rado se uzgajaju starije sorte zobatica kao: Kozjak bijeli,
Volovina crna i bijela i druge.

Obalno podruéje: Svilanka Zuta i zelena (Karmelitanka),
Biser od Cabe bijeli, Kraljica vinograda bijela, Muskat Italija bijeli,
Afus Ali bijeli, Krivalja bijela, Plemenka bijela i crvena, Magdalena
Angevinska, Pance Précoce, Baresana, Muskat Hamburg crni, Alek-
sandrijski muskat bijeli, Bicane, St. Jeannet (Gros vert), Primus bi-
jeli, Pergolese di Tivoli.

NR Srbija Stolno groZde najviSe se uzgaja u Podunavljy, i to
u APV cca 109 od ukupne proizvodnje, zatim u uzoj Srbiji. (Ven-
¢adko, Vrsacko, Belocrkvansko i Smederevsko vincgorje) sa cca 97,
dok AKMO sudjeluje samo sa 2%. U ovim uzgojnim centrima proiz-
vodnja i trgovina stolnim grozdem neobicno je razvijena i opskrbljuje
najudaljenija republi¢ka lckalna trZista. .
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Uzgajaju se ove sorte: Smederevka bijela, Muskat Hamburg crni,
Biser od Cabe bijeli, Plemenka bijela i crvena, Plemenka muskatna
(Mugkat Passatutti), Muskat kraljica vinograda bijela, Muskat supru-
ge J. Mathiasz crveni, Kraljica Jelisaveta (u manjoj mjeri), Muskat
Ttalija bijela, Drenak (valandovski) crveni i bijeli, Dinka crvena.

NR Bosna i Hercegovina U ovoj republici nije jo§ raz-
vijena proizvodnja stolnog grozda. Posljednjih godina, u stadiju obnove
vinogradarstva, vre se smiSljene akcije i ulazu obilata materijalna
sredstva u opéi razvoj vinogradarstva, a napose razvoja proizvodnje
stolnog grozda. Do god. 1962., predvida se na teritoriju ove republike
ostvariti ukupno 8.000 ha vinograda, od ¢ega bi 80% zauzelo stolno
grozde, To je zama$na akcija, koja ¢e, ako se provede, u bliZzoj per-
spektivi snabdjeti svoja lokalna trzista, kao i bolnice te mnoga opora-
viliSta i 1jeéiliSta, vrijednim svjeZim voéem. Izgradnjom i uredenjem
komunikacija, a koji radovi su u toku, otvara se perspektiva i za
snabdijevanje turisti¢ko-ugostiteljskih centara srednje Dalmacije i
Crnogorskog Primorja.

NR Makedonija je posljednjih godina ucinila najveéi napor
i postigla najbolje rezultate u proizvodnji zobatica. Danas se na pod-
druéju ove republike nalazi 40% vinogradarskih povrSina pod stolnim
grozdem, a predvideno je proSirenje na ukupno 609 . Neobicno po-
voljni klimatski i ostali ekoloski uvjeti omogucuju proizvodnju najra-
nijih i najkasnijih sorata stolnog grozda, tako da je ova republika u
moguénosti tokom 4 pa i 5 mjeseci neprekidno opskrbljivati domaca i
strana trzista. Trgovina i promet stolnim grozdem, ¢iji kvalitet odgo- -
vara zahtjevima i najstrozeg trzista, odvija se na kooperativnoj bazi.
Narocita paznja posveéuje se sortiranju, pakovanju i transportu tako,
da groZde stiZe na najudaljenija trzista potpuno svjeZe i u neoSte¢enom
stanju. Makedonija je danas, sa svojim najja¢im uzgojnim centrima u
Demir-Kapiji i Tikvesu, na$ najjaéi izvoznik stolnog grozda, te svojom
organizacijom proizvodnje, unutarnje trgovine i izvoza, polucuje po-
voljne cijene na vanjskom trzistu.

Upostojeéem sortimentu uzgajaju se zobatice, koje su po svojim
fizikalnim osobinama vaZne za trgovinu kao: Plemenka crvena, Afus
Ali bijeli, Drenak bijeli, Drenak (valandovski) crveni, Bijelo zimsko,
Muskat Hamburg crni, Smederevka bijela i Cau$ bijeli.

NR Crna Gora Unatoé vrlo povcljnim klimatskim prilikama
(podruéje jadranske klime), vinogradarstvo ove republike nije se u
proslosti moglo jage razviti. Oskudica u zemlji podrzavala je agrarnu
pasivnost ovog podruéja i poljoprivredna proizvodnja viSe je bila
usmjerena na proizvodnju zitarica. Po zavrSetku rata, narocito po-
sljednjih godina, u¢injeni su veéi napori u obnovi vinogradarstva naj-
glavnijih crnogorskih vinogorja (Crmni¢ko, Zetsko-Bjelopavlicko i
Boke$ko). U planiranoj i dijelom ostvarenoj strukturi vinogradarske
proizvodnje, stolne sorte zauzet ¢e povrSinu, koja odgovara postav-
ljenom zadatku opskrbe turisti¢kih mjesta Crnogorskog Primorja. Po-
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voljnije saobracajne veze, koje ¢e vezati unutras$njost s primorskim
dijelom, osigurat ée pravilniji, jeftiniji i brzi transport.

Sortiment starijih nasada sa¢injavaju uglavnom vinske sorte gro-
%da, medu kojima se isti¢e Vranac crni, koja je sorta i odli¢na zobatica. -
Kako toplotna suma u vegetacionom periodu ovog podrucja iznosi oko
5.500° C, mogu se s uspjehom uzgajati i sve ostale sorte stolnog grozda,
od kojih su neke veé¢ usle u sortiment novih nasada.

Proizvodnja grozda j izvoz

Teiko je dati autentiéne podatke o godiSnjoj produkciji stolnog
grozda, jer se ono miti u jednoj statistici ne odvaja posebno. Aproksi-
mativnu sliku dobijamo na temelju niZeg pregleda o godiSnjoj proiz-
vodnji grozda uopée na podruéju FNRJ (Statisticki godisnjak FNRJ
za 1953, 1954 i 1955 g.).

Narodna Republika 1953. tona 1954. tona 1955. tona Prosj. tona

NR Srbija 485.941 210.000 562.000 419.313
NR Hrvatska 269.543 252.000 400.000 307.181
NR Slovenija 26.450 71.000 90.000 62.483
NR Makedonija 25.769 38.000 72.000 45.256
NR Bosna i Hercegov. 14.217 13.000 19.000 15.405
NR Crna Gora ) 4.196 2.000 5.000 3.732

Ukupno: 826.116 586.000 1,148.000 853.370

Prema ovome izlazi, da prosjeéna godisnja produkcija grozda u
FNRJ iznosi cca 85.337 vagona. Ako opet na temelju prosjeka po re-
publikama uzmemo da 87% odlazi preradom u vino, ostaje 137, ili
11.000 vagona kao kolidina, koja se konzumira kao stolno groZde.
Ovi podaci gotovo odgovaraju stvarnosti, jer rezultat godiSnjeg ra-
duna odgovara godiSnjoj potroSnji po stanovniku od 6 kg. Za nase
proizvodne moguénosti, potrebe svih moguéih trziSta te materijalne
moguénosti, koje smo u stanju uloZiti — to je suviSe mala koli¢ina.
Dok nam je domaée tr¥iste zatrpano stotinama tipova vina i potroSac
viSe ne zna $to pije, ukljudivsi i velike koli€ine t. zv. umnoZenog vina,
dok jo$ nije izglasan zakon o vinu i zakon o unapredenju vinogradar-
stva, &ije pomanjkanje stvara velike poteSkoée u trgovini i prometu
vinom, dotle bi bilo korisno za opéu privredu, da vinogradarsku pro-
izvodnju viSe orijentiramo na proizvodnju zobatica, bar u onim pod-
rucjima, gdje je to ekonomski opravdano.

Cinjenica da Jugoslavija izvozi godi$nje samo 500 do 600 vagona
stolnog grozda (Gréka 1.000, Bugarska 1.900, Italija 3.300), cija
vrijednost iznosi 90 do 110 am. dolara po tomi, govori jo§ jace u
prilog gornjeg prijedloga o proSirenju povriina i poveéanju proiz-
vodnje zobatica.

Tlustracije radi navode se podaci iz ranijih godista, o izvozu stol-
nog grozda po nekim evropskim drzavama, Glavni evropski potroéaéi
stolnog grozda su Njemacka, Austrija i Svicarska.
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« +Izvozna u Njemacku (vagona) u Svicarsku u Austriju__

drzava 1950, 1951. 1952. 1950. 1951. 1951. 1952.
Francuska 2.606 «2.218 2.348 386 317 —_ —_
Italija 1.583 1.658 2.007 926 1.334 148 217
Bugarska 607 564 523 5 8 108 68
Holandija 371 333 382 — = — —
Jugoslavija 292 589 483 7 2,8 43 218
Spanija 48 209 379 889 118 — —
Ostale drzave 370 162 302 i5 8 50 133

Kao Sto se vidi, Jugoslavija je u navedenim godi§tima izvezla
prosjetno 545 vagona stolnog grozda. Izvoz se u god. 1953. poveéao
na 600 vagona, dok je 1954., a narodito god .1955. smanjen, zbog
manjih prinosa, koji su uzrokovani klimatskim faktorima. Najjaci
izvoz u periodu 1950.—1955. god. bio je u 1952. god. kada je izvoz
dostigao koli¢inu od preko 700 vagona stolnog groZda.

Berba, pakovanje i transport stolnog groida

Berba stolnog grozda mora se izvrfiti u takvo vrijeme i na taj
" naéin, da stolno grozde, kao osjetljiva trgovacka roba, odgovara uvije-
tima, kako unutarnjeg tako i posebno vanjskog trista.

Grozde zobatica mora bitj sazrelo, ali ne prezrelo, t. j. da se
nalazi u stadiju t. zv. trgovacke zrelosti, koja nastupa poslije faze
fizioloSke zrelosti, a koja je odredena potpunom zrelo$éu i razvojem
sjemena.

Dobar okus, ugodna aroma te privia¢an izgled vaZne su osobine s
trgovackog gledista, a zavise o izboru sortimenta i ostalim agroteh-
ni¢kim mjerama.

Za izvoz biraju se grozdovi, koji su pravilno razvijeni, s krupnim
i jednoli€no razvijenim bobama. Rehuljave ili suvise zbijene grozdove
potrebno je izluéiti u drugu klasu. Grozde, namjenjeno bilo kojem tr-
ZiStu, mora biti potpuno zdravo i nepovrijedeno mehanic¢kim ili bilo
kojim drugim ozljedama. Osim toga grozdovi moraju biti &isti, t. J
nezablaéeni, bez jadeg sloja zaStitnih sredstava (galica, sumpor i
ostali preparati).

Berba se u pravilu vrsi po suhom i nemaglovitom vremenu, a naj-
manje 48 sati poslije kiSe. Ako se dogodi da grozde bude smoéeno
kiSom, treba ga rasprostrijeti da se prosusi, pa ga tek onda pregledati,
sortirati i pakovati. Berba stolnog grozda ne vr#i se iz reda, veé se
obavlja t. zv. probirna berba, t. j. u nekoliko mahova, veé prema ste-
penu dozrijevanja.

Posto je stolno grozde prepisno obrano i pregledano, vr§i se sor-
tiranje u 2 klase, i to prema velidini grozda, krupnoéi boba, obliku, re-
huljavosti ili zbijenosti, s vige ili manje praznina radi uklanjanja po-
vrijedenih i bolesnih boba.

Da bi stolno grozde izdrzalo duzi transport, bilo kojom vrsti pri-
jevoznog sredstva, a s time i ostale transportne manipulacije kao:
utovar, istovar, prijevoz na kraéim relacijama i dr., mora se §to bolje
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i pravilnije upakovati. Za pakovanje stolnog grozda, koje je namije-
njeno izvozu, postoje medunarodni propisi ,koji odreduju nadin pako- *
vanja, Za izvozno stolno groZde propisani su samo t. zv. »holandski
sandudié¢i« ovih dimenzija:

dno: 5241 cm, debljina 7 mm.

bocne strane: 52X10 cm, debljina 10 mm

Ceone strane: 4010 cm, debljina 10 mm

4 trouglaste nozice, visine 15 cm, koje se dobijaju dijagenalnim,
uzduZnim presijecanjem kvadratnih letava 440 cm.

Ambalaza za pakovanje stolnog grozda u unutarnjem prometu
razli¢ita je i ne potpada pod narodite propise.

Konzerviranje i prerada

Metode konzerviranja, izuzevsi manje kolidine stolnog grozda,
koje se konzervira suSenjem u domaéinstvu, nisu uobi¢ajene kod nas.
jedini razlog toj pojavi leZi u niskoj proizvodnji, Dok ne ostvarimo
veéu i jeftiniju proizvodnju stolnog groZda, konzerviranje ne bi bilo
ni ekonomski opravdano, jer se na taj nadin nesto povecéavaju tro-
Skovi veé ionako skupog voéa.

Medutim, perspektivno poveéanje povr$ina stolnog grozda, ko-
Jemu sve viSe tezi vinogradarska proizvodnja pojedinih republika iz
potpuno opravdanih razloga, nameée paralelno potrebu konzerviranja
stolnog grozda i njegovu upotrebu u zimskim mjesecima, kao desert-
nog svjezeg voca. Na taj naéin produZili bi sezonu koriStenja zobatica.

Nije potrebno raspolagati skupim frigori¢kim uredajima, da bi
spremilj stolno grozde za zimu. Od nekoliko metoda konzerviranja, mi
¢emo primijeniti onu, koja najvise odgovara gospodarskim i ostalim
uvjetima naSe sadaSnje i perspektivne proizvodnje.

Postoje razlicite metode konzerviranja kao: ostavljanje grozda na
¢okotu, domacéa metoda vieSanjem o tavanske grede, zatim Krebse-
rova metoda uskladiStenjem grozda u prostorijama s temperaturom
od 5 do 8C i drzanjem u Sumskoj ili morskoj mahovini, zatim kon-
zerviranje hladenjem u prostorijama kod 2 do 4°C sa 859 vlage, te
kontinuirani sistem konzerviranja hladenjem, t. j. od momenta uskla-
ditenja do potroSnje, a koji se provodi u specijalnim hladnja¢ama kod
temperature od 0 do 2°C.

Za naSe prilike bi odgovarao t. zv.suhi naéin konzerviranja, t. j.
ulaganje stolnog grozda u potpuno suhu piljevinu ili samljeveni pluto
(kojeg je teZe dobaviti). U tu svrhu potrebna su odgovarajuca skla-
diSta i drvena ambalaZa, te stanovita koli¢ina bjelogori¢ne piljevine.
GroZde se ulaZe paZljivo u sanduke jzmedu slojeva piljevine, te se
otprema u suha skladista.

Prije ulaganja potrebno je da se grode potpuno prosusi, zatim .
se izvrSi temeljit pregled, kojom je prilikom potrebno ukloniti makar
i neznatno natrule bobe. Na taj naéin ostaje grozde vrlo dugo zdravo,
svjeze i nepromijenjenih fizikalnih osobina, te se veée koli¢ine mogu
konzervirati za upotrebu u najkasnijim zimskim mjesecima.

976




Uzgoj t. zv. apirena, t. j. grozda s bobama bez sjemenki,
ovdje nije spomenut. Uvjeti za uzgoj ovih sorata odredeni su konste-
lacijom klimatsko-meteoroloskih faktora i njihov uzgoj je viSe vezan
za juzni klimat, gdje se takvo grozde pcdvrgava suSenju u namjeri da
se proizvedu t. zv. susSci (cvebe).

Stolno grozde, kao i sve ostale sorte grozda, postaju u sve jacem
razvoju nase prehrambene industrije, i vazna sirovina s tehnolosko-
prehrambenog gledista. Tvornice za preradu voéa i povréa kao: »Zvez-
da« (Kragujevac), »Fructal« (Ajdovséina) i »Budimka« (Pozega —
NR Srbija), izlozile su na ovogodi$njem Zagrebackom Velesajmu kva-
litetne proizvode kao: grozdani sok i grozdani dzem, a u proizvodnji
cjelokupne prehrambene industrije, koja preraduje voce i povrce, po-
stoji namjera da se poveca asortiment groZzdanih preradevina kao:
grozdani kompot, grozdani med i dr.

Stolno grozde, kao i ostale sorte grozda, ima prema tome tro-
struku ekonomsku vaznost u nasoj privredi, i to kao: vazna industrij-
ska sirovina, vrlo traZeni izvoznj artikal, te napokon kao osobito hra-
njiva Zivezna namirnica.

Ne moze se dakako izmijeniti smjer vinogradarenja u klimatskim
arealima, koji su poznati po svojim odliénim tipovima sortnih vina, a
koja imaju svoj redovit plasman na domacem i vanjskom trzistu. Alj,
da prosirimo povrsine pod zobaticama i razumnim agrotehnickim mje-
rama poveéamo njihovu godi$nju proizvodnju, narocito u predjelima,
koji su u svakom pogledu prikladni, to je viSe nego potrebno i eko-
nomski opravdano. Sva upotrebljena materijalna sredstva bit ée ko-
risno ulozena, a direktnu korist imat ée, kako neposredni proizvodac,
tako industrija i trgovina. Napokon, potrebno je ozbiljnije zahvatiti i
problem jednostrancsti nase vinogradarske proizvodnje, koja 879 pri-
nosa preraduje u vino i koja na taj nacin ne sudjeluje u povecanju
prehrambenog fonda radnog covjeka.
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