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SAZETAK

Veci dio talijanskih farmi svinja je orijentiran na proizvodnju takozvane tegke
svinje za preradevine i prute. Zivotinje se uzgajaju sve do tezine od 160-170 kg
od kojih se dobiva prsut, jedan od najvaznijih tipiénih talijanskih proizvoda.

Genetika i hranidba koja se koristi za ovaj tip proizvodnje je sasvim razli¢ita od
one koja se obicno koristi u Europi za laganu svinju prvenstveno namijenjenu za
nemasno meso koje se konzumira svjeze. Posebno se biraju Zivotinje s karakter-
istikama kod kojih prirast ne treba biti forsiran. Tako se dobiva zrela Zivotinja za
klanje u teZini od cca 160 kg i u dobi od 9-10 mjeseci. Pasmine koje se obi¢no
koriste su Large White, Landras i Durok.

U fazi tova od 60 do 160 kg koriste se 2 ili 3 hranidbena razdoblja a rasiren je
obi¢aj davanja hrane u obliku juhe koja se dobiva dodajuci hrani vodu ili sirutku;
obicno jedan dio bragnate hrane se razreduje u 2,5-3 dijela vode ili sirutke. Hrana
je vecim dijelom sastavljena od tradicionalnih Zitarica, proizvoda njihove prerade
te iz bjelancevinastog brasna vegetabilnog porijekla. U zavrsnoj fazi ogranic¢avaju
se ili zabranjuju bjelan¢evinasta bragna Zivotinjskog porijekla i opcenito svi indus-
trijski nusproizvodi koji bi mogli kompromitirati karakteristike svjezeg buta koji se
preraduje u prsut. Posebna paznja se treba obratiti na koli¢inu i kakvoéu masti
svjeZeg buta: posredstvom hranidbe, nastoji se dobiti odredenu debljinu pokrovne
masti i salo ne smije biti mlohavo, nesmije imati ni boju ni miris i lo$ okus (u izla-
ganju Ce se prikazati pojedini primjeri receptura u hranidbi koridtene u praksi).

Sto se tie proizvodnih svojstava svinja, od 30 kg do teZine klanja obiéno se
postize dnevni prirast od 650-750 grama s konverzijom od 3,4-3,7. Trosak proiz-
vodnije kilograma mesa ocito je ve¢i u odnosu na laganu svinju ali se to kompenzira
s visom cijenom teske svinje na trzistu.

prilike 70% talijanskih farmi, veéinom smjestenih u
sjevernim predjelima, proizvode svinju koja se kolje sa
160-170 kg zive vage, a namijenjena je proizvodnji

Talijansko svinjogojstvo, za razliku od uobiéajenog
nacina uzgoja u ostatku Europe, orijentirano je na
viastitu proizvodnju pretezno usmjerenu prema Zivotin-
jama povecane teZine ("teska svinja za proizvodnju
prsuta i mesnih preradevina") ¢ije je meso namijenjeno
preradi u kvalitetne salame i mesne preradevine. Ot-

prsuta.

Kakvocu ovog tipicno talijanskog proizvoda

Dipl. ing. Alessandro Grandi, dr. Mario Castiglioni, Farmer SPA, Man-
tova, ltalija
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nadgleda i garantira konzorcij Parmskog prsuta i prsuta
San Daniele (CP CSD). Te dvije cjeline vrSe godinama
zadatak kontrole, nadina uzgoja, hranidbe svinja te
proces zrenja préuta i izdaju znak njihove kakvoce samo
za one proizvode koji se smatraju prikladnima.

Meso namijenjeno proizvodnji préuta sa znakom
mora ustvari imati pojedine posebne znacajke:

- mora biti dovoljno "zrelo" i prema tome imati dobre
okolnosti za vrijeme zrenja,

- mora imati minimum debljine masnog pokrova,

- mora imati ispravno intra-muskulamo tkivo masti
koja tijekom zrenja razvija tipicno ugodnu aromu,

- mora biti potpuno ligen neugodnih mirisa i okusa.

Medu ostalim svjezi butovi moraju imati odredenu
dimenziju i tezinu i ne smiju pokazivati ocite miopatije
(PSE, rezidue upalnih ili traumatskih procesa, itd.).

Kako bi se postigli ti ciljevi primjenjuju se posebne
tehnike na farmi koje se narocito odnose na genetiku,
Zivu vagu (i dob) pri klanju i hranidbi za vrijeme tova, te u
svezitoga, CP i CSD su stilizirali pravila prema kojima se
provode svi proizvodni propisi koji se moraju strogo
postivati od uzgajivaca svinja.

Genetika

Talijanska teska svinja je normalno proizvedena od
potpuno raziigitih pasmina nego $to su one koje se kor-
iste u Europi za proizvodnju lagane svinje namijenjene
proizvodnji nemasna mesa koje se svjeze konzumira.
Najvise se koriste tradicionalne pasmine velikin di-
menzija i to Large White, Landrace i unatrag nekoliko
godina Duroc. Ovi genetski tipovi s harmonicnim tjeles-
nim razvojem pruzaju mogu¢nost da se dostigne
povecéana tezina koja se smatra optimalnom za proiz-
vodnju prsuta.

Unutar tih pasmina biraju se svinje za reprodukciju
narodito s vaznim svojstvima s "majéine" strane, muski
prezentiraju tijelo koje nije previse misicavo, s laganim
skeletom, ne lopatastim butovima. Dnevni prirast ne
treba biti narogito forsiran. Zenke, takoder one dobivene
od "majcine" linije normalno pokazuju dobru plodnost.

S ovim tipom nasljenosti mogu se postici svinje u
tovu koje se mogu klati kod poveéane tezine (160-170
kg) i prezentirati trupla koja nisu pretjerano masna i
prema tome optimalna za preradu u proizvode podlozne
zrenju (vidi grafikon 1). CP i CSD zahtjevaju srednju
teZinu kod klanja od 160 kg (+/-10%) i minimalnu dob pri
klanju od 9 mjeseci. Medu ostalim svjeZi butovi moraju
imati teZzinu koja ne smije biti manja od 11 kg za CSD, a
najmaniju tezinu od 10,5 kg (pozeljino 12-13 kg) za CP.

Slika 1. Izgled prsuta prema zahtjevima CP i CSD.

Hranidba

Normalno, u fazi tova - orijentaciono od 60 do 160 kg
vrée se 2 ili 3 hranidbena razdoblja i vrlo esto hrani se
dodaju tekuca sirutka ili voda; tako se dobije jedna
polutekuc¢a juha koja se sastoji s jedne strane od
brasnaste hrane i 2.5-3 djela sirutke ili vode. Mlije¢na
sirutka je jedan "nuzproizvod" dobiven veéinom u
slu¢ajevima prerade mlijeka za proizvodnju parmezana,
drugi tipicni talijanski proizvod. Upotreba sirutke miijeka
je jako korisna ukoliko ima srednji sadrzaj u suhoj tvari
50-60 g/litra, tako ima povisenu hranidbenu vrijednost i
relativno nisku cijenu. Pravila obaju konzorcija pred-
vidaju propisivanje hrane u odnosu prema sirovinama
koje se mogu Koristiti za proizvodnju hrane i na njihove
maksimalne limite koriStenja. Postoje dva razliCita
popisa za sirovine i njihove maksimalne postotke
koristenja: - za svinje do 80 kg Zive vage i - za svinje od
80 kg zive vage do klanja.

U praksi hrana se vec¢im dijelom sastoji od Zitarica u
obliku suhog zrna (kukuruz, je¢am, pSenica, itd.) koji
prema pravilu moraju predstavljati minimum od 45%
hrane za svinje do 80 kg zZive vage, a minimalno 55%
hrane za svinje od 80 kg Zive vage do klanja. Medu "en-
ergetskom” hranom dozvoljene su takoder i silirane
zitarice, sudena ili silirana Secerna repa, Zitarice,
melasa, krumpir, masti, manioca, itd: svi s relativnim
maksimalnim dozaZzama koristenja. Medu bjelancevi-
nastim sirovinama nema posebnih zabrana s iznimkom
bradna zivotinjskog porijekla koje je dozvoljeno (maksi-
malno 2%) samo u razdoblju do 80 kg zive vage. Isk-
ljuceni su svi indutrijski proizvodi i nuzproizvodi koji bi
mogliimati utiecaj na meso, mast i nezeljeni okus i miris.
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Kasnosazrijevajuce pasmine idealne za proizvodnju préuta: optimalna
dob za klanje 9-10 mjeseci.

Grafikon 1. Usporedba rasta pojedinih tkiva u tovu svinja
za klanje s 90 do 100 kg Z.v. i u tovu svinja za prsute sa
160-170 kg Z.v.

Na tablici 1 su prikazani popisi sirovina koje su doz-
voljene prema propisima CP i CSD.

Narocito se paznja treba obratiti na masnoc¢u pok-
rova svjeZeg buta koji mora imati precizne kvalitativno-
kvantitativne karakteristike. Debljina masti s unutrasnje
strane svjezeg buta ne smije biti manja od 15 mm: medu
ostalim sto se odnosi na konzistenciju masti ta ne smije
sadrzavati vie od 15% linolne kiseline i jod ne smije biti
visi od 70. Ovi cilievi mogu se postiéi posredstvom opor-
tune hranidbe.

Tablica 2. pokazuje pojedine primjere hrane koje se
koriste u praksi.

Sto se tie proizvodnih svojstava u dobi od 30 kgz.v.

do tezine klanja obi¢no se postize dnevni prirast od 650-
750 grama s konverzijom od 3,4-3,7; tro$ak proizvodnije
kilograma mesa ocito je veéi u odnosu na laganu svinju,
ali se to kompenzira s viSom cijenom teske svinje na
trzistu.

Tablica 1. Sirovine dozvoljene prema proizvodnim pro-
pisima konzorcija za prSut od Parme i San Daniela

Hrana dozvoliena do 80 kg zive tezine:

% max. u suhoj tvari obroka

Mesno brasno (dobre kakvoce) 2
Rogaé bez sjemenke 3
Kukuruzni gluten 5
Destilerijska zrca 3
Lipidi s togkom fuzije 36°C 2
Hidrolizirane bjelan¢evine 1
Riblje brasno 1
Silirani kukuruz 10
Sojina sa¢ma 20
Medu ostalim dozvoljena je sva hrana navedena u

popisu u razdoblju rasta (vidi nadalje)

Hrana dozvoljena od 80 kg Zive vage do klanja:

% max. u suhoj travi obroka

Zob, suho zrno 25 | Vlazni silirani kukuruz 55
Silirana Se¢ernarepa | 15 | Manioka 5
Susena Secéerna repa 4 | Lucerna 2
Sﬂs::le Zitarice,samo 25 | Melasa 5
Kokosova sa¢ma 5 | Je€am,suho zrno 40
P$eni¢ne posije 20 | Dehidrirani krumpir 15
P$enica,suho zrno 25 g‘rr;]é::cg;j ruge 5
Suncokretova saéma 8 | Sezamova saéma 3
tF’oi ;’jg kvasac il 2 | Sojina saéma 15
Lanene pogace 2 | Sirak, suho zrno 40
Kukuruzne klice 5 | Tritikale, suho zrno 25
Kukuruz,suho zrno 55 | Lipidi, tocka fuzije > 40°C 2
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Tablica 2. Primjeri normalno koriStenih receptura u praksi za proizvodnju tesSke svinje (Postotak sastava)

30-80kg | 80-120kg | 120-165kg 30-80kg | 80-120kg | 120-165kg

| Kukuruz 34,00 38,60 41,00 | L-Lysin HCI 00,05 00,05 00,05

| Jecam 17,95 18,45 | 19,45 Kemijske analize: hranidbene vrijednosti 1
Sojina sacma 18,00 16,50 l 14,00 | Bjelancevine, (%) 16,38 14,67 13,67
Mekana pSenica 10,00 10,00 | 10,00 Lizin,(%) 00,84 00,72 00,65
P$eniéne posije 10,00 08,00 | 06,00 M+C,(%) i 00,56 00,51 00,48
Melasa od trske 03,00 03,00 | 04,00 Treonin,(%) 00,58 00,53 00,49
Sui-fat 02,00 02,00 02,00 Triptofan, (%) 00,19 00,16 00,15
Ner?asno mesno 01.00 § M.E. (Kcal/kg) 3050 3062 3077

|_brasno : Ca,(%) 00,93 00,94 00,93

l gggngino brasno 01,00 g . P iskoristivi (%) 00,32 00,27 00,24

| o

| Dikalcij fosfat 01,00 01,10 00,90 ﬁtg;ﬁ';s(% o 01,48 01,47
Vapnenac 00,80 01,10 01,20 Nezasidene |
Sincrovit grower 00,50 00,50 00,50 masne kis. (%) (a) 02,64 02,59 02,57
Soda bikarbona 00,25 00,25 00,25 Z_asiéene masne 01,56 01,51 01,52
NaCl 00,25 00,25 00,25 kis. (%) (b)
Ergomyces 0020 | 00,20 00,20 a/b . 01,69 01,71 01,69 |

SUMMARY

The italian swine farms are mainly directed to the production of animals that
are slaughtered at 160-170 Kg weight. From their carcasses it is possible to obtain
the ham, one of the main typical Italian products.

This production employs a genetics and a kind of feeding which is very differ-
entfrom those normally used in Europe for the light pig. The European pig is mainly
destined for the production of lean meat which is to be consumed fresh. On the
contrary, the heavy pig is chosen among the animals with low daily gain weight, so
that the animals ready for slaughter are about 160 kg at an age of 9-10 months;
genetic types more commonly employed are: Large White, Landrace and Duroc.

The fattening phase, from 60 to 160 Kg, is divided into 2 or 3 feeding periods
and itis a common habit to administer the feed as a swill obtained by adding water
or whey to the feed; normally, a part of the feed as meal is diluted into 2.5-3 parts
of water or whey. The feeds are mainly made of traditional cereals, cereal by-prod-
ucts and from proteic meals of vegetable origin; in the finishing phase all the pro-
teic meals of animal origin and generally all the industry by- products are limited or
even forbidden in order not to compromise the peculiarities of the hams. A particu-
lar attention is given to the quantity and quality of the fat in the hams: a certain
thikness in the covering fat is pursued thi ugh the feeding. This fat has not either
to be soft orto have any colour, nasty smell and taste (the lecture shows some feed
fomulas which are employed practically).

As far as the livestock performance is concemed, it is possible to obtain 650-750
g of daily gain weight from the 30 Kg up to the slaughter weight and the feed
conversion ratio is 3.4-3.7; as a consequenca, the production cost of 1 Kg of
meat is higher than the one of thi light pig but this is normally counterbalanced
by a more expensive market price of the heavy pig.
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