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Proizvodnja i sirovine u industriji voéa
i povréa

Predratna industrija za preradu voéa i povréa odlikuje se obrt-
ni¢kim na¢inom proizvodnje. To su bila uglavnom razvijenija zanat-
ska poduzeca, a ne ve¢e tvornice. Ukupna industrijska prerada voéa
i povréa iznosila je 5.540 tona. Uglavnom se voée preradivalo, povréa
malo. Tako je u godini 1939. proizvedeno konzervi povréa samo 879
tona ili svega 0,06 kg po stanovniku na godinu.

Zanemarivanje razvoja ove grane industrije, uvjetovano je ve¢im
izvozom sirovina i polufabrikata, a prerada poljoprivrednih proiz-
voda u zemlji bila je opcenito sku¢ena. Samo u godini 1939. bilo je
izvezeno svjeZzeg voca 67.493 tone, voénih sokova bez Se¢era 176 tona,
a konzerva raj¢ice samo 218 tona. Medutim u toku godine 1955. izve-
zeno je gotovih proizvoda i polupreradevina 19.356 tona.

Opskrba sirovinama nije bila bez poteskoéa, jer ih je bilo do-
voljno za ondas$nju preradu. Brzi razvoj prehrambene industrije po-
slije rata, povec¢ao je i potrebe u sirovinama. To je danas posebna
problematika ovakvih poduzec¢a. Sve do godine 1950. jabuka je bila
osnovna sirovina, jer se najvie proizvodilo marmelade. Cim je otpala
potraznja za marmeladom, nastala je velika oskudica u plemenitom
voéu. I sistem obaveznog otkupa unio je loSe misljenje o kvalitetu
sirovina, koju tvornice za preradu voéa i povréa mogu preradivati.
Ustalilo se misljenje, da tvornica moZe preraditi svakakvu sirovinu,
bez obzira na kvalitet. To je ujedno poljuljalo i vjeru potro$ata u
kvalitet gotovih proizvoda.

Istina, u opskrbi tvornica iSlo se i na sistem ugovaranja — kon-
trahaze, ali taj nacin dobave sirovina koristio se malo. Kontrahirala
se'uglavnom rajéica, mahune, grasak, krastavci. Proizvodnje na vla-
stitom imanju nije bilo. Skupa ambalaza, pomanjkanje i ogranic¢en
plasman Sec¢era te visoke cijene vo¢u i povréu, bile su pored ostalog
ozbiljan faktor, da se ova industrija nije jos jae razvila.

Dana$nja sirovinska baza, koju pruZa poljoprivreda, i koju ée
pruzati u skoro vrijeme tvornicama za preradu voéa i povréa, daje
- velike moguénosti za dobar rad i razvoj. Veé danas godisnja proiz-
vodnja glavnih vrsta voéa iznosi preko milijun tona.

Industrija od toga preradi oko 3%, a dvije treéine preradi se u
kucanstvu (rakija, pekmez, kompoti i sl.). Naprotiv, od ukupnog
uroda raj€ice i paprike preraduje se u tvornicama oko 25% . Uspore-
dimo li preradu i proizvodnju pojedinih vrsta voéa u industriji vidi-
mo, da je pomanjkanje na plemenitim sirovinama, anjih
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industrija ponajviSe trazi. U naSoj zemlji ponajviSe ima §ljiva. Nje-
zina rodnost racuna se na 74% od ukupne rodnosti voca. Na jabuke
i kruske otpada 19%, treSnje i viSnje 4%, a kajsije i breskve 3%.
Od toga se u tvornicama preradi najvise jabuka i to 54,7% dok se
Sljive preradi u ovim tvornicama svega 0,6%. Prerada i potrebe u
sirovinama kajsija, treSanja, viSanja, i bresaka ne zadovoljavaju po-
trebu i potraznju ni izdaleka, te bi to trebalo biti putokaz u uzgoju.
Proslogodi$nja zima nanijela je velike Stete upravo ovim vrstama,
Sto je jos viSe otezalo situaciju u narednim godinama. Takva situ-
acija mogla bi se ublaziti s jedne strane ograni¢enim izvozom pulpi
i pojacanim uzgojem i preradom jagodastog voca i Sumskih plodova
(jagoda, kupina, malina, borovnica, ribizl, ogrozd, Sipak, drijenak
i sl.). Orijentacija na uzgoj jagodastog voca dala bi trziStu i tvorni-
cama kroz kratko vrijeme kvalitetnu sirovinu, jer kod ovih kultura
rodnost se postiZe brzo, prema vo¢u koje moramo uzgajati na velikim
stablima.

U preradi povréa postoji Siroki asortiman sirovina, ali se do sada
uglavnom bazira na preradi rajcice, ¢ija proizvodnja do sada iznosi
78 % ukupne industrijske proizvodnje povréa. Ostalog se malo pre-
radi. Na pr. mahuna 4,8%, graska 4,2% 1 kiselog povréa 7,2% (kra-
stavei, paprike, feferoni). StoviSe, kiseljenje paprike, kupusa i kra-
stavaca nije ni obuhvaé¢eno ja¢om industrijskom proizvodnjom.

Prema ocjeni i razvoju poljoprivrede moZe se u iduéih 5 godina
racunati s ve¢om proizvodnjom svjezeg povréa. Tako bi 1961. godine,
prema planu trebala iznositi, kod graska 17.000 tona, rajcice 250.000 °
tona (prema sadasnjih 135.000 tona) i 136.000 tona paprike. Od toga
se u industrijskoj preradi preradivalo 13.000 tona.

Sada nam se namece pitanje, kakva su ta poduzeéa, koja vrse
preradu voca i povréa. Danas ih ima 38, koja se bave ovom granom
djelatnosti. IzvrSena je rekonstrukcija i spajanje nekih od njih, u
izgradnji je i nekoliko novih tvornica, ali do danas nema ni jedne
kompletirane suvremene tvornice za preradu voéa i povréa. Proiz-
vodnja u ovim poduze¢ima stalno raste i u posljednje tri godine ona
se popela na '

18.000 tona vo¢nih preradevina
7.000 tona povrtnih preradevina

Prerac¢unamo li gornju proizvodnju na potroSace, dobit ¢emo po-
datak, koji nam govori o tome da se sada u nasoj drzZavi proizvodi
1,5 kg voca i povréa u tvornicama, a predvida se povetana proiz-
vodnja, koja bi u idu¢ih 5 godina trebala porasti na 2,5 kg po jednom
stanovniku. ! !

Na koncu govoreé¢i o sirovinama u preradi voca i povréa, uvijek
moramo imati u vidu dva tipa sirovina, i to:

a) SvjeZe voce i povrce :

b) polufabrikate — mark, pulpa i sukus (sukusi su sirovi voéni
sokovi).

Kvaliteti svjeZeg voc¢a i povréa potrebno je posvetiti najveéu
paznju a posebna je briga spremanje i ¢uvanje polufabrikata, koji ée
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nam posluziti kao sirovina u proizvodnji, za ono vrijeme, kada nema
svjeze. Upravo ti polufabrikati omoguéuju nam stalan rad u tvorni-
cama ove vrste i tako mi izbjegavamo onaj kampanjski i sezonski rad,
koji je karakteristi¢an za kapitalistitke zemlje, gdje ovakve tvornice
veéinom rade samo par mjeseci u toku godine.

RADOVAN PETROVIC, Beograd

Upotreba kiarola za histrenje vina i Zestokih pica

O klarolu, nagem novom sredstvu za bistrenje vina je ve¢ pisano
u vremenu njegovog ispitivanja (»O bistrenju vina: bentonitom« 1949.
— Dr. D. Milisavljevi¢, »O odredivanju ukupnog azota u vinu io
talozenju azotnih materija klarolom« 1951. g. — InZz Ilija Bosnjak,
»Bistrenje i stabilizacija vina klarolom« 1952. g. — P. Petrovi¢). Da-
nas kada se klarol proizvodi u Vinarskoj zadruzi u Aleksincu za §i-
roke potrebe naseg vinarstva, smatramo da se treba ponovo osvrnuti
na primenu ovog naseg odli¢nog bistrila.

Klarol je domace sredstvo (mineralnog porekla), za bistrenje i
stabilizaciju vina, kao i za bistrenje rakija i ostalih alkoholnih pica.
Ovo nade sredstvo sli¢nih je svojstava ameri¢kom bentonitu (koji
se u ameritkom vinarstvu primenjuje ve¢ tri decenija), a dobija se
obradom minerala montmorionita iz na$ih nalazista (hidratisani alu-
minijum silikat — Al»03.4Si02"H 20 od kojeg je obradom Dr. Mili-
savljevié dobio sredstvo za bistrenje vina i nazvao ga «Klarol«). Sred-
stva sli¢na klarolu i bentonitu, nagla su $iroku primenu pod raznim
nazivima i u vinarstvu mnogih drugih zemalja. Ona su danas skoro
potpuno potisla iz upotrebe uobi¢ajena bistrila (Zelatin, tanin i sl),
kao srestva koja praktiéno samo mehanicki bistre a ne stabilizuju
vina (ne &ine ih postojanim), zbog cega su podlozna naknadnom mu-
éenju. Medutim, klarol i dr. bentonitska sredstva uspesno bistre i
stabilizuju vina (¢ine ih trajno bistrim), time $to iz vina taloze belan-
¢evinaste materije, koje svojim prisustvom cesto izazivaju mucenje,
naroc¢ito mladih belih vina.

Klarolom se uspe$no bistre sva vina (bela, ruzitasta, crna, de-
sertna). Tako, veé¢ posle nekoliko dana po dodavanju klarola, vina
¢esto postaju kristalno bistra, te se uvecéini slu-
¢ajeva moze izbec¢i njihovo filtriranje Zatim, kla-
rolom se bistre i vina koja se tesko bistre tanin-Zelatinom (zbog pri-
sustva zadtitnih koloida), ponekad uz prethodno provetravanje; cesto
brze i uspeénije ako se uz klarol doda nekoliko gr/hl Zelatine ili odgo-
varajuéa koli¢ina ferocijankalija, kod vina koja su naklonjena prelo-
mu zbog suviska gvozda. Mozemo posebno istaéi brzo i uspe$no bi-
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