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Osvrt na rezultate pritenovanja sorte vinove

loze muskat crveni uz kratak prikaz proizvodnje

desertnog vina istoimene sorte na gospodarstvu
poljoprivredne Skole u Porecu

Na gospodarstvu poljoprivredne Skole u Poreéu, veé¢ se odavno proizvodi
poznato dezertno vino Muskat crveni, a areal radirenosti istoimene sorte zahvaca
osim Poreta jo§ Bale, Vodnjante Peroje u Istri.

Ovim prikazom Zelim iznijeti neka zapaZanja o navedenoj sorti,.a posebno
se zelim osvrnuti na prstenovanje, koje se redovito vrsi kod ove sorte na eko-
nomiji srednje poljoprivredne $kole u Poretu, te na nadin prerade i dobivanja
dezertnog vina Muskat crveni.

Mugkat crveni ima grozdove i bobice srednje veli¢ine. Meso bobica je
slatko i aromati¢éno. Grada genitalnih. organa je abnormalna (funkcionalno
senski) i radi toga ne dolazi do redovite oplodnje. Razvijene bobice su ne-
jednoli¢ne, a jedan dio ih se uopcte ne razvije. Stoga ova sorta i nema veci
areal raSirenosti, a moze se re¢i da se postepeno i napusta. :

Da bi se omoguéila $to bolja oplodnja i time donekle umanjile posljedice
abnormalne grade spolnih organa, Muskat crveni se ne smije saditi u éistim
nasadama,ve¢ izmijeSan sa drugim sortama, kako bi bila sigurnija oplodnja,
a time osiguran veéi prinos. Boljoj oplodnji te dobivanju veceg prinosa kod
ove sorte moze se pomoé¢i i primjenom umjetnog oprasivanja i prstenaovanja.

Ove godine bio je postavljen pokus na ekonomiji srednje poljoprivredne
gkole u Poretu sa ciljem da se utvrdi u kojoj mjeri prstenovanja utjece na
oplodnju i povetanje prinosa, te da li je ova mjera opravdana kod MusSkata
crvenog obzirom na loSe posljedice prstenovanja.

Prema nekim autorima prstenovanjem se moze smanjiti osipanje, pove-
tati broj bobica i posti¢i bolje, to jest, ranije sazrijevanje grozda. Rezultati
dosadasnjeg iskustva te ovogodiSnje kontrole na ekonomiji srednje poljopri-
vredne $kole u Poredu dali su slijede¢e rezultate:
br. kontr. cokota koli¢ina dobivenog grozda u kg br.bobicaulkg sazrijevanje

prsten. neprsten prsten. neprsten. prst. neprst. prst. nep.
100 100 97 70 890 806 15. IX. 20. IX.
Prstenovanje je vr$eno pred cvatnju i to na lucnju iznad prigojne mla-

dice (uzgoj domadci istarski).
Prema navedenim podacima prinos je poveéan za 27,9 posto, a broj bobica

-za 9,45 posto. Sazrijevanje je postignuto ranije za 5 dana. Dosadasnja iskustva

radnika sa ekonomije potvrduje ove rezultate.

Pored ovih dobrih strana, iskustvom pojedinaca i vlastitim zapaZanjima je
utvrdeno, da se prstenovanjem slabi vegetativna snaga Cokota, $to je posljedica
poremeéene normalne cirkulacije hranjiva u ¢okotu na teret stvaranja rezerve
uz priliv veée koli¢ine u dijelove iznad prstena. Ove rezultate, da se prste-
novanjem slabi vegetativna snaga ¢okota, potvrduju i podaci iz literature.

Sumirajuéi pozitivne i loSe strane prstenovanja vrSene kod sorte Muskat
crveni na ekonomiji srednje poljoprivredne fkole u Porefu moze se zaklju-

-¢iti, da se ova iznimna mjera moze preporuciti samo u opravdanim sluc¢ajevima,

kao §to je kod Muskata crvenog, ali ne i u Siroj praksi .
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Poseban nadin proizvodnje dezertnog vina od ove sorte u podru-
mu Srednje poljoprivredne $kole u Poretu sastoji se u tome, da odmah
kod normalnog previranja odnosno, u toku burnog vrenja dodaju odredene
koli¢ine ugugéenog mosta ili Setera u svrhu povetanja postotka alkohola. Koli-
¢ina uguséenog mosta ili Se¢era krece se oko 10 posto i ne dodaje se naje-
damput, da ne bi velike koli¢ine Sefera nepovoljno utjecale na rad kvasca.
U toku prerade na izdvojenoj pokozici u posebnom sudu vrsi se ekstrakcija
boje i mirisa sa alkoholom i vinom iste sorte i to sa 10 do 12 posto alkohola,
a ostatak vina. Pokozica se moéi u ovome 24 sata i nakon toga se izvrSi pre-
‘3anje. Na taj nadin se dobije tzv. I. ekstrakt. On se posebno ¢uva. Isti postupak
ponovi se jo§ jedanput odmah nakon prvoga i tako se dobije II. ekstrakt. Drugi
ekstrakt drzi se odvojeno od prvoga. Nakon tihog vrenja izvrsi se rezanje vina
dodatkom I. i II. ekstrakta. Kada je to gotovo, onda se izvrSi analiza vina
na alkohol i Se¢er, te prema analizi, koliko je potrebno dodaje se alkohola
i getera do odredene granice, a ta granica se kreé¢e u visini 15-16 posto alko-
hola i 7-8 posto Setera uz 6 promil ukupnih kiselina. Time je proizvodnja
dezertnog vina Muskata crvenog gotova.

Analiza Muskata crvenog vrSena u laboratoriju poljopr. $kole u Porecu (1955.)

1. specifi¢na tezina 1,024 6. hlapljive kiseline gr./1 0,93
2. alkohol gr./1 124,6 7. nehlapljive kiseline gr./1 5,51

vol./ 15,79 8. pepeo 1,79
3. ukupan extrakt gr./1 119,9 9. PO 4 0,32
4. slador gr./1 7,70 10. pH. 3,00
5. ukupne kiseline gr./1 6,64 11. alkalitet pepela 14,43

Dezertno vino Muskat crveni, koje se proizvodi u podrumu polj. Skole
u Poretu ima rubin boju sa Zuckastim refleksima, a miris alkoholitan i aro-
maticéan.

:Ing. V. ZIDARIC “

Problem osposobljavanja polioprivrednih
kadrova

Koristenje postoje¢ih i moguéih kapaciteta u poljoprivrednoj proizvodniji,
kao i razvitak socijalisti¢kih odnosa na selu, ne zavisi samo od mate-
rijalnih i novéanih sredstava, od mehanizacije i drugih
_sliénih elemenata, veé od 1judi, od kadrova uopée od toga koliko ¢e se
postiéi na podizanju nivoa agrotehni¢ke kulture, masovnog
broja neposrednih proizvodaca.

Uskladivanjem ovih bitnih faktora na osposobljavanju covjeka u proces
,suvremene poljoprivredne proizvodnje, moZe se rafunati na punu korisnost
i u primjeni predvidenih sredstava za poljoprivrednu proizvodnju. )

Nemoguc¢nost uskladivanja predvidenih suvremenijih sredstava u poljo-
privrednoj proizvodnji izazvao je raskorak izmedu ulaganja materijalno-
tehni¢kih sredstava u odnosu na raspoloZivi broj srednjih i viSih poljoprivred-
nih struénjaka i veoma niskog nivoa poljoprivredne kulture nasih proizvo-
daca.

U tome se ba$ i mogu naéi razlozi za nerentabilnost, neracionalnost, pa
ponekad i za neodgovorno rasipanje, pogotovo u poljoprivrednim organiza-
cijama . : .

Miljarde godi$njeg gubitka u naSoj poljoprivrednoj proizvodnji nastaju

-zbog nepoznavanja proizvodnog procesa sa strane naseg poljoprivrednika.
‘Stoga treba uloziti vise napora i sredstava u inace na prvi pogled dosta skupo,
. ali veoma unosno poljoprivredno $kolovanje.
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