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Primarne arome grozda bijelih kultivara
dobivenih meduvrsnim krizanjem

Sazetak

Uz veliki broj kultivara vinove loze (Vitis vinifera L.), danas se sve veca paZnja posvecuje mogucnosti uzgoja
kultivara meduvrsnih hibrida s otpornos¢u na gljiviéne bolesti i abiotske stresove. Kultivari meduvrsnih
hibrida nastali su krizanjem kultivara vinove loze (Vitis vinifera L) i nekih drugih vrsta roda Vitis. Uz
meduvrsne hibride ¢esto se veZe i prisutnost nekih nepoZeljnih aroma (najéesce se navode tzv. foxy ili
strawberry-like arome) podrijetlom od aromatskih spojeva identificiranih u najstarijim generacijama
meduvrsnih hibrida. Zato se pri evaluaciji ovih sorata njihovom aromatskom profilu pridaje velika
vaznost. IstraZivanje je provedeno na 11 kultivara. Analizirani kultivari pripadaju meduvrsnim krizancima
nastalim u oplemenjiva¢kim programima u Madarskoj, Njemackoj i Srbiji: ,Backa’; ,Bianca’; ,Johanniter’,
+Kozmopolita’; ,Lisa’; ,Merzling; ,Orion’; ,Phoenix’ ,Sirius’ ,Solaris” i ,Staufer’ U ovom istraZivanju
provedenaje analiza sastava aromatskih spojevalociranih u koZici groZda. Putem vezanog sustava plinska
kromatografija-spektrometrija masa (GC-MS) odreden je aromatski profil kultivara.

Kljucne rijeci: meduvrsni hibridi grozda, aromatski spojevi, primarne arome groZda

Uvod

Aromatski sadrzaj grozda, koji prije svega ovisi o kultivaru, ima veliki utjecaj na aromatski
profil vina, posebice na kvalitetu i senzome karakteristike. Pojava odredenih aroma u grozdu i
vinu prije svega ovisi o prisutnosti i kolicini hlapljivog aromatskog spoja. Neke su arome rezulat
sinergistickog dijelovanja vise vrsta aromatskih spojeva koji se mogu nalaziti u grozduiili vinu.U
grozdu roda Vitis L., prije svega sortama Vitis vinifera L., identificirano je viSe skupina hlapljivih
aromatskih spojeva koji imaju znacajan utjecaj na aromu grozda i vina kada su prisutni iznad
mirisnog praga detekcije. Ovi aromatski spojevi pripadaju: terpenima, C13-norizoprenoidima,
C6-spojevima, metoksipirazinima, sumpornim spojevima s tiolnom skupinom, te hlapljivi spo-
jevi koji suodgovorni za pojavu karakteristicnih aroma kultivara americkih vrsta roda Vitis L., te
kultivara meduvrsnih hibrida. U svijetu je pronadeno najmanje 60 vrsta roda Vitis L., od kojih
je gospodarski najznacajnija vrsta Vitis vinifera L. Cije se sorte nalaze na vecini vinogradarskih
povrsina u svijetu (Sun isur, 2011.). Jedan od glavnih nedostataka kultivara Vitis vinifera L. ¢ini
visoka osjetljivost na bolesti, najprije na gljivicne bolesti od kojih su najznacajnije plamenjacai
pepelnica, te niske zimske temperature. Posto otpornost nije bila prisutna kod kultivara vinove
loze, gene za otpornost trebalo je potraziti u nekim drugim vrstama koje pripadaju rodu Vitis
(Karoglan-Kontic, 2014.).

Tako su krizanjem kultivara vinove loze (Vitis vinifera L.) i drugih vrsta roda Vitis, ukljucujuci
neke americke vrste (Vitis labrusca L., Vitis riparia Michx., Vitis rupestris Scheele.,) i neke druge
vrste, kao $to je npr., Vitis amurensis Rupr., isto¢noazijska vrsta vinove loze, nastali meduvrsni hi-
bridi. Oplemenjivacki programi diljem svijeta stvaraju kultivare koje odlikuje visoka otpomaost
na najcesce gljivicne bolesti vinove loze (npr., plamenjaca, pepelnica) i niske zimske tempera-
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ture uz zadrzavanje visokog enoloskog potencijala, zbog ¢ega imaju veliki gospodarski znacaj
u proizvodniji vinove loze i njenih proizvoda. Takoder, mogu se uzgajati u hladnijim podruc¢jima
gdje nije moguc uzgoj komercijalnih kultivara vinove loze, zbog ¢ega je moguce ocekivati pro-
sirivanje areala uzgoja vinove loze u buduc¢nosti. Uzgoj meduvrsnih hibrida zahtijeva smanje-
nu upotrebu sredstava za zastitu od bolesti i stetnika, mehanizacije i ljudskog rada $to ga cini
ekonomiski isplativijim od uzgoja komercijalnih sorata vinove loze.

Meduvrsne hibride odlikuje specifiéni kemijski sastav grozda, a samim time i vina pri ¢emu
se javljaju odredeni problemi s kojima se susrecu uzgajivaci. Na primjer, kultivari meduvrsnih
hibrida imaju visi sadrzaj antocijana i specificne antocijanske profile koji uzrokuju intezivniju
boju vina za koju su karakteristi¢ni plavi tonovi (Slegers i sur., 2015).

Jedan od glavnih problema koji se veze za meduvrsne hibride jest njihov osobit aromatski
profil, posebice prepoznatiljivi ,foxy” miris. Istrazivanja su pokazala da su za ,foxy" miris najvise
odgovorni metil-antranilat, furaneol (2,5-dimetil-4-hidroksi-3(2H)-furanon) i 2-aminoacetofe-
non koji su pronadeni u kultivarima vrste Vitis labrusca L., te mogu biti prisutni u kultivarima
meduvrsnih hibrida (Slegers i sur., 2015). Moze se javiti prisutnost ovih spojeva u kultivarima
meduvrsnih hibrida koji mogu imati negativan utjecaj na aromatski profil vina. Cilj ovog rada
bio je utvrditi aromatski potencijal i profil primarnih aroma u bijelim meduvrsnim krizancima.

Materijali i metode

Grozde je ubrano 2015. godine na znanstveno-nastavnom pokusalistu Jazbina Agronom-
skog fakulteta u Zagrebu, Zagrebacko vinogorje, regija Kontinentalna Hrvatska. Za istrazivanje
su odabrani slijedeci kultivari: Backa, Johanniter, Kozmopolita, Lisa, Merzling, Orion, Phoenix,
Solaris, Sirius, Staufer. Reprezentativni uzorci bobica (oko 3 kg) sakupljeni su nasumicno i zamr-
znuti na -20 °C do pocetka analize.

Postupak ekstrakcije aromatskih spojeva iz grozda

KozZica grozda se rucno odvojila te se homogenizrala u homogenizatoru. Odvagalo se 4
g iz dobivenog homogenata te se pomijesalo sa 100 mL B-glikozidaze (Endozym B-split) pri-
pravljenom u citratnom puferu pri pH=5.0. Smjesa grozda i enzimskog pripravka p-glikozidaze
stavljena je nainkubaciju 12 sati pri40 °C. Nakon inkubacije, smjesa se centrifugirala 20 minuta
pri 3600 okretaja u minuti. Hidrolizati su potom filtrirani te podvrgnuti ekstrakciji na ¢vrstoj fazi
(engl. Solid-Phase-Extraction, SPE). Aromatski spojevi iz dobivene otopine ekstrahirani su na
¢vrstoj fazi pomocu sorbensa kopolimer etilvinilbenzen-divinilbenzena (LichrolutEN, Merck,
Njemacka). Postupak ekstrakcije oslobodenih aromatskih spojeva iz grozda obuhvacao je: kon-
dicioniranje kolonice ispiranjem s 3 mL diklormetana i 3 mL metanola, nanosenje uzorka te
ispiranje eluata s 2 mL diklormetana. Eluat se potom upario do suha u struji dusika i ponovo
otopi u 750 plL te injektrao u plinskokromatografski sustav.

Analiza aromatskih spojeva iz grozda

Kvalitativna i kvantitativna analiza aromatskih spojeva provodena je plinskom kromato-
grafijom HP6890 (Agilent) uz spektrometar masa kao detektor (5973N, Agilent Technologies,
Palo Alto, USA). Aromatski spojevi separirali su se na kapilarnoj koloni od taljenog silicijevog
dioksida uz polietilen-glikol (ZB-WAX, Phenomenex) kao nepokretnu fazu uz temperaturni gra-
dijent. Temperaturni program kolone bio je: programirano zagrijavanje kolone od pocetnih 40
"C (sa zadrzavanjem 5 minuta na 40 "C) do 240 "C brzinom od 2 °C min', te izotermno na 240°C
sljedecih 20 minuta. Temperatura injektora bila je 200 °C. Plin nosilac bio je helij pri 1 mL min™'.
Volumen ustrcanog uzorka bio je 2 pL.
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Rezultati i rasprava

Ukupno je analizirano 11 kultivara. Detektirano je 16 razlicith aromatskih spojeva koji su
zastupljeni u razli¢itim masenim koncetracijama u grozdu. U Tablici 1. prikazani su rezultati.
Aromatski spojevi ¢ija je prisutnost ispitivana u kultivarima u ovom istrazivanju pripadaju pri-
marnim aromama. Primarne arome potjecu iz grozda, a nastale su putem rada razli¢itih me-
tabolickih puteva tijekom dozrijevanja u bobici grozda. Aromatski sastav grozda prije svega
ovisi o kultivaru, ¢iji se spojevi ekstrahiraju tijekom predfermenativnih zahvata prerade grozda
i mosta u vino. Primarne arome mogu imati miris voc¢nih nota kao npr. limun, naranca, jabuka,
jagoda, takoder mogu biti cvjetnih nota kao npr. ljubicica, bagrem, lipa, ili biljne i zacinske note
kao npr. zeleni papar, poko$eno sijeno, bor (Sun isur,, 2011). Glavne skupine aromatskih spoje-
va nadenih u grozdu pripadaju monoterpenima, C, -norizoprenoidima, metoksipirazinima, C-
spojevima, fenilpropanoidima i hlapljivim sumpornim spojevima. Skupine aromatski spojeva
koji pripadaju primarnim aromama vina mogu biti slobodni ili vezani u obliku glikozida. Gliko-
zidi se sastoje od aglikona koji je vezan na jedan ili vise secernih dijelova, tj., glikona (Hjelme-
land i Ebeler, 2015.). Do danas, svi glikozidi aromatskih spojeva su pokazali da ukljucuju izravnu
povezanost hlapljivog aromatskog spoja na dio B-D-glukoze (Hjelmeland i Ebeler, 2015.)

Tablica 1. Maseni udjeli (ung/kg) pojedina¢nih aromatskih spojeva u grozdu meduvrsnih
hibrida

Table 1. Mass concentrations (ug/kg) of aroma compounds from interspecific hybrid grape
cultivars

ug/kg Backa Bianca Johanniter Kozmopolita Lisa Merzling
E-heksan-2-al n.d. 48,14 158,10 352,20 231,57 141,42
E-ruzin oksid n.d. n.d. n.d. 2,68 533 n.d.
2-heksen-1-ol 21 5,50 1,36 n.d. n.d. 282
Heksan-1ol 1,85 n.d. n.d. n.d. n.d. n.d.
1-okten-3-ol 0,89 14,13 37,24 13,88 20,05 22,09
TIREAE 0,65 99,28 n.d. 269,88 134,55 246,28
oksid
linalol 39,54 315,20 n.d. 4059,73 2940,89 24,94
gi.’a"lijs"a 1,04 243,53 n.d. 272,73 202,89 494
iselina
a-terpineol 15,59 33,26 16,60 119,67 134,60 34,78
citroneol 202,26 n.d. 14,90 n.d. 17,10 3,76
nerol 190,16 n.d. 23,04 n.d. 13,56 3,06
B-damaskenon 2560,14 1640,20 1074,27 1554,69 2781,02 704,41
a-ionon 2,89 n.d. 26,94 11,39 18,67 8,23
geraniol n.d. 2,99 95,35 10,70 n.d. 268,37
B-ionon 0,61 37,48 13,18 31,48 19,47 18,80
y-nonalakton 4,67 48,48 70,90 46,69 44,87 35,96

n.d.-nije detektirano/not detected

42



Glasnik zastite bilja 3/2018.

Monoterpeni

Prisutnost citronelola pronadena je u 7 kultivara, a to su: Backa, Johanniter, Lisa, Merzling,
Orion, Phoenix i Staufer. Najvise koncentracije pronadene su u kultivarima Staufer (597,61 ug/
kg) i Backa (202,26 ug/kg) (Slika 1.). Koncentracije E-ruzinog oksida su detektirane u 2 sorte, ato
su Kozmopolitai Lisa, ali u nedovoljnim koncentracijama da bi utjecale na aromatski potencijal
grozda.

Tablica 1. Nastavak
Table 1. Continued

ug/kg Orion Phoenix Sirius Solaris Staufer
E-heksan-2-al 275,25 195,34 111,56 169,70 75,02
E-ruzin oksid nd. n.d. nd. n.d. n.d.
2-heksen-1-ol 2,37 n.d. 6,24 16,81 7,99
Heksan-1-ol n.d. n.d. n.d. 462 4,86
1-okten-3-ol 29,82 nd. 15,18 60,60 18,10
Pt el nd. 78,12 59,70 5,52 2,59
oksid
linalol n.d. 203,73 29,94 6,61 23,27
gi.’a"lijs"a nd 69,16 5,16 9,81 n.d.
iselina
a-terpineol 12,92 18,01 47,52 8,79 7,05
citroneol 156,80 15,10 n.d. n.d. 597,61
nerol 163,31 13,76 n.d. n.d. n.d.
B-damaskenon n.d. 1423,54 1072,80 89,27 47,47
a-ionon n.d. 19,84 9,24 13,80 172,49
geraniol 130,95 6,19 12,06 84,66 2,82
B-ionon n.d. 41,01 22,56 11,04 23,27
y-nonalakton 12,90 20,88 39,54 541 50,79

n.d.-nije detektirano/ not detected

Prisutnost furan-linalol-oksid potvrdena je u 9 istrazivanih kultivara, ali u nedovoljnim kon-
centracijama da bi postajao utjecaj na aromatski profil. Takoder, prisutnost genariola je pro-
nadena u 9 kultivara. Najveci maseni udjeli izmjereni su u kultivarima Merzling (268,37 ug/kg)
i Orion (130,95 pg/kg), dok su najnizi maseni udjeli izmjereni u kultivaru Staufer (2,82 pg/kg)
(Slika 1.i 2.). Geranijska kiselina odredena je u 8 kultivara, a to su: Backa, Bianca, Kozmopolita,
Lisa, Merzling, Phoenix, Sirius i Solaris. Najvisi maseni udjeli izmjereni su u kultivaru Kozmopo-
lita sa 272,73 ug/kg , te je slijedi Bianca (243,53 pg/kg) (Slika 1.) dok je u ostalim kultivarima u
kojima je odredena geranijska kiselina imala zanemarive koncentracije. Spoj linalool uocen je
kod 9 kultivara, iako su najveci maseni udjeliizmjereni u kultivarima Kozmopolita (4059, 73 ug/
kg) i Lisa (2940,89 ug/kg) (Slika 1.). Kod ostalih kultivara gdje je potvrdena prisutnost linalola,
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nisu izmjerene koncentracije koje bi mogle imati utjecaj na aromatski potencijal. Spoj nerol
odreden je kod 6 kultivara. Prisutnost a-terpineola potvrdena je kod svih istrazivanih kultivara.
Dobiveni rezultati su u skladu s drugim istrazivanjima. Istrazivanja su pokazala da su mono-
terpeni u muskatnim sortama i stolnom grozdu puno vise zastupljeni u kozici (od 3 do 8 mg/
kg), a u ostalim sortama i meduvrsnim hibridima krecu se otprilike < 1 mg/L (Yang i sur., 2009).
Usporedujuci dobivene rezultate s crnim krizancima poput Frontenac, Marquette, Marechal
Foch, Sabrevois i st. Croix, istrazivane bijele sorte u ovom radu sadrze puno vise monoterpena
(Slegers i sur., 2015).

C-13 norizoprenoidi

Najvisi udjel a-ionona odreden je u kultivaru Staufer s 172,49 ug/kg (Slika 2.), dok je najnizi
maseni udio odreden u kultivaru Backa s 2,89 ug/kg. Spoj a-ionon nije odreden u dva kultivara
(Bianca, Orion). Spoj B-ionon pronaden je u 10 istrazivanih sorata. Najvisi maseni udjeli odre-
deni su u kultivarima: Phoenix (41,01 ug/kg), Bianca (37,48 ug/kg) (Slika 6.2.) i Kozmopolita
(31,48 pg/kg) (Slika 1. i 2.). Najnizi maseni udjeli odredeni su u kultivaru Backa (0,61 pg/kg).
Spoj B-damaskenon koji ima vazan utjecaj na miris vina, pronaden je u 10 istrazivanih kulti-
vara. Najvisi maseni udjeli odredeni su u kulitvarima: Lisa (2781,02 ug/kqg), Backa (2560,14 ug/
kg) i Bianca (1640,20 pg/kg), sto su znacajno visi udjeli nego u drugim meduvrsnim hibridima
(Slegers i sur.,, 2015). Takoder, postoje odredene slicnosti aromatskih profila sorata koje dijele
jednog roditelja, npr., kultivari Sirius i Phoenix koji imaju visoke koncentracije f-damaskenona.

C-6 spojevi

C-6 spojevi su poznati da doprinose mirisu voca i povrca i glavni su nosioci sortnih aro-
ma kod neutralnih vrsta grozda. Spoj 1-heksanol odreden je kod 3 istrazivana kultivara. Najvisi
udjeli odredeni su u kultivaru Staufer (4,86 pg/kg). Stoga, heksan-1-ol nije imao znacajan utje-
caj na aromatskih profil ispitivanih kultivara. Spoj 2-heksen-1-ol odredena je kod 10 istraziva-
nih kultivara, ali nije utvrden znacajan utjecaj na aromatski profil istrazivanih kultivara. Najvisi
maseni udio odreden je u kultivaru Solaris s 16,81 ug/kg, a najmanji u kultivaru Johanniter s
1,36 pg/kg. Prisutnost E-heksan-2-ala potvrdena je kod 12 istrazivanih kultivara. Najvisi maseni
udjeli izmjereni su u sortama Kozmopolita (352,20 pg/kg) (Slika 6.4.) i Orion (275,25 pg/kg)
(Slika 1.1 2.). Najnizi maseni udjel odreden je u kultivaru Bianca (48,14 pg/kg).

Backa

Bianca
3000 1800
2500 i
o 2000 1400
=4 1500 3 1200
= 1000 ' ‘%01[}90
ol 800
500 = oo
0 _——— 400
EE?E?EEE?%EEEEEE 200 Lh
S3:8%<E 3558888 8% o4 N .
EHBxETcEd Es&haF EETESEEETITEEE S
nZEetg 4% K : FeTSoYggEEgEitE
SR I S B TEE8S580E g Es
: R £8522237 53873
E g NEBATE F3 g
& 0 W g Ll = °
=] = R
i £
2 &

44



Glasnik zastite bilja 3/2018.

Kozmopolita

45

Johanniter

1200

o
" nopjepenou-A M .n__n.“, " uopfepeuou-A
" mouor-g uopfEreuou-A ='c " mouor-g
._o_:ﬁwm wouor-g — M ”—c_EEwm
| wouor-o Jormerad v ..m  uouor-n
o UOURsEUIED-{ ouor-n 2 71 o e UOUSY SEUEpP-¢
| Joen uoujsemep-g _.m._ m | (U
| [0auonD - = M [oauoa
joamdaa)-n L E® " joaurdiaag-n
L [oauom [aa] 5
% eunasny eslineiad L eurjasny| eysinmeiad
" E joamdia)-o T w n B
S E—— |COTEUT| &5 = ..vmm. = [ooqeun
4 pisyjo-jofeun-weany k=i rurpasp] wysluetasd 2% = " pisyo-o[em-meamny
' jo-g-uapjo-T s JearE < 2 | fo-g-uapjo-1
| [ouesiay-T [+ pisyjo-jofeut]-ue.my m ﬁ " jouesyay-|
BLRSLEE Gl yd = [o-g-uapjo-1 m m " [o-T-uasyay-g
| PISHO UZnI-§ Jouesyay-T S = ”meo UIZTLI-F
W [euesHaN-E-H [o-T-uasyal-Z ._W ..m W [emeEsqsy-Z-H
pIso uizna-g D= Y
ESSSessss” S EQ sgggssg”°
SEMANSAS ! ._.mqmﬂ_ 1 5 m.. 8 S ]
sy/s1 = o 2
v FEgEEgas z 3 AR
o £
m&.\m.:. 5 o
£ £ " uoppeetou-A
uop{EEuou-A £ ‘G ”—_c:c_.u
uouok-g uoppEEnon-A © M Jomesad
Jomeaas uowol-g m = " uouor-n
"ouor-n Joruesas oo ol e e nOURYSEIIED-¢]
uouayseuep-g UOOT-B = o u—_,
| josau _””M”v_mmaﬁﬂ.m_ = mz " {oauonp
._MM“”HW& “om:cb_u ,,W m o ”_owEn:Eé
.“m a5 “ fetad foautdaa)-n = O c N N, P
B M.aﬁ PIERS eujaspy eysiuersd m....m T 5 ) [oofem]
T _ﬂ:a _— 5 Joofeuy S0 S % pisyjo-jojeuy-ue.ny
_ Pijo-[opemy-ueany & pIsy{o-{o[eurj-eany = < = o " {o-g-uapio-1
1 [o-g-uapyo-1 [o-g-uapjo-T 399 | omesyan-1
Jouesyay-T Jouesyat-T art ,,nn.._n = C10-
| § o = [0-T-uasyay-z
[0-T-uasyay-g [0-T-uasyaty-z = £ s 5
- , 3 O m Pis{0 UIZnI-g
| P10 UEII-F PISHO UTZTLI-F == L 2
| [Puesyay-z-g TeuEsay-z-9 m £ o muESEred
t t =
c coococogoooo
ggaEE~ 2Egz8ss” FEE ZIHESTIR
| " o G EG R I v c N o
Sy/sri Syl S 8 Sy/an



glasnik zaStite bilja
godine

Orion
300
250 Staufer
0 200
%0150 - 700
= 100 - 5 - 600
50
500
L e S e e s e e e e B e e o0 oo
T¥3T3I33833358583¢8¢§ o
gx'ﬂgwagéﬁ= £ 58 2 &b 300
- ¢ g d g8 -2 8 8 8 = 00
EE§32255 852 weEds
1813457 88° ¢ : 100 1
ROl - 3 i 0 ey o
EESTSESESTSTEEE S S
cgigcps=gigeagis
PRV ERE R L
Solaris $§§$%%_EEE gbanm.g
ML e I,,& & =
“’-"Ldr{, "'__g' = z -
: E
= 1]

1-okten-3-ol
furan-linalol-oksid
linalool |
a-terpineol
citroneol
nerol
B-damaskenon :
a-ionon
geraniol
B-ionon

E-2-heksanal
E-ruZin oksid
1-heksanol

y-nonalakton

2-heksen-1-ol
geranijska kiselina

Slika 2. Maseni udjeli (ug/kg) primarnih aroma u meduvrsnim hibridima/Figure 2. Mass
concentration (ug/kg) of primary aromas of the interspecific hybrids: Phoenix, Sirius, Solaris,
Orion, Staufer

Spoj y-nonalakton odreden je u svim ispitivanim kultivarima. Najvisi maseni udjeli bili su u
kultivaru Johanniter s 70,90 pg/kg (Slika 1.). Spoj 1-okten-3-ol odreden je u 11 kultivara. Najvisi
maseni udjeli izmjereni su u kultivarima Solaris (60,60 pg/kg), dok je najniza izmjerena u kulti-
varu Backa (0,89 ug/kg).

Maseni udjeli analiziranih aromatskih spojeva varirali su ovisno o kultivaru, te su utvrdene
znacajne razlike odnosno profil aromatskog potencijala u ispitivanim u kultivarima sto je i vid-
ljivo iz Slika 1 Slika 2.

Zakljucak

Ukupno je analizirano 11 razli¢itih kultivara. Pronadeno je 16 razli¢itih aromatskih spojeva
koji su zastupljeni u razli¢itim masenim koncentracijama u grozdu. Aromatski profil razliko-
vao se ovisno o kultivaru. Takoder, nije utvrdena prisutnost aromatskih spojeva odgovornih za
Jfoxy” aromu poput metil-antrilata i 2-aminoacetofenona, niti je utvrdena prisutnost furaneo-
la, odgovornog za ,strawberry-like” aromu. Iz prethodno navedenog mozemo zakljuciti kako
kultivari meduvrsnih hibrida imaju aromatski profil koji po sastavu i koncentraciji aromatskih
spojeva moze proizvesti vino koje nece zaostajati u kvaliteti ,bukea” (franc. bouquet) komerci-
jalnih kultivara vinove loze.
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Primary aroma compounds of white cultivars
from interspecific hybrids

Abstract
Along with a large number of vine cultivars (Vitis vinifera L.), today's attention is paid to the possibilities
of cultivating interspecific hybrids cultivars with resistance to fungal diseases and abiotic stresses.
Intermediate hybrids cultivars were created by crossing the vine cultivars (Vitis vinifera L.) and some
other species of Vitis. Interspecific hybrids often involve the presence of some undesirable aromas (most
commonly referred to as foxy or strawberry-like flavorings) originating from the aromatic compounds
identified in the earliest generation of interspecific hybrids. Therefore, when evaluating these cultivars, their
aromatic profile are of great importance. The study was conducted on 11 cultivars. The analyzed cultivars
belong to the crossbreeds created in breeding programs in Hungary, Germany and Serbia: "Backa', "Bianca’,
"Johanniter', "Kozmopolita’; "Lisa’, "Merzling', "Orion", "Phoenix’, "Sirius " Solaris "and" Staufer ". In this study,
an analysis of the composition of aromatic compounds found in grape skins was carried out. The aromatic
profiles of cultivars were determined by gas chromatography-mass spectrometry (GC-MS)
Keywords: interspecific hybrids of grape, aroma compounds, primary aroma compunds of grape
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