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Utjecaj oplodnje na kemijski sastav grozda sorte ‘Grk’
(Vitis vinifera L.)

Sazetak

Grk bijeli sorta je vinove loze usko vezana za mjesto Lumbarda na otoku Korculi. Jedna je od rijetkih sorata
koja posjeduje funkcionalno Zenski tip cvijeta. Zbog nepravilnosti u gradi cvijeta te cesto sterilnog polena
dolazi do losije oplodnje. U grozdu se formiraju velike, siemene bobe te male besjemene bobe -, pasoline’.
Uslijed losije oplodnje dolazi do veceg udjela pasolina u grozdu te niZeg priroda. Pretpostavija se kako
oplodene i neoplodene bobe imaju razlic¢ita kemijska svojstva te se samim time izravno povezuje razina
oplodnje i kvaliteta vina Grk. U ovom istraZivanju utvrden je kemijski sastav sjemenih boba i pasolina. Od
polifenolnih spojeva pasoline su sadrzavale znacajno vise koncentracije gotovo svih flavonoidnih spojeva,
kumarinske kiseline, ferulinske kiseline te resveratrola. S druge strane, siemene bobe bile su bogatije
kaftarinskom, fertarinskom te kafeinskom kiselinom. Znacajnih razlika u osnovnim pokazateljima kakvoce
mosta nije bilo.

Kljuéne rijeci: Grk bijeli, oplodnja, polifenoli, aromatski spojevi

Uvod

Uzgoj vinove loze otoka Korcule datira iz viemena grcke kolonizacije, kada je Lumbarda bila
sredi$te vinogradarsko-vinarske proizvodnje otoka. Prije pojave filoksere pocetkom 19. stolje-
¢a, vinogradi na Korculi zauzimali su vise od 4.000 hektara (ha) povrdine. Danas Kor¢ula ima tek
nesto vise od 1.000 ha vinograda, no povrsine pod vinovom lozom se povecavaju (Mirosevic,
2012.). lako prvi pisani zapis datira pocetkom 19. stoljeca (Ritter von Heintl, 1821.), pretpo-
stavlja se da se Grk na podruc¢ju Lumbarde uzgajao i u antici. To potvrduje i jedna od teza o
podrijetlu imena Grk, koja govori kako su tu sortu u anti¢ko doba Grci introducirali na podrucje
Lumbarde. Medutim, do danas ova teorija, odnosno srodnost s grékim sortama, nije potvrdena
(Simon, 2006.). Vjerojatnija je druga teza koja govori da je Grk ime dobio po gorkastom okusu,
odnosno po rijeci,gark” koja na staroslavenskom ima znacenje,gorak”. Podrijetlo sorte Grk nije
u potpunosti potvrdeno, no zbog srodnosti sa sortom Crljenak kastelanski (roditelj-potomak),
kao i zbog srodnosti s ostalim autohtonim dalmatinskim sortama, vjerojatnije je da potjece s
ovih prostora (Pejic¢ i sur., 2000.; Maletic¢ i sur., 2004.).

Sorta Grk na otoku Korculi trenutno ima samo lokalni znacaj, no posjeduje visoki kvalitativ-
ni potencijal i preduvjete za povecanje proizvodnje. Najveci dio Grka uzgaja se na pjeskovitom
i dubokom tlu Lumbarajskog polja, a u zadnjih desetak godina novi nasadi Grka podignutisu i
na juznim padinama otoka Korcule, na melioriranom krsu.

Grk je jedna od rijetkih sorata koja posjeduje funkcionalno Zenski tip cvijeta. Uslijed losije
oplodnje grozd sorata s funkcionalno zenskim tipom cvijeta ostaje rehuljav, odnosno s vrlo
malim brojem boba u grozdu ili pak s velikim udjelom malih nerazvijenih, besjemenih boba
koje nastaju partenokarpijom ili stenospermokarpijom. Kako bi se osigurala kvalitetna oplod-
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nja u proizvodnim nasadima potrebno je saditi sorte oprasivace, kod kojih se razvijaju fertilna
peludna zrna (Stupi¢, 2016.). U vinogradima na Korculi kao sorta oprasivac¢ najcesce se sadi
Plavac mali, no ni to ne osigurava visok postotak oplodnje zbog razlike u vremenu cvatnje ovih
dviju sorata. Stupic (2016.) je tijekom dvogodisnjeg istrazivanja utvrdio da je najbolji oprasivac
Grka sorta Posip bijeli. Omjer oplodenih i neoplodenih boba utjeCe na karakteristike i kvalite-
tu grozda i vina. Brojna istrazivanja potvrduju da zbog drugacijeg odnosa mesa i kozice kod
besjemenih boba postoje vise koncentracije pojedinih spojeva, posebice Secera i organskih
kiselina (Preiner i sur., 2012.), ali i polifenolnih spojeva (Ramchandani i sur.,, 2010.).

Cilj rada je utvrditi sadrzaj i razlike izmedu najznacajnijih polifenolnih spojeva i osnovnih
pokazatelja kakvoce mosta kod normalno razvijenih sjemenih te malih besjemenih boba (pa-
solina).

Materijali i metode

Grozde sorte Grk ubrano je 2016. godine u punoj zrelosti u maticnom nasadu klonskih kan-
didata dalmatinskih sorata u Bastici, na podrucju Ravnih kotara. Klimatske prilike u 2016. go-
dini bile su u skladu s visegodisnjim prosjecima za ovo podrucje, odnosno povoljne za uzgoj
vinove loze. No, odredeni nepovoljni vremenski uvjeti, iznimno susan mjesec srpanj (2,9 mm
oborina) te obilna kisa (34 mm) neposredno prije berbe, mogli su nepovoljno utjecati na ka-
kvocu grozda.

Podaci dobiveni ovim istrazivanjem obradeni su koristenjem statistickog softvera SAS
System Software, v. 9.3. (SAS Institute Inc., Cary, NC, USA, 2012). Statisticka obrada ukljucuje
analizu varijance polifenolnih spojeva i osnovnih pokazatelja kakvo¢e mosta. Srednje vrijedno-
sti usporedene su koristenjem Duncan multiple range testa (Duncan, 1955.).

U ovom istrazivanju osnovne kemijske analize provedene su na svjezim uzorcima grozda, a
obuhvacaju: odredivanje sadrzaja Secera refraktometrom i mostnom vagom, odredivanje uku-
pnih kiselina u mostu (g/L) titracijom s 0,1 M NaOH do tocke neutralizacije odredene indikato-
rom bromtimol plavim te odredivanje pH vrijednosti pomocu pH metra. Sadrzaj pojedinacnih
organskih kiselina (vinske, jabu¢ne i limunske kiseline) u mostu odreden je pomocu tekucinske
kromatografije visoke djelotvornosti (High-performance liquid chromatography (HPLC)), iz pro-
sje¢nog uzorka svjeze iscijedenog, centrifugiranog i procis¢enog mosta (Zoeckleini sur,, 1995.).

Prije poCetka same ekstrakcije kozica je odvojena od mesa dok je boba bila u smrznutom
stanju te se tako odvojene kozice ponovno smrznu i liofiliziraju. U slucaju kada su kozice od-
vojene sa svjezih boba i smrznute, one se vade iz zamrzivaca i odmah liofiliziraju. Liofilizirane
kozice se usitnjavaju. Na uzorak mase od 1,0 g doda se 10 mL ekstrakcijskog otapala (20 % ace-
tonitril, 1 % mravlja kiselina, 79 % voda). Ekstrakcijska se smjesa ostavi na magnetskoj mijesalici
pri temperaturi 50 °C u trajanju od 1 sata. Ona se potom centrifugira, a dobiveni supernatant se
prije HPLC analize filtrira preko membranskog filtra.

Sadrzaj pojedina¢nih polifenola u dobivenim ekstraktima iz kozica odreden je RP-HPLC
metodom (Tomaz i Maslov, 2015.) pomocu HPLC instrumenta Agilent 1100 Series (Agilent,
SAD). Odvajanje polifenola provedeno je na Phenomenex Luna Phenyl-hexyl koloni (250
x 4,6 mm, Phenomenex, SAD) uz gradijentno eluiranje koristenjem 0,5 % (v/v) vodene oto-
pine fosforne kiseline (otapalo A) dok se kao otapalo B koristila otopina koja je sadrzavala
acetonitril:vodu:fosfornu kiselinu (50:49,5:0,5; v/v/v) s brzinom protoka od 0,9 mL/min. Tijekom
analize su koristeni sljedeci uvjeti: volumen ubrizganog uzorka 20 pL, temperatura kolone 50
°C. Flavonoli su odredeni pri valnoj duljini od 360 nm te antocijani pri 518 nm. Flavan-3-oli su
odredeni primjenom fluorescencijskog detektora priA =225 nm i A__= 320 nm.

Identifikacija pikova temeljila se na usporedbi vremena zadrZzavanja komponenti iz uzorka s
vremenima zadrzavanja, kao i usporedbom s UV spektrima standarada, dok je za kvantifikaciju
koristena metoda vanjskog standarda. Rezultati su izrazeni u mg/kg suhe kozice (s.k.).

107



glasnik zaStite bilja
godine

Rezultati i rasprava

Osnovni pokazatelji kakvoce

U tablici 1. prikazani su osnovni pokazatelji kvalitete mosta te razlike izmedu sjemenih boba
i pasolina. Sjemene bobe u prosjeku sadrze visi sadrzaj Secera (80 °Oe) te visu ukupnu kiselost
(7,77 g/L) u odnosu na pasoline (78,67 “Oe i 7,56 g/L), no bez statisticki znacajnih razlika u
spomenutom sadrzaju. Ove vrijednosti znacajno su nize od onih u proslim istrazivanjima (Frec,
2014., Preiner i sur., 2012., Stupic¢, 2016.). Ovako niske razine Se¢era mogu se pripisati obilnim
padalinama neposredno prije berbe (34 mm).

Statisticki znacajna razlika utvrdena je samo za pH vrijednost mosta, a iznosila je 3,12 kod
pasolina te 3,25 kod sjemenih boba. Pasoline imaju manju ukupnu kiselost, ali visi sadrzaj vin-
ske kiseline od sjemenih boba koja je zasluzna za nizu pH vrijednost mosta.

Tablica 1. Osnovni pokazatelji kakvoce mosta sjemenih boba i pasolinama sorte Grk/
Table 1 Basic indicators of the quality of must made from seeded and seedless berries of
Grk varitey

Ukupna kiselost (g/L)/ 5 5 pH vrijednost/
Total acidity (g/L) Seceri ("0e)/ Sugar (‘Oe) pH value
Sjemene bobe/ Seeded berries 7,77 a 80,00 a 325a
Pasoline/ Seedless berries - pasoline 7.56a 78,67 a 3,12b

*Prosjecne vrijednosti oznacene razlic¢itim slovima ukazuju na znacajne statisticke razlike
izmedu oplodenih boba i pasolina (uz p > 0,05), koristenjem Duncan's multiple range testa/
Different letters in the same column means significant differences between seeded berries and
seedless berries (p > 0,05), using Duncan multiple range test

Organske kiseline
Analizom organskih kiselina utvrdene su vinska, jabucna i limunska kiselina u oplodenim i
neoplodenim bobama (tablica 2.).

Tablica 2. Organske kiseline u sjemenim bobama i pasolinama sorte Grk (g/L)
Table 2 Organic acids in seeded and seedless berries of Grk variety (g/L)

Vinska kiselina/ Jabucna kiselina/ Malic Limunska kiselina/
Tartaric acid acid Citric acid
Sjemene bobe/Seeded berries 598a 191a 0,26a
Pasoline/ Seedless berries - pasoline 6,58 a 143b 0,29a

*Prosjecne vrijednosti oznacCene razlicitim slovima ukazuju na znacajne statisticke razlike
izmedu oplodenih boba i pasolina (uz p > 0,05), koristenjem Duncan's multiple range testa/
Different letters in the same column means significant differences between seeded berries and
seedless berries (p > 0,05), using Duncan multiple range test

lako je koncentracija vinske kiseline bila visa u neoplodenim bobama (6,58 g/L) u odnosu
na oplodene (5,98 g/L), statisticki znacajne razlike nije bilo. Ovi rezultati su u skladu su s istra-
Zivanjem Preiner i sur. (2012) provedenom na istom podrucju. Koncentracija jabucne kiseline
u sjiemenim bobama bila je znacajno visa (1,91 g/L) od koncentracije u pasolinama (1,43 g/L).
Znacajnih razlika u koncentraciji limunske kiseline izmedu oplodenih i neoplodenih boba nije
bilo, siemene bobe sadrzavale su 0,26 g/L, a pasoline 0,29 g/L limunske kiseline.
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Polifenolni sastav kozZice
Polifenolni sastav sjemenih boba i pasolina prikazan je u tablici 3. Utvrdene su razlike u

sadrzaju polifenolnih spojeva izmedu sjemenih boba i pasolina. Svi spojevi osim kvercetin-3-O-
galaktozida i kumarinske kiseline utvrdeni su i u sjemenim i besjemenim bobama.

Tablica 3. Polifenolni spojevi koZice u sjemenim bobama i pasolinama sorte Grk (mg/kg s.k.)
Table 3 Polyphenol compounds of seeded berries and seedless berries skins
of Grk variety (mg/kg d.w.)

o g " Sjemene bobe/ Seeded Pasoline/ Seedless
Kemijski spoj/ Chemical compound berrles berries - pasoline
Flavonoli/Flavonols
Rutin/ Quercetin 3-O-rutinoside 581b 991a
Kvercetin-3-O-glukuronid/
Quercetin 3-O-glucuronide 10,98 b 18,713
Kvercetin-3-O-glukozid/
Quercetin 3-O-glucoside 88,54 b 197,38
Kvercetin-3-O-galaktozid/
Quercetin 3-O-galactoside 2788 n.d.1
Kemferol-3-0-glukozid/
Kaempferol-3-O-glucoside 940b 14,032
Izoramnetin-3-0-glukozid/
Isorhamnetin-3-0-glucoside 25,08 b 3363a
Ostali polifenolni spojevi/
Other polyphenol compounds
Kaftarinska kiselina/
Caftaric acid 17,85 8,35h
Kafeinska kiselina/
Caffeic acid 3124 123b
Kutarinska kiselina/
Coutaric acid H4la Hila
Kumarinska kiselina/
Coumaric acid n.d. 368a
Fertarinska kiselina/
Fertaric acid 10,07 a 586b
Ferulinska kiselina/
Ferulic acid 2,66 b 438a
Galna kiselina/
Galic acid 10,16a %70a
Resveratrol glukozid/
Resveratrol glucoside 219b 3i%6a
Flavanoli/Flavanols
Procijanidin B1/ Procyanidin B1 330b 569a
Procijanidin B2/ Procyanidin B2 6,57 b 8,02a
Epigalokatehin/ Epigallocatechin 12,63 b 16,77 a
Katehin/ Catechin 9,38b 17,30 a
Epikatehin/ Epicatechin 152b 529a

*Prosjec¢ne vrijednosti oznacene razlicitim slovima ukazuju na znacajne statisticke razlike
izmedu oplodenih boba i pasolina (uz p > 0,05), koristenjem Duncan's multiple range testa/
Different letters in the same column means significant differences between seeded berries and
seedless berries (p > 0,05), using Duncan multiple range test

1 n.d. - nije detektirano.
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Iz skupine hidroksicimetnih kiselina (grafikon 1.) izmjereno je najvise kaftarinske kiseline,
Sto potvrduje Cinjenicu kako je ova kiselina najzastupljenija u kozici bobe Grka (Stupic, 2016,
Ivetac, 2016.). Utvrden je znacajno visi sadrzaj u siemenim bobama (17,88 mg/kg s.k.) u odnosu
na pasoline (8,35 mg/kg s.k.) $to nije u skladu s istrazivanjima koje su proveli lvetac (2016.) i Stu-
pic¢ (2016.). Takoder, ove vrijednosti znacajno su vise od utvrdenih u spomenutim istrazivanji-
ma. Utvrdeni sadrzaj kaftarinske kiseline potencijalno moze doprinijeti specifichom gorkastom
okusu Grka (Fischer i sur., 2000.).

Osim kaftarinske, znacajno visi sadrzaj kafeinske i fertarinske kiseline utvrdeni su u sjeme-
nim bobama u odnosu na pasoline. Sadrzaj kafeinske kiseline iznosio je 3,12 mg/kg s.k. u sje-
menim te 1,23 mg/kg s.k. u pasolinama, dok je sadrzaj fertarinske kiseline u sjemenim bobama
bio 10,07 mg/kg s.k. te 5,86 mg/kg s.k. u pasolinama.

S druge strane, pasoline su sadrzavale signifikantno visi sadrzaj ferulinske kiseline (4,38 mg/kg
s.k.) u odnosu na sjemene bobe (2,66 mg/kg s.k.). Kumarinska kiselina nije utvrdena kod sjemenih
boba. U istrazivanjima Stupic (2016.) i Ivetac (2016.) fertarinska i ferulinska kiselina nisu utvrdene.

Od hidroksibenzojevih kiselina (grafikon 1.) utvrdena je samo galna kiselina, bez znacaj-
ne razlike izmedu sjemenih boba (10,16 mg/kg s.k.) i pasolina (9,70 mg/kg s.k.), za razliku od
prijasnjih istrazivanja (Stupi¢, 2016.; Ivetac, 2016.) u kojima su u kozici utvrdene sinapinska i
siringinska kiselina, no ne i galna kiselina.

Od stilbenskih spojeva (grafikon 1.) utvrden je samo resveratrol glukozid. Znacajno visi sa-
drzaj utvrden je kod pasolina (3,96 mg/kg s.k.) u odnosu na sjemene bobe (2,19 mg/kg s.k.).
Utvrdeni sadrzaj resveratrol glukozida nesto je visi od onih u prijasnjim istrazivanjima na Grku
(Stupic, 2016.; Ivetac, 2016.).
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Grafikon 1. Razlike u sadrzaju ostalih polifenolnih spojeva u sjemenim bobama
i pasolinama (mg/kg s.k.)

Graph 1 Differences in the content of other polyphenolic compounds in seeded
berries and seedless berries - pasoline (mg/kg d.w.)
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Najzastupljenija skupina spojeva u kozici bobe Grka bili su flavonoli. Razlike u sadrzaju ana-
liziranih spojeva sjemenih boba i pasolina prikazane su u grafikonu 2. i tablici 3. Kvercetin-3-O-
glukozid bio je najzastupljeniji spoj u kozici bobe Grka. Sadrzaj u pasolinama iznosio je 197,38
mg/kg s.k., dok je u sjemenim bobama utvrden signifikantno manji sadrzaj (88,54 mg/kg s.k.).
Utvrdene vrijednosti znacajno su vise od onih u prijasnjim istrazivanjima, u kojima je sadrzaj
ovog spoja u pasolinama iznosio 25,68 mg/kg te 13,23 mg/kg u sjemenim bobama (Stupic,
2016.). Takoder, tada je utvrden znatno manji broj flavonolnih spojeva.

Spoj kvercetin-3-O-galaktozid utvrden je samo u sjemenim bobama (2,73 mg/kg s.k.). S
druge strane, pasoline su sadrzavale znacajno visi sadrzaj svih ostalih flavonolnih spojeva u
odnosu na sjemene bobe. Nakon kvercetin-3-O-glukozida najzastupljeniji utvrdeni spoj bio
je izoramentin-3-0-glukozid, sto potvrduje prisutnost metiliranih flavonola u bijelim sortama
(Rodriguez Montealegre i sur., 2006.). Utvrdeni sadrzaj u pasolinama (33,63 mg/kg s.k.) znacaj-
no je visi u odnosu na sjemene bobe (25,08 mg/kg s.k.). Navedeni sadrzaji znacajno su visi u
odnosu na neke druge autohtone dalmatinske sorte (Andabaka, 2015.).

Sadrzaj kvercetin-3-O-glukuronida signifikantno je visi u pasolinama (18,71 mg/kg s.k.) u
odnosu na sjemene bobe (10,98 mg/kg s.k.). Utvrdeni sadrzaj kemferol-3-O-glukozida takoder
je bio signifikantno visi u pasolinama (14,03 mg/kg s.k.) u odnosu na sjemene bobe (9,40 mg/
kg s.k.). Kod pasolina je takoder utvrden signifikantno visi sadrzaj rutina (9,91 mg/kg s.k.) u
odnosu na sjemene bobe (5,81 mg/kg s.k.).
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Grafikon 2. Razlike u sadrzaju flavonoidnih spojeva u sjemenim bobama i pasolinama (mg/kg s.k.)
Graph 2 Differences in the content of flavonoid compounds in seeded berries and
seedless berries — pasoline (mg/kg d.w.)
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Tijekom istrazivanja utvrdene su signifikantne razlike u sadrzaju flavanola izmedu sjemenih
boba i pasolina (grafikon 3., tablica 3.). Najzastupljeniji flavanol bio je epigalokatehin. Signifi-
kantne razlike u sadrZaju ovog spoja utvrdene su izmedu sjemenih boba (12,63 mg/kg s.k.) i
pasolina (16,77 mg/kg s.k.). U prijasnjim istrazivanjima na sorti Grk (lvetac, 2016.; Stupi¢, 2016.)
epigalokatehin nije utvrden.

Pasoline su sadrzavale znacajno visi sadrzaj katehina (17,30 mg/kg s.k.) u odnosu na sje-
mene bobe (9,38 mg/kg s.k.). U Stupic¢evom istrazivanju (2016.) katehin je bio najzastupljeniji
flavanol, no signifikantnih razlika u sadrzaju izmedu sjemenih boba i pasolina nije bilo.

Epikatehin je bio najmanje zastupljen flavanol. Znacajne razlike u sadrzaju epikatehina
utvrdene su izmedu pasolina (5,29 mg/kg s.k.) i sjemenih boba (1,52 mg/kg s.k.).

Osim monomernih oblika flavanola, takoder su utvrdeni i polimerni oblici, procijanidin B1 i
procijanidin B2. Za oba spoja znacajno visi sadrzaj utvrden je kod neoplodenih boba u odnosu
na oplodene. Sadrzaj procijanidina B1 u sjemenim bobama bio je 3,30 mg/kg s.k., dok je kod
pasolina utvrdeno 5,69 mg/kg s.k. Sadrzaj procijanidina B2 u sjemenim bobama bio je 6,57 mg/
kg s.k., a u pasolinama 8,02 mg/kg s.k. Navedeni rezultati razlikuju se od istrazivanja Stupica
(2016.), u kojem su znacajno visi sadrzaji procijanidina B1 i B2 imale oplodene bobe. U istom
istrazivanju detektiran je i procijanidin B4.
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Grafikon 3. Razlike u sadrzaju flavanola u sjemenim bobama i pasolinama (mg/kg s.k.)/
Graph 3 Differences in the content of flavanols in seeded berries and
seedless berries — pasoline (mg/kg d.w.)

Navedene koncentracije flavanola vise su od onih u istrazivanju Katalinic i sur. (2010.), utvr-
denih na sedam bijelih dalmatinskih sorata, koje se uzgajaju u sli¢nim klimatskim uvjetima kao
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i Grk. Takoder, ovi spojevi su okarakterizirani kao potencijalni nosioci gorcine i astrigentnosti
vina (Kennedy i sur., 2005.). Iz navedenog mozemo zakljuditi da sorta Grk ima vise koncentraci-
je flavanola: katehina, epigalokatehina i epikatehina od ostalih autohtonih bijelih dalmatinskih
sorata te da su upravo ti spojevi uzrocnici gorcine karakteristi¢ne za vino Grk. Bududi da su
koncentracije flavanola bile vece u neoplodenim bobama (pasolinama), sljedivo je da razina
oplodnje, odnosno udio pasolina, utjece na gorcinu vina Grk.

Zakljucak

U ovom radu utvrdene su razlike najznacajnijih polifenolnih spojeva kod normalno razvi-
jenih sjemenih te malih besjemenih boba - pasolina. Takoder, utvrdene su razlike u osnovnim
pokazateljima kakvoce te organskim kiselinama.

Pasoline su sadrzavale statisticki znac¢ajno visi sadrzaj kumarinske i ferulinske kiseline. S
druge strane, znacajno visi sadrzaj kaftarinske, kafeinske i fertarinske kiseline utvrden je u sje-
menim bobama. Potvrdeno je kako se statisticki znacajno visi sadrzaj resveratrol glukozida na-
lazi u pasolinama u odnosu na sjemene bobe.

U pasolinama je takoder utvrden statisti¢ki znacajno visi sadrzaj gotovo svih flavonoidnih
spojeva osim kvercetin-3-O-galaktozida. Statisticki znacajno visi sadrzaj flavanola: katehina,
epigalokatehina te epikatehina utvrden je kod pasolina, temeljem ¢ega mozemo zakljuditi
kako su flavanoli, odnosno pasoline, nosioci gorc¢ine u vinu sorte Grk.

Znacajno vece koncentracije jabuc¢ne kiseline utvrdene su u sjemenim bobama u odnosu
na pasoline. lako znacajne razlike nije bilo, visa koncentracija vinske kiseline u pasolinama utje-
cala je na znacajno nizu pH vrijednost pasolina u odnosu na sjemene bobe. U ostalim osnov-
nim pokazateljima kakvoce moSsta znacajnih razlika nije bilo.

Temeljem dobivenih rezultata istrazivanja mozemo zakljuciti kako c¢e vino u godinama sa
slabijom oplodnjom, odnosno pri ve¢em udjelu pasolina u grozdu, imati nesto nizi alkohol, pH
vrijednost, dok ce karakteristicna gorcina ove sorte biti nesto izrazenija.
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Original scientific paper

The influence of fertilization on chemical composition
of 'Grk bijeli' grapes (Vitis vinifera L.)

Abstract

Grk bijeli is grapevine variety closely related to the place Lumbarda on the island of Korcula. It is one of the
rare grape varieties with functionally female type of flower. Fertilization is often poor due to irregularities
in the flower structure and sterile pollen. Two types of berries are developed in the cluster, large, seeded
berries and small, seedless berries - 'pasoline. Due to the poor fertilization, a greater share of the cluster
is seedless berries, which consequently leads to lower yields. It is believed that these two types of berries
have different chemical properties which directly connects fertilization rate with the Grk wine quality. This
research determined the chemical content of seeded and seedless berries. Seedless berries had higher
concentrations of almost all flavonoid compounds, coumaric acid, ferulic acid and resveratrol. On the other
hand, seeded berries had a higher caftaric, fertaric and caffeic acid content. Also, there were not significant
differences in basic quality indicators.

Keywords: Grk bijeli, fertilization, polyphenols, aromatic compounds
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