Nada MATIJASKO

Muzej prehrane ,Podravka“

25 GODINA PODRAVKINOG MUZEJA PREHRANE

Ideja 0 Muzeju prehrane datira u Podravki iz sedamdesetih godina prosSlog stoljeca. Snazan
tehnoloski razvoj Podravke unatrag dva desetljeca utjecao je tada i na razvoj svijesti o gospo-
darskom, ali i kulturoloSkom zna€aju vlastitog proizvodnog entiteta. U Podravki, koja je gra-
dila nove tvornice, integrirala u svoj sastav druge proizvodne subjekte, proSirivala asortiman
proizvoda zahvaljuju¢i domaéim kvalitetnim kadrovima, ali i suradujuéi sve viSe sa svjetski
renomiranim proizvoda€ima hrane, koja je iza sebe ve¢ imala blistave trenutke u podrucju
marketinga, a opet, u kojoj se dobro pamtilo koliko su skromni i tedki bili njezini poCeci, ideja
0 Cuvanju svjedoCanstava o povijesti i razvoju vlastite firme bila je vrlo dobro prihvaéena.

Od 1977. godine intenzivno se prikupljaju predmeti za buduéi muzej. Osim 3to se dariva-
njem i ustupanjem prikupljaju industrijski strojevi iz Podravkinih tvornica i drugih firmi, od
1977. do 1980. godine Podravka izdvaja znaCajna sredstva za otkup etnografskih predmeta i
poljoprivrednih strojeva od privatnih osoba. Od samih poCetaka, naime, razmisljalo se o stva-
ranju multidisciplinarnog muzeja, tj. institucije koja bi temi prehrane, u istraZivanjima i pre-
zentaciji, pristupala s aspekata razli€itih znanstvenih disciplina. Primjer Podravkine povijesti
lrazvoja trebao je biti samo jedan segment unutar tako zamisljene koncepcije. lIzrada idejnog
projekta za izgradnju nove zgrade muzeja na podrucju Danice povjerena je Gradevinskom
poduzecu Tehnika. Prema projektu kojeg su 1977. godine izradili arhitekti N. Korica, G.
Topolovec i K. Markovi¢, suvremeni muzejski kompleks trebao je biti izgraden na 4600 m2
zatvorenog, 700 m2poluzatvorenog i 5000 m2otvorenog prostora.

Prvu koncepciju za Muzej s naslovom ,Razvoj tehnologije hrane od kamene sjekire do
elektronskog stroja“ izradila je prof. Radmila BrleCi¢ koja je bila i prvi ,organizator Pre-
hrambenog muzeja u osnivanju“ od 1976. godine, odnosno prvi direktor od 1979. do 1981.
godine. Godinel978. formiran je Odbor za izgradnju Prehrambenog muzeja u sastavu: P.
Gazi, V. Trojak, I. Knezevi¢, Z. Bartl, R. BrleCié, D. Duci¢ i I. Gjerek. U srpnju 1979. godine
»Radnitka konferencija SOUR-a Podravka donijela je odluku o osnivanju Radne organizacije
Prehrambeni muzej u osnivanju. Za €lanove Savjeta imenovani su: dipl. inZ. Pavle Gazi, dipl.
inZ. Vladimir Trojak, dipl. inZ. Ante Babi¢, dipl. inz. Ivo KnezZevi¢, dipl. ec. Zvonko Majdan-
Ci¢, prof. Zlata Bartl, prof. Dragutin Feletar, prof. Franjo Horvati¢ iJosip Ivaci¢.”“ 1RjeSenje
Republi€kog komiteta za prosvjetu, kulturu, fizi€ku i tehni¢ku kulturu o ispunjavanju uvjeta
za rad Prehrambenog muzeja u Koprivnici, a na temelju misljenja Muzejskog savjeta Hrvat-
ske, dobiveno je 3. prosinca 1979. godine.

Prikupljeni predmeti skladistili su se na vise lokacija, a najvise na prostoru stare Klaonice
u Starogradskoj ulici, buduci da su d prostori ostali prazni nakon otvorenja nove Klaonice
na Danici 1975. godine. Ivan Jazvec zaposlen je 1978. godine na radno mjesto ,skladiStara
muzejskih eksponata“ radi potrebe obavljanja poslova organiziranja transporta eksponata,
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Josip Vecenaj u konzervatorskoj radionici, 1983.

evidentiranja, ¢iS¢enja i skladiStenja eksponata.

Da li zbog nepovoljnijih gospodarskih prilika koje su se poCele nazirati i koje su ostale
u sjecanju kao ,,godine ekonomske stabilizacije” ili zbog izostanka otvorenije suradnje sa
,Sirom druStvenom zajednicom*® po pitanju financiranja i stru¢ne pomodi potrebne da bi
se realizirao, mora se priznati, jedan izuzetno ambiciozan projekt, i mozda, projekt koji ,,ide
ispred svog vremena*®, tek, €ini se da je na samom kraju 1979. godine, pocCetni entuzijazam i
polet PodravkaSa za osnivanjem specijalnog muzeja prehrane, poceo gubiti na snazi. Naime,
na sjednici Savjeta muzeja 29. prosinca 1979. prihvacen je prijedlog da se za otvorenje muzej-
ske zbirke adaptiraju prostorije stare Klaonice. Ta je odluka znacila odustajanje od izgradnje
novog muzeja na Danici. Arhitektonsko rjeSenje za adaptaciju stare Klaonice iizgradnju no-
vih zgrada na toj lokaciji izradeno je u InZenjeringu Podravke (arhitekt Neboj$a Subanovic).
Nazalost, niti taj projekt nije realiziran u potpunosti (nove zgrade nikada nisu izgradene) nego
u onoj mjeri koliko je bilo nuzno za postavljanje pocetne izlozbe.

Eksponati u dvoristu Muzeja prehrane, 1983.
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Polaznici ljetnog kampa Skole engleskog jezika “Hello” u razgledavanju etnografske zbhirke Muzeja i u radi-
onici kuhanja, 1998.

Postavu kojom je Muzej prehrane otvorio svoja vrata za posjetitelje 5. studenog 1982. go-
dine osmislila je Smiljana Petr-Marcec, prof, etnologije i kustosica Muzeja od 1982. do 1986.
godine, uz pomo¢ dr. Dragutina Feletara, tada djelatnika Podravkinog Centra za djelatnosd
u kulturi kojem je Muzej organizacijski pripadao, te drugih Podravka3a: tehnologa, inovatora
i konstruktora iz stru¢nih i proizvodnih Podravkinih cjelina. 1zloZene su dvije zbirke, etno-
grafska koja predoCava proizvodnju i preradu hrane od poljodjelskih poslova do konzumacije
hrane u seoskim domacinstvima sjeverozapadne Hrvatske krajem 19. i u prvoj polovici 20.
stoljeca, i industrijska zbirka s pregledom razvoja ambalazZe i izloZzenom cjelovitom linijom
za proizvodnju juha u Podravki s kraja pedesetih godina 20. stolje¢a. Kako bi izloZzba uopce
mogla biti postavljena, od 1982. godine na poslovima ,preparatora muzejskih predmeta*“
zaposlen je Josip Vecenaj.

Djelatnici Muzeja u nekoliko su prvih godina odradili ogroman posao. Uredeni su depoi za
Cuvanje predmeta, u dvoriStu su postavljeni predmeti velikih dimenzija (strojevi za pokretanje
vrsilice, vrsilica, preSa za grozde), inventirani su i stru¢no obradeni svi predmeti iz fundusa.
Smiljana Petr - Marcec suraduje s Muzejskim dokumentacijskim centrom u Zagrebu radi kva-
litetnije razrade buduée koncepcije Muzeja, a s kolegama iz drugih muzeja u svrhu stru¢nog
osposobljavanja preparatora, opreme konzervatorske radionice, organiziranja zajednickih
izlozbi itd.

Od 1986. do 1992. godine Muzej vodi Vesna Zvonar, prof, ruskog jezika i jugoslavistike, a
1989. godine autorica ovog teksta zapo$ljava se kao pripravnica za radno mjesto kustosa.

Godine 1993. Muzej iz organizacijske cjeline FC Kadrovi i pravo prelazi u FC Marketing
i to u sastav Umjetnicke radionice cija je kreativna voditeljica Irena Kuzmi¢. Umjetnicka
radionica svoju djelatnost izrade unikatnih proizvoda za poslovno darivanje i druge potrebe
marketinga od 1994. godine nadalje razvija na lokaciji Muzeja prehrane, te poslovi obiju cje-
lina postaju vrlo usko povezani. IstraZivanja koja o kulturi prehrane, o obi€ajima, obrtima i
narodnom stvaralastvu poduzima Muzej, sada se Zivo i konkretno primjenjuju u djelatnosti
Umijetnicke radionice, stavljajuc¢i materijalne i duhovne vrijednosti hrvatske kulturne bastine u
komunikacijski opticaj. S druge strane, umje3dnosti djelatnica Umjetnicke radionice u ru¢nom
vezenju, tkanju i kulinarstvu, odliéno se uklapaju pri realizaciji tematskih izloZzbi Muzeja. Za
proSirenje djelatnosti Umjetni¢ke radionice sredinom 90-tih godina opremaju se prostorije
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S izlozbe “Vez u bjeloj kuhinji”, autor Ivan Lovrengi¢, izvezle Irena Kuzmi¢ i Radojka Sajatovi¢, snimio
Vladimir Kostjuk

za edukacije i degustacije, za skladiSte porculanskog posuda i trgovinu, te se ureduje dvoriste.
Ta su ulaganja oplemenila prostor i donijela viSestruke koristi i za posjetitelje Muzeja, od
koriStenja edukativhog prostora za predavanja i radionice kuhanja, ruénog vezenja, izrade
tradicijskih ukrasa i sli€no, pa do moguénosti kupnje originalno dizajniranog porculanskog i
keramickog posuda te vezenih i tkanih proizvoda kao suvenira.

Od 1998. do listopada 2004. godine, jedan od poslova Muzeja bio je i rad na Podravkinom
besplatnom telefonu za potroSace. Premda je svakodnevni Zivi kontakt s potroSafima oduzi-
mao vrijeme potrebno za obavljanje drugih muzejskih poslova, istovremeno je donosio boga-
ta saznanja i dokumentaciju, dragocjenu za muzejsku djelatnost, o Podravkinim proizvodima i
svim marketindkim aktivnostima kao i o prehrambenim navikama, komentarima i zahtjevima
potroSaca iz Citave Hrvatske.

Od sredine 2004. godine Muzej prehrane postaje sastavnim dijelom Sektora Korporativnih
komunikacija. Ponovo se viSe radi na prikupljanju novih predmeta (uglavnom ustupanjem),
njihovom inventiranju, determinaciji i struénoj obradi. ZaStitu muzejskih predmeta u speci-
jalnim slu€ajevima obavlja Podravkino OdrZavanje. Aktualizira se rjeSavanje statusa Muzeja.

Dvadeset pet godina djelovanja Podravkinog Muzeja prehrane prigoda je ukazati na znacaj
pionirskog pothvata, ali i kasnijih napora ove prehrambene industrije u cilju ouvanja indu-
strijskog i kulturnog nasljeda u okviru specijalne teme o prehrani. Vrijednost tih napora leZi,
prije svega, u Cuvanju i zastiti samih predmeta unutar muzejskih zbirki, kao i gradevnog kom-
pleksa stare koprivnicke Klaonice - jedinstvenog primjera industrijske arhitekture s kraja 19.
stolje¢a u Koprivnici, ali takoder i u gradi sakupljenoj stru€nim istrazivanjima, te u izlozbenoj
i edukativnoj djelatnosti.
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Detalj izlozbe “Vuzem —od korizme do matkane nedele”, 1996.

Etnografska zbirka

Vecina predmeta etnografske zbirke prikupljena je za Muzej do 1982. godine i to iz hrvat-
skih regija Podravine, Hrvatskog Zagorja, Medimurja i Slavonije. Manji broj predmeta potjece
iz Slovenije, Bosne i Hercegovine i Srbije. Prikupljeni su alati, oruda, sprave, posude i razno-
vrsni drugi predmeti koriSteni za obradu zemlje, za sjetvu, Zetvu, vrdidbu, berbu, transport; za
obradu namirnica mljevenjem, stupanjem, preSanjem, runjenjem, ribanjem, kuhanjem, pece-
njem, kiseljenjem, suSenjem. Zbirka je kasnije dopunjavana uglavhom predmetima iz Podra-
vine, osobito primjercima tradicijskog kruha i peciva, medicarskim alatima, vinogradarskim
posudama i predmetima narodnog rukotvorstva kao $to su pisanice, bozi¢ni ukrasi, tekstilni

Zastitni radovi na parnom stroju “Nicholson”,
2005.

Podravski zbornik 2007. 241



predmeti za opremu kuhinje. Izmedu 803 predmeta ove zbirke, za stalnu je izloZbu odabrano
njih 210 koji na klasi¢an, ali edukativno smislen nacin, predoCuju proizvodnju hrane na se-
oskim gospodarstvima sjeverozapadne Hrvatske na kraju 19. i u prvoj polovici 20. stoljeéa i
ujedno zorno prikazuju narodno i obrtni¢ko umijece potrebno za izradu alata, oruda, sprava
i posuda. Etnografska zbirka korisna je nadopuna Skolskom obrazovnom programu pa ju
se Cesto koristi kao mjesto za proSirivanje znanja o nekadaSnjim nacinima cuvanja i konzer-
viranja hrane, o tradicijskoj proizvodnji i preradi mlijeka, ulja, octa, vina, pripremi zimnice,
pecenju kruha, upotrebi meda i voska kao i za saznanja o starim receptima i postupcima pri
spravljanju hrane.
Zbirka industrijske tehnologije

Zbirku industrijske tehnologije Cine strojevi koriSteni u industrijskoj proizvodnji hrane
(najvecim dijelom iz Podravkinih tvornica), ambalaza kao produkt industrijske proizvodnje te
industrijski proizvedeni poljoprivredni strojevi. Na primjeru ove zbirke moZzemo uciti kako
u industrijskoj proizvodnji hrane nisu bili u upotrebi samo strojevi kupovani od proizvodaca
strojeva ve€ i oni nastali zahvaljujuci vlastitoj pameti, pa i hrabrosti.

Od 483 predmeta izloZzeno je njih 86. Linija za proizvodnju mesnih juha iz 1958. godine,
koja je svojevremeno znaCila prekretnicu u razvoju Podravke, izuzetno je vrijedno svjedo-
canstvo tehni€ke i tehnoloSke inovativnosti tadasnjih PodravkaS$a, primijenjenih i u stvaranju
receptura za tada nove proizvode i u konstruktorskim rjeSenjima za izradu samih strojeva.
Izlaganje ove linije kao i drugih strojeva i ambalaze rijedak je primjer prezentacije industrij-
skog nasljeda u Hrvatskoj.

Ostali strojevi koji se Cuvaju uglavnom predstavljaju samo pojedine operacije u industrij-
skoj proizvodnji hrane. Svaki od njih svjedok je odredenog tehni¢kog nivoa i ima svoju pricu.
Medu njima treba istaknuti grupu strojeva koji su sedamdesetih godina sluZili za pakiranje
vegete u staklene bocice (strojevi za ispuhivanje, punjenje, zatvaranje i etiketiranje). Zanimljiv
je i primjer njemacke ,,Hassie“, stroja za potpuno automatsku proizvodnju marmelade u pla-
sti¢nim dozama od 20 gr., koja je u Tvornici Voéa radila od 1966. do 2004. godine.

U praéenju industrijske tehnologije nezaobilazno mjesto ima ambalaza. Znacenja koja ona
nosi pravo su bogatstvo: od informativnog, povijesnog, tehnolo8kog, nutricionistickog, estet-
skog (vizualnooblikovnog), pa sve do emotivnog i asocijativnog.

U prvoj postavi Muzeja bila je izloZena recentna ambalaza, dok je broj primjeraka ambalaze
iz najranijih Podravkinih godina bio skroman. Kasnije se to uvelike promijenilo, osobito ustu-
panjima stare ambalaZe iz Podravkinog IstraZivanja i razvoja (Instituta) i donacijom ambalaZe
dr. Ante Rodina, ekonomskog specijalista za ambalazu i strastvenog sakupljata. Danas se u
Muzeju Cuva preko 400 primjeraka ambalaze iz svih Podravkinih desetljeca, od prvih staklenki
za kompot, drvenih sanduka za marmeladu, limenki za konfiture, boca za voéne sirupe, preko
»bayol*, ,bico“ i patent staklenki, mesnih konzervi, zanimljivih pakiranja s naknadnom upo-
trebom (kakvu su potro3aci obozavali), ambalaze iz tvornica u Sisku (Segestica), Varazdinu
(Kalnik), Lipiku (Studenac), pa do suvremene ambalaZze. Zbirka se kontinuirano nadopunjuje
i pojedinim poklonima privatnih osoba.

Podzbirku poljoprivrednih strojeva Cine traktori, strojevi za pokretanje vrSilica (lokomo-
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bili), vrsilice (,,dreSevi®) i stabilni radni strojevi iz vremena prvih desetije¢a 20. stoljeca. Za
izloZeni parni stroj (,danfericu®) marke Nicholson iz 1912. godine, kao i za plinski stroj za
pokretanje vrsilice marke Hofherr-Schrantz-Clayton-Shutdeworth iz 1927. godine (izloZen na
Podravkinom rekreacijskom centru) posjetitelji pokazuju veliko zanimanje.

Zbirka etiketa i dvodimenzionalne ambalaze

Jezgra zbirke, nastalo preuzimanjem primjeraka etiketa iz Odjela za ambalazu 1982. godine,
stalno se dopunjava starim i novim primjercima zahvaljujuci suradnji s pojedinim Podravki-
nim tvornicama, s Institutom (lIstraZzivanja i razvoj) i Marketingom. U zbirci se nalazi 785
etiketa i vreCica, determiniranih i muzejski obradenih, te vise albuma i registratora s katalogi-
ziranim proizvodima. Zbirka ima velik znaCaj za povijest Podravke, ali i za stru¢njake razlicitih
znanstvenih disciplina koji je mogu dobiti na uvid. Kako praksa pokazuje, vrlo je dragocjena
i u sluajevima pravne zastite intelektualnog vlasnistva.

Zbirka propagandnog materijala

Propagandni materijal ogledalo je opc¢eg stanja firme u nekom razdoblju. Posredstvom
ove zbirke mozemo pratiti razvoj propagandnih aktivnosti Podravke, od gotovo slucajnog
oglaSavanja u lokalnim novinama i kreiranja prvih letaka po¢etkom 50-tih godina proSlog
stoljeca, preko promisljenijeg i uCestalijeg koriStenja tiska, radija, kinodvorana i televizije, vece
angaziranosti kod uredivanja izloga trgovina i provodenja degustacija proizvoda na terenu,
koriStenja raznovrsnih upotrebnih predmeta u reklamne svrhe, organiziranja nagradnih igara,
do danasnjih, sve sofisticiranijih nacina utjecanja na odluku (potroSaca) o kupnji.

Obnova skulpture “Jahacica na pijetlu”
Zvonimira Lon¢ariéa, 2005.
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Zbirka sadrZi oglase, letke, dopisnice, cjenike, kataloge, knjiZice i knjige recepata, papirnate
kape i SeSirice, znaCke, Saukartone, vrecice, reklamne krpe, pregace, krigle, ¢aSe, maskote,
kiSobrane, dijapozitiv - ploCe, crtane predloske za filmove, video - kazete, raznovrsne PVC,
keramiCke i porculanske predmete za unapredenje prodaje. Vezano uz ovu zbirku, postoji
dokumentacija o marketinskim aktivnostima iz koje se mogu crpiti podaci i o upotrebi ra-
znovrsnih drugih propagandnih sredstava koja nisu sacuvana u materijalnom obliku, ali su na
polju propagande bila prava osvjezenja.

Zbirka fotografija iz povijesti Podravke

Zbirka s oko 3500 fotografija nastala je, najveé¢im dijelom, zahvaljujuci dr. Dragutinu Fele-
taru koji je sedamdesetih godina proSlog stoljeéa intenzivno prikupljao gradu za monografiju
»Prilozi za povijest Podravke®. Monografija je objavljena 1980. godine, a fotografska grada
nasla je svoj stalni smjeStaj u Muzeju prehrane. ,,Isjecci povijesti“ iz proSlih sedam desetljeca,
biljeZeni fotografskim objektivom majstora fotografa ali i samih Podravka3a, danas su vrijedni
dokumenti o svim vaznim segmentima rada i djelovanja: o proizvodnim procesima i postroje-
njima, inovacijama, izgradnji tvornica i drugih objekata, uspostavljanju i razvoju novih sluZzbi,
0 proizvodima i brizi o potroSa€ima, sudjelovanju na sajmovima, o suradnji s poslovnim par-
tnerima itd.

Neosporna je Cinjenica da neku firmu prvenstveno Cine ljudi, njihovo znanje i djelovanje.
Danasnji nivo, opseg i znacaj Podravke nije stvoren preko nodéi niti sam od sebe nego u nje-
mu svoj udio nose i sve prijaSnje generacije PodravkaSa. Mozda ponajbolje o tome svjedoCe
upravo fotografije.

Zbirka antiknog posuda

Za potrebe vizualnog opremanja brojnih Podravkinih izdanja knjiga recepata, Sektor za
istrazivanje i promicanje prehrane (Kulinarski centar) u Zagrebu nabavljao je vrijedne pri-
mjerke antiknog posuda. Od 1996. godine dio tog posuda ustupljen je Muzeju prehrane u
svrhu trajnog Cuvanja i nadopune fundusa. Zbirka sadrzi 82 predmeta od porculana, kerami-
ke, kristala, stakla, mesinga i posrebrenog mesinga izradenih u 19. i 20 stolje¢u u znamenitim
engleskim, njemackim, ¢eSkim i madarskim tvornicama. RijeC je o tanjurima, pladnjevima,
Zardinjerama, ¢aSama, Salicama, servisima za posluZivanje kave i Caja proizvedenim pod mar-
kama Wedgwood, Zsolnaj, WMF AG. (Wirttembergischen Metallwarenfabrik), Oscar Schle-
gelmilch, Rosenthal, Alka - Kunst Alboth & Kaiser i drugima.

Grada sakupljena terenskim istrazivanjima

Od 1989. godine u Muzeju prehrane stvara se baza podataka o razliitim temama iz po-
druc¢ja kulture prehrane na temelju provedenih terenskih etnoloSkih istrazivanja prema sa-
stavljenim upitnicama i metodom intervjua. Zahvaljujuéi susretljivosti kazivaca iz Koprivnice,
Koprivni¢kog lvanca, Kunovca, Velikog Otoka, Belekovca, Reke, Cvetkovca, Peteranca, Ko-
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Slijepa i slabovidna djeca
taktilno upoznavaju izloSke
industrijske zbirke Muzeja,
2006.

privnickih Bregi, Staglinca, Vlaislava, Novigrada Podravskog, Virja, Gornje Velike, Hlebina,
Komatnice, Sirove Katalene, Klostra Podravskog, Kalinovca i Podravskih Sesveta obradene
su teme o pecCenju kruha, o kaSama, juhama, tjestenini i kolatima, mlijeCnim i mesnim prera-
devinama, konzerviranju hrane, proizvodnji ulja i octa, pe€enju rakije, o obrocima, svakod-
nevnoj hrani, hrani u doba gladi, hrani za pojedine godi3nje blagdane i sve€ane prilike u Zivotu
pojedinca ili zajednice. Sakupljena je grada o sjetvi, Zetvi, vrSidbi, o vinogradarstvu, tradicij-
skom pcelarenju, lovu i sabirastvu, seoskom graditeljstvu, gospodarskim zgradama, kruSnim
peé¢ima, opremi kuhinje. Buduci da se prehrana ne dade istrazivati izvan Zivotnog konteksta,
sakupljeni su i zapisi o druStvenom i duhovnom Zivotu Podravaca, o obi¢ajima, vjerovanjima
i narodnom stvaralaStvu. Takoder su istraZivani medicarstvo i slasti€arstvo, fenomen upotrebe
zidnih kuhinjskih krpa s tekstualnim i slikovnim porukama, jelovnik hrvatskih tinejdzera s
teZiStem na poznavanju tradicionalnih jela. Zapisana kazivanja nekadaSnjih Podravkasa do-
nose pak podatke dragocjene za povijest pojedinih proizvodnih cjelina Podravke (pekarska
proizvodnja, Tvornica Voce, proizvodnja juha i vegete, mesna industrija).

Rezultati istraZivanja prezentirani su javnosti publiciranim stru¢nim i popularno - stru¢nim
¢lancima i tematskim izlozbama priredivanim u izlozbenim prostorima u Podravki, u Knjiz-
nici i itaonici ,,Fran Galovi¢“, ugostiteljskom objektu ,,Stagelj* te u samom Muzeju prehra-
ne.

Vrlo dobra suradnja Muzeja prehrane sa Skolama, vrti¢ima, turistickom zajednicom, Muze-
jom grada Koprivnice, brojnim udrugama i gospodarskim subjektima iz lokalnog okruzenja,
ali i s fakultetima, drugim muzejima i institucijama, te turistickim agencijama iz Citave Hr-
vatske, odraz je velikog interesa Sire zajednice za ovaj Muzej. Svake godine posjeti ga oko 7
500 posjetitelja. Osim grupa posjetitelja iz Hrvatske, Muzej biljeZi brojne posjete poslovnih
partnera i gostiju Podravke kao i djelatnika Podravkinih predstavniStava u inozemstvu, iz
Njemacke, MadZarske, Slovacke, Ceske, Poljske, Rumunjske, Rusije, Ukrajine, Latvije, Srbije,
Crne Gore, Bosne i Hercegovine, Slovenije, Makedonije, Svicarske, Norveske, Italije, Fran-
cuske, Turske... Tijekom nekoliko proslih godina zabiljezen je porast inozemnih posjeta turi-
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stickog karaktera (najviSe iz MadZarske), a sve viSe poslovnih subjekata i razli¢itih udruzenja
iz naSe Zupanije i Zagreba, u naS Muzej upucuju svoje goste iz Slovenije, Njemacke, ltalije,
Austrije, pa i Amerike i Australije.

Odnos prema industrijskoj bastini opéenito se mijenja i ona se danas smatra ravnopravnim
dijelom kulturnog nasljeda. Zasluga je Podravke Sto veé godinama u svom Muzeju s vrijed-
nostima industrijske bastine upoznaje tisu¢e mladih ljudi kao i mnoge druge zainteresirane
posjetitelje, stru€njake i poslovne partnere. To je i velika odgovornost da se uskladuje sa su-
vremenim zahtjevima muzejske djelatnosti. Pred svima koji brinu za Muzej jo$ su stoga mno-
gi zadaci: digitalizacija grade, revalorizacija koncepcije Muzeja, modernizacija stalne postave
u skladu sa suvremenim tehnic¢kim i tehnoloSkim dostignué¢ima, sanacija krovista i uredenje
pojedinih prostorija, a sve to u cilju poStivanja muzejskih standarda, vece dostupnosti grade i
ugodnijeg boravka za korisnike i posjetitelje Muzeja prehrane.
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