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STANJE | PERSPEKTIVE RAZVOJA
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SAZETAK

Drzanje gusaka Hrvatskoj ima dugu tradiciju, medutim u
drugoj polovici 20. stoljeca broj gusaka se znatno smanjio.
U proslosti su se drzale radi proizvodnje mesa i jetre, te
Jaja i perja kojima se punila posteljina. Danas guske cine
tek 3 posto od ukupnog broja peradi u Republici Hrvatskoj,
a mogucnost njihovog uzgoja su vrlo slabo iskoriStene.
Najcéesce se drze na poluintenzivan nacin za proizvodnju
mesa, koje se koristi za vlastite potrebe ili prodaju na lokal-
nom trzistu. Ipak, postoji nekoliko projekata koji su polucili
dobre rezultate u intenzivnom uzgoju gusaka. Pritom je
potrebno razraditi dobru organizaciju otkupa i plasmana
na trziste, kako bi se obzirom na prirodne uvjete drzanja
maksimalno iskoristile mogucnosti ove grane peradarstva
u naSoj zemlji

Kljuéne rijec¢i: guske, proizvodnja, tov, Republika
Hrvatska

Vodena perad se u Hrvatskoj tradicionalno uzgaja
uz rijeku Dravu, Savu i Dunav, pri ¢emu se u proslos-
ti na gotovo svakom seoskom gospodarstvu u blizini
vodenih povrSina mogle vidjeti guske u manjem ili
vecem jatu. One su se drZale prvenstveno radi mesa
i perja, a valile u proljece te drzale preko cijelog ljeta

Mikuli¢!, V., Z. Paviéi¢?, A. Tofant?

na pasi. U jesen bi se dotovile kukuruzom i klaonicki
obradile za vlastite potrebe (Mikuli¢, 2005)

U na8oj zemlji postoji tradicija spremanja pece-
ne guske za blagdan svetog Martina koji se slavi
pocetkom studenog, ali i priprema gu$éjeg mesa za
Bozi¢. Perjem se punila posteljina, a jetra se mogla
prodati po povoljnoj cijeni. Nakon drugog svjetskog
rata, zbog migracije poljoprivrednog stanovnistva u
gradove, preoravanja prostranih pasnjaka, pojave
sinteticke zamjene za perje i nepostojanja orga-
nizacija za kooperaciju, otkup i plasman guscgjih
proizvoda, broj gusaka se znatno smanijio (Sencic,
1994). Medutim, u posljednje vrijeme raste interes
za intenzivnom proizvodnjom gusaka u sklopu
seoskog turizma odnosno odredenih programa koji
su pogodni za obiteljska gospodarstva i poduzeca
u blizini neiskoriStenih vodenih povrsina (Mikulic,
2005)

STANJE U GUSGARSTVU RH

lako intenzivna peradarska proizvodnja u Hrvat-
skoj pocinje 1961. godine i od tada biljeZi stalni rast
(uz stagnaciju proizvodnje za vrijeme Domovinskog
rata), organizirane proizvodnje guscjeg mesa, perja

1 Valentir_'la Mikuli¢, dr. vet. med., Gustava Krkleca 30, 42202 Trnovec Bartolovecki;
2Dr. sc. Zeljko Pavici¢, izvanredni profesor, dr. sc. Alenka Tofant, redoviti profesor, Zavod za animalnu higijenu, okoli$ i
etologiju, Veterinarski fakultet SveuciliSta u Zagrebu, Heinzelova 55, 10000 Zagreb.
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V Grafikon 1. Struktura peradi prema vrstama u RH
1990. godine (Mikuli¢, 2005)

V¥ Graph 1 Poultry structure according to species in
Croatia in 1990 (Mikuli¢, 2005)
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V¥ Grafikon 2. Ukupna koli¢ina mesa peradi u Hrvatskoj tijekom 1990. godine

(Sengi¢, 1994)

V¥ Graph 2 Total quantity of poultry meat in Croatia in 1990 (Sengi¢, 1994)

13,6 kg govedine i 1,3 kg ovCetine. PotroSnja pera-
darskih proizvoda po glavi stanovnika Hrvatske je
negdje izmedu svjetskog prosjeka i prosjeka visoko
razvijenih zemalja. U bliskoj buduénosti oCekuje
se povecanje ovih vrijednosti, a odredeni dio tog
povecanja odnosit ¢e se i na guscje meso, jer je nje-
gova potrodnja po glavi stanovnika Hrvatske danas
neznatna. Naime, u Hrvatskoj je 1990. godine, od
ukupnog broja peradi, 93% otpadalo na kokosi, 2%
na pure, 2% na patke i 3% na guske. Prema Hrvat-
skoj gospodarskoj komori i Poslovnoj zajednici za
stoCarstvo RH, sadasnje stanje strukture peradi u
RH se nije bitno promijenilo
(Mikuli¢, 2005)

Medutim, prema podaci-
ma o ukupnoj koli€ini mesa
peradi u 1990. godini pile¢e
meso Cini 83 %, purece 11%,

100%
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i jetre nema. Prema podacima iz “Strategije poljo-
privrede i ribarstva Republike Hrvatske” (2002),
potro$nja peradarskih proizvoda (mesa i jaja) po
glavi stanovnika u RH u 2000. godini iznosila je 15
do 17 kg mesa peradi i 170 do 180 jaja. Istovreme-
no, po glavi stanovnika se troSilo: 19,6 kg svinjetine,

V¥ Grafikon 3. Proizvodnja mesa peradi u svijetu 2001.
godine u milijunima tona (Janjecié¢, 2003)

V¥ Graph 3 Poultry meat production in the world in 2001
in millions of tons (Janjeci¢, 2003)
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zakljuciti da je uzgoj gusaka
(i pataka) manje zastupljen,
ekstenzivan i namijenjen
lokalnoj potrosSnji i prodaji
(Mikuli¢, 2005). Ako uspo-
redimo ove podatke s podacima koje daje FAO za
proizvodnju i potroSnju mesa peradi u svijetu 2001.
godine, vidimo da u proizvodniji gus¢jeg mesa Hrvat-
ska daleko zaostaje za svjetskim prosjekom koji
iznosi 2,9% od ukupne svjetske proizvodnje mesa
peradi ili 2,06 milijuna tona (Janjeci¢, 2003)

Ukupna svjetska proizvodnja mesa peradi u 2001.
godini bila je neSto manja od 70 milijuna tona, $to je
8 puta viSe od proizvodnje u 1961. godini, a prema
prognozama koje donosi FAO, proizvodnja mesa
peradi ¢e i dalje rasti pa ¢e tako u 2015. godini ona
iznositi oko 100 milijuna tona, a u 2030. godini oko
143 milijuna tona. Ukupno 85% ukupne svjetske
proizvodnje mesa peradi pripada pilecem mesu, a
znakovito je da je taj postotak vise — manje nepro-
mijenjen posljednjih 40 godina. Proizvodnja mesa
pura, pataka, gusaka i ostalih vrsta peradi u ukupnoj
proizvodnji mesa peradi zastupljena je s 15% i pred-
videni rast proizvodnje velikim se dijelom odnosi na
ove kategorije mesa peradi (Janjeci¢, 2003).

Eguscje meso
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®) V Grafikon 4. Svjetska proizvodnja mesa peradi prema vrstama u postocima radi visoke razine kolesterola
a (Janjecic, 2003) (Mikuli¢, 2005).
zZ - .
U V¥ Graph 4 World poultry meat production according to species in percentages U procjeni stupnja klao-
2 (Janjegié, 2003) nickog iskoristenja tovljenih
& gusaka, kada je prvenstve-
% 100,00% no svrha tova proizvodnja
g L masne jetre, masa ocis¢e-
e 80,00%1 .
2 y -~ nog trupa kao pokazatelj
< 60,00%1 Bmeso pilica klaoni¢kog iskoridtenja ima
N 40,00%1" Omeso purana | - s5mo relativno znadenje, jer
20,00%+" Emeso pataka | g,5¢ja jetra postize i vise
0.00% Emesogusaka| nego deseterostruku trzidnu
" mesopilica meso meso meso cijenu guscjeg mesa (Zivko-
purana pataka  gusaka vi¢, 1986).
Guscja jaja se vrlo malo
KARAKTERISTIKE GUSCJEG MESA | JAJA koriste u ljudskoj prehrani. Ve¢a su od kokosjih,
Guééje mesoje vrlo kvalitetno i ima visoki randman sadrze viSe masnoca i kolesterola, kao i bjelanc":evi—
u odnosu na meso drugih vrsta Zivotinja (govedo, Na u bjelanjku. NajceS¢e se upotrebljavaju za izradu
svinje, ovce), a otprilike isti kao i randman drugih razliCitih deserata, a nutricionisti preporucaju vrlo
vrsta peradi (Zivkovi¢, 1986) umjerenu upotrebu radi visoke razine kolesterola
U procjeni stupnja klaonigkog iskoristenja tovijenih ~ (Mikulic, 2005).
gusaka, kada je prvenstveno svrha tova proizvodnja ..
masne jetre, masa ocCiS¢enog trupa kao pokazatelj PERSPEKTIVE RAZVOJA GUSGARSTVA U RH
klaoni¢kog iskoristenja ima samo relativno znace- Navedene karakteristike guS¢jeg mesa i ostalih
nje, jer gusdja jetra postize i viSe nego deseterostru-  proizvoda, povoljne dugoro¢ne prognoze razvoja
ku trzi$nu cijenu guséjeg mesa (Zivkovi¢, 1986). proizvodnje peradi i neiskoriSteni potencijal uzgo-
Guséja jaja se vrlo malo koriste u ljudskoj pre- ja ove vrste u RH otvaraju moguc¢nost za razvoj
hrani. Ve¢a su od kokosjih, sadrze vise masnoc¢a i gusSCarske proizvodnje u nasoj zemlji. Naime, danas
kolesterola, kao i bjelanevina u bjelanjku. Najée- proizvodnja guscjeg mesa u RH oZivljava na nekoli-
$6e se upotrebljavaju za izradu razli¢itih deserata, ko razina. U posljednje vrijeme sve se veci broj seo-
a nutricionisti preporuéaju vrlo umjerenu upotrebu skih domacinstava bavi seoskim turizmom i u sklopu
V Tablica 1. Randman razli¢itih vrsta peradi za klanje (Zivkovié, 1986).
V Table 1 Yield of different species of poultry for slaughter (Zivkovié, 1986)
Randman (%) / Yield(%)
Pokazatelji / Indicators i
kokosi / chicken guske / goose patke / ducks l?lserke
Guinea-fowl
klaoni¢ka masa / slaughter weigh 61 58 59 60
jestive iznutrice / edible viscera 8 10 1 10
masno tkivo / fat tissue 2 2 2 1
glava i noge / head and legs 7,5 7,3 7,9 6,9
koza / skin = = = =
perje / feathers 6 5) 5 5
crijeva / intestines = = = =
krv / blood 4 6 5 4
nejestivi dijelovi / inedible parts = = = =
otpaci /offals 3 3 3 4
I
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V Tablica 2. Randman gusgjih brojlera krizane rajnske pasmine (Zivkovi¢, 1986)
V Table 2 Yield of geese broilers, hybrids of Rhone breed (Zivkovié, 1986)

Dob ( dani ) / Age( days)
Pokgzateljl / 45 _ 50 55_ 57
Indicators

g % % g % %
ziva masa / live weight 3.700 100,0 = 4.400 100,0 =
klaonicka masa / slaughter weight 2.830 76,5 100,0 3.320 75,4 100,0
vrat / neck 204 5,5 7,2 240 54 7,2
jestive iznutrice / edible viscera 305 8,2 10,8 315 7,2 9,5
ocisSceni trup / cleaned carcass 2.330 62,7 82,3 2.765 62,8 83,3

svoje ponude nude boravak na gospodarstvu gdje
se, uz ostale zivotinje, mogu vidjeti i domace guske,
te kusati specijaliteti pripremljeni od njihovog mesa.
Valionice u Hrvatskoj nude jednodnevnu guscad
razli€itih pasmina, koju nabavljaju zainteresirani
poljoprivrednici i naj¢eSc¢e ih drze na poluintenzivni
nacin, te prodaju na lokalnom trzistu. Ova proizvod-
nja sli€na je uzgoju jata pataka koji je poprimio vece
razmjere od uzgoja gusaka, jer ne zahtijeva nuzno
posjedovanje velikih pasnjackih povrsina za Zivoti-
nje (Mikuli¢, 2005).

Nude se i razliCiti programi koji ne traze velika
pocetna ulaganja, a jamce solidnu zaradu. Pogodni
su za obiteljski biznis, ali i za vece tvrtke. Radi se o
cilianom uzgoju patki (5to je “Belje” ve¢ prihvatilo) ili
gusaka na ribnjacima. Ovaj projekt drzanja gusaka
na ribnjacima “Poljana” nedaleko od Kutine, te u
Donjoj Stubici dao je iznimno dobre rezultate. Radi
se 0 uzgoju pakracke bijele guske koja se, unato€
domacem imenu, na Zalost, uvozi kao jednodnevna
guscad iz Madarske. Cijena jednog guscCeta je 25
do 30 kn, a po 1 m? uzgojnog prostora preporuka
je drzati 50 guscCi¢a. Prvih 5 tjedana gusci¢i se drze
u kontroliranim uvjetima, a onda se ispustaju u
ogradeni ribnjak. Postavljanje ograde visoke 1,2 m i
hranilica na vodi su jedan od vecih tro§kova u ovom
projektu. Trava se daje u neograni¢enim koli¢inama,
Sto se kasnije reflektira u odli¢noj kakvoci apsolutno
nemasnog mesa. S 8 tjedana u hranidbu se uvode
Zitarice, a rasap zavrsava u vodi, odnosno za ishra-
nu riba. Uzgoj gusaka na ribnjacima financijski je
vrlo unosan, uz jamstvo pune ekoloSke dimenzije
Sto je danas svjetski trend (Babi¢, 2005),

Medutim, organizirane proizvodnje i otkupa gus-

¢jih proizvoda u Hrvatskoj danas nema. Na hrvat-
skom trzistu ne postoji nijedna hrvatska tvrtka koja
bi nudila gus&je meso, bilo ogiS¢eno i pakirano ili
konzervirano. Nude ga uglavnom poljske i danske
tvrtke, te “Perutnina” Ptuj d.d. iz Slovenije i to samo
u specijaliziranim trgovinama (Mikuli¢, 2005).

U svijetu su najveéi izvoznici guscjih proizvoda:
Poljska, Madarska, Cegka, Slovacka, Nizozemska
i Kanada (Supi€ i sur., 2000). Po uzoru na njih, u
Hrvatskoj bi trebala biti organizirana tri osnovna
proizvodna usmijerenja tova:

1. intenzivni tov mladih gusaka ( brojlerski tov )
2. uzgoj gusaka za tov i proizvodnju perja

3. tov odraslih gusaka i tov za jetru

Trebale bi postojati specijalizirane farme za:

- drzanje mati¢nih jata gusaka

- proizvodnja jednodnevnih gus€ica

- odgoj gusci¢a do kraja 1. ili 2. mjeseca starosti
- tov gusaka.

U Hrvatskoj jo$ uvijek nema reprocentra, gdje bi
se drzala mati¢na jata i proizvodila rasplodna jaja,
pa se rasplodna jaja uvoze ili se uvoze jednodnevni
guscCici i to najcesce iz susjedne Madarske. Najbolji
rezultati ostvarili bi se kad bi usko-specijalizirani
segmenti proizvodnje bili dobro povezani i usklade-
ni. Za ostvarenje tog cilja nuzno je interesno udruzi-
vanje farmera.

Moguénost izvoza peradarskih proizvoda iz RH je
nedostatno iskoriStena i iznosi samo 1% od ukupno
proizvedenih peradarskih proizvoda. Tu se otvara
mogucnost za izvoz proizvedene guscje jetre. Naj-
vedi uvoznici su Francuska, Njemacka, Svicarska,
Italija i Austrija. No, da bi se u tome uspjelo, potrebna
je dobra organizacija proizvodnje, postivanje roko-
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va isporuke te dobra i ujednacCena kvaliteta jetre.

IAKLJUCAK

Gusc¢je meso je vrlo kvalitetno, no na nasem trzi-
Stu zastupljeno uglavnom iz izvoza. Predviden rast
peradarske proizvodnje u predstoje¢em periodu
daje nadu i za razvoj guS€arstva u Republici Hrvat-
skoj. Medutim, za proSireni uzgoj treba izraditi stra-
tegiju razvoja ove grane peradarske proizvodnje, pri
¢emu postojeci projekti koji su dali zadovoljavajucée
rezultate mogu biti od velike koristi.

SUMMARY
SITUATION AND PROSPECTS OF DEVELOPMENT OF
GEESE BREEDING IN CROATIA

Geese breeding has a long tradition in Croatia, but in
the second half of the 20th century, the number of geese
has been significantly reduced. In the past, geese were
bred for meat and goose liver, eggs and feathers, which
were used in the production of bedclothes and warm win-
ter clothes.

Today, geese make only 3 % of the poultry in Croatia.
The possibilities of their breeding are not used to its full
potential. Geese are frequently bred in a semi-intensive

PRIKAZ IZ LITERATURE

way, and their meat is used for individual needs or it is
sold on the local market. But already a couple of projects
gave very good results in the intensive breeding of geese.
Good organisation of the geese production and geese
products market in Croatia is indispensable. In this way,
we could maximally use the natural conveniences for
geese breeding and advantages of this branch of poultry
production.

Key words: Geese, production, intensive breeding,
Republic of Croatia
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Slovenija je dobro poznata po svojim
tradicionalnim mesnim proizvodima, Kkoji se
uglavnom proizvode na obiteljskim farmama svinja.
Osim proizvodnje svinjskog mesa, na obiteljskim
farmama se Cesto proizvode i preraduju govede
i janje¢e meso te meso divljaci. Vazan &imbenik
koji utje€e na kvalitetu mesa su povoljni klimatski
uvjeti (proizvodnja je uglavhom sezonska). Nacini
prerade mesa i kvaliteta uglavhom su specifi¢ni
za pojedine regije i ovisni o klimi, pa tako postoje
znacajne razlike izmedu zapadne obalne regije
i kontinentalnog dijela Slovenije. U ovome radu
tradicionalni mesni proizvodi podijeljeni su u ftri
glavne skupine, a za svaku skupinu opisani su nacin
proizvodnje i specificni organoleptiCki pokazatelji.
Opisani proizvodi su: (1) svinjsko meso suseno na
zraku (prsut), suSeni svinjski vrat i panceta, susena

i dimljena Sunka iz Prekmurja te ostali mesni
proizvodi i meso «Tunke»; (2) suSene kobasice
malog i velikog promjera te punjeni zeluci; (3)
kranjska kobasica, ostale dimljene i pasterizirane
svinjske kobasice. U danaSnje dane sezonska
proizvodnja sve vise postaje cijelogodiSnja
industrijska proizvodnja, a u svrhu prilagodbe
zahtjevima trzista. Zbog navedenog potrebno je i
zastiti porijeklo tradicionalnih proizvoda, a Sto je u
Sloveniji vec u tijeku.

Marin Torti

* U broju 6/2005 &asopisa u rubrici Prikaz iz
literature, objavljen je saZetak rada autora Zlender,
B., S. Cepin (Traditionelle Fleischprodukte
in Slowenien. Tradicionalni slovenski mesni
proizvodi. Fleischwirtschaft 1/2003, 81-85) pod
krivim nazivom. IspriCavamo se autorima rada i
sazetak donosimo ponovno u cijelosti. Ispri¢avamo
se i suradniku Casopisa, g. Marinu Tortiju, koji je
pripremio sazetak rada za objavu u ¢asopisu.l
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