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Obijekti za klanje Zivotinja

DBJEKTI ZA KLANJE ZIVOTINJA

Klanje zivotinja (kopitara, papkara, kuni¢a i pera-
di) Cije je meso namijenjeno javnoj potroSnji obavlja
se u odobrenim industrijskim ili obrtniCkim objekti-
ma. Postupak klanja i klaoni¢ke obrade trupa bitno
mogu utjecati na zdravstvenu ispravnost mesa i
mesnih proizvoda. Pored toga, postupak sa Zivoti-
njama prije klanja utjeCe i na kakvo¢u mesa, §to je
uvjetovano (ne)humanim pristupom i pojavom zna-
kova stresa. U pogledu osiguravanja zdravstvene
ispravnosti mesa, a i humanog postupanja sa Zivo-
tinjama, veliko zna€enje imaju i higijensko-tehnicki
uvjeti u klaonicama, odnosno uredenje objekta,
okolisa, pristupnih putova, istovarnih rampi, sto€nih
nastambi, prostora za privodenje klanju, prostora za
omamljivanje, iskrvarenje i klaoni¢ku obradu, kao i
oprema koja se koristi u objektu.

Klaonicki objekt mora imati funkcionalno poveza-
ne dijelove, odnosno prostorije: za prihvat i privre-
meni smjestaj Zivotinja za klanje, za klanje Zivotinja,
za obradu Zeludaca i crijeva, za hladenje i zamrza-
vanje, za rasijecanje - Cetvrtanje polovica, za proi-
zvodnju masti i topljenje loja, za otpremu mesa, za
pranje i sanitaciju opreme, za nejestive proizvode
i konfiskat, za veterinarsku inspekciju, za pregled
mesa na trihine, garderobe i sanitarne prostorije,
za odmor i prehranu radnika, za ciScenje, pranje i
dezinfekciju prijevoznih sredstava.

Prostor za prihvat i smjestaj zivotinja za klanje
obuhvaca istovarne rampe, prostorije za smjestaj
(staje, obori, torovi i sl.), hodnik za odvodenje na
klanje, prostor za pripremu za klanje te prostorije
za smjestaj sumnjivih ili bolesnih zivotinja. Prosto-
rije za odvajanje sumnijivih ili bolesnih Zivotinja u
potpunosti su odvojene i izolirane od ostatka depoa
radi spreCavanja doticaja zdravih sa sumnjivim i
bolesnim zivotinjama. U sklopu tih prostorija nalazi
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se i prostor i oprema za usmrcivanje zivotinja, te
potrebna oprema i pribor za obdukciju usmréenih ili
uginulih Zivotinja (u transportu, oboru).

Istovarne rampe moraju biti izradene na nacin da
osiguraju siguran i bezbolan istovar Zivotinja (blagi
nagib, postrane stranice, spre€avanje klizanja itd).
Stoc¢ni depo mora zadovoljavati zootehnic¢ke i druge
uvjete za smjesStaj odredene vrste Zivotinja (staje
za velike Zivotinje, sitne Zivotinje, obori za svinje).
U sklopu depoa moraju se osigurati prostorije za
veterinarskog inspektora koji pregledava Zivotinje
namijenjene klanju, garderobe i sanitarne prostorije
za radnike zaposlene na prihvatu, smjestaju i pripre-
mi zivotinja za klanje. U blizini depoa mora posto-
jati bazen ili kontejner za smjestaj stajskog gnoja
i gnoja iz prijevoznih sredstava. Tijekom odmora
Zivotinja prije klanja potrebno je osigurati dovoljnu
podnu povrSinu prema vrsti Zivotinja, napajanje (do
2 sata prije klanja) i hranjenje (ukoliko se odmaraju
duZe od 12 sati). Obori moraju biti vidljivo oznace-
ni prema datumu prispije¢a i identifikaciji poSiljke
zivotinja namijenjenih klanju. Odvodenje Zzivotinja
na klanje obavlja se kroz uske hodnike (dimenzije
ovisne o vrsti Zivotinja) tako da se omoguci kretanje
zivotinja samo u jednom smjeru. Za vrijeme kretanja
prema prostoriji za klanje, kao i za vrijeme samog
odmora, sa Zivotinjama se treba postupati humano,
bez ozljedivanja, nanoSenja boli i patnje, ¢ime se
izmedu ostalog izbjegava i nepovoljan utjecaj stresa
na kakvo¢u mesa. Prostorija ili prostor u kojem se
Zivotinje peru prije omamljivanja mora imati priklju-
¢ak za vodu s gumenom cijevi ili sustav tuSeva za
automatsko pranje te odvod otpadne vode.

U klaonici kao i u drugim objektima za proizvo-
dnju hrane ne smiju se krizati Cisti i necisti dijelovi
tj. putovi. Pod necistim dijelom u prostoriji za klanje
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podrazumijeva se dio u kojem se Zivotinje omamljuju
i iskrvaruju, skida im se koza, Sure, opaljuju i skida
im se dlaka, odnosno Sure i skida im se perje. U Cisti
dio spadaju dijelovi prostorije u kojem se obavljaju
ostali postupci obrade trupova i organa. U prostoriji
za klanje u kojoj se istovremeno kolju i obraduju
dvije vrste ili viSe vrsta Zivotinja, linije klanja i obra-
de moraju biti gradevinski odvojene. Ako se kolje
viSe vrsta Zivotinja u jednoj prostoriji, na odvojenim
linijama i u razli¢ito vrijeme, linije klanja u nec€istom
dijelu moraju biti odvojene zidom visine najmanje 3
m ili slobodnim prostorom od najmanje 5 m. Putovi
prijenosa nejestivih proizvoda i konfiskata ne smiju
se krizati s linijama klanja i obrade niti s putovima
transporta jestivih proizvoda.

Za izgradnju i tehni¢ko uredenje klaonickog obje-
kta moraju se Kkoristiti materijali koji omogucuju
higijensko odrzavanje pojedinih prostorija. Podovi
prostorija izraduju se od &vrstog materijala koji se
lako odrzava, pere i dezinficira. Spojevi podova sa
zidovima te zidova medusobno moraju biti zaoblje-
ni, a povrsine zidova u proizvodnim prostorijama
obloZene vodootpornim glatkim materijalom svijetle
boje. Stropovi objekta moraju se odrzavati tako da
ne nastaju nikakva ostecenja, korozija ni kondenza-
cija. Oprema koja se upotrebljava pri klanju zivotinja
i obradi i preradi mesa u objektima mora biti izra-
dena od ¢vrstoga, neporoznoga, reapsorbiraju¢ega,
bezmirisnoga i materijala otpornog na koroziju, koji
ne smije stupati u reakciju ni sa kojim sastojkom pro-
izvoda, spojem za pranje i dezinfekciju ili sredstvom
za odrzavanje opreme. Konstrukcija ili postavljanje
opreme moraju omoguditi njezino lako i odgova-
raju¢e higijensko odrZavanje i zastitu proizvoda.
Povrsina opreme koja dolazi u neposredni dodir s
proizvodima ne smije imati udubljenja, pukotine,
otvorene spojeve, neravne rubove i skrivene kuto-
ve ili bilo kakva oSteCenja, a sva zavarena mjesta
moraju biti ravna, glatka i u istoj ravnini s okolnom
povrsinom. Za izradu opreme ili dijelova opreme koji
dolaze u dodir s proizvodima nije dopustena upotre-
ba bakra, kadmija, antimona, aluminija, olova i nji-
hovih legura ili drugih toksi¢nih metala. U objektima
za klanje Zivotinja nije dopustena upotreba drvene,
koZne, staklene, emajlirane ili porculanske opreme
niti opreme Cije obojene povrSine dolaze u neposre-
dni dodir s proizvodom.

Ovisno o nacinu rada, objekt mora imati posebne
prostorije ili prostore za hladenje trupova i polovica,
hladenje unutarnjih organa, pakiranje unutarnjih
organa i odvojenih dijelova trupa, hladenje zadrza-
nih trupova, polovica i organa, zamrzavanje mesa i
mesnih proizvoda te skladiStenje zamrznutog mesa
i mesnih proizvoda. Prostorije za hladenje trupova
i polovica, posebno za svaku vrstu Zivotinja za kla-
nje, moraju biti u blizini prostorija za klanje s kojima
su funkcionalno povezane zatvorenim hodnicima.
Unutarnji organi i odvojeni dijelovi trupa hlade se u
posebnoj prostoriji ili izdvojenom prostoru, a opre-
ma za njihov transport i skladidtenje mora biti izra-
dena od nehrdajuceg materijala. Unutarnje organe i
odvojene dijelove trupa treba pakirati samo u pose-
bnoj prostoriji s odgovaraju¢om opremom (stol za
pakiranje, vaga i oprema za pranje ruku), u materijal
za pakiranje (plasti¢ne folije, kartonske kutije i dr.).
Prostorija za hladenje zadrzanih trupova, polovica i
organa, po uredenju i tehni¢koj opremljenosti, mora
odgovarati prostoriji za hladenje trupova i polovica
zaklanih Zivotinja. Vrata na prostoriji treba vidljivo i
jasno obiljeziti oznakom crvene boje - ZADRZANO
- VETERINARSKA INSPEKCIJA. Vrata se moraju
zaklju€avati, a klju¢ se mora nalaziti kod veterinar-
skog inspektora. Ako se meso i mesni proizvodi
zamrzavaju u objektu, mora postojati posebna
prostorija odgovarajuceg kapaciteta. Nepakirano
meso skladisti se u posebnu prostoriju, odvojeno od
pakiranog mesa odnosno mesnih proizvoda. U pro-
storiji za zamrzavanje mesa i mesnih proizvodaili u
prostoriji za skladiStenje zamrznutog mesa i mesnih
proizvoda mora postojati prostor za smjesta;j ikri¢a-
vog mesa, koji je potpuno odvojen od ostalog dijela
prostorije reSetkastom ogradom od nehrdajuceg
materijala koja je postavljena od poda do stropa.

Ako se u objektu obavlja rasijecanje - Cetvrtanje
polovica ili makrokonfekcija, u neposrednoj blizi-
ni prostorija za hladenje mora postojati posebna
prostorija za hladenje samo u tu svrhu, povezana
kolosijecima s drugim prostorijama. U toj prostoriji
moraju postojati: dvovisinski kolosijeci, postolja,
umivaonik sa sterilizatorom, elektri¢na ili ruéna pila
i sterilizator za pilu, zidni termometar i termograf
odnosno termoelement daljinskog termografa. U
objektu u kojem se kolju zivotinje, rasijecaju trupo-
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vi ili Eetvrtaju polovice mora postojati prostorija za
otpremu mesa koja je odvojena od prostorije za
otpremu pakiranih proizvoda. Ta prostorija mora
imati odgovarajuéu opremu: kolosijek za utovar tru-
pova, polovica ili Eetvrtina, koji se ne kriza s putom
prijenosa pakiranih proizvoda, utovarnu rampu, koja
je opskrbljena zraénom zavjesom i drugom vrstom
zastite protiv ulaska kukaca, glodavaca i neugo-
dnih mirisa (vrata, gumeni ili plasti¢ni Stitnici i sl.) i
opremu za pranje ruku sa sterilizatorom. Prostorija
za otpremu mesa mora biti funkcionalno povezana
hodnicima i kolosijecima s ostalim prostorijama za
hladenje trupova, polovica ili Cetvrtina pripremljenih
za utovar i mora imati Zivin termometar i termograf
odnosno termoelement daljinskog termografa.

Objekti za klanje Zivotinja moraju imati prostorije
za sakupljanje i prihvat proizvoda koji nisu upotre-
bljivi za ljudsku hranu - nejestive proizvode (koza,
rogovi, papci, dlaka, kosti i dr.) i prostoriju ili pro-
stor za prihvat konfiskata. Prostorije za sakupljanje
i prihvat nejestivih proizvoda moraju biti potpuno
odvojene od proizvodnih prostorija i locirane tako
da pri transportu ne dode do krizanja putova za
jestive proizvode i putova za nejestive proizvode i
konfiskat. Ako se nejestivi proizvodi i konfiskat ne
odvoze svakog dana iz objekta, prostorije se moraju
zaklju€avati, moraju biti zasticene od ulaska kukaca
i glodavaca i moraju imati rashladne uredaje koji
osiguravaju postizanje i odrZzavanje temperature do
+4°C. Transport nejestivih proizvoda i konfiskata
od mjesta dobivanja do prostorija moze se obavljati
kanalima s gravitacijskim padom, pneumatskim cje-
vovodima ili u nepropusnim posudama. Prostorija za
nejestive proizvode i prostorija za konfiskat moraju
biti opskrbljene hladnom i toplom vodom (> 83 °C),
odvodima otpadne vode, opremom za primanje i
prijenos proizvoda, opremom za dekarakterizaciju
konfiskata (karbolna kiselina, metilensko plavilo).
U objektu za klanje papkara prostorija za prihvat
mora imati odgovarajuéi broj spremnika obiljezenih
prstenom crvene boje za prihvat konfiskata i neje-
stivih nusproizvoda klanja, te spremnika obiljeZzenih
tekstom crvene boje: “TKIVO VISOKOG RIZIKA”,
za prihvat tkiva visokog rizika, preostalog otpada
goveda, ovaca i koza, leSina i zaraznog materijala
zivotinjskog podrijetla. Spremnici moraju biti nepro-
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pusni i zatvoreni tako da je sprije€eno istjecanje i
isparavanje zivotinjskog otpada, izradeni od nehr-
daju¢eg materijala, ravnih i glatkih povrsina, zao-
bljenih spojeva i prilagodeni dizalici specijaliziranog
vozila za utovar i odvoZenje Zivotinjskog otpada. U
klaonicama je obvezno razvrstavanje otpada i odvo-
jeno smjestanje u spremnike tkiva visokog rizika,
preostalog otpada goveda, ovaca i koza, leSina i
zaraznog materijala zivotinjskog podrijetla od konfi-
skata i nejestivih nusproizvoda klanja podrijetiom od
drugih vrsta Zivotinja. Nadalje, tkivo visokog rizika,
preostali otpad goveda, ovaca i koza, leSine i zarazni
materijal Zivotinjskog podrijetla prilikom spremanja
u prostoriju za prihvat, odnosno prije otpreme, treba
preliti nesSkodljivim metilenskim crvenilom, a konfi-
skate i nejestive nusproizvode klanja podrijetlom od
drugih vrsta Zivotinja metilenskim plavilom; osigurati
nesmetan prilaz do prostorije za prihvat vozilima za
prijevoz Zivotinjskog otpada; odstraniti metale, sta-
klo, plastiku, papir i druge strane predmete, hladiti
zivotinjski otpad radi oCuvanja njegove kakvoce i
pripremiti ga za utovar i otpremu; predati sav Zivo-
tinjski otpad proizveden u vlastitom objektu skuplja-
Cu zivotinjskog otpada kojem su povjereni poslovi
skupljanja na odredenom epizootioloS8kom podru-
¢ju; odrzavati veterinarsko-sanitarni red u prostoriji
za prihvat Zivotinjskog otpada i okolini; najmanje
jednom tjedno izvrsiti profilaktiCku dezinfekciju pro-
storije i spremnika za prihvat zZivotinjskog otpada.

U objektu u kojem se kolju svinje nalazi se i pro-
storija za pregled mesa na trihinele, u neposrednoj
blizini linije klanja svinja, ili u sklopu prostorija za
veterinarsku inspekciju. Ako se meso pregledava
metodom kompresije, moraju postojati posebne
prostorije za prihvat i pripremu uzorka, za pregled
uzorka i za pranje i sanitaciju pribora i opreme. Pro-
storija za pregled uzoraka mora imati potreban broj
trinineloskopa i pomoénu opremu, u skladu s kapa-
citetom linije klanja svinja. Ako se meso pregledava
metodom umjetne digestije zbirnih uzoraka, mora
postojati posebna prostorija za pripremu uzoraka,
pranje i sanitaciju pribora i opreme i prostorija za
digestiju i pregled. Te prostorije moraju imati potre-
bnu opremu za pranje i sanitaciju opreme, pripremu,
umjetnu probavu i pregled uzoraka pomocu trihinelo-
skopa ili stereomikroskopa, prema kapacitetu klanja
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svinja. Za skupljanje ostataka uzoraka mesa mora
se osigurati posebna posuda koja se zaklju€ava, s
oznakom “Konfiskat”.

Objekt mora imati garderobe i sanitarne prosto-
rije odgovarajucih veli¢ina ovisno o broju osoblja
zaposlenog u jednoj smjeni. Garderobe i sanitarne
prostorije moraju biti posebno locirane za osoblje
zaposleno u depou, u proizvodnim prostorijama,
na skupljanju i transportu sporednih proizvoda
klanja i konfiskata, u sluzbi tehni¢kog odrzavanja,
sluzbi transporta i u prostorijama za skladistenje, u
veterinarskoj inspekciji, u laboratoriju, u upravnoj
zgradi.

Objekt odnosno mjesto za pranje i dezinfekciju
prijevoznih sredstava mora imati: krovnu zastitu,
betonsko ili metalno postolje ili kanal za pranje
vozila koji ima kanalizacijski sustav odgovarajuceg
kapaciteta, prostoriju za drzanje pribora
i dezinfekcijskih sredstava, prostoriju u
koju je smjeSten spremnik s dezinfe-
kcijskim sredstvom i crpkom, prikljucke
za hladnu i toplu vodu temperature
najmanje 83 °C s ugradenim termo-
metrom na izlaznoj cijevi tople vode,
sanitarne prostorije odgovarajuce veli-
¢ine za potrebe radnika zaposlenih u
ovom objektu, ili se te prostorije moraju
nalaziti u neposrednoj blizini. Objekt za
CiScenje, pranje i dezinfekciju sredsta-
va za prijevoz zivotinja mora biti lociran
u necistom dijelu kruga klaonice, blizu
depoa. Objekt za pranje i dezinfekciju
sredstava za prijevoz gotovih - jestivih
proizvoda mora biti lociran u C&istom
dijelu kruga klaonice.

Navedene odredbe dio su trenutno
vazecih hrvatskih propisa koji se odno-
se na objekte za klanje Zivotinja, prven-
stveno Pravilnika o uvjetima kojima
moraju udovoljavati objekti za klanje
zivotinja, obradu, preradu i uskladiste-
nje proizvoda zivotinjskog podrijetla
(NN RH 20/1992, 27/1992, 75/1993)
te Pravilnika o nacinu postupanja sa

Zivotinjskim leSinama i otpadom Zivotinjskog podri-
jetla te o njihovom uniStavanju (NN RH 24/2003).
Nadalje, uredenje objekata te oprema koja se koristi
u objektima za klanje takoder mora biti i u skladu s
propisima koji se doti€u dobrobiti Zivotinja, poglavito
Pravilnika o zastiti Zivotinja pri klanju ili usmréivanju
(NN RH 116/2005) kojim su detaljno propisane mje-
re zastite dobrobiti Zivotinja namijenjenih klanju, a
izmedu ostalog se odnose i na uvjete u klaonicama
u smislu tehni¢kog uredenja i opremanja. U okviru
Europske Unije navedena problematika obuhva-
¢ena je Uredbom br. 852/2004 o higijeni prehram-
benih proizvoda, Uredbom br. 853/2004 kojom se
utvrduju posebna pravila higijene hrane zZivotinjskog
podrijetla te Uredbom br. 854/2004 kojom se utvr-
duju posebna pravila sluzbenih kontrola proizvoda
Zivotinjskog podrijetla namijenjenih prehrani ljudi,
koje ¢e morati prihvatiti i provoditi i buduc¢i ¢lanovi
Europske Unije.
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