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Proizvodacdi iz slovenije i hrvatske su sa suvremenim metodama pakiranja svjeze ohladenog mesa u koraku sa svjetskim trendovima

A4. MEBUNARGDNI POLJOPRIVREDNG-PREHRAMBENI SAJAM
GORNJA RADGONA — OD 26. KOLOVOZA DO 1. RUJNA 2006 6.

PROIZVODAG! 1Z SLOVENIJE | HRVATSKE SU
SA SUVREMENIM METODAMA PAKIRANJA
SUJEZE OHLADENOG MESA U KDRAKU SA
SUJETSKIM TRENDOVIMA

Pod okriliem 44. medunarodnog poljoprivredno-
prehrambenog sajma 18. i 19 svibnja ove godine na
Biotehni¢kom fakultetu u Ljubljani odrzano je tradi-
cionalno ocjenjivanje kvalitete mesa i mesnih proiz-
voda. Uzorke svjeZzeg mesa ocijenila je neovisna
SesteroClana komisija vodecih slovenskih stru¢njaka
s podrucja tehnologije mesa i mesnih proizvoda.
Predsjednik komisije je bio prof. dr. BoZidar Zlender
(Biotehnicki fakultet u Ljubljani), a €lanovi su bili: visi
pred. mag. Marlena Skvarca, viSi pred. mr. Alenka
Rajar, doc. dr. Lea Gasperlin i doc. dr. Andrej Pleste-
njak (Biotehnicki fakultet u Ljubljani) kao i prof. dr.
Janez Marinsek (Veterinarski fakultet Ljubljana).
Tehnicki voditelj ocjenjivanja je bio mr. Franc Muhi¢,
Ljubljana. Na ocjenjivanje kvalitete svjezeg mesa
prijavilo se 11 poduzeca iz Slovenije i Hrvatske s 54
pojedinacnih proizvoda ili kolekcije proizvoda.

Prema rije¢ima prof. dr. BoZidar Zlender ocjenom
su bile obuhvacene komercijalno najzanimljivije
vrste mesa. Vecina ocijenjenih proizvoda bila je
mikrokonfekcionirano meso, namijenjeno obiteljskoj
ili individualnoj potro3nji. To meso je oblikovano i
zacinjeno te ga je u vecini sluajeva uz prilozene
upute potrebno samo toplinsko obraditi. Ocijen-
jeno je i meso peradi (usithjeno meso, ¢evapdiéi,
plieskavice, raznji¢i i rostilj kobasice te sli¢ni speci-
jaliteta proizvedeni iz mljevenog i zacinjenog mesa).
Ugodno su iznenadili i neka nova jela (npr. pile za
pecenje u vrecici i u posebnoj koSarici kao i posebno
oblikovana vrsta razniji¢a iz dijelova piletine posebne
kvalitete). Svojom su kvalitetom, u pozitivnom smis-
lu, iznenadili proizvodaci iz Hrvatske.

Broj dodijeljenih priznanja potvrduje da je kvalite-

ta, prema zahtjevima kupaca, na visokom nivou.
Proizvodaci su kupce iznenadili i raznoliko$¢u
ponude. “Ustanovili smo da je stanje na podrucju
ponude unaprijed pakiranog mesa (t.j. mikrokon-
fekcija), posebno na podrucju ponude oblikovanog
sirovog zacinjenog mesa, mnogo bolje. Proizvodaci
upotrebljavaju suvremene metode pakiranja svjeZzeg
ohladenog mesa, s naglaskom na modificiranoj
atmosferi koja je zbog velike atraktivnosti ponude
i dobre postojanosti proizvoda prihvaéena i kod
nasih kupaca. U tom pogledu slijedimo suvremene
svjetske trendove Sto se tiCe ponude svjeZzeg mesa”
izjavio je prof. dr. BoZidar Zlender. Upozorio je da je
u trziSnoj ponudi jo$ uvijek premalo makrokonfek-
cioniranog mesa, namijenjenog vecim korisnicima,
kao $to su restorani i mesnice. Izrazio je miSljenje
kako je to posljedica razmi$ljanja potroSaca da je
najbolje samo svjeZze meso. Uz to, vecina ugostitel-
ja i mesnica nema primjerenih uvjeta za zorenje
mesa. Zbog toga po njegovom misljenju na tom
podrudju postoji jos velika trziSna niSa. Poslanstvo
ocjenjivanja kvalitete sviezeg mesa je po rijeCima
prof. dr. BoZidara Zlendra, uz usporedbe medu
proizvodadima, prije svega u stalnom podiza-
nju kvalitete i raznolikosti trziSne ponude. Zato su
ocjene komisije takoder i opisne i kao takve odli¢no
usmjeravaju proizvodace za jo$ bolji rad.

ZLATNE MEDALJE
Veleprodajni komadi pakiranog mesa

1. Kolekcija zrelog mesa mladog goveda - MIP d.d.
Nova Gorica

www.meso.hr




Maloprodajni komadi pakiranog mesa

1. Mlada goveda leda SK - MIP d.d.

2. Puranov pripravak za juhu - Vindon d.o.o.

3. Kolekcija pileceg mesa bez koze i kosti - Perut-
nina Ptuj d.d.

4. Kolekcija ,puranovo meso ¢uva zdravlje* vakuum-
sko pakirano - Perutnina Ptuj d.d.

5. Kolekcija ,kontrolirana atmosfera“ - govedina m.
- Mesnine dezele Kranjske d.d.

6. Kolekcija obradenih pili¢a - Perutnina Ptuj d.d.

7. Kolekcija ,puranovo meso ¢uva zdravlje“ tanjur
- Perutnina Ptuj d.d.

8. Kolekcija ,prijesno vakuum® - teletina - Mesnine
dezele Kranjske d.d.

Oblikovano zaéinjeno prijesno meso

1. Kolekcija marinirano pile¢e meso - Perutnina Ptuj
d.d.

2. Kolekcija ,2tava“ - Mesnine dezele Kranjske d.d.

3. Gavelino - Koka d.d.

4. Kolekcija ,kobasice za Zar“ - MIR mesna indus-
trija d.d.

5. Kolekcija ,zorena govedina kontrolirana atmos-
fera“ - Mesnine dezele Kranjske d.d.

Sampion kvalitete (proizvod, koji je tri godine

zaredom dobio zlatnu medalju)

1. Kolekcija obradenih pili¢a - Perutnina Ptuj d.d.

2. Kolekcija pileceg mesa bez koZe i kosti - Perut-
nina Ptuj d.d.

3. Mlada goveda leda SK - MIP d.d.

4. Kolekcija ,puranovo meso €uva zdravlje* vakuum-
sko pakirano - Perutnina Ptuj d.d.

DBJAVA ZA MEDNE
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Objava za medije

5. Kolekcija marinirano pile¢e meso - Perutnina Ptu;j
d.d.
Priznanje za trziSnu ponudu svjezeg mesa
prima: Perutnina Ptuj d.d.

Dogadaji koji su prethodili 44. medunarodnom
poljoprivrednom-prehrambenom sajmu bili su: 27.
medunarodno ocjenjivanje mesa i mesnih proizvo-
da od 20. do 23. lipnja, jubilarno 10. medunarodno
ocjenjivanje vocénih sokova i bezalkoholnih pica
odrzano 8. lipnja, jubilrano 20. medunarodno ocjen-
jivanje mlijeka i mlijeCnih proizvoda od 6. do 9.
lipnja, 32. otvoreno drZzavno ocjenjivanje vina 24. i
28. srpnja te 26. medunarodno ocjenjivanje poljo-
privredne mehanizacije, 25. kolovoza.

Svecana podjela priznanja s ocjenjivanja, obavlje-
na je prije sajma, u okviru 44. poljoprivredno-preh-
rambenog sajma u Gornjoj Radgoni od 26. kolovoza
do 1. rujna 2006 godine. Na sajmu su se mogli vidjeti
i kuSati brojni nagradeni proizvodi.

Pomurski sejem, d.d.

Detaljnije informacije:

Jana Dimec, voditelj projekta, telefon: 02/5642
100, telefaks: 02/5642 160

e-posta: ocenjevanja@pomurski-sejem.si

Odnosi s javnoscu:

Miran Mate, telefon 041 263 107

http: www.pomurski-sejem.sill

Udruga Nutrikultra iz
Zagreba objavila je 21.
lipnja 2006 novi online
projekt za promicanje zdravih stilova zivota pod
nazivom www.nutriAktiv.com

Kao Sto kaZe uvodan rijec na portalu: ,Interes
Sire drustvene zajednice za unaprijedenjem zdrav-
lja raste svakim danom.“ Iz istog razloga clanovi
Nutrikulture su pokrenuli ovaj projekt koji ima poten-
cijal stalnog rasta i Sirenja. Na portalu se objavljuju

sadrzaji iz podrucja nutricionizma, aktivhog zZivota i
drugih tema vezanih za promicanje zdravlja. Strucnii
popularni clanci zadovoljiti ce interese Sirokog kruga
korisnika, a u pripremi je i sustav za pracenje rezima
prehrane. Nutriaktiv.com nastao je inicjativom cla-
nova udruge, vanjskih suradnika, volontera, a pod
pokroviteljstvom udruge i sponzora projekta (Ledo,
Vivera, Hipp grupa, Slimming club, Sportline, Pro-
gressive, Fitosan ). Kako sve to izgleda, mozete
provijeriti na www.nutriaktiv.coml
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Generalni zastupnik za Republiku Hrvatsku, SiCG, BiH i Makedoniju:

VODECI EUROPSKI
©  PROIZVODAC OPREME
ZA FARME
WWW.TELOSGRUPA.COM
WWW.FARMTEC.CZ

ukl]esten]a za krmace, kudice za
odojke s grijanjem, Ci§céenje
gnojnice, boksovi za individualan i
grupni smjestaj, razni tipovi ograda,
tehnologija suhog i tekucieg
hranjenja, provjetravanje i
ventilacija

TGOS

hrvatsko-cesko poduzece
Krizevacka 4a, 10340 Vrbovec
tel/fax: 01 /2792-131
email: telos.grupa@zg.t-com.hr

-kreditiranje, leasing

-savjetodavna sluiba za dobivanje
poticaja Republike Hrvatske i g
europske unije putem programa
SAPARD i Operativniprogram

-viSegodiSnjeiskustvou EU

- osigurani servis i garancijaza RH

VODECI EUROPSKI

(=== PROIZVODAC OPREME
ZA FARME
e eor| WWW.TELOSGRUPA.HR

WWW.FARMTEC.CZ
TEHNOLOGIJA UZGOJA, SMJESTANJA | DOJENJA KRAVA FARMTEC

opremanje dojilisSnog stajaliSta, mjerenje
nadoja, muziliSta riblja kost, paralelna i
tandem, brzi odlazak krava iz muzilista,
hladenje mlijeka, kompjutorska
identifikacija i pracenje krava, leZeci
boksovi na stelji ili bez nje, oprema za
napajanje Zivotinja, provjetravanje i
hranjenje, razliciti tipovi prepreka,
tehnologija ¢iSéenja gnojnice, oprema za
uzgoj telica, programska oprema uzgoja
stokeisl. — pummms sow———

TS
R\

hrvatsko-CeSko poduzeée
KriZevacka 12, 10340 Vrbovec
tel/fax: 01 /2793-258;2793-172
email: telos.grupa@zg.t-com.hr

-kreditiranje, leasing

-savjetodavna sluZba za dobivanje
poticaja Republike Hrvatske i
europske unije putem programa
SAPART

-vi§egodi§nje iskustvou EU

- osiguraniservisigarancijaza RH

10 GODINA ISKUSTVA U GRADNJI | OPREMANJU, SISTEM KLJUC U RUKE






