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KVALITATIVNO-KVANTITATIVNA SVOJSTVA 
MESA NOVOZELANDSKOG BIJELOG KUNIĆA

Škandro1 M., A. Tarig2, B. Alić3, T. Goletić4, A. Kustura4

SAŽETAK
Kao materijal za eksperiment poslužile su jedinke novo-

zelandskih bijelih kunića, koji su hranjeni ad libitum indu-
strijskom peletiranom hranom, uz dodatak malih količina 
zelene mase i sijena. Eksperimentom je obuhvaćeno 30 
kunića i to 15 muških i 15 ženskih. Definiranu živu masu 
od 1800 do 2000 g kunići su postigli za 75 dana, nakon 
čega su prispjeli na klanje. U radu se iznose rezultati 
istraživanja tovnih i klaoničkih svojstava, kao i sastav i 
svojstva mesa novozelandskog bijelog kunića. Dostignuta 
prosječna živa masa muških kunića bila je 1963,67 g, a 

randman 44,93 %, dok je kod ženskih kunića prosječna 
živa masa bila 1907,00 g, a randman 45,08 %. Prosječni 
udio zadnjeg dijela trupa kod muških/ženskih kunića bilo 
je 33,27 % / 32,34 %; leđnog dijela 34,90 % / 34,43 %, a 
prednjeg dijela trupa 22,57 % / 22,45 %. Sadržaj vode u 
mesu muških/ženskih kunića bio je u prosjeku 74,93 % / 
74,39%; sadržaj bjelančevina 22,02% / 21,79 %; sadržaj 
masti 0,48 % / 0,96 %, a sadržaj mineralnih tvari 1,26% 
/ 1,17 %.
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uvod
Kako se danas, zbog sve veće populacije ljudi u 

svijetu, kao obaveza nameće proizvodnja maksimal-
nih količina hrane, a prije svega biološki najvrjednijih 
bjelančevina, to u ovom konceptu proizvodnje hrane 
kunićarstvo zauzima značajno mjesto. Za proizvo-
dnju mesa kunića koriste se brojne čiste pasmine 
i hibridi. U Bosni i Hercegovini je najzastupljeniji 
uzgoj novozelandskog bijelog kunića koji se koristi 
isključivo za proizvodnju mesa. 

Općenito, osnovne karakteristike kunića su visoka 
plodnost, veoma intenzivan rast, visoka biološka 
vrijednost mesa i visoki stupanj konverzije hrane 
(Hammond i Marshall, 1925; Harned i Casida, 1969; 
Hafez, 1970; Urošević i sur., 1983; Urošević i sur., 
2000; Škandro i sur., 2004; Kapitan, 2006). Da bi se 
dobili navedeni željeni rezultati potrebno je posvetiti 
posebnu pažnju ishrani kunića. Za kuniće je najbolja 
industrijski proizvedena peletirana hrana bazirana 
na žitaricama i ostalim poljoprivrednim kulturama, 
uz dodate vitamine i minerale, sredstva zaštite, a i 
njena je higijenska ispravnost pod nadzorom (Doda-
ci, 2001; Sinovec i Šefer, 2005). 

Brojni su autori istraživali tovna i klaonička svoj-
stva kunića (Kovačević i Rašeta, 1983; Gjurić, 1985; 
Čaklovica i sur. 1986; Urošević i sur., 1986; Tafro i 
sur., 1989; Omrčen, 1995; Panić i sur., 1986; Panić i 
Petrović, 1989; Škandro i sur., 2004; Tarig, 2007), a 
posebno kemijski sastav njihovog mesa (Ouhayoun, 
1974; Živković i Hadžiosmanović, 1976; Dickerson, 
1978; Adrian i sur., 1981; Paunović, 1984; Rajić i 
Ševković, 1984; Panić i sur., 1986a i b; Urošević 
i sur., 1986; Dalle Zotte i sur., 1996; Hernández i 
sur., 1998; Gondret i sur, 1998; Wood i sur., 2003; 
Pascual i sur, 2004; Polak i sur., 2006; Ali, 2007). 
Ta istraživanja pokazuju da se količina vode ispi-
tivanih uzoraka kretala između 59,85 i 75,40%, 
bjelančevina između 18,20 i 25,0%, masti između 
0,30 i 18,45%, mineralnih tvari između 0,40 i 4,01% 
i značajne količine vitamina iz grupe B, što je ovisilo 
o dobi i tovnom stanju kunića. Osim navedenoga, 
najnovija istraživanja ukazuju da je sastav masti, 
odnosno masnih kiselina u mesu kunića sljedeći: 
34,15 % čine mononezasićene, 25,10 % polineza-
sićene i 40,9 % zasićene masne kiseline (Polak i 
sur., 2006). Međutim, u svim varijantama ovo meso 

ima krajnje povoljan odnos bjelančevina i masti u 
odnosu na druge vrste mesa. Ipak jedan od najpozi-
tivnijih pokazatelja kvaliteta mesa kunića je izuzetno 
niska razina kolesterola, koja se kreće između 45 
i 85 mg/100 g svježeg mesa (Živković i Hadžio-
smanović, 1976; Lukefahr i sur., 1989; Lukefahr i 
Ozimba, 1991; Sourci i sur., 2000; Dalle Zote, 2002; 
Polak i sur., 2006). Zato je meso kunića u prehrani 
ljudi gotovo idealno po svojoj strukturi u odnosu na 
druge vrste najčešće korištenog mesa. 

Zbog lake probavljivosti od 90% (Paunović, 1984), 
visokog sadržaja bjelančevina i niže kalorijske vri-
jednosti (427-849 kJ/100 g svježeg mesa) meso 
kunića pogoduje, kako bolesnicima tako i trudnica-
ma, dojiljama, djeci i svima ostalim koji teže zdravoj 
prehrani (Adrian i sur., 1981; Rajić i Ševković, 1984; 
Gjurić, 1985; Grahovac i Kurtov, 1997; Štruklec i 
Kermauner, 1997; Dalle Zotte, 2002). 

Uzimajući u obzir okus i izgled mesa kunića i 
njegovu relativno laku pripremu na različite načine 
(Škandro, 1998), razumljivo je zašto je ovo meso 
omiljeno i široko zastupljeno u prehrani ljudi u veli-
kom broju zemalja i na svim kontinentima. Međutim, 
na našim prostorima ne postoji tradicija u korištenju 
mesa kunića, posebno u smislu spravljanja određe-
nih domaćih specijaliteta.

Cilj ovog rada je da se na osnovu vlastitih rezul-
tata i podataka iz dostupne literature prikažu tovna 
i klaonička svojstva, kao i kemijski sastav mesa 
novozelandskog bijelog kunića. 

materijal i metode 
Kao materijal u istraživanju poslužili su novoze-

landski bijeli kunići. Eksperimentom je bilo obuhva-
ćeno 30 jedinki, i to 15 muških i 15 ženskih kunića. 
Kunići su hranjeni ad libitum industrijskom peletira-
nom hranom, to jest potpunom krmnom smjesom za 
tov kunića uz dodatak malih količina zelene mase i 
sijena. 

Do postizanja definirane žive mase od 1800 do 
2000 g kunići su držani u pojedinačnim žičanim 
kavezima. Kunićima je obustavljena ishrana 20 sati 
prije klanja. Nakon veterinarskog pregleda i oma-
mljivanja, životinje su iskrvarile prerezom krvnih žila 
vrata (H.Beganović, 1983; Gjurić, 1985; Pravilnik 
– Uredba, 1992; Škandro i sur., 2004; Ali, 2007). 
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Ohlađeni trupovi s unutarnjim organima (srcem, 
plućima, jetrom i slezenom) su izvagani, a zatim 
rasijecani na tri dijela i to zadnji, leđni i prednji dio.

Uzorci mesa za kemijske pretrage dostavljeni su u 
prenosivom hladnjaku. U okviru kemijskih pretraga 
određivana je količina vode postupkom sušenja do 
konstantne mase, količina masti metodom ekstra-
kcije po Grossfeldu, količina bjelančevina metodom 
po Kjeldahlu, a količina pepela žarenjem u peći za 
žarenje na 4400C (AOAC, 1998; Pravilnik - Uredba, 
1992). 

Randman (klaonička težina izražena u postotku) je 
obračunat u skladu s preporučenim načinom obrade 
(Gjurić, 1985, Čaklovica i sur., 1986, Omrčen, 1995, 
Škandro i sur., 2004, Ali, 2007). 

Deskriptivna statistička analiza podataka je vršena 
primjenom računarskog programa Microsoft Excel 
® 2003 (Microsoft Inc., USA). Dobiveni rezultati su 
komentirani s rezultatima prikazanima u domaćoj i 
inozemnoj literaturi. 

rezultati i rasPrava
U tabl. 1. prikazane su 

srednje vrijednosti žive 
mase muških/ženskih 
kunića nakon završe-
tka tova od 75 dana. Iz 
rezultata istraživanja 
vidljivo je da su srednje 
vrijednosti žive mase 
nešto veće u odnosu na 
nalaze drugih autora koji 
za tu dob navode masu 
od 1.850,00 g (Tafro i 
sur., 1989). U odnosu 
na spol, muška grla 
su postigla veću živu 

masu i u suglasnosti su s navodima Čaklovice i sur. 
(1986). 

Dobivene srednje vrijednosti randmana (klaonička 
težina u %) kod muških / ženskih životinja bile su u 
prosjeku 44,93 % / 45,08 % (tabl. 1.) i u skladu su 
s nalazima drugih autora koji navode vrijednosti od 
40 do 51 % (Gjurić, 1985; Čaklovica i sur., 1986; 
Omrčen, 1995; Škandro i sur., 2004; Ali, 2007). 
Randman je bio veći kod ženskih kunića i u sugla-
snosti je s navodima drugih istraživača (Kovačević i 
Rašeta, 1983; Urošević i sur, 1986; Ali, 2007 ).

U graf. 1. je prikazano učešće glavnih kategorija 
mesa muških / ženskih kunića u sastavu trupa. Tako 
je zadnji dio trupa kod muških / ženskih kunića bio 
prosječno zastupljen s 33,27% / 32,34%, leđni s 
34,9% / 34,43%, a prednji dio s 22,57% / 22,45%. 
Razmatrajući naše rezultate u odnosu na nalaze 
drugih autora (Gjurić, 1985; Panić i sur. 1986; Panić 
i Petrović, 1989; Škandro i sur., 2004; Ali, 2007) pro-
izlazi da su naši rezultati u suglasnosti s rezultatima 
spomenutih autora. Naime, navedeni autori su utvr-
dili da se učešće zadnjeg dijela trupa kunića kreće 
od 31,4 do 36,5%, učešće leđnog dijela od 34,0 do 
39,3%, a učešće prednjeg dijela od 22 do 24%. 

Količina vode u uzorcima mesa muških / ženskih 
kunića prosječno je iznosila 74,93% / 74,39%, bje-
lančevina 22,02% / 21,79%, masti 0,48% / 0,96% i 
mineralnih tvari 1,26% / 1,17% (tabl. 2.). Upoređu-

Srednja vrijednost

MUŠKI ŽENSKI

ŽIVA MASA (g) 1963,67 1907,00

RANDMAN (%) 44,93 45,08

 Grafikon 1. Udio glavnih kategorija mesa u sastavu trupa (srednje vrijednosti)
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 Tablica 1. Rezultati žive mase i randmana muških/
ženskih kunića
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jući naše rezultate sa rezultatima istraživanja koja 
su proveli drugi autori vidljivo je da se naši nalazi 
slažu sa nalazima drugih autora (Ouhayoun, 1974; 
Živković i Hadžiosmanović, 1976; Dickerson, 1978; 
Adrian i sur., 1981; Paunović, 1984; Rajić i Ševković, 
1984; Panić i sur., 1986a i b; Urošević i sur., 1986; 
Dalle Zotte i sur., 1996; Hernández i sur., 1998; 
Gondret i sur., 1998; Wood i sur., 2003; Pascual i 
sur, 2004; Polak i sur., 2006; Ali, 2007). Naime, 
spomenuti autori su utvrdili prosječan sadržaj vode 
između 59,85 i 75,46%, bjelančevina između 18,20 
i 25,0%, masti između 0,30 i 18,45% i mineralnih 
tvari između 0,40 i 4,01%. U odnosu na spol, kod 
muških kunića u usporedbi sa ženskim, utvrđen je 
veći sadržaj vode, bjelančevina i mineralnih tvari, 
dok je kod ženskih kunića utvrđen veći postotak 
masti, pa se naši nalazi slažu sa navodima drugih 
autora (Dalle Zotte i sur., 1996; Gondret i sur., 1998; 
Polak i sur., 2006, Ali, 2007).

ZAKLJUČCI
Na osnovu rezultata istraživanja nekih kvan-

titativnih i kvalitativnih pokazatelja mesa kunića 
novozelandske bijele rase mogu se izvesti sljedeći 
zaključci:

- prosječno učešće očišćenog trupa, bez glave, u 
masi pred klanje kunića, odnosno randman, bio je 
veći kod ženskih kunića,

- učešće zadnjeg i leđnog dijela kao najkvalitetnijih 
partija mesa u očišćenom i rashlađenom trupu bilo 
je veće kod muških kunića,

- rezultati kemijske pretrage mesa kunića potvr-
đuju njegovu visokoproteinsku vrijednost sa veoma 
niskom razinom masti, 

- u osnovnom kemijskom sastavu mesa kunića 
nije bilo značajnijih razlika između spolova.

riassunto
le caratteristiche Qualitativo-Quantitative 
della carne di conigli, razza bianca di nuova 
zelanda

Per l’esperimento descritto in questo studio, i conigli di 
razza bianca di Nuova Zelanda erano nutriti ad libitum con 
il cibo appallottolato industriale e con un pň della verdura 
e del fieno come supplementi. Si tratta di 30 conigli, 15 di 
sesso maschile e 15 di sesso femminile. Il peso vivente 
definito dal 1800 al 2000 g i conigli hanno ottenuto fra 
75 giorni, dopo il che erano portati alla macellazione. In 
questo studio si riportano i risultati ottenuti misurando le 
caratteristiche dell’ingrassamento e della macellazione, 
come le strutture e le caratteristiche della carne di conigli 
di razza bianca di Nuova Zelanda. L’ottenuto peso vivente 
medio per i conigli maschi era 1963,67 g, l’utilitŕ pratica 
44,93%, e per i conigli femmini 1907,00 g, cioč l’utilitŕ pra-
tica 45,08%. La proporzione media della parte posteriore 
del tronco per conigli maschi/femmini era 33,27% / 32,-
34%, della parte dorsale 34,90% / 34,43 %, e della parte 
anteriore del tronco 22,57% / 22,45%. La porzione media 
dell’acqua nella carne di conigli maschi/femmini era 74,-
93% / 74,39 %, dei proteini 22,02% / 21,79%, dei grassi 
0,48% / 0,96% e dei minerali 1,26% / 1,17%.

Le parole chiavi: il coniglio di razza bianca di Nuova 
Zelanda, la qualitŕ della carne
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