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Upotrebljivost mesa kloniranih zZivotinja za prehranu ljudi
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ZA PREHRANU LJUDI
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U posljednje vrijeme u medijima se sve viSe raspravlja
0 mogucnosti konzumiranja mesa kloniranih Zivotinja. Za
razliku od genetskog inZenjeringa kloniranje nije izmjena
genetske strukture DNK, te se kloniranjem genetski niz ne
mijenja, vec je genetska kopija Zivotinje davatelja istovjetna
jednojaj¢anim blizancima. Proslih je godina u znanstvenim
krugovima bilo burnih rasprava o Stetnosti i prikladnosti
mesa kloniranih Zivotinja pa je i u stru¢nim krugovima u tom
smislu u R. Hrvatskoj ve¢ nekoliko puta pokrenuto to pita-
nje. Prema posljednjim izvje§¢ima Europske agencije za
sigurnost hrane (Food Safety Agency) i Americke agencije
za hranu i lijekove (FDA; Food and Drug Administration),
“vrlo je mala vjerojatnost” da je meso kloniranih goveda
i svinja Stetno za ljudsko zdravlje. Ipak treba naglasiti da
misljenje nije kona¢no te da odgovarajuca povjerenstva
misljenje trebaju razmotriti te eventualno prihvatiti i ozako-
niti. Napominjemo da se u iznesenim misljenjima navodi
kako ne postoje dokazi o Stetnosti mesa kloniranih Zivotinja
te da kloniranje ne mijenja sekvence DNK a u okoliSu ne
pojavljuju novi geni. U miSljenju se nadalje navodi da je
cilj kloniranja kopirati jedinke reprezentativnih primjeraka
pojedine vrste te time proizvesti vecu koli¢inu mesa ponaj-
bolje kakvoce. U pogledu drugih vrsta mesa, posebice
ovéjeg, FDA se nije izjasnila objaSnjavajuéi tu Cinjenicu
da nije imala dovoljno podataka. IstiCe se da intenzivna
proizvodnja mesa kloniranih Zivotinja za sada nije dovoljno
rentabilna pa je malo vjerojatno da se takvo meso uskoro
nade na svjetskom trziStu. Smatra se, nadalje, da ¢e do
pojave mesa kloniranih Zivotinja na policama prodavaonica
proc¢i tri do pet godina. IzvjeS¢e FDA istiCe da pored bri-
ge za ljudsko zdravlje postoje i druga pitanja vezana za
mogucnost konzumiranja mesa kloniranih Zivotinja. To se
prvenstveno odnosi na prisutnu moralnu, vjersku i eti¢ku
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1Z ZAKONSKE REGULATIVE

Kratak pregled pravilnika vezanih uz rad subjekata u poslovanju s hranom

stranu konzumiranja hrane. U pogledu eventualnih
rizika i sigurnosti mesa kloniranih Zivotinja posebno
se istiCe podatak da su istraZivanja pokazala pove-
¢anu smrtnost i slabiju otpornost kloniranih Zivotinja
prema odredenim bolestima, iako se bolesni i manje

otporni klonovi isklju€uju iz prehrambenog lanca.
Dodajmo na koncu i opcenito prihvacenu europsku
orijentaciju prema prirodnoj (zdravoj) hrani koju
javnost podrZzava te opceniti zazor uvodenja razlici-
tih biotehnoloskih inovacija u proizvodnju hrane. B

KRATAK PREGLED PRAVILNIKA VEZANIH UZ
RAD SUBJEKATA U POSLOVANJU § HRANOM

U ovom &lanku bit ¢e prikazan kratak pregled pra-
vilnika koji reguliraju uvjete za rad te kontrolu nad
radom subjekta u poslovanju s hranom, prvenstve-
no Pravilnika o higijeni hrane (NN RH 99/07), Pravil-
nika o higijeni hrane Zivotinjskog podrijetla (NN RH
99/07), Pravilnika o sluzbenim kontrolama hrane
Zivotinjskog podrijetla (NN RH 99/07) te Pravilnika
o sluzbenim kontrolama koje se provode radi verifi-
ciranja postupanja u skladu s odredbama propisa o
hrani i hrani za Zivotinje te propisa o zdravlju i zastiti
zZivotinja (NN RH 99/07).

Prema Zakonu o hrani (NN RH 46/07), subjektom
u poslovanju s hranom se smatra bilo koja fizi¢ka ili
pravha osoba odgovorna za osiguravanje nesme-
tane provedbe propisa o hrani unutar poslovanja
kojim upravlja.

Subjekti u poslovanju s hranom moraju zadovoljiti
odredene propisane uvjete. Izmedu ostalog, moraju
koliko god je to moguée, osigurati da primarni pro-
izvodi budu zasticeni od kontaminacije, uzimajuéi
u obzir sve postupke prerade kojima ¢e primarni
proizvodi biti naknadno podvrgnuti. Objekti u kojima
se posluje s hranom moraju biti €isti, odrzavani i u
dobrom stanju. Projekt, izgradnja, lokacija i veli€i-
na objekta u kojemu se posluje s hranom moraju
omogucéavati odgovarajuée odrZzavanje, cidcenje
i/ili dezinfekciju, sprje€avanje ili smanjivanje kon-
taminacije putem zraka te osiguravati odgovarajuci
radni prostor koji omoguéuje higijensko obavljanje
svih poslova. Nadalje, moraju sprjeCavati naku-
pljanje necistoée, doticaj s otrovnim materijalima,
unoSenje Cestica u hranu i stvaranje kondenzacije
ili neZeljene plijesni na povrSinama. Takoder, mora-

ju omoguciti dobru higijensku praksu pri rukovanju
hranom, ukljuujuc¢i zastitu od kontaminacije, |,
narocito, suzbijanje Stetocina. Prema potrebi, treba-
ju osiguravati odgovarajuce temperaturne uvjete za
rukovanje i skladistenje hrane, kapaciteta dovoljnog
za odrZzavanje hrane na odgovarajuéoj temperaturi
koja se moZe pratiti i, prema potrebi, biljeZiti.

U objektima mora biti osiguran odgovarajuci broj
zahoda s tekuéom vodom spojenih na ucinkoviti
odvodni sustav. Zahodi ne smiju voditi izravno u
prostorije u kojima se rukuje hranom. Nadalje, mora
biti osiguran odgovarajuci broj umivaonika za pranje
ruku smjestenih na prikladnim mjestima. Umivaonici
za pranje ruku moraju imati toplu i hladnu tekucu
vodu, sredstva za pranje ruku i higijensko susenje.

Prema potrebi, oprema za pranje hrane mora biti
odvojena od opreme za pranje ruku. Sredstva za
Cid¢enje i dezinfekciju ne smiju se skladistiti u pro-
storima u kojima se rukuje hranom.

U objektima mora biti osigurana primjerena i
dostatna prirodna ili umjetna izmjena zraka, a umje-
tno izazvan protok zraka iz oneci§¢éenog prostora u
Cisti prostor se mora izbjegavati. Filtri i drugi dijelovi
sustava za izmjenu zraka koji se moraju Cistiti ili
mijenjati moraju biti lako dostupni. U sanitarnim pro-
storijama mora se osigurati odgovarajuéa prirodna
ili umjetna izmjena zraka.

Objekti u kojima se posluje s hranom moraju imati
odgovarajuce prirodno i/ili umjetno osvjetljenje.

Sustavi za odvod otpadnih voda moraju biti svr-
hoviti, projektirani i izgradeni tako da se izbjegne
opasnost od kontaminacije. Ukoliko su odvodni
kanali u cijelosti ili djelomi¢no otvoreni, moraju biti
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