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Zdenka Lechner

Uborel

Uborci ili oborci (Tabla VII) su drvene posude, koje sluZe pri-
marno za grabljenje hrane, a onda za mnoge druge potrebe u seljackoj
kuci. Ti su okrugli sudovi razlic¢ite veli¢ine. Sadrzina im iznosi otprilike
od dvije do petnaest litara.

Uborei nisu namijenjeni za mjerenje hrane, pa zato nisu ni baz-
dareni. Oni su proizvod samoukih seljaka, koji su vjestinu tog rukotvor-
stva bastinili od svojih starijih.

U Slavoniji uborke izraduju seljaci u Bosn3a01ma U susjednim
selima prozvali su ih radi toga uborcanima.

Selo Bosnjaci je uopée poznato po produktima kuéne radinosti
svog muskog i Zenskog stanovniStva. Svojim tvorevinama ono ne nami-
ruje samo vlastite potrebe, nego ih pretezno i radi za druge. Razvili su
veliku djelatnost, jer su znali svoju robu dobro prometnuti na trzistu.
Zene uz svoj kuéni i poljski posao njeguju ruéni rad, napose toledo.
Izraduju ga na posteljini 1 drugim garniturama prema narudzbama iz
grada, koje si same pribavljaju. Ruénim radom zaposlen Je sav zenski
QVIJet u kuéi, od najmanje djevojcice do starice, samo ako jos vidi.
Muskarci se bave takoder uz svo_] ostali seljacki posao izradom,
Sivanjem uboraka. Taj posao ne vrsi svaki seljak. Njime se bave spreth]
1judi, i oni koji su pribavili pomagala.

Radinost na uborcima pripada tradiciji tog sela. Sadasnje gene-
racije ne znaju, kako su njihovi predi dosli do te vjeStine, ali znaju da
su ju izvodili primitivnije nego oni: 1. jer su daske morali sami izradivati
cljepanjem i tesanjem 1 2. jer nisu imali pomagala za savijanje dasaka,
nego su Sav13an3e postizavali grljanjem sjecnica, dasaka u vanjskoj pecéi
(kru$noj) i omatanjem oko panja.

Danas se u Bosnjacima uborcima bavi oko éetrdeset kuca, pretez-
no u dijelu sela, koji se zove Bosnjacki kraj.

Posao zapocinje brigom za pronalaZenje grade. Veé u zimi ljudi
odilaze u Sumu da nadu odgovarajuéa stabla brijesta!. Kazu da je brijest
(ulmus campestrae) najbolji za izradu, jer se dobro cijepa i zilav je,
pa se dade SaVIJELtl a da ne pukne. Drvo treba znati izabrati. Na prsnoj
msv,m, sto znaéi kad covjek stane pred drvo u visini prsa, mora imati
promjer barem 30 do 35 cm. Izabrana se stabla posijeku i odvezu u seclo,
gdje se u proljeée dadu izrezati u daske na cirkularu u mlinu,
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Izrada uboraka obavlja se ljeti. Odmah poslije vrSevine trehy
krenuti na put radi trgovania, koje se takoder vrsi tradicionalno, nadéi-
nom: trgovine u zamjenu — wborak se zaminjuje zu ranu.

Izrada pocinje pripravljanjem dasaka za savijanje. Toj svrsi slyy
lcanta, duboko limeno korito na nogarima (Tabla VI, sl. 1) u koju se nj.
slaze oko 30 dasaka i kuha otprilike jedan sat. Vatra se nalozi pod kap.
tom. Stari Ijudi misle da su se u Bognjacima uborci pravili ve¢ i prije stq
1 sto pedeset godina, ali kantu sy izumili tek oko 1925. g. N ajprije je jedan
kolar do$ao na misao (mozda je negdje ¢uo) da bi daske bilo lakSe savi.
Jati, kada bi se kuhale, a ne samo grijale u vanjskoj pec¢i. On je napravig
zidani bazen, kantu, Potaknut tim predloZio je Tunja Durié, koji je vrs.
tan u savijanju uboraka, da se kanta odvoji, $to je i ucinjeno. Pokret.
nost je vazan cinilac, jer se na taj nalin mo%e vige ljudi sluziti jednim
te istim pomagalom ili priborom. ,

Kada su daske kuhane, stavlja se jedna po jedna u Sajtov (Tablg
VI, sl. 2.1 3) i savija. Sajtov je naprava kod koje je bitni elemenat valjak
sa metalnim izbocinama i njegovo leZiste. Valjak se moZe pokretati po-
mocu rucke. Jedna osoba pokreée valjak, a druga stavlja dasku i prihvagéa
Ju donekle savijenu, daje joj konatni oblik, a zatim stavlja u drvena
- klijesta. Udubine ili urezi, koji se vide na unutrasnjoj strani uobaraks
(Tabla VII) pokazuju da su daske savijene u $ajtovu.

Nitko ne zna tko je prvi pofeo raditi na toj napravi, koju zovu
Sajtov. Kazu da se veé 40 godina daske savija pomocu-njega. U Bo$nja-
cima ga posjeduje dvadesetak ljudi.

U pravljenju uboraka najteza je faza savijanje, t. j. ona 1ziskuje
znanje, spretnost i iskustvo. Zato ih u selu nema mnogo, koji umiju taj
posao — kako smo veé rekli oko 40 ljudi — a ima ih puno vige, koji onda
taj poluprodukt dovrSavaju i odvoze za minjanje.

Savijeni obod uborka uévrsti se mendelima, drvenim klijestima
(Tabla VI, sl. 4) i ostavlja se na dvori$tu ili u komori, odnosno nekoj
gospodarskoj prostoriji radi susenja.

Mendeli se sastoje iz dva dijela, iz dva drvena segmenta. Svaki
odsjecak zavrSava na istom kraju zadebljanjem u obliku blage kuke.
Sastavni dio mendela su dva guzvice, oluka ispletena od tanke $ibe, po-
mocéu kojih se daska moze uklijestiti, Jedan je smjeSten na kukama i
time drzi ta dva segmenta sastavljenim, a gornjim se guzvicem regulira
zategnutost.

U savijeni obod, koji je jos vlaZan, stavljaju se rasporci, jedan ili
dva komada drveta, koji ne dopustaju da obod promijeni, iskrivi svoj
okruglasti oblik.

Nakon nekog vremena savijeni se obod mora sasit, a to znaci sa-
staviti pribijanjem ¢avlima. Kad se obod smata, uvijek se uzima nesto
dulja daska, nego $to je potrebna za sam opseg uborka, zato se taj ne-
potrebni dio mora odrezati. Neki majstori — da ih tako nazovemp —
duz sastava oboda prave nokte, stanje rub da prelaz bude blazi, Kraj
unutarnjeg dijela oboda otesan je jo§ prije savijanja.

Kada je obod sait, nisu viSe potrebni mendeli, ali rasporei (Tabla
VI, sL. 5) se ostavljaju sve dok se ne pode prisivat dana.
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- Dana, dna se pri$ivaju Cavlima. Iz Sirih dasaka, koje su veé izre-
gane u manje komade da mogu posluZiti kao dana, obrezz se oblik dna,
pribije ¢avlima na obod, a onda poravna ili ocisti raspom (Tabla VI, sl. 6).

Sl. 1 Mugkarci u Bosnjacima Sl. 2 Zenski svijet u BoSnja-
§iju uborke cima radi toledo

Uborei se po veli¢ini mogu klasificirati na male i velike, ali ih u
Bofnjacima sve nazivaju uborcima ili oborcima. Tek se tu 1 tamo cuje
u kojoj kuéi za oboréi¢ (mali uborak) i obroénjak (Tabla VII a), koji
specijalno sluZi za davanje obroka hrane konjima. U obroénjak stane ce-
tiri do pet pregriti zobi. Obroénjak ne mora imati drzak, kao sto ima
snimljeni primjerak.

Malim ukorcima (Tabla VII b) grabi se zito, zob, brasno, mekinje
i drugo, ali oni dobro dodu domaéici da u njima donese iz badce krumpira,
Juka ili bilo kojeg povréa i veea. _

Velikim uborcima takoder se grabi hrana, a grabi se kada ju treba
spremiti, ili jedan dio odvojiti; na primjer Zito se grabi u vrece, kada se
vozi u mlin, odnosno grah se grabi nakon vijanja, kada se odnosi na
tavan. Manji primjerak velikih uboraka vidi se na Tabli VII c. U Bosnja-
cima veliki uborei sluZe i za drzanje jednog dijela hrane, da bude pri ruci
— uborei su obi¢no smjeSteni u komori.

Ako veliki uborei imaju poklopac, nazivaju se kutijoma (Tabla
VII d), koje su namijenjene za spremanje griza (krupice), nulera (drugo
bragno je u oknima) i eventualno soli, ali i za cuvanje mnogih drugih,
sitnijih predmeta. SnaSa, koja je bila vlasnica kutije, imala je u njoj
sapun, pracak, jedeCi¢ (uze) i Cetku. Kada je bila mlada i imala malo
dijete, kutija joj je posluzila za drzanje pelena. Inade su Zene spremale
u kutije i sitnije odjevne predmete, na primjer carape, i tada su ih drzale
u sobi, Cesto pod krevetom. Kutije su katkad premazane firnisom, tako
i ova na Tabli VIIL, koja je izradena prije 30 godina.

U proizvode uborcana ubraja se i krinja (Tabla VII e), uborak
jajolikog oblika, koji takoder treba za razne svrhe — za posluzit se. 1z
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krinje se hrani tele, u nju se kruni kukuruz, vadi se pepeo iz pedi, stavljy
se pod noge mjesto podnoZzja, a kazu da su ih 1judi iz Kapelne i okolniy
sela Donjeg Miholjeca i Orahovice upotrebljavali prigodom sijanja i nazj.
vali lukacama.

Uboreci se prave u raznim veliéinama i zato, jer sve daske nisy jed-
nako Siroke, a Sirina daske ovisi o §umi i guli, stablu i kvrgi. Uborej ge
izraduju onako kako daska zapovida, a to je moguée, jer se njima ne
hvata mjera, pa je svejedno da li je neSto veéi ili manji. U BosSnjacimg,
sirinu daske mjere u colima. U posao se uzimaju daske od 3 do 9,5 colj
sto znadi od 7 do 25 cm. :

Dimenzije uboraka prikazanih na Tabli VII:

a (obroc¢njak) visina 10 cm, opseg 70 cm, promjer 22 cm
b (mali uborak, lijevo) visina 14 cm, opseg 92 cm, promjer 29 cm
b (mali uborak, desno) visina 13,5 cm, opseg 98 cm, promjer 30 cm
¢ (veliki uborak) visina 19 cm, opseg 107 cm, promjer 36 cm
d (kutija) visina 25 cm, opseg 114 ¢m, promjer 36 cm
e (krinja) visina 9 cm, opseg 107 cm, promjer 391 28 cm

Na tabli VII vidimo primjerke uboraka, koji pripadaju inventary
osjectkog muzeja. Svi su porijeklom iz Boinjaka, iako je jedan nabavljen
u Gradistu, a jedan poklonjen u Petrijevcima, gdje su ga zvali merica.

U Bosnjacima i susjednim selima opisane drvene posude nazivaju
samo uborcima ili oborcima, ali taj naziv ne vrijedi opéenito za Slavoniju.
U dakovackom, brodskom i poZeSkom kraju zamjenjuje ga naziv drvenka,
Osim toga naziva uborak sticajem okolnosti, mozda najvise radi pomanj-
kanja novog izraza u selima gdje se ne proizvodi, dobiva ime mjera:
mjerica ili merica, osmak, poluosmalk ili polosmaka, t. J. sudova koje su
izradivali obrtnici, a koji su sluZili u nekim naS§im selima sve do 1918, g.
za mjerenje sitne hrane.

Bosnjacani nisu nikad poku$ali nametnuti svoj naziv u drugim
selima, u koja su odilazili i jo§ i danas odilaze radi trampe. Kada stignu
kolima matovarenim svojim uborcima do jednog sela, odmah na pogetku
sela u prvoj kuéi pokazu uborak i zapitaju ljude kako ga oni zovu. Sa-
znavsi njihov naziv, prolaze selom i izvikuju ga kao najavu i poziv za
zamjenjivanje. Onaj koji izvikuje taj i raspacdava uborke, naime u kolima
su obi¢no po dvojica, jedan koéijasi, a drugi trguje.

Kad su posli od kuée, izracunali su koliko njihova seljadka kola
mogu primiti hrane, pa su ih u tom omjeru napunili uborcima. U kolima
moZe biti od 50 do 120 komada, broj ovisi i o veli¢ini uboraka.

Trgovina se vrsi po tradicionalnoj procjeni po kojoj se vidi odnos
prema zitu, prema kukuruzu, zobi ili §ljivama — jer se samo za te ar-
tikle vrsi zamjena.

Uborak se daje za zito u zamjenu za koli¢inu Zita, kojom je taj
uborak napunjen; za kukuruz za koli¢inu, kojom je napunjen uborak i pol;
za, zob za koli¢inu, kojom je uborak napunjen dva puta; za &ljive tako-
der dva puta.

Prije kretanja na put Bo3njacani su se propitali, gdje je hrana
dobro wurodila, ali ne odilaze organizirano. Ne dogovaraju se kojim cée tke
praveem, svaki ide samostalno, na svoju ruku.
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Kazu, da svoju robu raspacdavaju Sirom Jugoslavije, ali koliko se
je moglo utvrditi nije ba$ tako opsezna njihova izvozna zona, Krajnje su
toéke: na zapadu Novska i Virovitica, na sjeveru Sombor, na istoku Ti-
tel, na jugu Doboj i Valjevo.

Na putu se ostaje od dva ili tri do deset dana, ve¢ prema odrediStu
}{Oje je izabrano.

Franjo Vinkovié otkrio je bez sustezanja svoj itinerar, kOJl je
izrekao ex abrupto: I. BoSnjaci — Ora§je — Gradacac — Gracanica ——
Pura¢i¢ — Tuzla — Lopare — Bréko — Bosnjaci.

II. Bosnjaci — Vinkovei — Dalj — Erdut — Bogojevo — Sombor
— Vrbas — Srbobran — Novi Sad — Beoc¢in — Ilok — Sid — BoSnjaci.

III. Bosnjaci — Bréko — Bijeljina — Jarebica — Valjevo — Vla-
dimireci — Debre — Skela — Kupinovo — Vojka — Surduk — Ruma —
Mitrovica — Sid — BosSnjaci.

Bosnjacani godinama obilaze ista sela, pa znaju da se uborke na-
ziva: §inik, merica (u Srijemu), Senik (u Baranji), rupnjak (u Backoj),
kutija (u Srbiji), pola, savitak (u Bosni), kabran, varicak (u Slavoniji
— doseljenici iz Dalmacije i Hercegovine).

BILJESKE

! Prema jednom podatku uborei su se pravili u Bo$njacima i od orahovog drveta.
KazZzu da u okolini Valjeva izraduju uborke (koje tamo zovu kutijama) od bukve,
ali BoSnjac¢ani nisu poku$ali raditi tim drvetom.

Medu vaznijim kaziva¢ima treba spomenuti Josipa Domacm(}vmﬁl Franju Vinko-
vica, Tunju Duri¢a, Antuna Jovanovea i Jakoba Legiéa,

»UBORCI« ou vases en bois

L’auteur décrit un produit de l'industrie domestique des pa¥Ysans du village
Bosnjaci en Slavonie, c’est a dire les vases en bois nommeés ici »uborak« (planches
VI et VII). Ces vases sont fait d'une planche courbée assez mince avec une autre
planche plus épaisse clouée en bas en guise de fond, quelquefois ils ont aussi un cou-
vercle. Ils servent & puiser la nourriture (les grains, la farine, le sel ete.), mais aussi a
beaucoup d’autres usages. Lorsque ces vases sont munis d'un couvercle, ils sont
employés pour y garder la nourriture ou de menus objets du ménage.

La pratique de cette production et 'habileté se transmettent de génération
en génération, mais au cours de ce siécle les paysans ont parfectioné la production
~en se servant d’un réservoir pour faire boullir les planches (tableau 1) et d’une
petite machine pour les courber plus facilement (tableau 2 et 3).

La vente des »uborci« se fait a base d’échange: un vase pour une ou deux
fois le contenu de ce méme vase en blé, mais, avoine ou prunes. Les producteurs
eux-mémes se rendent avec leur voitures remplies de cette marchandise dans
d’autres villages plus ou moins loins pour y faire leur marché.
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Pravita topara (Inv. br. 313) — Samija »od dva kraja«
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TABLA VII

Uborci izradeni y Bodnjacima



