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Sazetak

Svjetsko trziSte hrane zasiceno je cjenovno konkurentnim poljoprivredno-prehrambenim proi-
zvodima Cesto dvojbene kvalitete. Europska unija je jos devedesetih godina proslog stoljeca uspostavila
jedinstveni sustav za zastitu naziva tradicionalnih poljoprivredno-prehrambenih proizvoda koji svojom
kvalitetom i posebnim znacajkama nastaju pod utjecajem ljudskih ili prirodnih ¢imbenika, a specificni
su za odredeno zemljopisno podrudje, ili su proizvedeni prema tradicionalnim recepturama ili metoda-
ma proizvodnje. Takvi proizvodi, iznimne kvalitete i posebnosti oznaceni su znakom za zasti¢enu oznaku
izvornosti (ZOl), zasticenu oznaku zemljopisnog podrijetla (ZOZP) ili zajamceno tradicionalni specijalitet
(ZTS). U ovome radu uz pomo¢ kontroliranog uzorka eksperata iz podrucja kvalitete hrane, analizirani su
potencijali zastite oznakama kvalitete poljoprivredno-prehrambenih proizvoda s podrucja Bosne i Herce-
govine. Ispitanici smatraju da od vina Zilavka ima najvedi potencijal, od sireva Livanjski polutvrdi sir, dok
od mesnih proizvoda je to Tradicionalno jelo-rastika sa suhim mesom.

Kljucne rijeci: potencijal zastite, oznaka izvornosti, oznaka zemljopisnog podrijetla, Bosna i Hercegovina,
Hrvatska

Uvod

Svjetsko trZiste hrane zasiceno je cjenov-
no konkurentnim poljoprivredno-prehrambenim
proizvodima cesto dvojbene kvalitete. Reakcija
jednog dijela potroSaca je potraznja za proizvodi-
ma vise kakvoée pri ¢emu im je jamstvo odredena
oznaka koju ti proizvodi imaju. Europska unija (EU)
je jos devedesetih godina proslog stoljeca uspo-
stavila jedinstveni sustav za zastitu naziva tradici-
onalnih poljoprivredno-prehrambenih proizvoda.

Ti proizvodi svojom kvalitetom i posebnim znacaj-
kama nastaju pod utjecajem ljudskih ili prirodnih
¢imbenika, a specifi¢ni su za odredeno zemljopi-
sno podrucje, ili su proizvedeni prema tradicional-
nim recepturama ili metodama proizvodnje. Takvi
proizvodi, iznimne kvalitete i posebnosti oznace-
ni su znakom za zasti¢enu oznaku izvornosti (ZOl),
zasticenu oznaku zemljopisnog podrijetla (ZOZP)
ili zajamceno tradicionalni specijalitet (ZTS). Osim
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Sto taj znak na ambalaZi proizvoda, omogucava
zastitu proizvodaca, on i potrosacu jamdi da kupu-
je autentican poljoprivredno-prehrambeni proi-
zvod, kontrolirane proizvodnje, priznate kvalitete i
lokalnog podrijetla (Striki¢ i sur., 2013.).

Pod pojmom ,Oznaka izvornosti (eng.
Protected Designation of Origin - PDO) je naziv
podrucja, odredenog mjesta ili, u posebnim sluca-
jevima zemlje. On se rabi za oznacavanje proizvoda
ili usluga koji potjecu iz tog podrucja, odredenog
mjestaili te zemljeiCija je kakvocaili ¢ija su svojstva
bitno ili iskljucivo nastala pod utjecajem posebnih
prirodnih i ljudskih ¢imbenika odredene zemljo-
pisne sredine te se proizvodnja, prerada i pripre-
ma u cijelosti odvija u tom zemljopisnom podruc-
ju. Oznakom izvornosti smatra se i naziv koji nije
administrativni zemljopisni naziv odredene zemlje,
regije ili mjesta, a koji je dugotrajnom uporabom
u gospodarskom prometu postao opcepoznat
kao naziv proizvoda koji potjece iz tog podruc-
ja, ako ispunjava propisane uvjete (¢l. 3. ZOZPOI-
PU)“ (Zakon o oznakama zemljopisnog podrije-
tla i oznakama izvornosti proizvoda i usluga NN
173/03, 186/03, 54/05, 76/07, 49/11, 46/18). Prema
istom Zakonu, pod pojmom ,,0znaka zemljopisnog
podrijetla (eng. Protected Geographical Indication
- PGI) stiti se naziv regije, odredenog mjesta ili, u
posebnim slucajevima, zemlje koji se rabi za ozna-
cavanje proizvoda ili usluga koji potjecu iz te regije,
mjesta ili zemlje te koji imaju odredenu kakvodu,
ugled ili drugo svojstvo Sto se pripisuje tom zemljo-
pisnom podrijetlu te ¢ija se proizvodnja i/ili obrada
i/ili priprema odvija u odredenom zemljopisnom
podrucju. Oznaka zemljopisnog podrijetla je i neka
druga oznaka kojom se oznacava proizvod ili uslu-
ga koji potjecu s odredenoga zemljopisnog podruc-
ja, ako ispunjava navedene uvjete (Cl. 2. ZOZPOI-
PU)* (Zakon o oznakama zemljopisnog podrijetla i
oznakama izvornosti proizvoda i usluga NN 173/03,
186/03, 54/05, 76/07, 49/11, 46/18).

Oznaka izvornosti podrazumijeva specific-
niji oblik zastite od oznake zemljopisnog podrijetla,
obzirom da se kod oznake izvornosti pod obavezno
podrazumijeva bitni ili iskljucivi utjecaj posebnih
prirodnih i ljudskih ¢imbenika odredene zemljo-
pisne sredine i iz toga proizaslu osobitu kvalitetu
i svojstva proizvoda ili usluga, i ono Sto ove dvije
oznake najvise razlikuje jeste da se u pravilu zahti-
jeva da se proizvodnja, priprema i obrada proizvo-
da i usluga u cijelosti odvija u naznacenom zemljo-
pisnom podrucju, dok se kod oznake zemljopisnog
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podrijetla zahtjeva da se jedna od aktivnosti (proi-
zvodnija i/ili priprema i/ili obrada) odvija u odrede-
nom zemljopisnom podrucju (DZIV, 2021.) .

Postupak zastite poljoprivredno-prehram-
benih proizvoda jednom od navedenih Oznaka,
odvija se na nacin da je prvi korak u zastiti nazi-
va poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda
jednom od oznaka iz sustava kvalitete - udruziva-
nje proizvodaca. Nakon udruzivanja slijedi pisa-
nje i sastavljanje zajednicke Specifikacije proizvo-
da koja Cini sastavni dio zahtjeva za zastitu jednom
od navedenih oznaka kvalitete. Sama Specifika-
cija proizvoda je temeljni dokument pri zastiti,
obzirom da se u njoj nalaze do u detalje svi kora-
ci u proizvodnji, nacinu proizvodnje, sirovinama
koje se koriste, mjestu proizvodnje, nacinu obra-
de i pohrane, nacinu pakiranja proizvoda i izgle-
da zajednickog logo-a za oznacavanje. Postupak
zastite oznakama kvalitete provodi se prvo na naci-
onalnoj razini, a postupak zapocinje podnosenjem
zahtjeva Ministarstvu poljoprivrede. Nakon uspjes-
no provedenog postupka Ministarstvo donosi
RjeSenje o prijelaznoj nacionalnoj zastiti naziva
poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda kao
ZOl, ZOZP ili ZTS. Nakon donosenja spomenutog
RjeSenja, naziv proizvoda zasticen je na podrucju
Republike Hrvatske, a registracija oznake na razini
Europske unije nastavlja se podnoSenjem zahtjeva
za registraciju oznake Europskoj komisiji (Ministar-
stvo poljoprivrede RH, 2021.).

Do sada u RH je zasticeno ZOI ukupno 18
poljoprivredno-prehrambenih proizvoda: Ekstra
djevi¢ansko maslinovo ulje-Cres, Neretvanska
mandarina, Ogulinski kiseli kupus/Ogulinsko kise-
lo zelje, Istarski prsut/Istrski prsut, Krcko maslino-
vo ulje, Korculansko maslinovo ulje, Paska janje-
tina, Soltansko maslinovo ulje, Varazdinsko zelje,
Slavonski med, Bracko maslinovo ulje, Goran-
ski medun, Novigradska dagnja, Istra, Paska sol,
Paski sir, Malostonska kamenica i Zagorski bagre-
mov med. Do sada je u RH zasti¢eno ZOZP ukupno
13 poljoprivredno-prehrambenih proizvoda: Krcki
prsut, Baranjski kulen, Licki krumpir, Drniski prsut,
Dalmatinski prsut, Poljicki soparnik/Poljicki zelja-
nik/Poljicki uljenjak, Zagorski puran, Slavonski
kulen, Medimursko meso/'z tiblice, Licka janjeti-
na, Varazdinsko bucino ulje, Komiski rogac, Zagor-
ski mlinci, Bjelovarski kvargl, Varazdinski klipic,
Bracki varenik, dok je 8 ih u postupku registraci-
je: Dalmatinska pecenica, Dalmatinska panceta,
Slavonska kobasica, Rudarska greblica, Licki Skri-



pavac, Zagorski Strukli/Zagorski Struklji.

U ovome radu uz pomo¢ kontroliranog
uzorka eksperata iz navedenog podrucja kvalitete
hrane, analizirani su potencijali zastite oznakama
kvalitete poljoprivredno-prehrambenih proizvo-
da s podrucja Bosne i Hercegovine koji bi prema
vazecim propisima i zakonima o oznakama (Zakon
o oznakama zemljopisnog podrijetla i oznakama
izvornosti proizvoda i usluga NN 173/03, 186/03,
54/05, 76/07, 49/11, 46/18) mogli biti registrirani i u
RH i nakon toga i na nivou Citave Europske unije.

Materijal | metode

Primarni podaci prikupljani su metodom
ankete, a kao instrument istrazivanja koristen je
anketni upitnik kojim se utvrdeni stavovi ekspe-
rata o tradicionalnim poljoprivredno-prehrambe-
nim proizvodima s podrucja BiH. Anketni upitnik
sastoji se od ukupno 54 pitanja otvorenog i zatvo-
renog tipa, podijeljenih u nekoliko skupina. Prva
skupina su socio-demografska obiljezja ispitani-
ka. S obzirom na obuhvat anketnog upitnika, za
potrebe ovoga rada prikazane su samo varijable
koje se odnose na socio-demografske karakteristi-
ke ispitanika (eksperata), njihove stavove o poten-
cijalu zaStite jednom od oznaka zastite (Ozna-
ka izvornosti, Oznaka zemljopisnog podrijetla te
Garantiranog tradicionalnog specijaliteta) poljo-
privredno-prehrambenih proizvoda iz BiH. Kako
bi analizirali koji proizvodi imaju najveéi potenci-
jal prema ispitanicima, odgovori su mjereni kori-
Stenjem Likertove skale (Sundali¢ i Pavi¢, 2013.) od
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5 stupnjeva, pri cemu je 1- uopce se ne slazem, a
5- potpuno se slazem. Ciljna skupina ispitanika su
bili eksperti iz podrucja kvalitete hrane, s visokom
stru¢nom spremom i iskustvom u radu u navede-
nom podrucju. Anketno istraZivanje je provede-
no izravno tj. metodom ,face to face, a ukupno je
sudjelovalo 46 eksperata.

Dobiveni rezultati obradeni su na razini
jednovarijatne analize (izracun frekvencija, posto-
taka, srednje vrijednosti, standardne devijacije).
Za usporedbu izmedu skupina proizvoda jedna-
kih karakteristika (vina, sirevi, medovi i sl.) kori-
Sten je Pearsonov hi?® test na granici znacajnosti p<
0,05. Statisticka obrada podataka obavljena je u
statistickom programu SPSS 21.0.

Rezultati | rasprava

U istraZivanju je sudjelovalo ukupno 46 eksperata
iz podrucja kvalitete hrane. Iz tablice 1 je vidljivo
da je zastupljenost Zena nesto niza (47,83 %) nego
muskaraca (52,17 %). Svi ispitanici su visoko obra-
zovani, pri ¢emu je doktora znanosti bilo 10,87 %,
te magistara znanosti 8,70 %. Najveci broj ispitani-
ka (82,61 %) ima od 10 do 20 godina radnog isku-
stva u poljoprivredno-prehrambenom sektoru.
Ovakav uzorak eksperata u istraZivanju, visoko
obrazovanih, s respektabilnim radnim iskustvom
je jamstvo poznavanja problematike i vjerodostoj-
nosti rezultata anketnog istrazZivanja.

Za ispitivanje stavova i procjena ekspe-
rata o potencijalima zastite poljoprivredno-pre-

Tablica 1. Socio-demografska obiljezja ispitanika (N= 46)
Table 1 Socio-demographic features of respondents (N = 46)

Stupanj obrazovanja VSsS Mr.sc. /Hi :Ssihool Ostali
| Education degree [ Higher education [Msc g . [Other
education
37 4 5 0 0 46
80,43 % 8,70 % 10,87 % 0,00 % 0,00 %
Godinaradnog
iskustva/ years of 0-5 5-10 10 20-30 >30
work experience
4 3 20 18 1 46
8,70 % 6,52 % 43,48 % 39,13% 2,17%
Spol/Gender M b4
24 22 46
52,17 % 47,83 %

Izvor: Anketa/ Source: Survey
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hrambenih proizvoda jednom od oznaka za zastitu
(Oznake izvornosti, Oznake zemljopisnog podri-
jetla, te Garantiranog tradicionalnog specijalite-
ta), koriStena je Likertova mjerna skala. Stavovi su
mjereni pomocu 10 tvrdnji, a svoj stupanj sugla-
snosti ispitanici su iskazivali na skali od 1 (uopce se
ne slazem) do 5 (potpuno se slazem).
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Iztablice 2 je vidljivo da suispitanici u najve-
¢em suglasju da vino Zilavka ima najvedi potenci-
jal za zaStitu jednom od oznaka kvalitete (Ozna-
ke izvornosti, Oznake zemljopisnog podrijetla te
Garantiranog tradicionalnog specijaliteta), M=3,92.
Vrijednost SD od 1,06 ukazuje na najve¢u homoge-
nost ispitanika oko njenog slaganja.

Tablica 2. Stavovi ispitanika o potencijalu zastite vina
Table 2 Attitudes of respondents about the potential of wine protection

1+2

3

4+5

(%) (%) (%) M sP P
Blatina 10,30 22,10 67,60 3,79 1,170 0,267
Zilavka 5,90 19,10 75,00 3,92 1,060 0,315
Trnjak 7,40 42,60 50,00 3,75 1,180 0,533

N=46, min=1, max=5; ocjene 1-uopce se ne slaZem, 2-ne slaZzem, 3-niti se slaZem niti ne slazem, 4-slaZzem se 5-potpuno se slazem; M-sred-
nja vrijednost, SD-standardna devijacija, p-signifikantnost/ N = 46, min = 1, max = 5; grades 1-generally disagree, 2-disagree, 3-neither
agree nor disagree, 4-agree 5-strongly agree; M-mean, SD-standard deviation, p-significance

Izvor: Anketa/ Source: Survey

Iz tablice 3, po pitanju potencijala zastite sireva,
uvjerljivo najviSe potencijala prema ekspertima
ima Livanjski polutvrdi sir, dok najmanje potenci-
jala ima SvjeZi kravlji sir (urda, belava). Ovu tvrdnju
potkrjepljuje i najmanja vrijednost SD=0,886 sto
ukazuje na najvecu homogenost ispitanika s tvrd-
njom da SvjeZi kravlji sir (urda, belava) ima najmaniji
potencijal od svih navedenih sireva.

Prema analiziranim podatcima iz tablice 4.,
eksperti smatraju da najviSe potencijala ima Tradi-
cionalno jelo- rastika sa suhim mesom, dok prema
njima, najmanje potencijala ima Hercegovacki
kulen. Najhomogeniji eksperti su bili (SD= 0,908)
kod procjene potencijala za Tradicionalno jelo-
rastika sa suhim mesom te Kruh ispod saca.

Tablica 3. Stavovi ispitanika o potencijalu zastite sireva
Table 3 Attitudes of respondents about the protection potential of cheeses

1+2 3

4+5

(%) (%) (%) o S0 P
Sir iz mijeha - kozji
11,80 27,90 60,30 3,65 0,989 0,794
| Bellows cheese - goat cheese
Siriz mijeha - ovji 5,80 19,20 75,00 3,98 0,951 0,318
| Bellows cheese - sheep cheese
/ |I.-|I\‘:I::jssek|:1?‘:::;rc(:: :;;e 5,90 16,20 77,90 415 0,902 0,825
Vlasicki (Travnicki) sir iz kace
| Vlasic (Travnik) cheese from the tub 10,30 22,10 67,60 3,82 1,145 0,267
Svjezi kravlji sir (urda, belava)
| Fresh cow's cheese (urda, belava) 7,40 42,60 50,00 3,57 0,886 0,533
/ glfr':r;:v';‘z‘;‘:‘;se 33,80 32,40 33,80 3,00 1,184 0,093

N=46, min=1, max=5; ocjene 1-uopce se ne slaZem, 2-ne slaZem, 3-niti se slaZem niti ne slazem, 4-slaZzem se 5-potpuno se slazem; M-sred-
nja vrijednost, SD-standardna devijacija, p-signifikantnost/ N = 46, min = 1, max = 5; grades 1-generally disagree, 2-disagree, 3-neither
agree nor disagree, 4-agree 5-strongly agree; M-mean, SD-standard deviation, p-significance

Izvor: Anketa/ Source: Survey
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Tablica 4. Stavovi ispitanika o potencijalu zastite mesnih prehrambenih proizvoda i drugih jela
Table 4 Attitudes of respondents about the potential of protection of meat food products and other dishes

1+2 3

4+5

(%) (%) (%) . =0 "
Hercegovacki prsut 15,40 34,60 50,00 3,42 0,977 0,133
| Herzegovinian Prosciutto
Hercegovacki pecenica 38,30 9,60 52,10 3,13 1,650 0,874
| Herzegovinian pecenica
Hercegovacki kulen 43,50 15,70 40,80 2,92 1,560 0,651
| Herzegovinian kulen
Hercegovaf:k.a slanina sa zacinima 26.9 346 385 3,06 1145 0,818
| Herzegovinian bacon with spices
Kruh ispod saca
[ Bread . in the sag« 13,2 51,5 35,3 3,26 0,908 0,686
Teletina ispod saca
| Veal ,in the sa&« 33,9 11,3 54,8 3,24 1,105 0,705
Janjetina s raznja
/ Lamb on the spit 11,8 426 456 3,51 1,099 0,254
Tradicionalna jela - pura s lucnicom
| Traditional dishes - mash with 15,4 21,2 63,4 3,6 1,071 0,982
onion
Tradicionalna jela - rastika sa
suhim mesom
| Traditional dishes - collard with 58 28,8 654 3,81 0,908 0,635
dried meat
Tradicionalna jela - izlivak
| Traditional dishes - izlivak 19,2 346 46,1 3,33 0,985 0,706

N=46, min=1, max=5; ocjene 1-uopCe se ne slaZem, 2-ne slaZem, 3-niti se slaZem niti ne slaZem, 4-slaZem se 5-potpuno se slazem; M-sred-
nja vrijednost, SD-standardna devijacija, p-signifikantnost/ N =46, min = 1, max = 5; grades 1-generally disagree, 2-disagree, 3-neither
agree nor disagree, 4-agree 5-strongly agree; M-mean, SD-standard deviation, p-significance

Izvor: Anketa/ Source: Survey

Od ostalih rezultata analize anketnih upitnika
eksperata, kada su u pitanju Zestoka alkoholna
pica- rakije, eksperti smatraju da najveci potenci-
jalima Loza Hercegovka, zatim Rakija- Kruska kara-
mut (Posavina), Sljiva Ramska, Travarica Hercegov-
ka, a s najmanje potencijala ocijenili su Sljivovicu
Posavsku.

Po pitanju potencijala zastite medova
jednom od oznaka kvalitete, analizom rezulta-
ta stavova eksperata iz ovog istraZivanja, Med od
vrijeska ima najvedi potencijal i tu su (SD= 0,125)
eksperti bili najhomogeniji u davanju ocijene
potencijala. Slijedi Med od kadulje te Livadni med s
najmanjim potencijalom.

Lakljudak

Ovim istraZivanjem analizirani su poten-
cijali zaStite odabranih poljoprivredno-prehram-
benih proizvoda s podrucja Bosne i Hercegovine.
Ispitanici smatraju da od vina Zilavka ima najveéi
potencijal (75 %), te su najhomogeniji u svezi tog
proizvoda (SD=1,060), od sireva Livanjski polutvr-
di sir (77,90 %), dok od mesnih proizvoda je Tradi-
cionalno jelo- rastika sa suhim mesom (SD=0,908).
Jedno od ogranicenja i ujedno preporuka za dalj-
nje istrazivanje je da se proizvodi koje su eksper-
ti naveli da imaju najveci potencijal treba dodatno
istraziti na ve¢em uzorku samih potrosaca.
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Potential of agricultural and food products of Bognia and Herzegovina
for protection with EU quality labels

Abstract

Worldwide food markets are saturated with price-competitive agri-food products of often du-
bious quality. In the 1990's, the European Union established a unique system for the protection of the
names of traditional agri-food products which, by their quality and special characteristics, are influenced
by human or natural factors and are specific to a particular geographical area, or produced according to
traditional recipes or production methods. . Such products, of exceptional quality and special features,
are marked with a protected designation of origin (PDO) mark, a protected geographical indication (PGI)
or a guaranteed traditional specialty (GTS). In this paper, a controlled sample of experts in the field of
food quality, evaluated and analyzed the potentials of protection of quality labels of agri-food products
from the territory of Bosnia and Herzegovina. Respondents believe that Zilavka has the greatest poten-
tial from wine, from Livno semi-hard cheese, while from meat products it is Traditional meal-rastika with
dried meat.

Key words: protection potential, protected designation of origin, protected geographical indication, Bos-
nia and Herzegovina, Croatia

Potenzial von Agrar- und Lebensmittelprodukten aus Bosnien und Herzegowina
fiir den Schutz durch EU-Giitesiegel

Lusammenfassung

Die weltweiten Lebensmittelmarkte sind gesattigt mit preislich konkurrenzfahigen Agrar- und
Lebensmittelprodukten von oft zweifelhafter Qualitat. In den 90er Jahren hat die Europadische Union ein
einzigartiges System zum Schutz der Namen traditioneller Agrar- und Lebensmittelprodukte eingefiihrt,
die durch ihre Qualitat und besonderen Eigenschaften von menschlichen oder natiirlichen Faktoren bee-
influsst werden und spezifisch fiir ein bestimmtes geographisches Gebiet sind oder nach traditionellen
Rezepten oder Produktionsmethoden hergestellt werden. Solche Erzeugnisse von aulRergewdhnlicher
Qualitat und besonderen Merkmalen werden mit einer geschiitzten Ursprungsbezeichnung (g.U.), einer
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geschitzten geografischen Angabe (g.g.A.) oder einer garantiert traditionellen Spezialitat (g.t.S.) geken-
nzeichnet. In dieser Arbeit hat eine kontrollierte Stichprobe von Experten auf dem Gebiet der Lebensmit-
telqualitat, die Potentiale des Schutzes von Qualitatskennzeichen von Agrar- und Lebensmittelproduk-
ten aus dem Gebiet von Bosnien und Herzegowina bewertet und analysiert. Die Befragten glauben, dass
Zilavka das grofte Potential unter den Weinen und der Livno-Halbhartkise unter den Kisesorten haben,
wahrend es bei den Fleischprodukten die traditionelle Rastika (Griinkohl) mit getrocknetem Fleisch ist.
Schliisselworter: Schutzpotenzial, geschiitzte Ursprungsbezeichnung, geschiitzte geografische Angabe,
Bosnien und Herzegowina, Kroatien

El potencial de los productos agricolas y alimentarios de Bosnia y Herzegoving
para la proteccidn con las Etiquetas de la UE

Resumen

El mercado mundial de productos alimentarios esta saturado de productos agroalimentarios de
precio competitivo y de calidad a menudo dudosa. En la década de 1990, la UE establecié un sistema
Unico para la proteccion de las denominaciones de productos tradicionale agroalimentarios que, por su
calidad y caracteristicas especiales, se crean bajo la influencia de factores humanos o naturales y son
especificos de un area geografica particular o se producen de acuerdo con las recetas o métodos de pro-
duccidn tradicionales. Dichos productos, de calidad excepcional y caracteristicas especiales, estan mar-
cados con una marca de Denominacion de Origen Protegida (DOP), una Indicacion Geografica Protegi-
da (IGP) o una Especialidad Tradicional Garantizada (ETG). En este trabajo, con la ayuda de una muestra
controlada por expertos en el campo de la calidad alimentaria, se analizaron las potenciales de protec-
cion de las etiquetas de calidad de los productos agroalimentarios del territorio de Bosnia y Herzegovina.
Los encuestados creen que, entre los vinos, el mayor potencial tiene la Zilavka, entre los quesos, el queso
semiduro de Livno y entre los productos carnicos, la comida tradicional rastika (berza col) con carne seca.
Palabras claves: potencial de proteccion, denominacion de origen protegida, indicacion geografica pro-
tegida, Bosnia y Herzegovina, Croacia

Potenziale di tutela dei prodotti agroalimentari della Bosnia ed Erzegoving
con il marchio di qualita dei prodotti dell'Unione europea

Riassunto

Il mercato mondiale e saturo di prodotti agroalimentari a buon prezzo, ma spesso di qualita dis-
cutibile. LUnione europea, a partire dagli anni Novanta del secolo scorso, ha instaurato un sistema uni-
co di tutela delle denominazioni dei prodotti agroalimentari tradizionali che, con la loro qualita e le loro
particolari caratteristiche, sono influenzati dai fattori umani o naturali e sono specifici di una determi-
nata area geografica, oppure sono prodotti in base a ricette o a metodi di produzione tradizionali. Simili
prodotti, aventi qualita e caratteristiche eccezionali, sono contrassegnati con i marchi di Denominazione
di origine protetta (DOP), di Indicazione geografica protetta (IGP) o di Specialita tradizionale garantita
(STG). In questo studio, con l'aiuto di un campione controllato di esperti nel settore della qualita alimen-
tare, e stato analizzato il potenziale di tutela con i marchi di qualita dei prodotti agroalimentari del ter-
ritorio della Bosnia ed Erzegovina. Gli intervistati ritengono che, tra i vini, la Zilavka abbia il maggior po-
tenziale, mentre tra i formaggi, il maggior potenziale di tutela & stato attribuito al formaggio a pasta
semidura di Livno (Livanski polutvrdi sir). Tra i prodotti a base di carne, invece, quello col maggior poten-
ziale di tutela e un piatto della tradizione: il cavolo nero con carne secca (rastika sa suhim mesom).
Parole chiave: potenziale di tutela, denominazione di origine protetta, indicazione geografica protetta,
Bosnia ed Erzegovina, Croazia
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