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Utjecaj mikorize na kemijski sastav vina "‘Portugizac’

Sazetak

Cilj ovog istrazivanja bio je utvrditi kako primjena Zivog mikoriznog cjepiva na korijen vinove loze utjece
na kemijski sastav vina "Portugizac . Pokus je postavljen u jesen 2016. godine na 3 lokacije na podrudju
podregije Plesivica, kada je provedena i aplikacija cjepiva naziva ,Mykoflor” tvrtke Bio-buducnost d.o.o.
Cjepivo je aplicirano na 100 trsova sorte "Portugizac’, pri Cemu je isti broj netretiranih trsova posluzio
kao kontrola. Analiza kemijskog sastava, kao i senzorno ocjenjivanje vina provedeni su nakon berbe
2018. godine. Rezultati su pokazali pozitivan utjecaj mikorize na kemijski sastav vina u vidu povecanja
koncentracije ukupne kiselosti, pojedinacnih organskih kiselina, pepela te smanjenja pH vrijednosti vina.
Aplikacija mikoriznog cjepiva pozitivno je utjecala i na polifenolni sastav te na senzornu ocjenu vina.
Kljuénerijeéi: Portugizac, mikoriza, kemijski sastav vina, polifenoli

Uvod

Korijenje velikog broja fotoautotrofnih biljnih vrsta zivi u simbiotskoj zajednici s mikoriznim
gljivama. Naime, gljive koloniziraju korijen biljaka i razvijaju micelij koji pomaze biljci u usvaja-
nju mineralnih hranjiva (najvise fosfata i nitrata), posebno u tlima koja su njima siromasna, te
povecavaju sposobnost biljke da prevlada biotske i abiotske stresove (Azcon-Aguilar i Barea,
1996). Isto tako, kod mnogih mikoriziranih biljaka zabiljezene su blaze stete uzrokovane pa-
togenima nastanjenima u tlu, kao sto su nematode ili uzroc¢nici truljenja korijena, u odnosu na
netretirane varijante (Pozo i Azcon-Aguilar, 2007). S druge strane, heterotrofne gljive iz proce-
sa fotosinteze koja se vrsi u biljci domacinu dobivaju ugljikohidrate i druge organske spojeve
(Azcon-Aguilar i Barea, 1996).

Simbioza izmedu mikoriznih gljiva i korijena vinove loze dogada se spontano i prisutna je
u vecini proucavanih komercijalnih vinograda (Cheng i Baumgartner, 2004). Cak $tovise, ne-
koliko istrazivanja u kojima su mikorizne gljive uklonjene iz tla pokazala su da normalan rast
i razvoj vinove loze uvelike ovisi o simbiotskoj zajednici s mikoriznim gljivama (Biricolti i sur.,
1997; Linderman i Davis, 2001). Medutim, ucbicajena praksa u komercijalnom gospodarenju
vinogradima najcesce ima negativan utjecaj na biolosku aktivnost tla, ukljucujuci i mikoriznu
simbiozu, te smanjuje brojnost populacije autohtonih mikoriznih gljiva (Thompson, 1994).

Zbog toga je vise autora pratilo utjecaj inokulacije korijena vinove loze mikoriznim gljiva-
ma, te potvrdilo njihov pozitivan uc¢inak (Menge i sur., 1983; Cheng i Baumgartner, 2006; Cam-
prubi i sur.,, 2008), ali je isto tako utvrdeno da razlic¢ite mikorizne vrste imaju razliciti utjecaj na
razvoj vinove loze (Karagiannidis i sur., 1995, Camprubi i sur., 2008). Uz to, odgovor na mikorizu
drugaciji je kod svake podloge i kultivara, kao i njihovih kombinacija (Aguin i sur., 2004).

U vise je radova uslijed mikorize zabiljezen intenzivniji vegetativni porast zbog pojacanog
usvajanja P iz tla, a doslo je i do pojacanog usvajanja drugih hranjiva, narocito Fe, Cui Zn kod ra-
zlicitih kultivara vinove loze (Karagiannidis i sur., 1995; Biricolti i sur., 1997). Osim toga, utvrdena je
i veca tolerantnost vinove loze prema susi kada je u simbiozi s mikoriznim gljivama (Augé, 2001).
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Dokazano je dainokulacija korijena vinove loze mikoriznim gljivama dovodi do povecanja
koncentracije Fe, N, P, Mn i Cu i klorofila u lis¢u, kao i kapaciteta fotosinteze (Bavaresco i sur.,
2003), te povecanu koncentraciju fenola u tkivu listova. Sve to dovodi do povecanja prinosa i
poboljsanja kakvoce grozda, alii ranijeg dozrijevanja (Martin i sur., 2017).

Vecina istrazivanja o utjecaju mikorize na vinovu lozu provedena je u kontroliranim pedolos-
kim i/ili klimatskim uvjetima, na nacin da su cijepovi inokulirani mikoriznim gljivama pa posade-
ni u posude. U dostupnim bazama podataka postoje radovi u kojima se utjecaj mikoriza prati u
prirodnim uvjetima vinograda (Schreiner 2003; Camprubi i sur., 2008; Nogales i sur., 2009; Mesic
i sur., 2020; Rosai sur., 2020; Velasquez i sur., 2020), dok je onih koji se bave utjecajem mikorize
na kemijski sastav grozda i vina nesto manje (Karagiannidis i Nikolau 2000; Karagiannidis i sur.,
2007; Gabriele i sur., 2016; Mesic i sur,, 2016; Torres i sur., 2016; Torres i sur,, 2018a).

|z svega gore navedenog, cilj ovog istrazivanja bio je utvrditi da li i na koji nacin mikoriza
utjece na kemijski sastav grozda i vina, te senzorna svojstva vina "Portugizac’, u uvjetima ko-
mercijalnih vinograda na podrucju podregije Plesivica.

Materijali i metode

Pokus je postavljen 2016. godine na podrudju podregije Plesivica na tri lokacije i to na OPG-
u Gregori¢, polozaj Topolovac, OPG-u Majcenovic, polozaj Goli vrh te OPG-u Ciban, polozaj Raj.
Starost vinograda je izmedu 12 i 15 godina, a podloga je Kober 5BB. Uzgojni oblik u sva tri
pokusna vinograda je jednostruki Guyot, s prosjecnim opterecenjem 14-16 pupova. Na svakoj
lokaciji aplicirano je cjepivo ,Mykoflor” tvrtke Bio-budu¢nost d.o.o. na 100 trsova sorte "Portu-
gizac’. Cjepivo je mikorizna suspenzija razli¢itih rodova gljiva izoliranih s korijena vinove loze iz
prirodnih stanista Hrvatske. Taksonomska analiza mikoriznih gljiva otkrila je najvecu relativnu
zastupljenost arbuskularmo mikorizne gljive Dentiscutata savannicola. Najzastupljeniji je red
Diversisporales, s porodicama Diversisporaceae, Gigasporaceae i Acaulosporaceae. Aplikacija je
obavljena pomocu ru¢nog zemljisnog injektora marke Marolex, direktno u zonu korijena. Kon-
trolni, netretirani trsovi Portugisca udaljeni su ocko 50 metara od mikoriziranih trsova, kako bi
se izbjegla potencijalna kontaminacija mikorizom.

Tla u svim pokusnim vinogradima su neutralne, slabo alkalne do alkalne reakcije. 1z analize
uzoraka tla prije aplikacije cjepiva (2016.) te dvije godine kasnije, kod provedbe ovog istraziva-
nja (2018.), vidljivo je da je mikoriza blago korigirala pH tla prema nizim vrijednostima. Opskr-
ba tla humusom na sve tri lokacije u poc¢etnom uzorkovaniju bila je slabaiili vrlo slaba, a analiza
tla dvije godine nakon primjene mikorize pokazala je bolje rezultate u pogledu opskrbljenosti
tla humusom. Takoder, sadrzaj glavnih biogenih elemenata dusika, fosfora i kalija u tlu bio je
prilicno nizak u pocetnom uzorkovanju, ali se znatno povecao nakon aplikacije mikoriznih glji-
va (tablica 1).

Tablica 1. Rezultati analize uzoraka tla prije i nakon aplikacije mikoriznog cjepiva
Table 1. Results of analysis of soil samples before and after application of mycorrhizal vaccine

Uzorak/Sample o 2 Arme/1%9
H,0 nKcCl humus N PO, K,
Ciban 2016. 7,70 6,53 0,98 0,07 09 16,2
Ciban 2018. 713 5,67 0,99 0,08 33 18,4
Gregoric 2016. 841 7,52 1,97 0,13 34 17,0
Gregoric 2018. 7,98 7,40 3,52 0,24 12,8 31,0
Majcenovic¢ 2016. 7.96 7,06 161 0,11 50 22,0
Majcenovic¢ 2018. 7,80 7.08 2,69 017 89 27,5
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Samo istrazivanje provedeno je 2018. godine do kad se mikoriza imala prilike prosiriti po
korijenju tretiranih trsova. Berba je obavljena ruéno, u trenutku tehnoloske zrelosti grozda, na
nacin da se odvojeno pobralo grozde s mikoriziranih i kontrolnih trsova. Po varijanti pokusa po-
brano je 150 kg grozda koje je vinificirano u tri ponavljanja. Vinifikacija je provedena uz dodatak
pektolitickog enzima Lalvin HC (Lallemnand Inc.). Inokulacija je izvrSena s komercijalnim sojem
kvasca S. cerevisiae Uvaferm 299 (Lallemand Inc.) Cija je rehidracija provedena uz dodatak hra-
ne za kvasac pod nazivom Goferm Protect (Lallemand Inc.). Primijenjena je klasi¢na maceracija
masulja u trajanju od 7 dana pri temperaturi od 20 °C radi optimalnog izdvajanja polifenolnih
spojeva. Tijekom cijelog postupka vinifikacije, kontrolirana je temperatura fermentacije koja
je u fazi tihog vrenja bila 16 °C. Po zavrsetku fermentacije, sva vina su pretocena te sulfitirana
dodatkom 5 %-tne otopine sumporaste kiseline.

Osnovna fizikalno-kemijska analiza mosta i vina

Uzorci mosteva za analizu odvojeni su odmah nakon muljanja i runjenja grozda. Udio Sece-
ra u mostu odreden je pomocu refraktometra i izrazen u °Oe, a sadrzaj ukupne kiselosti (izrazen
u g/L) titrimetrijskom metodom prema O.L.V.-u (2001).

Fizikalno-kemijski parametri u vinu poput koncentracije alkohola, ukupnog suhog ekstrak-
ta, ekstrakta bez Secera, ukupne i hlapive kiselosti, pH vrijednost te koncentracija pepela odre-
deni su metodama prema Q.LV.-u (2001).

Odredivanje pojedinacnih organskih kiselina i polifenolnog sastava vina

Tekucinskom kromatografijom visoke djelotvornosti (HPLC) odredene su pojedinacne or-
ganske kiseline, te pojedinacni polifenolni spojevi po metodi Tomaz i Maslov (2016).

Senzorna analiza vina

Senzorna analiza vina provedena je 3 mjeseci nakon zavrsetka fermentacije, a u ocjenjiva-
nju je sudjelovalo 7 certificiranih degustatora. Ocjenjivanje je provedeno metode 100 pozitiv-
nih bodova.

Statisticka analiza podataka

Za sve uzorke provedena je statisticka obrada podataka koja je ukljucila analizu varijance
(ANOVA) pri cemu se srednje vrijednosti oznacene razli¢itim slovima statisticki razlikuju uz p<0.05.

Rezultati i rasprava

Kao sto je vidljivo u tablici 2. grozde s mikoriziranih trsova na OPG-u Gregori¢ nakupilo je
znacajno vise koncentracije Se¢era u odnosu na kontrolne trsove, dok na OPG-u Majcenovic i
OPG-u Ciban te razlike nisu zabiljezene. Na OPG-u Majcenovic¢ opcenito su nize koncentracije
Secera u usporedbi s preostala dva OPG-a, vjerojatno zbog nepovoljnijeg svjetlosnog rezima u
vinogradu koji je smjesten u neposrednoj blizini Sume, kao i zbog nesto veceqg prinosa po trsu.

Tablica 2. Prosjecna koncentracija Secera, ukupne kiselosti i pojedinacnih organskih kiseli-
na u trenutku berbe, Portugizac, 2018. god.

Table 2. Average sugar, total acidity and organic acids concentrations at harvest date, Por-
tugieser, 2018,

. Ukupna kiselost/ Limunska Vinska Jabuéna
Uzorak/ Secer/ | acidi Kiseli Kiseli iseli
Sample Sugar“Oe Total acidity iselina/ iselina/ Kiselina/
(a/L) Citric acid (g/L)  Tartaricacid(g/L)  Malic acid (g/L)
Gregoric-M 80* 54 0,14 5.0° 1,307
Gregori¢-K 76" 5,1® 0,14 4,70 1,030
Majcenovic-M 64* 54 012* 4.9 1,357
Majcenovic -K 652 496 0,112 4 6" 1,100
Ciban-M g2° 4,7° 0,147 4,67 1,21°
Ciban-K 812 4,30 0,132 4,20 0,920
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M — mikoriza; K — kontrola: Aritmeti¢ke sredine oznacene razli¢itim slovima su signifikantno
razli¢ite uz p=0,05

Primjena mikoriznog cjepiva znacajno je utjecala na povecanje ukupne kiselosti grozda kod
sva tri proizvodaca. Uzimajudi u obzir problem globalnog zatopljenja koji utjece na otezano
nakupljanje optimalnih vrijednosti pojedinac¢nih kiselina u grozdu i vinu koje kasnije utjecu na
ukupnu kiselost, vece koncentracije ukupne kiselosti kod trsova inficiranih mikorizom ukazuju
na pozitivan utjecaj mikoriznih zajednica. Dobiveni rezultati djelomicno se slazu s onima Kara-
giannidisa i sur.(2007) koji takoder prijavljuju nekonzistentan utjecaj mikorize na koncentraciju
Secera u grozdu. Medutim, isti autori, jednako kao i Nicolas i sur. (2015) navode smanjenje kon-
centracije ukupne kiselosti kod mikoriziranih trsova, sto je u suprotnosti s rezultatima dobive-
nim u ovom istrazivanju. U skladu s ukupnom kiseloscu, kod sva tri proizvodaca zabiljezene su
i znacajno vece vrijednosti vinske i jabuc¢ne kiseline u grozda s trsova inokuliranih mikorizom.
Na koncentracije limunske kiseline primjena mikoriznog cjepiva nije imala znacajan utjeca;j.

U tablici 3. prikazani su rezultati kemijske analize vina nakon zavrsene alkoholne fermenta-
cije. Nastavno na vrijednosti izmjerene u mostu, i u mladom vinu je vidljiv trend vise ukupne
kiselosti, a posljedi¢no i nizih pH vrijednosti pod utjecajem mikorize. Imajuci u vidu utjecaj
nizeg pH na intenzitet boje vina, kao i na proteinsku i mikrobiolosku stabilnost te na potencijal
starenja vina, mozemo istaknuti pozitivan utjecaj mikorize na ukupnu kiselost i pH vrijednost
pokusnih vina.

Vidljivo je da je mikoriza imala pozitivan ucinak i na koncentraciju pepela, odnosno mine-
ralnih spojeva u vinu, koji takoder u velikoj mjeri doprinose kvaliteti vina. Utjecaj mikorize na
ostale analizirane parametre nije konzistentan.

Tablica 3. Prosjecna vrijednost osnovnih kemijskih parametara vina Portugizac, 2018. god.
Table 3. Average chemical compounds concentrations, Portugieser wines 2018.

Gregoric Gregoric  Majcenovic  Majcenovié Ciban Ciban
K M K M K M
Alkohol /Alcohol (vol%)
11,08 11,0° 8,7° 8.8° 11,9 11,92
Ekstrakt ukupni/ . . . . .
Total extract {g /1) 232" 28,7 19,3 19,6 24.8 24,2
Secer reducirajuci/
b a a a a a
Reducing sugar (g/L) 3.7 80 32 3.0 4.2 3.8
Ekstrakt bez secera/ : = < 5 2 .
Extract without sugar(g/L) 20,5 21,7 17,1 17,6 21,6 214
Ukupne kiseline (kao vinska)/ . - : 2 : 5
Total acidity (as tartaric) (g/L) 44 46 4.2 47 5.1 54
Hlapive kiseline (kao octena)/ P : ,
Volatile acidity (as acetic)(g/L) 0.30° 0,37 041 0.24° 0.28° 0,26
pH 3,55° 3.46" 3,54 3438 3412 3,39°
Pepeo /Ash I{gf’L} 3,140 3,44° 2,47° 2,58° 3,09° 3,53°

M - mikoriza; K - kontrola: Aritmeticke sredine oznacene razli¢itim slovima su signifikantno razli¢ite
uz p=0,05
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U tablici 4. prikazan je polifenolni profil vina ‘Portugizac” sa svih pokusnih vinograda u
2018. godini. Polifenolni se profil znacajno razlikovao obzirom na podrijetlo grozda. Kod svih
uzoraka vina dobivenih od grozda s mikoriziranih trsova, neovisno o polozaju, uo¢eno je po-
vecanje vrijednosti ukupnih antocijana, posebice glavnog predstavnika, malvidin-3-glukozida.
Opcenito su najvece koncentracije antocijana zabiljezene u uzorcima vina OPG-a Gregoric gdje
je kontrolno je vino sadrzavalo 320,89 mg/L, dok je vino dobiveno od grozda sa trsova zaraze-
nih mikorizom sadrzavalo 330,69 mg/L ukupnih antocijana. | kod ostala dva proizvodaca zabi-
ljiezene su znacajno vece koncentracije ukupnih antocijana u mikoriziranim vinima sto je vrlo
znacajno jer su antocijani nosioci boje crnih vina. Takvi rezultati u suglasju su s onima Torresa i
sur. (2016) i Torresa i sur. (2018a,b) koji takoder navode vise koncentracije ukupnih antocijana
u mikoriziranim vinima, te istrazivanju Gabriele i sur. (2016) koji pak isticu vise koncentracije
malvidin-3-glukozida u vinima s trsova inficiranih mikorizom.

U skupini flavonola postoje vidljive razlike u koncentracijama ukupnih, ali i pojedinacnih
flavonolnih spojeva izmedu vina razlic¢itih proizvodaca. Tako su u vinima s OPG-a Majcenovic
izmjerene koncentracije ukupnih flavonola nesto nize od 7 mg/L, dok se one s OPG-a Ciban
krecu oko 43 mg/L, dakle 6 puta vise. Utjecaj mikorize na ovu skupinu polifenolnih spojeva nije
konzistentan, osim u slucaju kvercetina cije su koncentracije vise u svim mikoriziranim vinima
u odnosu na kontrolna. Gabriele i sur. (2016) prijavljuju znacajno vece koncentracije flavonola
u mikoriziranim vinima sorte ‘Sangiovese " u usporedbi s kontrolnim vinima. Pozitivan utjecaj
mikorize oc¢itovao se i u koncentracijama pojedinacnih i ukupnih fenolnih kiselina pri ¢emu je
utvrden znacajno vecdi sadrzaj kaftarinske kiseline i to kod svih proizvodaca.

Koncentracije vecine pojedinacnih, kao i koncentracija ukupnih flavan-3-ola takoder su
znacajno vise u vinima proizvedenim od grozda s trsova inficiranih mikorizom u odnosu na
kontrolna vina. U skladu s time, vina dobivena od grozda s trsova zarazenih mikorizom sva tri
proizvodaca izdvojila su se signifikantno visim koncentracijama ukupnih polifenola u odnosu
na kontrolna vina. Pri tome ipak treba izdvojiti vina OPG-a Majcenovic koja su opcenito imala
nesto nize koncentracije ukupnih polifenola u odnosu na vina druga dva proizvodaca. Kad se
u obzir uzmu i nize koncentracije secera, razvidno je da grozde navedenog proizvodaca zbog
prevelikog prinosa (u prosjeku gotovo 4 kg po trsu) te nesto losijeg polozaja samog vinograda
nije imalo optimalne uvjete dozrijevanja. U vise je istrazivanja (Gabriele i sur., 2016; Torres i
sur,, 2016; Torres i sur., 2018a,b) potvrdena pojacana sinteza polifenolnih spojeva kod trsova
zarazenih mikorizom. To je vrlo vazno za kakvocu grozda i vina, jednako kao i za prilagodljivost
vinove loze na vanjske utjecaje.
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Tablica 4. Polifenolni profil vina, Portugizac, 2018. god.
Table 4. Polyphenol profile of Portugieser wines, 2018

Gregoric Gregoric  Majcenovic  Majcenovic Ciban Ciban
K M K M K M
peuridin S shbost] 38 o5y low v 8 w0
peonaln welioedl o o oe o a1
Mlvdin 3 glukesics 301,92° 318,51° 116,92 140,49° 206,40° 21535

Malvidin-3-glucoside

Uk. antocijani/
Total anthocyanin

Mircetin-3-O-glukozid/

320,89" 33069 118,120 142,13 221,310 230,18

Myticein 3 glicosde 9,60° 9,33 0,96° 0,82 14,277 13,50°
g‘fg ff;;l"n33‘3]|ﬂ'c'£;?§f" 6,39° 5,25 2,74° 2,52° 26,07° 26,13
omenofueld s 260 e e oor oo
Kvercitin/Quercetin 0,98" 1,152 0,35 0,412 2,81° 3,87
T ma— 22,25 20,99 6,91° 6,98 43,15 43,50°
Kaftarna/Caftaric acid 59,98° 76,612 25,59° 36,67° 90,16 92,95°
Kavna/Caffeic acid 4,258 4,212 3,56° 3,57¢ 4,77¢ 5,79°
Kutarna/Coutaric acid 12,27° 14,72° 6,71° 8,53 16,90° 16,05°
Kumarna/Coumaric acid 2,278 1,570 1,64 1,000 1,95¢ 2,812
Feruli¢na/Ferulic acid 0.64° 0,34" 0.20° 0,22¢ 0,73° 0,82°
Galna/Gallic acid 1,59° 1,65° 140° 1,55 3,97° 3,63
#’:;f:ﬁ:;ﬁi’:fﬁf 81,01° 99,11 39,11 51,56° 118,48° 122,05°
Galokatehin/Gallocatehin 1,262 1,232 0,92° 0,852 1,610 1,832
Procijandin B 1/Procyanidin B1 1,61° 4.09% 0,83" 2,557 1,45° 3,25°
Katehin/Catehin 872" 10,13 6,94° 7,527 9,94° 12,04°
Procijanidin B2/Procyanidin B2 2,86" 4273 2,19° 2,507 2,500 3,78°
Epikatehin/Epicatehin 4,50° 6,15 4,05° 4,28 3,00 5,25°
#‘:tafl'?l":;:;';’; 19,23° 26,24° 14,94° 17,80° 18,50° 26,15°
pg oy oo w0 ose o e s
Ukupno/Total 44404 477,59 177,750 218,64° 413,07 416,36°

M — mikoriza; K - kontrola: Aritmeticke sredine oznacene razli¢itim slovima su signifikantno
razli¢ite uz p=0,05
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Kao sto je vidljivo iz grafikona 1, boljom kakvoc¢om izdvojila su se vina dobivena od grozda
iz varijante tretmana s mikoriznim gljivama sto je u skladu s rezultatima Mesic i sur. (2016) pri
¢emu je najveca razlika uocena u intenzitetu boje, i to posebice kod vina OPG Gregoric, dok su
se vina proizvodaca Ciban opcenito izdvojila najja¢im tonalitetom boje, 5to je direktno poveza-
no i s koncentracijama pojedinacnih polifenola u tim vinima. Vina OPG Gregori¢, uslijed bolje
obojenosti, ali i znacajno vece kompleksnosti i harmonic¢nosti okusa, opcenito su najbolje oci-
jenjena dok je najmanja razli¢itost medu varijantama uocena kod vina Ciban. Postojanost aro-
me u ustima te bolji opci dojam takoder su pridonijeli krajnjem rezultatu, iako su u navedenim
svojstvima vina varijanta OPG Majcenovic bila nesto losije kakvoce u odnosu na ostale uzorke.
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Grafikon 1. Senzorna ocjena vina ‘Portugizac’
Graph 1. Sensory evaluation of Portugieser wines

Zakljucak

Iz dobivenih rezultata moze se zakljuciti da se primjena mikoriznog cjepiva na sorti ‘Por-
tugizac” pokazala opravdanom u smislu poboljsanja kakvoce vina na sve tri pokusne lokacije.
Mikoriza je utjecala na povecanja, kako ukupne kiselosti, tako i koncentracija pojedinacnih or-
ganskih kiselina, pepela te smanjenja pH vrijednosti vina. Jednako tako, pozitivno je djelovala
i na polifenolni sastav te na senzornu ocjenu vina.

No kako se radi o jednogodisnjem istrazivanju, za relevantne zakljucke o opravdanosti pri-
mjene navedenog mikoriznog cjepiva na vinovu lozuy, istrazivanja bi trebalo prosiriti na veci
broj sorata kroz duzi vremenski period.
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Original scientific paper
The impact of mycorrhiza on chemical composition of Portugieser wine

Abstract

The aim of this study was to assess the influence of application of mycorrhizal fungal inoculum on the
Portugieser wine chemical composition. The experiment was conducted in fall 2016. in 3 locations in the
area of ZOI Plesivica, with the ,Mykoflor” vaccine of Bio-buducnostd.o.o company application. The vaccine
was applied to 100 vines of Portugieser variety, with the same number of untreated vines as a control.
Chemical composition analysis of wine, as well sensory evaluation was carried out after the harvest in 2018.
The results obtained demonstrated the positive impact of mycorrhiza on the wine chemical composition as
an increase in total acidity, individual organic acids, wine ash, as well as decrease in pH value. Mycorrhiza
also had a positive effect on the wine polyphenolic composition and sensory evaluation.

Keywords: Portugieser, mycorrhiza, chemical composition of wine, polyphenols
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