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Zilavka-autohtoni vinski kultivar Hercegovine

Sazetak

Uzgoj vinove loze i proizvodnja vina imaju dugu tradiciju na podneblju Hercegovine. Vremenom se u
Hercegovinimedumnostvomvinskih kultivaralokalnog sortimenta svojom kakvocomizdvojio kultivar Zilavka.
Uz Zilavku se u hercegovackim nasadima vinove loze uzgajaju i pratece sorte Bena, Krkosija i Dobrogostina.
Zahvaljujuéi dobrim proizvodnim osobinama te specificnom, ugodnom mirisu vina Zilavka predstavija
najzastupljeniju autohtonu sortu Hercegovine. U kombinaciji s prate¢im sortama daje visokokvalitetno bijelo
vino koje je 1970. godine zakonom zasticeno i proglaseno cuvenim pod nazivom Zilavka Mostar.

Kljuéne rije¢i: uzgoj vinove loze, proizvodnja vina, podneblje Hercegovine, kultivar Zilavka

Uvod

Vinova loza je najznacajnija i jedna od najzastupljenijih kultura u poljoprivrednoj proizvod-
nji Hercegovine. To ne za¢uduje obzirom na ¢injenicu kako je zbog povoljnih agroekoloskih
odnosno klimatskih i zemljisnih uvjeta podru¢je Hercegovine izrazito pogodno za uzgoj vino-
ve loze. Vino se od davnina proizvodilo u ve¢em dijelu Hercegovine u koli¢inama i opsegu koji
su omogucavali nesmetanu opskrbu cijele zemlje. Zaplata (1934.) istice kako je jo$ za turske
vladavine Hercegovina proizvodila, narocito oko Neretve, mnogo vina koje se u znatnim ko-
licinama uvozilo u Bosnu. Za vremena Kraljevine SHS i kasnije Kraljevine Jugoslavije hercego-
vacko vino se uglavnom plasiralo na trziste tadasnje drzave, a tek manje koli¢ine su se izvozile
u inozemstvo. Najviie se izvozilo u Cehoslova¢ku te manje koli¢ine u Dansku i Austriju. Na
osnovu sporazuma s Cehoslova¢kom kontingent vina koji se mogao izvesti iz Kraljevine SHS
u tu zemlju iznosio je 120.000 hektolitara. Od tog dijela moglo se mostarskog vina u buradi-
ma izvesti u koli¢ini od 4.000 hl te Zilavke i Blatine u bocama u kolic¢ini od 1.500 hl (Narodna
Sloboda, 1924). Medutim, prije Prvog svjetskog rata hercegovacka vina Zilavka i Blatina bila
su poznata ¢itavom svijetu (Jugoslavenski list, 1930.). Vlasnici podruma plasirali su Zilavku ne
samo u svojoj zemlji nego diljem svijeta pa je poznata podrumarska mostarska tvrtka ,Braca
Jelaci¢” nase vino slala u Kinu i Japan te u druge daleke zemlje (Jugoslavenski list, 1937). Naime,
austrougarska je vlast odmah nakon okupacije ovih prostora poduzela niz aktivnosti kako bi se
povecale povrsine pod vinogradima i kako bi se pospjesila proizvodnja grozda i prerada vina.
Formirane su vocarsko-vinarske stanice, osnivani lozni rasadnici, vrsilo se evidentiranje i de-
skripcija najvaznijih hercegovackih kultivara vinove loze, otvarali su se vinski podrumi, dok su
se lokalni vinari slali na obuku i skolovanje u vinogradarsku skolu u Klosterneuburgu kod Beca.
Vino se u tom razdoblju intenzivnije izvozilo u inozemstvo. Medutim, pojavom filoksere doslo
je do destrukcije vinograda i smanjenja proizvodnje vina. Filoksera je u Hercegovini uo¢ena
neposredno pred Prvi svjetski rat, i od tada je stalno prisutna na ovim prostorima (Rotim, 2018).

Mr.sc. Nino Rotim, Katica Crnjac, dipl.ing.agr. Federalni agromediteranski zavod Mostar, Biskupa Cule 10, 88000 Mostar, Bosna i Hercegovina
Autor za korespondendiju: nino.rotim@faz.gov.ba

86



Glasnik zastite bilja 6/2023.

Mostar kao vinorodno podrucje

Tijekom proslosti objavljeni su mnogi tekstovi u razli¢itim tiskovinama vezano za stanje
vinogradarstva i proizvodnju vina na podneblju Hercegovine. U vedini tih tekstova kao glavno
proizvodno podrugje vinove loze navodi se kotar Mostar, dok se kao najkvalitetniji kultivar isti-
¢e Zilavka. Tako Sarajevski list (1913) navodi:,U Hercegovini je od bijelih vina glavna vrsta Zilavka,
koja se sadi u prvom redu oko Mostara. Od nje se proizvode najplemenitija vina." Lovrenovic (1929)
donosi slicnu konstataciju: ,,Gledano za podneblje Hercegovine 1929. godine vecina povrsina pod
vinovom lozom nalazila se u kotaru Mostar. Od sveukupnih vinograda u mostarskom kotaru tri
Cetvrtine Cine bijele sorte grozda: Zilavka, Bena i Krkosija! Inace, zapazeno je da na vapnenim
tlima koja su uobi¢ajena na Sirem podru¢ju Mostara vina od Zilavke imaju izrazeniju aromu.
To je konstatirano prije jednog stoljeca jer se u tiskovini Vecernja posta (1928) navodi: ,Malo je
krajeva koji daju tako aromati¢na vina kao sto ih daju hercegovacki vinogradi, narocito pojedini
kotari. Glavna je odlika nasih vina aroma, s obzirom na velik postotak sladora groZda, koji &esto
dosegne 24 posto. Od svih vina najvise se trazi Zilavka koja je kod nas zauzela monopolsko mjesto.”

Spomenimo jos kako je Mostar kao srediste Hercegovine ve¢ koncem 19. stoljeca posjedo-
vao brojne vinske podrume. Podrume je imala Prva vocarsko-vinogradarska stanica Gnojnice
kod Mostara osnovana 1888. godine, podrumi obitelji Jelaci¢ osnovani su 1893., dok su obitelji
Anici¢, Krulj i Oborine s podrumarstvom krenuli 1897. godine. Uskoro su im se pridruzili i osta-
li: Kovacine, Peske, Sliskovici, Radulovi¢i, Goluboviéi, Santi¢i i mnogi dr. Proizvodnjom vina i
podrumarstvom od davnina su se bavili i hercegovacki franjevci sa sjedistem u Mostaru. Osim
toga, mostarski franjevci su medu prvima u gradu imali suvremene mlinove (muljace) i prese za
grozde, crpke za vino, uz impozantno opremljen vinski podrum (Rotim, 2022.).

Slika 1. Vinski podrum/Figure 1. Wine cellar

Zastita hercegovackih vina

Kakvoca vina proizvedenog na podru¢ju Mostara oduvijek je bila na zavidnoj razini. Ne za-
¢uduje da su mnogi trgovci uvezena inozemna vina, kao i vina iz drugih krajeva Hercegovine
na trziste stavljali pod nazivom ,Mostarsko vino” Stoga je na sjednici gradskog poglavarstva
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grada Mostara odrzanoj 2. studenog 1893. godine odlu¢eno da se vino proizvedeno u gradu
zastiti specificnim biljegom od strane opcinskih vlasti. Naglaseno je,da se vino iz okolice grada,
kao i dalmatinsko prodaje pod mostarsko premda mu kakvoca nije ni blizu mostarskom”. Posto
je patvorenje vina uzimalo svoj danak 1930. godine poceo se u praksi primjenjivati Zakon o
vinu usvojen 31.07.1929. godine. Spomenuti zakon bio je prili¢no rigorozan te je za patvorenje
vina bila predvidena zatvorska kazna od 7 do 30 dana, uz veliku nov¢anu globu. Naime, bilo je
zabranjeno stavljati u promet mostili vino pod oznakom bilo vinorodnog predjela i mjesta, bilo
podruma, sorte grozda i godine starosti ukoliko oznaka ne odgovara stvarnosti te je bilo zabra-
njeno pustati u promet bolesna i pokvarena vina. Spomenuti zakon prestao je da vazi 1941.
godine. Nakon Drugog svjetskog rata postojece regulative bile su mijenjane te dopunjavanje
razlicitim zakonskim i podzakonskim aktima. Tako je 1946. godine Zemaljski ured za cijene pri
Predsjednistvu Narodne vlade Bosne i Hercegovine donio rjesenje kojim se hercegovacka vina
Zilavka i Blatina ogla3uju za sortna vina te se na ova vina imaju primjenjivati cijene kao i za
ostala sortna vina u smislu odredbe ¢lanka 2. rjeSenja Saveznog ureda za cijene o reguliranju
cijena vinu, vinskom destilatu i rakiji (Sarajevski dnevnik, 1946).

Novi Zakon o vinu donesen je 1974. godine i predstavljao je osnovni pravni akt kojim je
regulirana proizvodnja i promet vina na teritoriji SR BiH (,Sluzbeni list SRBiH 18/74 i 17/75).
Medutim, u pogledu kakvoce vina primjenjivao se Pravilnik o kvaliteti vina kao savezni propis
(,Sluzbeni list SFRJ, 17/1981). Prema ovim zakonskim aktima radi stavljanja u promet vina su
mogle proizvoditi organizacije udruzenog rada, gradani i pravna lica pod uvjetom da su upi-
sani u opcinski registar proizvodaca vina. A da bi bili upisani u registar morali su imati odgova-
rajuce prostorije, vinarsku opremu i stru¢na lica koja su rukovodila proizvodnjom i preradom
vina. Konacno je 2023. godine usvojen Zakon o organizaciji trzista vina u BiH kojim ce se trziste
vina urediti prema EU standardima i kojim ¢e se omoguciti kvalitetniji pristup proizvodaca me-
dunarodnom trzistu.
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Slika 2. Hercegovacki asortiman vina/Figure 2. Assortment of wines from Herzegovina
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Hercegovacka Zilavka svjetske slave

Godine 1937. u Parizu je odrzan Kongres internacionalnih vinogradara koji se bavio pita-
njem kvalitete vina, ali i medunarodne zastite najboljih svjetskih vina. U sklopu kongresa ku-
$ana su vina i iz nasih krajeva te je izmedu tisuce raznih europskih i balkanskih vina mostarsko
vino odnijelo rekord. To vino bilo je Zilavka koja je osvojila prvo mjesto (Jugoslavenski list,
1937). Slobodna Dalmacija (1966) navodi: ,Otkako je Zilavka s desetak zlatnih medalja stekla
svjetski glas i bolju cijenu, mnogi proizvodaci iz raznih krajeva zemlje dobavljaju iz Hercegovine
sadnice iste loze i zasaduju ih na sve ve¢im povrsinama. Vino koje se na drugim podrucjima dobiva
od iste vrste loze, razumljivo, nije ni izdaleka tako kvalitetno kao originalno proizvedeno u Hercego-
vini. A ipak ono se prodaje pod istom etiketom kao i ono iz Hercegovine". Treba znati kako je Zilav-
ka uzivala renome proizvodaca najkvalitetnijih vina zahvaljujuci ne samo kvalitetnoj sirovini tj.
grozdu vec i suvremenoj stru¢noj preradi. Hercegovina je imala izvrstan strucni vinarski kadar
i savrSeno uredene podrume. Proizvodnjom, ali i trgovinom hercegovackih vina rukovodili su
iskusni vinarski stru¢njaci. Zbog svega toga se razdoblje od 1890. do 1913. godine u Hercego-
vini smatra zlatnim dobom vinarstva. Razdoblje od 1930. do 1941. godine takoder se smatra
vaznim u pogledu razvoja vinogradarstva i vinarstva jer je u tom periodu ostvaren znacajan
napredak. O tome svjedoce i brojne nagrade koje je vino Zilavka osvoijilo u Parizu, Budimpesti,
Lozani, Becu, Pragu i sl.

Doba stagnacije u vinarstvu

Vezano za podru¢ju Hercegovine razdoblje od 1945. do 1966. godine mozemo smatrati
dobom stagnacije vinarstva. Naime, nakon Drugog svjetskog rata osjetno je nedostajao struc-
ni kadar u pogledu proizvodnje i prerade vina. Ratna deSavanja i surovo porace prouzrocili su
migraciju stanovnistva i u tom razdoblju Hercegovina je ostala bez velikog broja skolovanih i
iskusnih podrumara. Od svih podruma samo su podrumi vinarije u Ljubuskom imali visoko-
kvalificirana struc¢na lica osposobljena u pogledu proizvodnje i prerade vina. Osim toga, jo$
pet inZenjera agronoma djelovalo je u sastavu tadasnjeg poljoprivrednog zavoda, sto je bilo
nedovoljno za kvalitetniji iskorak na polju vinarstva. Stoga ne za¢uduje da su se proizvodila
nedovoljno bistra, slatkasta i octikava vina. Oprema u podrumima bila je nezadovoljavajuca
jer se u nedostatku crpki pretakanje vina obic¢no vrsilo razli¢itim posudama, sto se negativno
odrazavalo na kakvocu i zdravstveno stanje proizvedenih vina. Tijekom prerade vina grijesilo
se u postupcima sumporanja i presanja, a Cesti su bili i zastoji u vrenju mosta. U spomenutom
razdoblju umanjena je i kakvoca sirovine tj. grozda jer se grijesilo kod obnove vinograda 30-tih
godina proslog stolje¢a. Naime, nakon devastacije vinograda kao posljedica napada filoksere
kod podizanja novih nasada napustili su se dotadasnji, vrhunski vinogradarski lokaliteti te su
nasadi vinove loze podizani po pristupacnijim terenima. Vinogradi su tako sadeni po poljima i
na lokalitetima koji nisu mogli osigurati kvalitetnu sirovinu, kao $to je to bio slucaj ranijih godi-
na. Pored toga, u to zadruzno doba podizani su vinogradi na ve¢im povrsinama s prvenstvenim
ciljem povecanja prinosa. Naime, nepravilna politika cijena i otkupa grozda stimulirala je isklju-
¢ivo koli¢inu proizvedenog grozda. Zbog svega navedenog sredinom 50-tih godina proslog
stoljeca ostalo je na Sirem podrucju Mostara nezasadeno dvije trecine najboljih terena za uzgoj
Zilavke. Bitno je ista¢i da je filoksera osim smanjena povrsina pod vinogradima utjecala i na na-
rusavanje dotadasnjeg renomea vina od Zilavke. To se mozZe zahvaliti nesavjesnim trgovcima
koji su u nedostatku sirovine za proizvodnju Zilavke u procesu proizvodnje spomenutog vina
dodavali vece koli¢ine grozda od drugih, manje vrijednih sorti vinove loze.

Vrijeme kombinata i instituta

Posto je poslijeratna rascjepkanost proizvodnje vina po sitnim zadruznim podrumima i ko-
nobama, u odsustvu vinarskih stru¢njaka i najosnovnije podrumske opreme dovela do znacaj-
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nog pada kakvoce hercegovacke Zilavke dolo je do inicijative za pokretanje druge obnove
vinogradarsko-vinarskog sektora. Sve je zapoceto osnivanjem poljoprivrednog kombinata.
Poljoprivredni kombinat ,Hercegovina” (HEPOK) osnovan je 1966. godine. Cjelokupni njegov
proizvodni program vodio je vlastiti Istrazivacko-razvojni institut (IRC) koji je osnovan 1969.
godine. 1z njega su proistekli svi razvojni programi temeljeni na provjerenim znanstvenim i
stru¢nim analizama. Djelatnici IRC-a u suradnji s kolegama iz Privredne Komore pokrenuli su
inicijativu za izradu elaborata u cilju zastite vina i vinarske proizvodnje. Stoga, dok je jos dje-
lovao u sklopu HEPOK-a IRC je poduzeo aktivnosti na zastiti podrijetla Zilavke i Blatine koje su
proglasene ¢uvenim hercegovackim vinima. Proizvodnja Zilavke je zasticena 1970., a Blatine
1973. godine (Rotim, 2020). Zahvaljuju¢i tomu hercegovacki vinari danas svoju Zilavku i Bla-
tinu plasiraju na trziste kao vrhunsko vino. Sljednik Duhanskog instituta i IRC-a je Federalni
agromediteranski zavod Mostar koji je nastavio tradiciju svojih prethodnika i koji u akreditira-
nom enoloskom laboratoriju (BAS EN ISO 17025:2018) vrsi razli¢ite analize vina, izraduje studije
isplativosti i elaborate o zastiti zemljopisnog podrijetla vina, izraduje izvoznu dokumentaciju
za vino (Certifikat V1), vr3i organolepti¢ku ocjenu i procjenu kakvoce vina te je suorganizator
poznate manifestacije Sabatina.

Zilavka i njeni pratedi kultivari

Zilavka je gospodarski znacajna, najzastupljenija bijela visokokvalitetna autohtona sorta
Hercegovine. Ime je vjerojatno dobila zbog svoje otpornosti i moguénosti uzgoja u razli¢itim
proizvodnim uvjetima (Zilava-zilavka) ili pak po tankim Zilicama tj. provodnim snopovima koji
se u punoj zriobi uo¢avaju u bobicama grozda. Zilavka s prate¢im kultivarima Benom i Krkosi-
jom zauzima dominantno mjesto u sortimentu hercegovackih vinograda (40-50 %). Trs odliku-
je bujaniuspravan rast. List je ¢esto peterodijelan, srednje veli¢ine i svijetlozelene boje. Nali¢je
lista je prekriveno dlacicama. Peteljka lista je srednje duljine i prekrivena je rijetkim dlacicama.
Cvijet je morfoloski i funkcionalno hermafroditan zbog ¢ega ne dolazi do nepotpune oplodnje
koja se manifestira pojavom rehuljavosti grozda. Bobice su okrugle, srednje velicine, zlatnozu-
te ili zelenkasto-zute boje. Peteljka grozda je ¢vrsta. Grozdovi su piramidalnog oblika, srednje
krupni i tezine 150-200 grama. Dozrijeva u tre¢cem razdoblju (lll epoha). U godinama s ranijom
vegetacijom u okolici Mostara i na polozajima uz Neretvu berba se obavlja znatno ranije i to
pocetkom rujna dok se na povisenim polozajima na podru¢ju Brotnja (op¢ina Citluk) i Dubrava
(podru¢je izmedu op¢ina Capljina i Stolac) s berbom zapo¢inje polovicom rujna. U godinama
s kasnijom vegetacijom berba se pomjera za 10-tak dana. Prinosna je sorta koju odlikuje redo-
vita rodnost. Pogodna je za uzgoj na niskom, srednje visokom ili visokom trsu. Dobre prinose
ostvaruje pri kratkoj rezidbi na dva pupa premda podnosi mjesovitu i dugu rezidbu. Vrlo dobro
uspijeva na juznim ekspozicijama gdje dominiraju srednje duboka i kr$evita tla umjerene vlaz-
nosti. Bolje podnosi uzgoj na suhom tlu u odnosu na niske terene i vlazna zemljista. U praksi
susre¢emo dva varijeteta Zilavke koja se razlikuju po boji bobica i prema stupnju zbijenosti
grozda, a koje proizvoda¢i nazivaju Zuta i zelena Zilavka. Zilavka kojoj vinogradari daju pre-
fiks Zuta osim zlatnozute boje pokozice bobica, formira i sitnije bobice grozda koji je prili¢no
rastresit. Zilavka koju nazivaju zelena, osim zelenkasto-zute boje pokoZice bobica ima izrazito
zbijene grozdove zbog ¢ega je podlozna pojavi i razvoju sive plijesni. Nije poznato imaju li va-
rijeteti odlike klona ili se radi o jednoj te istoj Zilavci kod koje se javljaju odredene morfologke
razlike pod utjecajem razlicitih agroekoloskih uvjeta uzgoja. Sadrzaj Secera u mostu krece se
od 20-24 %, a ukupnih kiselina 5-6 g/I. Sadrzaj alkohola varira od 11 do 14 vol %. Od kultivara
Zilavka proizvode se kvalitetna vina, a sa odabranih lokaliteta odnosno vinograda vrhunska
vina, s dodatkom do 15 % Krkosije i Bene. Vino odlikuje skladan odnos alkohola i kiselina te
karakteristi¢an miris. Vino je pitko i ima Zutozelenu boju (Rotim i sur., 2017).
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Slika 3. Zilavka/Figure 3. Zilavka

Krkosija je autohtoni bijeli vinski kultivar Hercegovine. Sazrijeva u tre¢em razdoblju kao

i Zilavka. Zbog anomalija u gradi cvijeta ima neredovitu oplodnju i slabije zametanje bobica.
Formira grozdove stoZastog oblika i prosje¢ne tezine 100-200 grama. Trs je srednje bujan. Od-
govara mu kratka rezidba, a podnosi i mjesovitu. List je peterodijelan do sedmerodijelan, s du-
bokim urezima. Uzgaja se na propusnim tipovima tala s dovoljno vlaznosti. Prilicno je izbirljiva
u pogledu tla i ne podnosi susu. Odgovaraju joj crvenice s podru¢ja Citluka, Capljine i Ljubus-
kog gdje ostvaruje zavidne rezultate u pogledu rodnosti. Rodnost joj je ipak manja u odnosu
na Zilavku jer je osjetljiva na vremenske prilike u vrijeme cvatnje. To je posebno izraZzeno kod
nekih tipova Krkosije. Naime, Krkosija predstavlja smjesu nekoliko tipova koji se vrlo razli¢ito
ponasaju u pogledu rodnosti. Stoga je kod ovog kultivara potrebno pronaci najrodniji tip koji
potom treba reproducirati, a sve ostale tipove unistiti zbog njihove defektnosti. Krkosija se u
“rag odnosu na Zilavku odlikuje ve-

¢im sadrzajem kiselina u groz-
du i u vinu. Vino od Krkosije
brzo se bistri i lako njeguje, ali
mu nedostaje potrebna har-
moni¢nost. Zutozelenkaste je
boje, jako u alkoholu i na oku-
su dovoljno kiselo, s dobrim
ekstraktom ali bez potrebne
arome. Medutim, u kupazi sa
& Zilavkom i Benom mogu se
postici kvalitetna i dobra vina.

Slika 4. Krkosija
Figure 4. Krkosija
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Slika 6. Dobrogostina
Figure 6. Dobrogostina

Berba i prerada grozda

Bena je lokalna bijela vinska sorta koja je re-
doviti pratitelj Zilavke u hercegova¢kim na-
sadima vinove loze. Zbog nedovoljne kakvo-
¢e grozda iznimno rijetko se pravi vino samo
od ove sorte. Dozrijeva u prvoj polovici rujna.
Uz kratku rezidbu urod joj je dobar. Prosje¢na
tezina grozda iznosi oko 130-180 grama.
Grozd je rastresit, piramidalnog oblika i nala-
zi se na kratkoj, odrvenjeloj peteljci. Bobice
grozda su velike, okruglastog ili duguljastog
oblika, zlatnoZute boje pokoZice. Bena je
izrazito nezahtijevna sorta u pogledu uzgoja
na oskudnim tlima i nepovoljnim polozajima.
Prilicno je otporna prema plamenjaci i pepel-
nici. U odnosu na Zilavku njen most sadrzava
vise kiselina, ali uvijek manje u odnosu na Kr-

. kosiju. Zbog veceg sadrzaja kiselina dobar je

dodatak vinu (do 5 %) od Zilavke. Kao prate-
coj sorti prednost se u nasadima uvijek daje
Krkosiji, izuzev na losijim tipovima tala i ne-
povoljnim polozajima koji vise pogoduju uz-
goju izdrzljive Bene. Most sadrzava 16-22 %
Secerai4,9-7,8 g/l ukupnih kiselina. Koristi se
i za konzumaciju u svjezem stanju (kao zoba-
tica).

Dobrogostina je lokalna bijela sorta

| koja se uzgaja na podrucju Hercegovine. Uz

Krkosiju i Benu uzgaja se kao prateca sorta
u nasadima Zilavke. Trs joj je srednje bujan
i izrazito rodan. Sorta dozrijeva tjedan dana
prije Zilavke. Formira velike, srednje zbijene
grozdove piramidalnog oblika. Bobice su ve-

& like, tanke pokoZice i Zutozelene boje. Zbog

tanke pokozice u kisnim godinama dolazi do
pucanja vrlo so¢nih bobica pa se pojavljuje
i razvija siva plijesan. Sorta je slabo otporna
na plamenjacu. Osim za kupazu vina sorta
se koristi za konzumaciju u svjezem stanju.
Nema vedi gospodarski znacaj i uzgaja se
sporadi¢no.

Berba predstavlja jednu od najznacajnijih radnji u vinogradu. Odredivanje datuma berbe
vrdi se na osnovu rezultata mjerenja kolicine Secera i ukupnih kiselina, dok se dinamika berbe
prilagodava kapacitetu primarne prerade u podrumu. Naime, ubrano grozde je potrebno ¢im
prije preraditi, a to svakako treba uciniti u istom danu kad je obavljena berba. Potom se pristu-
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pa gnjecenju tj. muljanju grozda. U tijeku ili odmah nakon muljanja vazno je dodati sumpor.
Masulj (zgnjeceno svjeze grozde) prije otakanja pozeljno je macerirati u trajanju do 24 sata.
Maceracija je bitna jer podrazumijeva izlu¢ivanje pigmenata, boja i aromatskih tvari koje se
nalaze u kozici bobica grozda, a koje ovim postupkom prelaze u most dajuc¢i budu¢em vinu
izraZeniju boju i aromu. Nakon toga vrsi se otakanje mosta tj. samotoka, dok se preostali pri-
rodno ocijedeni masulj upucuje u presu na tijestenje. Dobivenu samotocnu frakciju s mostom
od presanja zatim je potrebno taloziti kako bi se uklonile mehanicke necistoc¢e. Ukoliko do ove
faze nije vrseno sumporenje potrebno je dodati sumpor. Postupak talozenja traje od 12 do 24
sata. U manjim podrumima postupak taloZzenja se moze ubrzati ubacivanjem boca s ledom
u most. Nakon postupka talozenja isti i bistri most otace se u posude u kojima ce se odvijati
proces fermentacije. Prije pocetka fermentacije, ukoliko je to potrebno, moze se obaviti do-
sladivanje mosta dodavanjem Secera te se dodaje selekcionirani vinski kvasac. Potom slijedi
najvaznija faza prerade-fermentacija ili vrenje mosta. Iznimno je vazno osigurati kontinuirano,
tiho vrenje na kontroliranoj temperaturi od 18 do 20°C. Tijekom vrenja potrebno je osigurati
i hladenje mosta, $to se moze vrsiti na razli¢ite nacine u ovisnosti od opremljenosti vinskog
podruma. Po zavrsetku fermentacije nuzno je mlado vino skinuti s taloga, napraviti analizu u
enoloskom laboratoriju i po potrebi dodati sumpor.

W
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Slika 7. Berba grozda/Figure 7. Vintage

Njega i dorada vina

Da bi se dobilo zrelo i dobro vino posebnu pozornost treba posvetiti njezi mladog vina.
Ozanic¢ (1935) konstatira kako su hercegovacka vina nadaleko poznata jer se vino namijenjeno
prodaji odnjeguje dobro. Istice kako primjerom prednjace mostarski posjednici i trgovci vi-
nom. Stoga vinari do danasnjeg dana posebno vode racuna o postupcima njege vina, kao to
su: pretakanje i bistrenje vina, filtriranje i stabilizacija vina te na koncu punjene vina i njegovo
skladistenje. Kod svih tretmana u okviru dorade, njege i ¢uvanja potrebno je vino analizirati
na osnovne sastojke, posebice hlapivu kiselost i po potrebi je nuzno dodati odredenu koli¢inu
sumpordioksida. Fizikalno-kemijske i organolepticke osobine vina se ispituju u enoloskim labo-
ratorijima gdje se odreduju slijedeci parametri: relativna gustoca, alkohol, ukupni suhi ekstrakt,
reducirajuci Seceri, ukupna i hlapiva kiselost, slobodni i ukupni sumpor, pepeo i ph vrijednost.
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Zakljucak

Proizvodnja vina i podrumarstvo u Hercegovini ima dugu tradiciju. Vinarstvo je hercego-
vackom teZaku od starih vremena predstavljalo znacajan ¢imbenik u ekonomskom pogledu.
Godine 1937. u Mostaru i njegovoj bliZzoj okolici nalazilo se petnaest podruma koji preradivali
grozde i producirali Zilavku. Naspram ovih petnaest podrumara nalazilo se nekoliko tisuca vi-
nogradara (Jugoslavenski list, 1937). Poslije Drugog svjetskog rata na podrucju Hercegovine
dolazi do stagnacije u vinarskom sektoru. Medutim, vremenom se podize pet velikih vinarija u
drustvenom sektoru sa sadrzajima koji su omogucavali suvremeniju proizvodnju vina. Sedam-
desetih godina proslog stoljeca izvriena je zastita podrijetla Zilavke i Blatine te je zasti¢eno jo3
sedam kvalitetnih vina sa zemljopisnim podrijetlom. Do Domovinskog rata hercegovacka vina
su plasirana uglavnom na domace trziste dok je 10 posto proizvodnje bilo orijentirano prema
izvozu. lzvoz vina prvenstveno se odnosio na ¢uveno vino Zilavka Mostar. U novije vrijeme
grozde se koristi za proizvodnju vina od strane registriranih proizvodaca vina (46 u BiH) i ne-
registriranih proizvodaca (lvankovi¢ i Kolega, 2016.). Sli¢can broj registriranih proizvodaca vina
zadrzao se do danasnjeg dana, s tim da je vazno napomenuti kako se ¢ak 44 registrirana pro-
izvodaca vina nalaze na podrucju Hercegovine. Vrhunac rada entuzijasta u sektoru vinarstva
svakako je uspostavljanje Vinske ceste Hercegovine koja je utemeljena u travnju 2007. godine
i koja je premrezila njena glavna vinorodna podrugja.
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Review paper

Zilavka-autochthonous wine cultivar of Herzegovina

Abstract

The cultivation of vines and the production of wine have a long tradition in the region of Herzegovina. Over
time, in Herzegovina, among the multitude of wine cultivars of the local assortment, the cultivar Zilavka
stood out with its quality. Along with Zilavka, accompanying varieties of Bena, Krkosija and Dobrogostina
are grown in Herzegovinian vine plantations. Thanks to its good production characteristics and the
specific, pleasant smell of wine Zilavka represents the most common indigenous variety of Herzegovina. In
combination with accompanying varieties, it gives high-quality white wine, which was protected by law in
1970 and declared famous under the name Zilavka Mostar.

Key words: grapevine cultivation, wine production, region of Herzegovina, cultivar Zilavka
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