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Blatina-autohtoni vinski kultivar Hercegovine

SaZetak

Vinarstvo Hercegovine je od starih vremena predstavljalo znacajan ekonomski cimbenik stanovnistva
ovog podneblja. Autohtoni kultivar Blatina nositelj je kakvoce crnih vina, a istodobno je najzastupljenija
medu crnim sortama uzgajanim u Hercegovini. Uz Blatinu se u nasadima vinove loze uzgajaju pratece
sorte Trnjak, Vranac, Alicante Bouschet, Plavka i Merlot. Kultivar Blatina ima funkcionalno Zenski cvi-
Jjet zbog cega u nepovoljnim godinama za oplodnju moZe doéi do umanjenog prinosa. U kombinaciji s
prateéim sortama daje visokokvalitetno crno vino koje je 1973. godine zakonom zastic¢eno i proglaseno
Cuvenim pod nazivom Blatina Mostar.
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Uvod

Vinova loza je najznacajnija i jedna od najzastupljenijih kultura u poljoprivrednoj proizvod-
nji Hercegovine. To ne zacuduje obzirom na ¢injenicu kako je zbog povoljnih agroekoloskih
odnosno klimatskih i zemljisnih uvjeta podrucje Hercegovine izrazito pogodno za uzgoj vino-
ve loze. Vremenom se u Hercegovini medu mnostvom vinskih kultivara lokalnog sortimenta
svojom kakvocom izdvojio kultivar Blatina. Uz Blatinu se u hercegovackim nasadima vinove
loze uzgajaju i pratece sorte Trnjak, Vranac, Alicante Bouschet (Kambusa), Plavka, Merlot i
Gamay. Blatina danas zauzima dominantno mjesto u pogledu proizvodnje crnih vina na po-
drucju Hercegovine. Mostar kao gospodarsko srediste Hercegovine od davnina je bio poznat
po produkciji i kakvodi vina. Poznati putopisac Kempf (1898.) prolaskom kroz ove krajeve na-
vodi: ,Mostar je glasovit svojim vinom. Vino se mostarsko izvaZa u daleke strane krajeve.“ Tri-
desetak godina kasnije dnevni tisak istice kako je do pocetka Prvog svjetskog rata vinarstvo
u srezu mostarskom bilo razvijeno do najvedeg stupnja. Srednja godi$nja proizvodnja vina
iznosila je oko 60.000 hl, a hercegovacka vina Zilavka i Blatina bila su poznata ¢itavom svije-
tu. Dolaskom rata pojavila se i filoksera, Sto je utjecalo na propadanje i zapustanje vinograda
zbog Cega je proizvodnja vina prepolovljena (Jugoslavenski list, 1930.). Spomenimo josS kako
je utom predratnom razdoblju (1912. godina) proizvodnja vina na podrudju cijele Hercegovi-
neiznosila 120.800 hektolitara. Uskoro je doslo do raspada Austrougarske ¢ime je izgubljeno
dragocjeno trZiste za plasman hercegovackih vina. Osim toga, tih godina u Hercegovini su
zabiljeZene velike Stete od plamenjace i pepelnice zbog Cega je urod grozda bio umanjen za
Sest puta (Rotim, 2022.). Medutim i pored svih nedaca koje su pratile vinarstvo ovih krajeva
ostalo je zabiljeZeno kako kakvoca hercegovackih vina nikada nije bila upitna. Tomu svjedoci
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i slijededi ¢lanak: ,,A kao najbolja sviedodZba o vrijednosti nasih vinograda neka sluZi nasem
neukom svijetu i to Sto se nase vino izvozi u Francusku i u druge napredne zemlje i da su pro-
izvodi nasih vinograda dobili odlikovanje na svim izloZzbama.“ (Osvit, 1900). Nadalje, OZanié
(1935) navodi ,,Za hercegovacka vina reCeno je da su poznata na daleko. IzvaZana su Cak i u
Japan kao gotova vina za izravnu potro$nju. Zilavka, Blatina i Stolacko crno vino tri su tipa koja
se mogu naci u svim boljim radnjama po srednjoj Europi, i svuda se zna da je to hercegovacko
vino.“ Plasmanu i promociji vina znatno je pridonijela i Prva hercegovacka vinarska zadruga
sa sjedistem u Mostaru ¢ija je konstituirajua skupstina odrZzana 26. kolovoza 1908. godine, a
koja je u trgovacki registar upisana 1911. godine (Sarajevski list, 1911.).

Kakvoca mostarskih vina

Vina proizvedena na podrucju Mostara i Hercegovine redovito su zbog svoje kakvoce ostvari-
vala visoke prodajne cijene, zbog Cega su vinogradari i vinari ostvarivali znacajnu ekonomsku
dobit. O tomu svjedodi i splitski tisak koji isti¢e: ,Mostarski srez, koji ima valjda jedno od naj-
boljih vinarstva u nasoj banovini, gdje se vino obraduje i tipizira, danas ima prodajnu cijenu dva
i tri puta skuplju, nego nasa ostala dalmatinska vina. Za primjer navodimo, da se i u samom
Splitu, mostarska ,,Blatina“i JZilavka“ prodaju po litri 10 dinara. Nase vino prodaje se uz cijenu
od 2-3 dinara po litri. Mostarska vina danas su poznata po Citavom svijetu, a neki tvrde da je i
sam japanski dvor vrsio narudzZbe vina u Mostaru.“ (Jadranski dnevnik, 1934.). Hercegovacko
vino sudjelovalo je i na brojnim inozemnim izloZzbama pa je tako 1909. godine austrijsko ko-
tarsko poljoprivredno drustvo iz Mistelbacha poslalo zamolbu tadasnjoj Zemaljskoj vladi da
na izlozbu posalje kolekciju hercegovackih vina. Odaslana je veca koli¢ina starih i novih vina
iz privatnih podruma, a vina su poslale i zemaljske erarne vocarsko-vinogradarske stanice iz
Lastve kod Trebinja i Mostara (Hrvatski dnevnik, 1909.). Godine 1909. hercegovacka vina su
sudjelovala i na carskoj vinskoj izloZbi u Becu. U konkurenciji 1.500 izloZenih vrsta vina nagra-
de su osvojili i izlagaci iz Hercegovine. Tako je za kolekciju svojih vina srebrenom drzavnom
kolajnom nagradena Prva hercegovacka vinarska zadruga iz Mostara (Sarajevski list, 1909.).
Progresu vinarskog sektora pridonijeli su i franjevci koji su proizvodniji i preradi vina pridavali
veliki znacaj. Naime, mostarski franjevci su medu prvima u gradu imali suvremene mlinove
(muljace) i preSe za grozde, crpke za vino, uz impozantno opremljen vinski podrum.

Specificnosti uzgoja Blatine

Autohtoni kultivar Blatina predstavlja osnovu za razvoj segmenta proizvodnje crnih viso-
kokvalitetnih vina Hercegovine. Istodobno Blatinu odlikuje bioloski nedostatak koji se odliku-
je u funkcionalno Zenskom cvijetu, zbog Cega je u nepovoljnim godinama nesigurne oplodnje
i nestalne rodnosti. 1z tog razloga u vinogradima se Blatina sadi s drugim sortama koje sluze
kao oprasivaci. TeZak (1922.) navodi da zbog nestabilne rodnosti na poluotoku Peljescu, gdje
Blatine ima vrlo malo, ovaj kultivar zovu ,zlorod“ ili ,,praznobacva.“ U proslosti se Blatina,
kao i vedina ostalih kultivara uzgajala klasi¢nim nacinom uz kolac ili bez naslona (racvasti
uzgojni oblik ,En gobelt“). Radilo se o niskom uzgojnom obliku kod koga se trs granao na
tri do pet krakova rasporedenih u prostoru (tzv. uzgoj na rogove). Time se, izmedu ostalog,
nastojalo zastiti vinovu lozu od jakih, sjevernih vjetrova koji su tijekom vegetacije Cesto radili
velike probleme vinogradarima. Medutim, spomenuti nacin uzgoja bio je prilicno jednostavan
i zahtijevao je puno ru¢nog rada, dok su prinosi bili mali. Stjepanovic (1903.) takoder to potvr-
duje: ,,Sam nacin uzgoja vinove loze u Hercegovini vrlo je primitivan. Panj je nizak sa kracima
sa dva pupka.“ Stoga se iza Drugog svjetskog rata ulazu znatni napori u opravak zapustenog
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vinogradarstva u Hercegovini. Kako bi to bilo moguce prvo se osuvremenila rasadnicarska
proizvodnja. Tako je ve¢ 1950. godine u Hercegovini postojao niz kvalitetnih rasadnika (Lju-
buski, Crnici, Ili¢i, Domanoviéi i dr.). To je ujedno bila i osnova koja je omogudila 1960. godine
podizanje prvih plantaznih vinograda sa Zicanom armaturom. Naime, u tom razdoblju pocinje
intenzivnije uvodenje mehanizacije u poljoprivredu pa se uskoro formiraju brojni vinogradi
vecih razmaka redova, a u nasadima se primjenjuju i novi uzgojni oblici. Blatina se pocinje
uzgajati u vidu dvostranog jednoetaznog kordonca. Kada je 1973. godine Blatina zakonom
zastiCena pokrenuta je velika kampanja podizanja njenih Cistih nasada s prate¢im sortama. To
je dakako podrazumijevalo njen plantazni uzgoj, s novim nacinom odrzavanja i njege nasada.
Time su se poceli ostvarivati veéi prinosi grozda s naglaskom na ocuvanje i njegove kakvoce.

Rezidba kultivara Blatina

Osnovna rezidba vinove loze provodi se tijekom mirovanja vegetacije, od otpadanja lis¢a u jesen
pa sve do bubrenja okaca u proljece naredne godine. Radi se o rezidbi u zrelo kojom oblikujemo i
odrZavamo Zeljeni uzgojni oblik, ali i utjeCemo na prinos i kakvocu groZzda. Premda pocetak rezidbe
ovisi o mnogo ¢imbenika, u pravilu hercegovacki vinogradari koji imaju velike nasade s rezidbom
pocinju ve¢ pocetkom prosinca, dok se u manjim vinogradima rezidba obicno provodi koncem si-
jecnjaiu veljaci, a najdalje do blagdana sv. Josipa (19. oZujka). U odnosu na pojedine introducirane
sorte rezidba Blatine je nesto jednostavnija zbog toga Sto je tvrdoca njene rozgve znatno manja.
Rezidbom je iznimno vaZno optimalno opteretiti trs vinove loze jer od toga izravno ovisi vegetativni
potencijal i rodnost, ali i kakvoca grozda odnosno buduceg vina. Kod Blatine se uglavnom praktici-
ra kratka rezidba kojom se ostavlja reznik s dva do tri pupa. U pravilu provodi se rezidba reznik na
reznik, na nacin da se po jednom trsu ostavlja osam kratkih reznika. Praksa je pokazala da takva op-
tere¢enost trsa Blatine sa 16 do 24 okaca osigurava najpovoljniji omjer izmedu vegetativnog poten-
cijala i bujnosti trsa s potencijalom rodnosti i kakvo¢om grozda. Ranijih godina, kada je postojala
slabija moguénosti navodnjavanja i gnojidbe vinograda u oskudnim, susnim uvjetima vinogradari
su prakticirali kratki rez. Naime, znali su da u takvim proizvodnim uvjetima pretjerano forsiranje
rodnosti slabi kondiciju trsa te negativno utjece na kakvocu grozda, a time i vina. Posljednjih godina
vinogradari prakticiraju i ostavljanje nesto duZih reznika jer je uoceno kako su okca udaljenija od
baze rodnija od onih pri osnovi. Cest uzgojni oblik je i jednokraki ili dvokraki gio, pri ¢€emu se na trsu
ostavljaju dva kratka reznika i dva lucnja sa desetak okaca. Kasnije se kod pljevidbe na lucnjevima
ostavljaju po Cetiri lastara (dvokraki gio) ili 8-10 lastara (jednokraki gio) tako da iduce rezidbe na dva
kratka reznika ostavljamo dva pupa (okca), jedan za novi lucanj, a drugi za novi kratki reznik. Naime,
tehnike rezidbe su razliCite te ovise od iskustva rezaca i zahtjeva vlasnika vinograda.

Slika 1: Rezidba Blatine
Figure 1: Pruning of Blatina
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Plijevljenje loze i vrSikanje

Osim rezidbe pozornost treba posvetiti i ostalim agrotehnickim mjerama kao Sto su plijevlje-
nje vinove loze, zalamanje zaperaka i vrsikanje. Plijevljenje vinove loze i uklanjanje zaperaka
kod kultivara Blatina provodi se u viSe navrata, a obvezno prije pocetka cvatnje. Plijevijenjem
se odstranjuju nerodne mladice odnosno mladice koje su se razvile iz starog drveta ili suoci-
ca. Ovu operaciju je najbolje paZljivo obavljati prstima, u fazi dok mladice jos nisu otvrdnule.
Ukoliko to nismo pravodobno uradili onda moramo koristiti Skare cime nastali rezovi teZe za-
rastaju. Osim toga, kasnijom pljevidbom trs se samo dodatno iscrpljuje. Prvim plijevljenjem
se na starom drvu uklanjanju mladice porasta od 15-tak cm (travanj-svibanj), dok se drugim
odstranjuju novonastale mladice na starom i nepotrebne na rodnom drvu (svibanj-lipanj).
Usporedo s plijevljenjem tijekom svibnja i lipnja provodi se zalamanje zaperaka, sto je nuzno
jer kratka rezidba potencira jaci rast zaperaka. Jace razvijeni zaperci zalamaju se na dva do
tri lista od osnove. Ovo je posebno vazno uciniti u zoni cvatova radi osiguravanja boljih uvjeta
cvatnje i oplodnje jer rodnost Ce biti obilna samo ukoliko je oplodnja normalna. U kasnijim
fenofazama kod Blatine treba biti oprezan kod uklanjanja i zalamanja zaperaka jer je ovom
mjerom vazno dovoljno otvoriti grozd radi lakSe provedbe zastite, a istodobno ostaviti do-
voljno zelene mase kako bi se izbjeglo suvisno izlaganje suncu i pojava oZegotina na bobica-
ma grozda. S druge strane, prikradivanje vrhova mladica trsa ili vrSikanje provodi se koncem
kolovoza, s ciljem odstranjivanja nedozrelih vrhova mladica i zaperaka. Na taj nacin ostva-
ruje se bolja prozracnost i osvijetljenost trsa, Sto je nuzno za pravilno dozrijevanje grozda.

Blatina i njeni pratedi kultivari

Blatina je autohtona sorta Hercegovine. Od crnih vinskih kultivara vodeca je u pogledu
spravljanja prvoklasnih crnih vina, crvene rubin boje. Blatina je defektna sorta koja ima
funkcionalno Zenske cvjetove i koja se sama ne moze oploditi. Zbog te Cinjenice treba je
saditi i uzgajati u asocijacijama s drugim sortama (mjesoviti nasadi) koje imaju dvospol-
ne cvjetove i Cija se cvatnja podudara s cvatnjom Blatine. Dobre pratece sorte i oprasivaci
Blatine su Trnjak, Vranac, Plavka, Alicante Bouschet, Gamay, Merlot, a u posljednje vrijeme
sve viSe se sadi u kombinaciji sa Zilavkom. Za uzgoj Blatine je vazno odabrati odgovarajuci
poloZaj i tip tla. Uzgoj Blatine na ravnicarskim terenima nije pozeljan jer je praksa pokazala
kako zbog slabe cirkulacije zraka redovito dolazi do problema s njenom oplodnjom. Dijelom
se to moze premostiti prorjedivanjem listova oko cvasti kako bi se time poboljsala aeracija
i kako bi se omoguéio nesmetan prijenos polena s procvjetalih dvospolnih sorata u nasadu.

Slika 2: Cvatnja Blatine
Figure 2: Blatina flowering
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Blatina je vrlo izbirljiva prema tipu tla na kojem
se uzgaja. Iznimno je vazna sposobnost tla da zadrzi
vlagu tijekom vegetacije iz razloga Sto u izrazito sus-
nim uvjetima uzgoja dolazi do nezeljene pojave sme-
Zuranosti bobica grozda i rapidnog opadanja prinosa.
Ukoliko u vremenskom razdoblju od Saranja do pune
zrelosti Blatina nema na raspolaganju dovoljne koli-
Cine vlage, u uvjetima Zarkih i susnih ljetnih mjeseci
podbacuje u prinosu i formira tzv. Cereze tj. sasusene
bobice grozda iz kojih se preradom moze dobiti izni-
mno malo groZzdanog soka. S druge strane ne odgova-
ra joj uzgoj na suvise vlaznim poloZajima, a iznimno
je vazno da tijekom cvatnje Blatine ne bude obilnih,
dugotrajnih padalina. Osjetljiva je na ekstremno viso-

: ke temperature pracene jakim dnevnim insolacijama
Slika 3: Blatina koje u pojedinim godinama mogu prouzrociti palez i
Figure 3: Blatina suSenje grozdova (Rotim, 2007.). Blatina dozrijeva u

treCem razdoblju. Formira grozdove srednje velicine
Cija prosjecna teZina pri normalnoj oplodniji iznosi 200-300 grama. Pri dobroj oplodniji po-
jedini grozdovi mogu teZiti i preko 500 grama. Pri slaboj oplodnji prosjecna teZina grozdova
iznosi svega 50-100 grama. Grozdovi su konusnog ili piramidalnog oblika, rastresiti ili zbijeni
u ovisnosti od uspjesnosti oplodnje. Bobice su nejednake veliCine, pretezno srednje velike,
okrugle s tankom pokoZicom tamnoplave do crne boje. Trs je bujan i reze se kratko na reznike
ili mjeSovito na rodne reznike i lucnjeve (pozZeljno je ostavljati i lucanj u slucaju pojave rehu-
ljavosti). Na odredenim poloZajima postignuti su vrlo dobri rezultati rezidbom na lucnjeve.
Blatina je osjetljiva prema plamenjaci i pepelnici. Most sadrZzava 18-23,5 % Secera i 6-7 g/l
ukupnih kiselina. Sadrzaj alkohola, izuzetnih godina, moZe biti 13-15 vol %. Vino je tamnocr-
vene boje, aromaticno i vrlo ugodnog okusa (Rotim i sur., 2017.).

Trnjak predstavlja autohtonu hercegovacku sor-

tu koja je osim u Hercegovini zastupljena u uzgoju u
Dalmatinskoj zagori. Podrijetlo joj nije dovoljno istra-
Zeno. Na podrucju opcina Grude i Imotski ovu sortu
nazivaju i RudeZu$a. Zbog dobre kakvole grozda
posljednjih godina sve vise se uzgaja u Hercegovini.
Osim u Cistim nasadima zastupljena je u mjesSovitim
nasadima kao prateca sorta koja je dobar oprasivac
Blatine. Osim toga, zamjetno je kako vinogradari na-
pustaju manje kvalitetnu sortu Plavku (Plavinu), a na
njenim poloZajima sve Ce$ce uzgajaju kultivar Trnjak.
Prvi veci nasad Trnjka u Hercegovini zasniva se 1969.
godine u Ljubuskom na povrsini od 13 ha (lokalitet
Otok). U okolici Mostara 2004. i 2006. godine takoder
-- se podizu nasadi Trnjka na povrSinama od nekoliko

Slika 4: Trnjak hektara. Dozrijeva u tre¢em razdoblju. Oplodnja je
Figure 4. Trnjak dobra, kao i prirod koji je redovit. Formira kratke, zbi-
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jene grozdove srednje veliCine i prosjecne tezine oko 150-200 grama. Bobica je okruglasta,
srednje veli¢ine i izrazito plavocrne boje. PokoZica je debela i prekrivena maskom. Srednje
je bujna sorta koja podnosi sve uzgojne oblike, ali kod rezidbe treba voditi raCuna o opte-
reCenju trsa. MoZe se rezati kratko, a podnosi i mjeSoviti rez. Listovi su peterodijelni s tri
isjeCka, zelene boje i srednje velicine. Lice lista je golo, dok je nali¢je prekriveno vunastim
dlacicama. Sorta je otporna na plamenjacu i pepelnicu, a osjetljiva na suncane oZegotine.
Most sadrzava 20-24 % Secera i 6-8 g/l ukupnih kiselina. Vino je tamne rubin crvene boje,
dobre konzistencije. U proslosti se grozde iskljuivo preradivalo sa ostalim sortama, a od
2009. godine u Hercegovini se proizvodi sortno vino Trnjak.

AR { v
Slika 5: Alicante Bouschet
Figure 5: Alicante Bouschet

Slika 6: Vranac
Figure 6: Vranac

Alicante Bouschet je crna vinska sorta izrazito
obojanog soka i spada u kategoriju bojadisera. Potje-
Ce iz Francuske gdje je nastala 1855. godine krizanjem
sorti Petit Bouchet i Grenache. U Hercegovini ovu sor-
tu nazivaju Kambusa. Srednje je bujna sorta ciji je cvi-
jet funkcionalno hermafroditan. Oplodnja je normal-
nairedovita. Listovi su mali, slabo urezani dok je liska
uvrnuta prema nalicju lista koje je prekriveno dlacica-
ma. Formira srednje velike grozdove prosjecne teZine
150-200 grama. Bobice su srednje velicine, okruglaste
s debelom, ¢vrstom pokozicom. PokoZica je plavocrne
boje i prekrivena je maskom. Sazrijeva krajem treceg
razdoblja. Velike je i redovite rodnosti. Prateca je sor-
ta bojadiser koja se zbog intenzivne boje koristi u ku-
pazama vina u svrhu popravke boje vina drugih crnih
sorti. Karakterizira je dobra otpornost prema plame-
njaci, pepelnici i sivoj plijesni. Most je izrazito obojan
i sadrzava 18-22 % Secera i 6,5-9 g/l ukupnih kiselina.

Vranac je autohtona sorta Crna Gore koja je u uz-
goju zastupljena u Hercegovini. Zbog blizine maticne
zemlje, slicnih klimatskih uvjeta i postizanja dobrih
proizvodnih rezultata Vranac se prilicno ustalio u vino-
gradarskoj proizvodnji Hercegovine. Kultivar dozrijeva
u prvoj dekadi rujna. Trs je vrlo bujan, a pogoduju mu i
kratkaiduga rezidba. List je velik, peterodijelani ostro
nazubljen. Cvijet je funkcionalno dvospolan, a oplod-
nja je normalna i redovna. Formira grozdove srednje
veli¢ine i prosjecne teZine 150-200 grama. Grozdovi se
nalaze na dugackoj peteljci. Bobice su ovalnog oblika
i srednje krupnoce. PokofZica je tanka, crnoplave boje,
bogata obojanim tvarima i prekrivena je maskom.
Ostvaruje visoke prirode. Srednje je osjetljiva sorta
prema plamenjaci i pepelnici. Sadrzaj Secera u mo-
Stu varira od 18 do 24 % dok sadrzaj ukupnih kiselina
iznosi 6-8 g/l. Od Vranca se dobiva visokokvalitetno i
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kvalitetno crno vino, harmonicno i ugodno osvjezavajuéeg okusa. Blage kiseline i punoca
vina daju optimalan sklad jacine i pitkosti. U odnosu na ostale crne sorte Vranac u Hercego-
vini zahtjeva nesto raniju berbu. Sklon je pojavi sasusenih bobica (tzv. Cereza), a u slucaju
prezrelosti bobice vrlo lako otpadaju s grozda, pa je vazno izvrsiti berbu u optimalnom roku.

Plavka je sorta nastala spontanim kriZanjem talijan-
ske sorte Verdeca i Tribidraga (Lacombe i sur., 2007.). U
Hercegovini je nazivaju i Plavina. Uglavnom je prisutna
u sortimentu starih vinograda. Trs je vrlo bujan, dozrije-
va krajem treceg razdoblja. Cvijet je funkcionalno her-
mafroditan, a oplodnja normalna i redovita. Po pitanju
prinosa najsigurnija je sorta, jer redovito i obilno rada.
Formira srednje velike do velike grozdove prosjecne te-
Zine 200-300 grama. Bobice su srednje velicine, okrugle s
pokoZzicom plavocrvenkaste boje. Rezidba se obavlja na
kratko rodno drvo. Dobro je otporna prema pepelnici,
plamenjaci i sivoj plijesni. Most sadrZava 18-20 % Secera
i 5-7 g/lukupnih kiselina. Prema iskustvu pojedinih vino-
gradara na lokalitetu Poprati (op¢ina Stolac) most Plav-

X % o I : ke uzgojene u starim nasadima redovito ostvaruje visok
Slika 7: Plavka sadrZaj i Secera i kiselina. Premda se od Plavke mogu
Figure 7: Plavka proizvesti lagana, pitka vina tamne rubin boje u praksi
se rijetko proizvodi Cisto sortno vino.

Merlot predstavlja jednu od najpoznatijih fran-
cuskih sorata koja se posljednjih godina intenzivnije
uzgaja u Hercegovini. Bujna je sorta jakog vegetativ-
nog potencijala. Cvijet je funkcionalno hermafrodi-
tan, a oplodnja normalna i redovita. Postoje klonovi
u kojih je izrazeno osipanje cvjetova i veca rehulja-
vost (Avramov, 1991.). Sazrijeva u tre¢em razdoblju.
Formira male ili srednje krupne grozdove cilindric-
no-konusnog oblika i prosjecne teZine 100-150 grama.
Bobice su okrugle, sitne ili srednje velike s debelom
tamnoplavom pokoZicom prekrivenom obilnim mas-
kom. Rezidba se obavlja na kratke reznike i na dugo
rodno drvo. Srednje je prinosna sorta. Otporna je pre-
ma sivoj plijesni i sun¢anim ozegotinama. Most sadr-
Zava 20-24 % Secera i 7-9 g/l ukupnih kiselina. Vino je !
rubin crvene boje, harmonicno i prikladno za kupazu  Slika 8: Merlot
s crvenim vinima. Figure 8: Merlot

L ¥ .

Berba

Berba groZda predstavlja jedan od najvaznijih poslova u vinogradu. Naime, sastav i kakvo-
¢a buduceg vina u velikoj mjeri ovise o kakvo(i polazne sirovine tj. grozda. Zrelost grozda
ima veliki znacaj za odredivanje termina berbe. Naime, s berbom se zapocinje kada grozde
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dostigne punu (tzv. tehnolosku) zrelost, a to je fenofaza u kojoj grozde sadrzava optimal-
nu ravnotezu izmedu kiselina i Seera. Puna zrelost procjenjuje se organolepticki, putem
refraktometra i mostomjera te pomocu indeksa zrelosti. Indeks zrelosti predstavlja odnos
izmedu Secera i kiselina u grozdu (sadrzaj Secera dijeli se sa sadrzajem kiselina). Puna je
zrelost postignuta kada indeks postigne najvecu vrijednost tj. kada se prestane povecavati.
Ranijom berbom dobivamo nedozrelu sirovinu koja ima vise kiselina i manjak Secera, dok
prezrelo grozde najcesce izgubi svoja sortna svojstva i najbolje organolepticke osobine. Za
vremena Austrougarske uprave termine berbe grozda po hercegovackim selima odredivani
su odlukom tadasnje Vlade. Vinogradari koji bi se usudili ubrati grozde prije predvidenog
roka gradski kotarski ured kazZnjavao bi nov€anom globom ili zatvorom (Osvit, 1907.). Ne-
postivanje propisanog termina berbe kaznjavalo se globom i za vremena Kraljevine Jugo-
slavije (Narodna Sloboda, 1931.). Koliki se znacaj pridavao berbi grozda najbolje svjedoci
podatak kako su se pocetkom proslog stolje¢a u Mostaru odrzavala prakti¢na predavanja
o berbi vinograda. Predavanja je odrZavao upravnik tadasnje vinogradarske stanice Julije
Waschkau (Osvit, 1902.). Premda je poCetak berbe obi¢no vezan za mjesec rujan ove godine
je, kao nikada do sada, trganje grozda u Hercegovini zapocelo sa zadnjim danima mjeseca
kolovoza. U ukupnim troskovima proizvodnje grozda troskovi berbe sudjeluju s 20 %. Kod
berbe je bitno da se obavlja po lijepom i suhom vremenu te da se grozde u Sto kraéem vre-
menskom roku dopremi do mjesta prerade tj. podruma. Berba se obavlja ru¢no, na nacin da
se Skarama bere samo zdravo groZde, vodeci racuna da u ubranoj masi bude $to manje pri-
mjesa lis¢a i drugih necistoca (trave, kore loze i sl.). Na polozajima gdje konfiguracija terena
to omogucava, u sve evidentnijem nedostatku radne snage kod pojedinih vlasnika velikih
plantaznih nasada prakticira se strojna berba. Spomenimo jos kako se u novije vrijeme Bla-
tina sadi u posebnim redovima koji su odvojeni od redova njenih oprasivaca. Najcesce se
sade dva reda Blatina nakon Cega slijedi red u kojem se nalazi oprasivac. Time se ve¢ u berbi
omogucava dodavanje potrebnih 15 % kultivara oprasSivaca, $to olakSava i samu preradu
grozda u podrumu. U podrumu mora biti sve spremno za prihvat groZda, odnosno mosta i
masulja, a vrijeme od berbe do prerade groZda treba biti Sto krace.

; 3 - Slika 9: Nasad vinove loze
: Figure 9: Grapevine plantation

Fermentacija mosta

Prva operacija prerade grozda odnosi se na odvajanje peteljke i muljanje ¢ime se dobiva
masulj koji se potom pumpama s crijevima prebacuje u posudu za fermentaciju. Nakon toga
masulju se dodaje sumpor (vinobran), kvasci, hrana za kvasce i enzimi. Posebno je vazno iz-
vrsiti sumporenje mosta i masulja, Sto se obavlja odmah nakon muljanja, i to obvezno prije
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pocetka vrenja. Kod proizvodnje crnog vina ne vrsi se razdvajanje groZzdanog soka od Cvrstih
dijelova bobice, vec se Citava masa podvrgava procesu fermentacije tj. vrenja. Radi kontinui-
teta vrenja i dobre ekstrakcije pokoZice temperatura masulja treba biti od 25 do 28 stupnjeva
C. U ovoj fazi prerade moramo voditi racuna da temperatura ne prelazi 30 °C jer to umanjuje
aktivnost kvasaca ¢ime se usporava i zaustavlja vrenje, zbog ¢ega se dio Secera ne pretvori u
alkohol. Pritemperaturi od 38 °C potpuno prestaje rad kvasaca. Osim toga, za vrijeme burnog
vrenja iz ¢vrstih dijelova pokoZice u vino pored boje prelaze i druge tvari kao Sto su taninske
i mineralne tvari, ali i ostali sastojci vazni za kakvo¢u buduceg vina. U povoljnim uvjetima
burno vrenje zavrSava za 5 do 7 dana, sto je posebno vazno kod Blatine koja u odnosu na
pojedine crne sorte zahtjeva nesto duZzu maceraciju. Tijekom ovog procesa masulj je nuzno
mijesati viSe puta tijekom dana, Sto se radi rucno ili putem vinifikatora. Osim toga, tijekom
fermentacije stvara se ugljikov dioksid koji podize i izbacuje Cvrste dijelove masulja uslijed
Cega se stvara tzv. klobuk (kapa). Time nastaju povoljni uvjeti za razvitak aerobnih bakterija
i plijesni, pri cemu su najopasnije octene bakterije. Kako ne bi doslo do octikavosti i pljesni-
vosti teCnog dijela masulja, uocteni klobuk nuzno je odstraniti tj. baciti. Nakon Sto zavrsi
burno vrenje prevreli sok je potrebno otociti s komine (dropa) i prebaciti u inoks, drvene ili
druge posude kako bi se nastavio proces doviranjaili tihog vrenja. Tiho vrenje traje 2-4 tjedna
tijekom kojih temperatura ne smije biti ispod 15 °C. Nakon ove operacije daljnja prerada vina
nije suvise zahtjevna. Bitno je napomenuti kako podrum treba povremeno prozraciti, s ci-
liem uklanjanja ugljikovog dioksida te kako bi uskladili optimalnu vlaZznost zraka i unutarnju
toplinu podruma. Takoder je nuzno da su sve posude Ciste i pripremljene. S inoks posuda po-
trebno je ukloniti vinski kamen, a Sto se radi hladnom vodom pod pritiskom, vrelom vodom
ili kemijskim putem. Ukoliko se to ne ucini vino moze poprimiti miris plijesni koji poslije nije
moguce ukloniti. Drvene bacve se takoder ispiru vodom, nakon ¢ega se u njihovoj unutras-
njosti pale sumporne trakice ¢ime su bacve spremne za prijam vina.

Slika 10: Fermentacija masulja
Figure 10: Fermentation of grape
mash

Njega vina

Prvo pretakanje vrsi se dva do tri tiedna nakon zavrsetka tihog vrenja. Ustvari rijec je o ota-
kanju vina s taloga, Sto se uglavnom obavlja pocetkom studenog. Time umanjujemo gubitak
kiselina i osiguravamo maksimalnu svjezinu vina te izbjegavamo da se topivi sadrzZaji taloga
ponovno ne izluce i uzdignu po cijelom profilu vina u bacvi. Tijekom pretakanja ponovno
treba dodati vinobran. Kod dodavanje vinobrana u ovoj fazi moramo biti oprezni jer se nje-
govim raspadanjem stvara sumporni dioksid cije je djelovanje snaznije u vinu gdje se duze
zadrZava u slobodnom obliku. Njegova prekomjerna prisutnost, osim Sto negativno utjece
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na izgled, miris i okus vina nepozeljno utjece i na ljudski organizam. Koncem veljace mlado
vino se pretace drugi put, sto je bitna mjera za normalno odvijanje procesa koji pospjesuju
organolepticka svojstva tijekom dozrijevanja i starenja vina. Cilj je odvojiti bistro vino od ta-
loga nastalogizmedu prvog i drugog pretoka. Od prvog pretoka pa do kraja prve godine vino
se Cuva na temperaturi od 14 do 18 °C. Prije punjenja u boce mladih vina, u slucaju potrebe
mozZe se izvrsiti bistrenje (enoloska bistrila) i gruba filtracija premda mala koli¢ina taloga
u bocama obi¢no ne stvara problem vinu, posebice ako je odleZalo u drvenim ili barrique
bacvama. Velike vinarije prije zatvaranje vina u boce koriste inertni plin (dusik ili argon) ¢ime
se umanjuje moguénost oksidacije i produljava vijek ¢uvanja vina.

=

Slika 11: Podrum s barrique bacvama
Figure 11: Barrique cellar

Zakljucak

Uzgoj vinove loze i proizvodnja vina imaju dugu tradiciju na podneblju Hercegovine. Vreme-
nom se u Hercegovini medu mnostvom vinskih kultivara lokalnog sortimenta svojom kakvo-
¢om izdvojila Blatina koji daje kvalitetna ili vrhunska crna (crvena) vina. Vino je tamno rubin
crvene boje, karakteristi¢cne arome, prepoznatljivog punog i harmoniénog okusa. Pije se la-
gano, Cisto i tempirano na 18-20 °C. Odlezavanjem kroz nekoliko godina kakvoéa vina se po-
vecava, a konzumira se uz jaca mesna jela (narocito pecenja) i uzriblje delicije. Vrhunac rada
entuzijasta u sektoru vinarstva svakako je uspostavljanje Vinske ceste Hercegovine koja je
utemeljena u travnju 2007. godine i koja je premreZila njena glavna vinorodna podrucja. Po-
sljednja dva desetljeca vinogradari su sagradili nove, prostrane objekte opremljene suvre-
menom tehnologijom za preradu i ¢uvanje vina. Stoga nema sumnje kako ¢e Hercegovina i
u buduénosti razvijati vinarstvo i vinogradarstvo te da Ce Blatina zauzimati sve dominantnije
mjesto u brojnim prestizno dizajniranim degustacijskim dvoranama i kuSaonicama.
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Professional paper
Blatina-autochthonous wine cultivar of Herzegovina

Abstract

Since ancient times, winemaking in Herzegovina has been a significant economic factor for the po-
pulation of this region. The autochthonous cultivar Blatina is the bearer of the quality of red wines,
and at the same time it is the most common among the red varieties grown in Herzegovina. In ad-
dition to Blatina, the accompanying varieties Trnjak, Vranac, Alicante Bouschet, Plavka and Merlot
are grown in the vineyards. The Blatina cultivar has a functionally female flower, which is why there
may be a reduced yield in years unfavorable for fertilization. In combination with the accompanying
varieties, it produces a high-quality red wine, which was protected by law in 1973 and declared
famous under the name Blatina Mostar.

Key words: mustard, mustard seeds, drying, storage




