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Sazetak

Muzej grada Umaga od svog se osnutka 2000. godine aktivno bavi o¢uvanjem, dokumentiranjem i
interpretacijom kulturne bastine na podrucju sjeverozapadne Istre. U razdoblju od 2021. do 2023.
godine Muzej je proveo tri projekta: ,,Grue - o¢uvanje i promocija tradicionalnih drvenih dizalica
za barke®, ,,Cudesna morska ISTRAZivanja“ i ,,S okusom mora - Sapore di mare“. Ovi projekti su
realizirani uz financijsku potporu Ministarstva poljoprivrede Republike Hrvatske i Europske unije iz
Europskog fonda za pomorstvo i ribarstvo, unutar Lokalne akcijske grupe u ribarstvu (FLAG) Pinna
nobilis. Kroz navedene projekte valorizirana je lokalna pomorska i ribarska bastina putem znanstvenih
istrazivanja, edukativnih aktivnosti, izlozbi, multimedijalnih sadrzaja i izdavacke djelatnosti. Ovaj
rad analizira klju¢ne aspekte oCuvanja pomorske bastine u Muzeju grada Umaga, prikazuje izazove
provedbe projekata, suradnju s lokalnom zajednicom te buduce planove u kontekstu interpretacije
maritimne bastine.

Kljuéne rijeci: pomorska bastina, Muzej grada Umaga, ribarstvo, drvene dizalice za barke, Sivani
brod Zambratija, gastronomska bastina

1. Uvod

Muzej grada Umaga - Museo civico di Umago - je javna ustanova, koju je 2000.
osnovao Grad Umag, s ciljem prikupljanja, istrazivanja, zastite i prezentacije kulturne
bastine Umaga i njegove okolice. Kao srediSnja muzejska institucija grada, Muzej
aktivno djeluje na o¢uvanju materijalne i nematerijalne kulturne bastine, istovremeno
promovirajuci suvremeni zivot i stvaralastvo unutar lokalne zajednice. Posebna paznja
posvecéena je edukaciji i podizanju svijesti o vaznosti kulturne bastine, uz naglasak na
njezino odrzivo koristenje.

Muzej je smjeSten u srednjovjekovnoj obrambenoj kuli iz 14. stoljeca, koja
sama po sebi predstavlja vrijedan kulturno-povijesni spomenik. U svojim zbirkama
cuva arheoloske nalaze, etnografske predmete i povijesne fotografije, razglednice i
dokumente, svjedoce¢i o bogatoj i raznolikoj proslosti sjeverozapadne Istre. Stru¢ni

* v.d. ravnateljice Muzeja Grada Umaga — Museo civico di Umago
** Visa kustosica pedagoginja
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tim Muzeja, koji ¢ine ravnateljica kustosica i kustosica pedagog, predano radi na
istrazivanju i interpretaciji kulturne bastine, aktivno suradujuci s lokalnom zajednicom
1 struénjacima iz razlicitih podrucja.

Posljednjih godina Muzej grada Umaga svoje istrazivacke i edukativne aktivnosti
intenzivno usmjerava na ocuvanje pomorske bastine, s posebnim naglaskom na
tradicionalno ribarstvo, brodogradnju i gastronomsku tradiciju. U razdoblju od
2021. do 2023. godine Muzej je, putem natjecaja koje je provodila Lokalna akcijska
grupa u ribarstvu (FLAG) Pinna nobilis, uspjesno realizirao niz znacajnih projekata
usmjerenih na istrazivanje, o€uvanje i promociju pomorske bastine Umaga.

2. Klju¢ni projekti (2021. - 2023.)

1. Projekt ,,Grue“ - usmjeren na oc¢uvanje i promociju tradicionalnih drvenih
dizalica za barke, koje su bile klju¢ni element obalne infrastrukture i ribarske
tradicije Umaga.

2. Projekt ,,Cudesna morska ISTRAZivanja“ - valorizacija maritimne
arheoloske bastine kroz istrazivanje i interpretaciju cetiri znacajna
arheoloska lokaliteta: Sv. Ivan Kornetski, Katoro, Sipar i Zambratija. Ovi
lokaliteti svjedoce o kontinuiranom ljudskom prisustvu duz umaske obale od
prapovijesti do ranog srednjeg vijeka.

3. Projekt ,,S okusom mora - Sapore di mare* - oCuvanje i promocija
kulinarskih obi¢aja i praksi vezanih uz ribarstvo i konzumaciju morskih
plodova. Kroz edukativne radionice, predavanja, struc¢nu publikaciju i
manifestaciju projekt promice autohtone recepte te osvjeStava javnost o
vaznosti prehrane temeljene na morskim resursima.

Svi navedeni projekti sufinancirani su sredstvima Europske unije iz Europskog
fonda za pomorstvo i ribarstvo, a realizirani su kroz Lokalnu akcijsku grupu u ribarstvu
(FLAG) Pinna nobilis, udrugu koja djeluje na teritoriju gradova Umag, Novigrad i
Buje te op¢inama Brtonigla, Groznjan i Oprtalj.

3. Izazovi u provedbi projekata

Tijekom provedbe projekata ,,Grue - ocuvanje i promocija tradicionalnih drvenih
dizalica za barke®, ,,Cudesna morska ISTRAZivanja“ i ,,S okusom mora - Sapore di
mare®, Muzej grada Umaga suocio se s nizom izazova koji su utjecali na dinamiku
rada i realizaciju aktivnosti.

3.1. Organizacijski i upravljacki izazovi

Na pocetku pandemije COVID-19, uprava Grada Umaga donijela je odluku
0 smanjenju broja zaposlenih u Muzeju, Sto je rezultiralo gubitkom radnih mjesta
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za dvoje stru¢nih djelatnika. Muzej je nastavio s radom uz minimalan tim, koji su
¢inile ravnateljica/kustosica i muzejska pedagoginja. Ova situacija znacajno je otezala
organizaciju i provedbu aktivnosti.

Zbog smanjenog broja zaposlenih, za realizaciju pojedinih faza projekata Muzej
je bio primoran angazirati vanjske stru¢njake, ¢lanove lokalne zajednice i volontere.

Planirana suradnja s Gospodarskom Skolom u Bujama, konkretno sa smjerom
za stolarske tehniCare, nije bila moguca, jer je taj obrazovni program ugaSen. Kao
alternativu, Muzej se preorijentirao na suradnju s ucenicima smjera elektrotehnike,
koji su u sklopu projekta izradili vlastitu web stranicu o gruama.

3.2. Financijski izazovi

Tijekom pandemije doslo je do znacajnog porasta troskova rada, nabave opreme
i materijala. Primjerice, nabava johe za projekt ,,Cudesna morska ISTRAZivanja“ bila
je otezana, $to je usporilo realizaciju planiranih aktivnosti. Takoder, unutar projekta
»S okusom mora®, troSkovi nabave prehrambenih proizvoda i kulinarske opreme
premasili su pocetne procjene, sto je dodatno opteretilo prorac¢un projekta.

3.3. Logisticki izazovi

Nakon S§to je Svjetska zdravstvena organizacija 11. ozujka 2020. proglasila
pandemiju COVID-a 19, uvedena su ograni¢enja okupljanja, putovanja i organizacije
javnih dogadanja. Unato¢ tim izazovima, Muzej je uspjesno prilagodio svoje
aktivnosti primjenom digitalnih formata, radom u manjim grupama te organizacijom
programa na terenu i na otvorenom prostoru, ¢ime je osiguran kontinuitet edukativnih
i promotivnih sadrzaja.

U sklopu projekta ,,S okusom mora - Sapore di mare®, priprema radionica i jela
od ribe i drugih morskih organizama povremeno je bila otezana zbog nepovoljnih
vremenskih uvjeta na moru i lovostaja, $to je utjecalo na opskrbu ribom. Ovi faktori
usporili su dinamiku provedbe planiranih aktivnosti te zahtijevali dodatnu fleksibilnost
u organizaciji.

4. Aktivnosti Muzeja u ocuvanju pomorske bastine (2021. — 2023.)

4.1. Projekt ,,Grue — ouvanje i promocija tradicionalnih drvenih dizalica za
barke*

Projekt ,,Grue* fokusirao se na zastitu i promociju tradicionalnih drvenih dizalica
za barke, poznatih kao grue, koje predstavljaju specifi¢nu tehnicko-kulturnu inovaciju
ribarske zajednice sjeverozapadne Istre.

Ciljevi projekta ukljucuju:

1. Identifikaciju, dokumentaciju i valorizaciju tradicionalnih dizalica,
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2. Edukaciju i diseminaciju znanja putem interdisciplinarnog pristupa,

3. Implementaciju digitalnih tehnologija u interpretaciji pomorske bastine,

4. Jacanje svijesti lokalne zajednice o znacaju pomorske kulturne bastine.

Nositelj projekta bio je Grad Umag, dok je Muzej grada Umaga sudjelovao kao
glavni partner. Projekt se provodio na podruc¢ju FLAG-a Pinna nobilis, uz financijsku
potporu u iznosu od 60.057,40 eura.

4.1.1. Povijesni razvoj grua - Od prvih ¢eli¢nih dizalica do tradicijskih drvenih
grua

Na sjeverozapadnoj obali Istre, gdje je Jadransko more iznimno plitko, razvijena
je specifi¢na tehnika izrade drvenih dizalica - grua, koja je postala neizostavni dio
lokalne ribarske tradicije. Njihovo oblikovanje bilo je izravno uvjetovano geografskim
i klimatskim specifi¢nostima umaskog priobalja.

Obala ovog podruc¢jauglavnom je plitka i hridinasta. Tamo gdje nije bilo prirodnih
uvala ili sigurnih lucica, ribari su morali osmisliti inovativne metode za zastitu svojih
plovila. Najvecu prijetnju predstavljali su snazni jugozapadni vjetrovi - garbin i lebi¢,
koji su izazivali visoke valove i otezavali sidrenje. Kako bi sprijecili ostecenje svojih
barki, ribari su razvili sustav drvenih dizalica, koje su im omogucavale podizanje i
sigurno odlaganje plovila na grue, §titeci ih tako od nepovoljnih vremenskih uvjeta.

Izgradnja svjetionika Savudrija takoder je imala znacajan utjecaj na lokalnu
ribarsku zajednicu u razvoju jednostavnih drvenih dizalica. Godine 1818. sagraden
je prvi moderni svjetionik na Jadranu - svjetionik Savudrija, §to je bilo prvo veliko
ulaganje tadasnjeg Austrijskog Carstva na podru¢ju Umaga. Njegova kamena kula
uzdize se na rtu Basanija, kljuénom pomorskom orijentiru na ulazu u Tr$¢anski zaljev.
Pomorska uprava (Governo Marittimo) u Trstu, koja je upravljala svjetionicima,
postavljala je ¢eliéne dizalice za potrebe svojih posada, a s viemenom su se one pocele
postavljati i u lukama. Arhivski izvori potvrduju njihovu prisutnost u novigradskoj i
umaskoj luci.

Prva ¢eli¢na dizalica za barke na ovom podrucju izgradena je krajem 19. stoljeca
u neposrednoj blizini svjetionika Savudrija, a sluZila je svjetioni¢arima za podizanje i
spustanje njihovih opskrbnih brodica. Upravo ona postaje uzor ribarima od Savudrije
do Novigrada, koji su prema tom modelu poceli izradivati jednostavnije drvene dizalice.

Pocetkom 20. stoljeca ribari u uvali Lako u Basaniji zapocinju s izgradnjom
prvih dizalica od drva. Snalazljivo su koristili bagrem - jeftin 1 lako dostupan materijal
iz okolnih umaskih Suma. Bagrem, poznat i kao akacija, vitko je i brzorastuce drvo,
lako obradivo, izuzetno ¢vrsto te otporno na vlagu i StetoCine, $to ga je ¢inilo idealnim
gradevnim materijalom za ovu vrstu konstrukcije.

Razvoju drvenih dizalica dodatno je pogodovala Cinjenica da su sredinom 19.
stoljeca istarske Sume sustavno posumljavane bagremom, prvenstveno za ogrjev
i gradevinske svrhe. Time je ribarima osigurana stalna dostupnost ovog korisnog i
izdrzljivog materijala.
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Slika 1. Umirovljeni svjetionicar Franjo Matici¢ podize svoju barku
na drvenu dizalicu — gruu, dok se pored nje nalazi celicna dizalica,
u podnozju svjetionika Savudrija

Slika 2. Ako se stablo bagrema sijece u ,,pravoj luni*, za puna mjeseca krajem
kolovoza, drveni stupovi su dugotrajni. Vazno je i odmah po sjeci oguliti koru
s trupaca, koja se najbolje skida rucnim strugacem kore (spiana a due man).
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Znanje i vjestine izrade grua prenosili su se generacijama unutar lokalne ribarske
zajednice te su se ocuvali do danas. Tijekom vremena razvila su se dva tipa drvenih
dizalica - savudrijski i umaski. Njegujuci umijece izrade i spremanja barki na grue, uz
savudrijsku batanu ribari su stvorili dragocjen dio etnografske i nematerijalne bastine
ovoga kraja.

Njihova je vaznost prepoznata i na institucionalnoj razini - od 2022. godine
umijece i znanja gradnje grua upisani su u Registar kulturnih dobara Republike
Hrvatske kao nematerijalno kulturno dobro. Ovo priznanje ne samo da potice daljnju
valorizaciju i oCuvanje ovog fenomena, ve¢ odaje pocast domisljatim ljudima
umaskog priobalja, koji su u uvjetima nepristupacne obale i specificnih klimatskih
prilika pronasli jednostavna, inovativna rjeSenja koja su im olakSala zivot.

4.1.2. Tipologija drvenih grua

Projekt je prvi put sustavno obradio i definirao dva osnovna tipa drvenih grua
koje su se razvile na sjeverozapadnoj obali Istre.

4.1.3. Savudrijski tip grua

Savudrijski tip grua sastoji se od nepomicne nosive konstrukcije izradene od dva
okomita bagremova stupa, visoka oko pet metara. Stupovi su ¢vrsto ukopani u stijenu
ili betonski mol te postavljeni na medusobnoj udaljenosti od Cetiri metra, s blagim
nagibom prema moru radi bolje stabilnosti.

Kako bi se dodatno ojacala konstrukcija, izmedu stupova postavljaju se tri do
Cetiri poprecne precke. Osim §to osiguravaju cvrstocu, sluze i kao ljestve, omogucujuci
laksi pristup vrhovima stupova.

Na vrhovima stupova nalaze se celine kuke na koje se vjeSa koloturnik
(paranco). Sustav podizanja brodica temelji se upravo na ovom koloturniku, koji se
sastoji od dva kolotura (carrucola, bozzel) kroz koja prolazi uze, omogucujuci ru¢no
podizanje i spustanje plovila uz minimalan napor.

Grue ovog tipa najcesce su gradene u Savudriji, Basaniji i Zambratiji.

4.1.4. Umaski tip grua

Umaski tip grua takoder koristi drvenu konstrukciju od bagremovih stupova, ali
se razlikuje po tome Sto nema poprecne precke. Umjesto njih, u stupove su zabijeni
zeljezni klinovi, koji omogucuju lakSe penjanje po stupu.

Na vrhu stupova montiran je kolotur, kroz koji prolazi eliéna Zica. Zica je na dnu
stupa povezana s ru¢nim vitlom (mulinelom), $to omogucuje sigurno i jednostavno
podizanje i spustanje barke, uz minimalan fizicki napor.

Ovakav tip grua najcesée se moze vidjeti u Umagu i Moeli.

Bez obzira na razlike u konstrukciji, obje vrste grua imale su istu svrhu - zastitu
plovila od vremenskih nepogoda i olakSavanje ribarskog nacina zivota.
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4.1.5. Provedene aktivnosti
4.1.5.1. Strué¢na publikacija: dokumentacija i valorizacija bastine

Kao znanstvena osnova projekta, izradena je publikacija ,,U narucju - Tradicijsko
umijece spremanja plovila pomocu drvenih dizalica - Grue®, koja po prvi put pruza
sveobuhvatnu analizu tehnickih karakteristika, povijesnog razvoja i socio-kulturne
funkcije grua. U publikaciji su obradene tematske cjeline o ribolovnim praksama
sjeverozapadne Istre, dan je povijesni pregled razvoja drvenih dizalica za plovila,
tehnicke znadajke drvenih dizalica, zapisano je tradicijsko umijece izrade dizalica
od bagremova drva, tipologija grua (savudrijski i umaski tip) i konstrukcijske
karakteristike (strukturalni elementi, materijali, mehanizmi podizanja).!

Znanstvena analiza potvrduje da su grue integralni dio ribarskog krajolika
sjeverozapadne Istre te imaju znac¢ajnu ulogu u o¢uvanju pomorske kulturne memorije.

4.1.5.2. Edukativne i promotivne aktivnosti: prijenos znanja i podizanje svijesti

Projekt je ukljucivao niz edukativnih programa prilagodenih razli¢itim ciljnim
skupinama - djeci, odgajateljima, uciteljima i profesorima, odraslima i struc¢noj
javnosti. Poseban naglasak stavljen je na ukljucivanje lokalnih ribara i nositelja
znanja o gradnji grua, koji su kroz edukativne radionice prenosili svoje vjestine i
iskustva, pridonose¢i ocuvanju i1 popularizaciji tradicijskih pomorskih tehnika. Tako
su realizirane aktivnosti:

- Predavanja i radionice za vrti¢e, Skole, odgojitelje, ucitelje i profesore

(ukupno 500 sudionika)
- Terenska istrazivanja i vodene ture na lokalitetima ocuvanih dizalica (ukupno
450 sudionika na lokacijama Basanija, Moela)

- Primjena digitalnih alata u edukaciji, ukljucuju¢i VR naocale, tablete i

interaktivne kioske.

4.1.5.3. Audiovizualna dokumentacija: film

U sklopu projekta snimljen je dokumentarni film Grue — tradicionalne drvene
dizalice za barke (rezija: Dan OKki, trajanje: 54 minute). Film biljezi i prenosi bogatu
pomorsku bastinu umaskog podrucja, fokusirajuéi se na:

- Nositelje znanja i vjestina izrade tradicionalnih drvenih dizalica — grua,

- Poznavatelje ribarskih vjestina, tehnika i alata specificnih za ovo podrucje

(ribarski alati: grampe, granser, trapola per aragoste),

- Lokalne obicaje i tradiciju, ukljuujuci proslavu blagdana sv. Andrije,

zastitnika ribara.

! Dezjot, 2003.
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Film je sniman na autenti¢nim lokacijama duz umaske obale, a izvorni govornici,
pripadnici lokalne zajednice, kroz svoja iskustva i pri¢e docaravaju svakodnevni zivot
uz more.

Osim $to predstavlja vrijednu audiovizualnu gradu za ocuvanje i valorizaciju
pomorske bastine, film ima i promotivnu funkciju. Premijerno je prikazan na History
Film Festivalu u Rijeci (2023.), a zatim i na RAM Film Festivalu u Roveretu (2024.).

4.1.5.4. Digitalizacija i interaktivne muzejske instalacije

Projekt je rezultirao izradom digitalnih sadrZaja koji posjetiteljima omoguéuju
multimedijalno istrazivanje grua. Ti su materijali integrirani u interaktivni muzejski
kiosk, tablete i VR naocale, ¢ime se pomorska bastina na inovativan naéin priblizava
suvremenoj publici.

VR aplikacija korisnicima pruza interaktivno iskustvo virtualne Setnje molovima
u Basaniji te simulaciju plovidbe tradicionalnom batanom. Uz to, VR naocale i tableti
sluze kao prenosivi edukativni alati koji se koriste ne samo u muzeju, veé i u §kolama,
kulturnim institucijama i drugim edukativnim prostorima.

Ovaj suvremeni pristup digitalnoj muzeologiji osigurava Siroku dostupnost
sadrzaja 1 omogucuje istrazivanje pomorske tradicije na nov, dinamian nacin,
poticuéi njezinu valorizaciju i ouvanje.

4.2. Projekt ,Cudesna morska ISTRAZivanja*

Drugi projekt, ,,Cudesna morska ISTRAZivanja“, promovirao je ribarsku i
pomorsku tradiciju sjeverozapadne Istre kroz arheoloske lokalitete koji svjedoce o
dugovjekoj povezanosti ¢ovjeka i mora - od 12. stoljeca pr. Kr., do 9. stoljeca n.
e. Projekt je samostalno proveo Muzej grada Umaga, uz financijsku potporu od
100.728,65 eura iz Podmjere 2.2.1. FLAG-a Pinna nobilis.

Glavni cilj projekta bio je oblikovanje stalnog muzejskog postava podijeljenog u
dvije tematske cjeline. Prva je posvecena prapovijesnom brodu Zambratija, najstarijem
Sivanom brodu na Mediteranu, dok druga donosi pric¢u o antickom i kasnoantickom
zivotu na umaskom priobalju.

Projekt je ukljucivao i popratni edukativni program, koji se sastojao od ciklusa
struénih predavanjaiizlozbe ,,Mreze i udice®, popracene tiskanim stru¢nim katalogom.

U sklopu projekta predstavljeni su najnoviji rezultati arheoloskih istrazivanja s
cetiri lokaliteta na obalnom podruéju Umaga:

- Sipar - naselje s pristaniStem (1. st. pr. Kr. - 9. st. n. e.)

- Katoro - rimska vila s pristaniStem i ribnjakom

- Sv. Ivan Kornetski - rimska vila s lukom

- Zambratija - prapovijesni drveni Sivani brod (12. - 10. st. pr. Kr.)
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4.2.1. Zambratija - najstariji Sivani brod Mediterana

Sredisnjidio projekta predstavljaizlozba prapovijesnog Sivanog broda, otkrivenog
upodmorju uvale Zambratija sjeverno od Umaga. Ostaci drvene konstrukcije, duge 6,7
m i §iroke 1,6 m, pronadeni su prilikom arheoloskih istrazivanja, koja su se provodila
od 2008. do 2013. godine pod vodstvom dr. sc. Ide Koncani Uha¢ iz Arheoloskog
muzeja Istre u Puli (AMI), Marka Uhaca iz Konzervatorskog odjela u Puli i dr. sc.
Giulia Boetta iz francuskog Centra Camille Jullian. Daljnje radiokarbonske analize
utvrdile su starost broda u vrijeme izmedu zadnje Cetvrtine 12. i posljednje Cetvrtine
10. stoljeca pr. Kr., ¢ime je potvrden kao najstariji primjer potpuno Sivanog drvenog
broda na Mediteranu.

Princip gradnje broda iz Zambratije temeljio se na konceptu prvo ljuska. Prvo
se postavljao sredisnji osni element (kobilica) izraden iz monoksila - masivnog debla
brijesta. Na taj se element Sivanjem dogradivala oplata tj. platice koje odreduju formu
broda te se naposljetku ulazu i vezuju rebrenice. Ovakav proces omogucavao je
kontinuirano uzduzno Sivanje oplate. Rebrenice su izradene od johe i divlje kruske, a
za brtvljenje spojeva koriStene su jelove letvice te mali drveni ¢avli od topole i johe.
Cijela konstrukcija dodatno je zasti¢ena premazom od pakline, osiguravajuci brodu
vodonepropusnost i dugotrajnost.

Brod Zambratija bi u cijelosti mogao biti dug 9,11 m, Sirine 2,28 m te visine
boka 0,66 m na sredi$njem dijelu trupa. Na osnovu pronadenih ostataka, doslo se
Karakteristika broda je plitki gaz, koji mu je omogucavao laku duzobalnu plovidbu uz
hridinastu umasku obalu.

Arheolozi ga svrstavaju u sjevernojadransku tradiciju Sivane brodogradnje, ¢iji
su tragovi vidljivi i u rimskom razdoblju. Medu 65 primjera do danas poznatih Sivanih
brodova, Zambratija je najstariji primjer, potvrdujuéi razvoj Sivane brodogradnje od
bron¢anog doba do rimskog razdoblja. Njegova arhitektonska rjesenja i gradnja,
tehnika Sivanja i spajanja dijelova oplate, kao i sustav brtvljenja trupa, nemaju
paralela na Sirem podru¢ju Mediterana. Tako je otkrice broda iz Zambratije kljucno za
razumijevanje evolucije pomorske tehnologije na Jadranu i Mediteranu.?

4.2.2. Postav o prapovijesnom Sivanom brodu Zambratija

Kako bi javnosti na pristupaéan nacin predstavili prapovijesni brod i
njegovu jedinstvenu gradnju, postav je oblikovan oko replike pronadenih ostataka
prapovijesnog Sivanog broda u omjeru 1:1. Time se posjetiteljima omogucuje dublje
razumijevanje njegove izrade, tehnike gradnje i povijesnog znacaja.

2 Koncani Uhag, Boetto, Uhag, 2019.
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Slika 3. Postav replike ostataka prapovijesnog Sivanog broda Zambratija
u Muzeju grada Umaga

=

Slika 4. Replika broda Zambratija — uzduzno Sivanje oplate

Izrada replike bila je poseban izazov, buduéi da su u trenutku rekonstrukcije
ostaci broda jo§ uvijek bili pod morem. Cjelokupni postav se radio u suradnji s
Arheoloskim muzejom Istre i Konzervatorskim odjelom u Puli. To je znacilo da
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su se arheolozi - graditelji morali oslanjati na ograni¢ene podatke prikupljene
podvodnim istrazivanjima, koriste¢i napredne metode dokumentacije i analize.
Proces rekonstrukcije nije bio samo tehnicki zahtjevan, ve¢ je predstavljao i oblik
eksperimentalne arheologije - pristupa koji omogucuje bolje razumijevanje drevnih
tehnika brodogradnje kroz njihovu prakti¢nu primjenu.

Osim toga, postav sadrzi video-materijal koji prikazuje tijek arheoloskih
istrazivanja broda te interaktivni edukativni kutak posveéen tehnici Sivanja drvene
oplate, omogucujuéi posjetiteljima da se iz prve ruke upoznaju s ovom prapovijesnom
metodom gradnje.

4.3. Umasko priobalje u antici - Zivot uz more i s morem

Drugi tematski segment muzejskog postava posvecen je antickom i kasnoantickom
razdoblju umaskog priobalja od kraja 1. stolje¢a pr. Kr. do 5. stolje¢a. Zahvaljujuci
povoljnom geografskom polozaju, blizini mora i plodnom tlu, umasko podruéje
bilo je sastavni dio razvijenog sustava maritimnih vila - luksuznih imanja rimskih
aristokrata i bogatih trgovaca. Smjestene uz samu obalu, ove su vile imale luke i
pristanista, omogucujuci izravan izvoz poljoprivrednih proizvoda poput maslinovog
ulja, vina i ribljeg umaka (garum). Ostaci takvih vila otkriveni su na vise lokacija,
ukljucujuc¢i Katoro, Zambratiju, Umag, Sv. Ivan Kornetski i Lovrecicu, potvrdujuci
njihovu kljuénu ulogu u gospodarstvu i pomorskoj trgovini. Najvaznija trgovacka
ruta povezivala je umasko priobalje s Akvilejom, najve¢om lukom sjevernog Jadrana,
odakle su se lokalni proizvodi distribuirali dalje u Rim, Italiju i druge dijelove Carstva.
Istovremeno, uvozili su se luksuzni predmeti iz Italije, s Bliskog istoka i iz sjeverne
Afrike.

Postav - ,,Umasko priobalje u antici“

Kroz bogate arheoloske nalaze, postav prikazuje svakodnevni zivot, vjerovanja
i gospodarske aktivnosti antickog stanovnistva. Eksponati su podijeljeni u tematske
cjeline, koje obuhvacaju: vjerovanja i obicaje, ribolov i ribogojstvo, bozanstva
povezana s morem, vinom i gozbama, pomorsku trgovinu i mediteranske veze Umaga.

More je u anticko doba imalo snazan religijski i simboli¢ki znacaj. Na podrucju
Savudrije pronadena je broncana statueta Izide Fortune koja se datira izmedu 1. i
3. stolje¢a, a bila je zatitnica plovidbe, plodnosti, sreée i sudbine. Stovanje ove
egipatsko-rimske bozice potvrduje vaznu ulogu koju su pomorska bozanstva imala u
zastiti antickog ¢ovjeka na podru¢ju Umaga.

Ribarstvo i ribogojstvo imalo je vaznu ulogu u prehrani i ekonomiji. Nalazi
broncanih udica te keramickih i olovnih utega za mreze svjedoCe o razvijenim
ribarskim tehnikama toga doba. Posebno znacajan nalaz su ostaci bazena za zivu ribu
(vivarium) u Katoru, koji potvrduju postojanje sustavnog uzgoja ribe i kontinuirane
opskrbe svjezim morskim plodovima.
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Vino je imalo i drustvenu i kultnu ulogu, §to potvrduju nalazi posuda iz
podmorja Katora. Medu njima se isticu enofora iz Knida, s prikazima Dionizova
kulta te korintska caSa s ritualnim scenama posvec¢enima Dionizu i Prijapu, zastitniku
plodnosti i moreplovaca.

Razvijena pomorska trgovina potvrdena je brojnim nalazima amfora koje
su dolazile iz razli¢itih dijelova Mediterana, ukljucujuéi sjevernu Afriku i isto¢ni
Mediteran. Ove su amfore sluzile za transport vina, ulja, ribljih preradevina i zitarica,
svjedoceti o Sirokoj trgovackoj mrezi koja je povezivala Umag s ostatkom Rimskog
Carstva.

Postav ,,Umasko priobalje u antici pruza dragocjen uvid u pomorsku orijentaciju
anti¢kog Umaga, njegov gospodarski razvoj i kulturne utjecaje. Kroz arheoloske nalaze
1 tematske cjeline istice more kao srediSte zZivota, trgovine i duhovnih vjerovanja toga
doba, otkrivajué¢i bogatu proslost ovog obalnog podruéja.

4.4. 1zlozba ,,MreZe i udice® - Zivot uz more na poluotoku Sipar

Izlozba i publikacija ,,Mreze i udice™ istrazuju eksploataciju mora u doba antike i
ranog srednjeg vijeka, oslanjajuci se na visSegodisnja sustavna istrazivanja arheoloskog
lokaliteta Sipar. Arheoloski lokalitet Sipar, smjesten sjeverno od Umaga, Muzej grada
Umaga sustavno istrazuje od 2013. godine u suradnji s arheologinjom Brankom
Milosevi¢ Zaki¢, visom kustosicom Muzeja hrvatskih arheoloskih spomenika u Splitu
(MHAS). Autorica i izlozbe i publikacije upravo je kolegica Milosevi¢ Zaki¢.

Otkriveni arhitektonski ostaci i pokretni nalazi na lokalitetu, datirani od 1.
stolje¢a pr. Kr. do 9. stoljeca, svjedoe o neprekinutom naseljavanju i intenzivnoj
pomorskoj aktivnosti. U rimsko doba Sipar je bio upori$na tocka za stabilizaciju
regije nakon histarskih ratova, dok je u kasnoj antici i ranom srednjem vijeku postao
utvrdeni civitas, kljucan za pomorsku trgovinu i ribarstvo.

Izlozba ,,Mreze i udice* donosi uvid u stoljetnu povezanost ljudi s morem na
poluotoku Sipar, malom prostoru gotovo u potpunosti okruzenom vodom. Kroz
bogate arheoloske nalaze, posjetitelji mogu otkriti kako su stanovnici ovog podrucja
koristili more za transport, trgovinu, prehranu i proizvodnju dragocjenih materijala.

Jedan od klju¢nih aspekata zivota na Siparu bio je ribolov, $to potvrduju brojni
pronadeni predmeti - udice, keramicki i olovni ribarski utezi, koji su prisutni u svim
arheoloskim slojevima. Ti nalazi svjedoce o kontinuitetu ribarenja, bilo u komercijalne
svrhe, ili za osobne potrebe stanovnika. Uz to, otkrivene velike koli¢ine ljustura
morskih puzeva volaka upucuju na proizvodnju purpura, izuzetno vrijedne boje, koja
je u antici 1 u srednjem vijeku imala visok socijalno-statusni znacaj.

Ostaci prehrane, poput ljustura Skoljki i puzeva, klijesta zglavkara te ribljih
kostiju hrskavicastog skeleta, dodatno potvrduju koliko su more i njegovi resursi bili
neizostavan dio svakodnevnog zivota.

3 Milosevi¢ Z., Boji¢, Crnobori, 2023.
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Izlozba donosi 1 Siri kontekst Zivota na Siparu kroz kasnu antiku i rani srednji
vijek, prikazujuéi kako su se ljudi prilagodavali povijesnim okolnostima na globalnoj
mediteranskoj sceni. Lokalitet Sipar jedno je od najbogatijih arheoloskih nalazista toga
razdoblja na hrvatskom Jadranu, a sustavna istrazivanja koja su u tijeku financiraju
Ministarstvo kulture Republike Hrvatske, Istarska zupanija i Grad Umag.*

4.5. Ciklus predavanja - Cudesna morska ISTRAZivanja

U sklopu projekta provodio se ciklus stru¢nih predavanja, gdje su voditelji
arheoloskih istrazivanja na kopnenim i podvodnim arheoloskim lokalitetima
predstavili najnovija saznanja o:
- prapovijesnom Sivanom brodu iz Zambratije - dr. sc. Ida Koncani Uhac
(AMI),

- antickim vilama u Sv. Ivanu Kornetskom i u Katoru - Tea Katunari¢ Kirjakov,
Umjetnicka akademija u Splitu (UMAS),

- rimskom ribarskom alatu i priboru s lokaliteta Sipar - Branka Milosevié¢
Zaki¢, (MHAS).

Osim predavanja, u sklopu projekta izradeni su edukativni materijali i suveniri
poput drvenih slagalica (puzzle) s motivom broda Zambratija te promotivne brosure.

4.6. Projekt: ,,S okusom mora - Sapore di mare*

4.6.1. Oc¢uvanje ribarske i kulinarske bastine

Tradicionalna prehrana priobalnih zajednica oblikovala se u suzivotu s morem,
oslanjajué¢i se na dostupne morske resurse i jednostavne metode pripreme hrane.
Umaska tradicionalna kuhinja, s naglaskom na riblja jela i plodove mora, pocivala
je na odrzivom ribarstvu, koriStenju lokalnih namirnica (uz iznimku bakalara),
sezonskom ulovu ribe te kulinarskoj domisljatosti lokalnog stanovnistva.

Osim prehrambene uloge, hrana je oduvijek bila vazan dio kulturnog identiteta.
Svjesni toga, Muzej grada Umaga pokrenuo je projekt ,,S okusom mora®, usmjeren na
ocuvanje gastronomske bastine kroz nekoliko klju¢nih aspekata:

- Prikupljanje i dokumentacija tradicijskih znanja - istrazivanje povijesnih
izvora, razgovori s lokalnim ribarima i domacicama te biljezenje sjecanja
umaskih ezula.

- Prakti¢na edukacija - organizacija radionica o ¢iS¢enju, pripremi, soljenju i
konzerviranju ribe.

- Promocija i valorizacija kulinarske bastine - izdavanje ribarske kuharice
s izvornim receptima, organizacija manifestacija i izrada promotivnih
materijala.

4 Milosevi¢ Z., 2022., 2024.
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Nositelj projekta bio je Muzej grada Umaga, u partnerstvu sa Zajednicom
Talijana ,,Fulvio Tomizza*“ Umag. Projekt je sufinanciran sredstvima uz financijsku
potporu od 46.251,64 eura iz Podmjere 4.2.1., FLAG-a Pinna nobilis. Cilj projekta je
bio sacuvati i prenijeti bogatu tradiciju umaske ribarske i kulinarske bastine budu¢im
generacijama.

Projekt ,,S okusom mora* provodio se kroz niz interdisciplinarnih aktivnosti
koje povezuju muzeologiju, etnologiju, gastronomiju i ribarstvo. Projekt je rezultirao
izdanjem prve ribarske kuharice Muzeja grada Umaga, koja je objavljena na Cetiri
jezika (hrvatskom, talijanskom, engleskom i njemackom).

Knjiga ,,S okusom mora - Sapore di mare* predstavlja dokumentirano kulinarsko
naslijede umaske obale, s naglaskom na tradicijske ribarske recepte. Autorice, Biljana
Boji¢ i Barbara Crnobori, istrazile su i zabiljezile recepture umaskih domacica, ribara
1 sje¢anja ezula te analizirale arhivske podatke o ribarskoj prehrani.

Publikacija obuhvaca razdoblje od 19. do 20. stoljeca i strukturirana je u nekoliko
tematskih cjelina: ribarska tradicija, gastronomija, kulinarske tehnike i alati povezani
s ribarstvom.

Prvi dio posveéen je Zivotu uz more, s naglaskom na priobalni ribolov u
riboloviStima (peschierama), koja su odgovarala kopnenim posjedima komune,
crkve ili veleposjednika; zatim je predstavljena i uloga ribara i zena u ribarstvu te
njihov doprinos ocuvanju ove djelatnosti. Slijedi poglavlje Za stolom, koje obraduje
tradicijska riblja jela, pruzajuci uvid u kulinarske obicaje i specificnosti pripreme ribe i
plodova mora. Sredisnji dio knjige donosi recepte, razvrstane prema vrstama morskih
organizama. Osim toga, predstavljeni su opisi i zabiljezena sjecanja i povijesne price
0 pojedinoj namirnici.

Nadalje, u poglavlju Prerada ribe obradene su tradicionalne metode prerade
ribe, ukljucujuéi konzerviranje, suSenje i soljenje, koje su stolje¢ima bile kljucne
tehnike ocuvanja ribljih proizvoda u ribarskoj tradiciji. Time se istakla njihova
vaznost u dugoro¢noj pohrani i koristenju ribe kroz povijest. Predstavljena je sazeta
povijest industrije prerade ribe u Umagu - od otvaranja malih pogona za soljenje ribe
obitelji Divari i Fragiacomo, preko pocetaka industrijske prerade ribe s talijanskim
poduzetnikom Sanguinettijem, ¢iji su pogoni pred Drugi svjetski rat postali dio velike
tvornice Arrigoni iz Izole, pa sve do razdoblja nakon rata, kada se pogon restrukturira
u tvornicu Dragonja, a potom prelazi u sastav Podravke. Nazalost, 1967. godine
pogon za preradu ribe se zatvara.

Zavr$ni dio knjige posvecen je ribarskim alatima, s detaljnim prikazom i
objasnjenjem njihove uporabe u razli¢itim oblicima ribolova.

U knjizi je zabiljezen specifian jezik umaskih domacica i ribara na umaskom
dijalektu, kao na primjer nazivlje vezano za dijelove kuhinje i opreme (ognjiSta-
fogoleri, keramicki lonac-lavezo); nazivi riba i morskih plodova (iglica-angusigolo,
jegulja-bisato, ogrc-naridola, rakovica-gransevola, grmalj-gransiporo), ribljih jela
(bakalar na bijelo-bacala in bianco, brodet od cipla-sievolo in broveto, Sugo od sipa
i Sparoga-sepe sofigade coi sparesi, list przeni-sfoia frita); ribarskih tehnika i alata
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(pusca-pus ‘cia, varalica za sipe-separiola, metalne grablje-grampa, klijeSta-granser).’
Knjiga doprinosi ocuvanju kulinarske bastine i1 pruza sustavan pregled
prehrambenih praksi karakteristicnih za podrucje sjeverozapadne Istre.

Slika 5. Tradicionalni ribarski alati: metalne grablje - grampa
i klijesta - granser za lov rakovica

4.6.2. Edukativna predavanja i radionice

U sklopu programa odrzano je deset strucnih predavanja posvecéenih ihtiofauni
zapadne obale Istre, prehrani ribom, ribarskoj tradiciji i nutritivnim vrijednostima
morskih organizama. Predavanja su odrzali morski biolozi, nutricionisti, lokalni ribari
i umaske obitelji, koji su kroz svoje znanje i iskustvo sudionicima priblizili bogatu
ribarsku bastinu, tradicionalne prehrambene navike te vaznost ribe u svakodnevnoj
prehrani.

Uz predavanja, odrzane su i Cetiri prakticne radionice koje su vodili lokalni ribari
i nositelji tradicijskih znanja. Kroz prakti¢an rad, sudionici su imali priliku nauciti
tradicionalne tehnike pripreme ribe, ukljucujuci ¢is¢enje, soljenje, konzerviranje
te sakupljanje morskih puzeva i priljepaka. Ove radionice omoguéile su prijenos
autenti¢nih znanja i vjeStina te osnaZile povezanost lokalne zajednice s ribarskom
bastinom.

° Boji¢, Crnobori, 2023.
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Slika 6. Polaznici radionice soljenja ribe - svatko nosi kuci svoju limenku
sa soljenom ribom

4.6.3. Web stranica projekta

Pokrenuta je web stranica projekta (Www: s-okusom-mora.com), dostupna na
cetiri jezika - hrvatskom, talijanskom, engleskom i njemackom. Stranica donosi 22
kratka videozapisa i bogatu zbirku fotografija, dokumentirajuci ribarsku i kulinarsku
tradiciju Umaga. Osim toga, sadrzi recepte, price i iskustva lokalne ribarske zajednice
prikupljene kroz projektne aktivnosti.

4.6.4. Prva manifestacija posveéena savoru - tradicionalnom ribljem jelu

U sklopu projekta organizirana je prva manifestacija posvecena savoru,
tradicionalnom ribljem jelu duboko ukorijenjenom u pomorsku i ribarsku tradiciju
Jadrana. Cilj ovog dogadanja bio je popularizirati ovo jednostavno, ali iznimno
autenti¢no jelo, koje je nekada bilo neizostavan dio prehrane ribara i pomoraca.
Sredi$nji dio feste bilo je natjecanje u pripremi najboljeg savora.

Savor, poznat i kao saor, izvorno se pripremao od ostataka przene ribe, kako bi
se produzio njezin rok trajanja i osigurao obrok za posade na brodovima. Korijeni
ovog recepta sezu u daleku proslost - ve¢ je anticki kuhar Apicije u svojoj slavnoj
kuharici De Re Coquinaria iz 1. stoljeca zapisao kako je najbolje przenu ribu odmah
po pecenju poprskati toplim octom kako bi dulje ostala svjeza.

Na festi su predstavljena 22 razli¢ita savora od srdela, pripremljena u domaéim
kuhinjama nasih sugradana iz Umaga, Savudrije i Buja. Pripremani su razli€iti tipovi
savora - od tradicionalnih i moderniziranih varijanti, do crvenog savora sa SalSom
od rajcice, koji je specifican za podrucje Babica, juzno od Umaga, gdje se i danas
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priprema. Stru¢ni troc¢lani ziri, sastavljen od ljudi s mora i ugostitelja, odabrao je tri
najbolja savora, nakon ¢ega su posjetitelji mogli kusati sva pristigla jela.

Savor je promoviran ne samo kroz natjecanje i degustaciju, vec i putem stru¢nog
predavanja novinarke Martine Vocci, pod nazivom ,,Sardele i savor - kako su jeli nasi
stari®, koje je publici priblizilo povijest i znacaj ovog jela.

5. Zakljucak

Realizacijom triju projekata - ,,Grue®, ,,Cudesna morska ISTRAzZivanja“ i ,,S
okusom mora“ - ostvareni su znacajni iskoraci u o¢uvanju, valorizaciji i popularizaciji
pomorske bastine Umaga. Klju¢nu ulogu u njihovoj provedbi imali su lokalni ribari
i nositelji tradicije, Cije su vjestine, znanja i svjedoCanstva bili temelj za istrazivanje
i dokumentiranje ribarskih tehnika, alata, drvenih dizalica za barke te gastronomskih
praksi. Njihov doprinos omoguéio je izradu stru¢nih publikacija ,,U narucju -
tradicijsko umije¢e spremanja plovila pomocu drvenih dizalica - Grue* i ,,S okusom
mora - Sapore di mare“, kao i provedbu edukativnih radionica o gruama, soljenju,
konzerviranju i pripremi ribe.

Projekt ,,Cudesna morska ISTRAZivanja“ omoguéio je realizaciju prvog dijela
stalnog muzejskog postava, u sklopu kojeg je predstavljen jedan od najvaznijih nalaza
pomorske bastine Mediterana - brod Zambratija.

Kroz projekt ,,Grue* potvrdena je neprocjenjiva kulturna, tehnicka i povijesna
vrijednost grua, koji su stolje¢ima bili neraskidiv dio identiteta umaske obale.
Integracijom suvremenih tehnologija u muzeolosku praksu te dokumentiranjem
bastinskih znanja, osigurana je dugorocna zastita i prijenos ovog umije¢a buduc¢im
generacijama. Takoder, znanje i vjeStine vezane uz gradnju grua upisani su na Popis
nematerijalne kulturne bastine Republike Hrvatske.

Projekt ,,S okusom mora‘“ dodatno je povezao Muzej grada Umaga s lokalnom
zajednicom, aktivno ukljucivsi ribare, domacice i druge nositelje znanja o umaskoj
ribarskoj tradiciji u realizaciju radionica, prve ribarske kuharice muzeja te organizaciju
,,Feste od savora®.

Ovi su projekti postavili ¢vrste temelje za daljnji razvoj pomorskih tema u Muzeju
grada Umaga, omogucujuci nastavak aktivnosti i nakon njihova zavrsetka. Tako je,
po zavrSetku projekta, izlozba ,,Mreze i udice* gostovala u Hrvatskom pomorskom
muzeju u Splitu te u Pomorskom muzeju Sergej Masera u Piranu, ¢ime je ostvarena
vazna medunarodna suradnja i otvoren prostor za daljnje povezivanje s pomorskim
muzejima u regiji.

Projekt ,,Grue® nastavljen je i nakon sluzbene realizacije - 2023. i 2024. godine
provedene su radionice u sklopu kojih su ucenici, uz stru¢no vodstvo lokalnih
majstora, sudjelovali u obnovi drvenih grua u uvalama Basanija i Moela, gdje su
takoder postavljene informativne table o drvenim dizalicama.

Muzej i dalje razvija programe zastite, interpretacije i valorizacije pomorske
bastine, nudeéi edukativne radionice poput soljenja i konzerviranja ribe, ¢ime se ideja
projekta ,,S okusom mora“ nastavlja i u buducnosti.
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Slika 7. Nastavak aktivnosti ocuvanja drvenih dizalica - obnova grua
s ucenicima 2023./2024.
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