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Knjiga Katalog stalnog postava Vinogradarske zbirke u Pitvama, u
autorstvu ravnateljice Muzeja opéine Jelsa Marije Plenkovi€ i kustosa Duje
Dorotke, objavljena je 2024. u izdanju Muzeja opc€ine Jelsa kao drugi po
redu katalog muzejskih zbirki. Pisana je na hrvatskome jeziku te je u
cijelosti prevedena na engleski. Njezine tri cjeline (Predgovor, Vodié kroz
stalni postav Vinogradarske zbirke i Katalog predmeta Vinogradarske
zbirke) ras¢lanjene su u 20 poglavlja te broje ukupno 164 stranice. Knjigom
se ponajprije predstavlja uredeni i prosle godine za javnost otvoreni stalni
postav Vinogradarske zbirke, njezina grada, kao i niz raznorodnih tema
proizaslih iz obrade ove zbirke.
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Predgovor se sastoji od Sest poglavlja u kojima se daje pregled Zbirke, oslikava
njezina ukorijenjenost u Zivot otoka kroz dijakronijsku i sinkronijsku perspektivu
te nudi uvid u konceptualna promisljanja stalnog postava. Na samom pocetku
Marija Plenkovi¢ i Duje Dorotka, ujedno i urednici publikacije, ocrtavaju kontekst
nastanka Zbirke, istiCu¢i kako je prikupljonje predmeta uvelike rezultat
spontane inicijative lokalne zajednice iz 1980-ih godina. To ih je, navode,
zaduzilo ,da ovo prije svega bude muzej za nas same, za lokalnu zajednicu,
nasu djecu i roditelje, tezake i vinare otoka Hvara” (str. 5). Nakon pregleda
domestikacije divlje loze i procesa njezina Sirenja svijetom (pri emu istiéu
ulogu starih Grka kao osobito zasluznih za promicanje uzgoja loze na
Mediteranu), Plenkovi¢ i Dorotka pozornost usmijeravaju na lokalnu sredinu te
izdvajaju  Cetiri vinogradarske regije koje svjedoCe o geomorfoloskoj
raznolikosti, bogatstvu sortimenta i razvijenoj vinogradarskoj tradiciji.

U opseznijem poglavlju autori su dijakronijski pristupili uzgoju vinove loze na
otoku Hvaru kao i njezinu kontinuiranom i dinami€énom odnosu s lokalnim
stanovnistvom koje se na otoku preslojavalo. Doznajemo tako da su
proizvodnju vina na Hvaru pokrenuli Grei koji su 384. godine pr. n. e. na otoku
osnovali anti¢ki grad Faros (danasgniji Stari Grad); Rimljani su je intenzivirali, dok
su Slaveni tradiciju uzgoja prihvatili nakon dolaska na danasnje podrucje.
Autori dalje govore o suodnosu loze i drugih oto¢nih gospodarskih okosnica:
nekada stoCarstva, zatim zemljoradnje i ribarstva te najnovije — turizma i
ugostiteljstva. Zadrzavaju se na osobito nestabilnu razdoblju kraja 19. i pocetka
20. stolje¢a, kad u vinogradarstvu i vinarstvu nastupa kriza koja uzrokuje
duboke gospodarske i demografske promjene. Zasluge za oporavak pripisuju,
pak, istaknutim pojedincima, a pozitivnim drze i udruZivanje tezaka u
poljoprivredne zadruge. Druga polovica 20. stolje€a donijela je deagrarizaciju i
industrijalizaciju, a s razvitkom turizmai i litoralizaciju — procese kojima su tezaci
na otoku prilagodavali lozu. Autori zamjecuju kako u 21. stolje¢u obiteljska
gospodarstva postaju nositeljima razvoja poljoprivrede.

Izlazu potom kontekstualni okvir nastanka Vinogradarskog muzeja pri
nekadasnjem Centru za zastitu kulturne bastine otoka Hvara, kao i njegova
buduceg razvoja, pri ¢emu je Vinogradarska zbirka u Pitvama danas dijelom
Muzeja opcine Jelsa. Posebno istiCu idejna promisljanja muzeoloske koncepcije
¢iji su i autori: ,Postav muzeja oblikovan je sa svijeS€u o vaznosti ideja s kojima
su osnivaci zbirke prionuli njenom prikupljanju, a uvazavajuéi dosege
suvremene muzeologije te potrebe lokalne zajednice i muzejskih korisnika” (str.
31). Slijedi dio u kojem Plenkovi¢ i Dorotka upoznaju &itatelje s bogatstvom



Ethnologica Dalmatica 32 (2025): 119-124

materijalnih i nematerijalnih kulturnih dobara otoka Hvara te izdvajaju tri
fenomena usko povezana s kulturom vina: Starogradsko polje, mediteransku
prehranu kao dio kulture svakodnevice i suhozidnu gradnju. Ta su dobra
utkana i u muzeolosku koncepciju. Autori pritom ponovno odaju pocast
inicijatorima Zbirke koji su pri njezinu formiranju na umu imali i fenomene
nematerijalne kulture otoka Hvara. U narednom poglavlju razjasnjavaju
kontekstualiziranje izloZzenih predmeta u odnosu na dinamiku godisnjeg ciklusa
vinove loze kojoj je podreden i Zivot hvarskih tezaka i tezakinja. Isticu relativnu
postojanost kulture vina na Hvaru u dijakronijskoj perspektivi, kao i stalnu
mijenu s obzirom na suvremenost i specificne globalizacijske procese kao
faktore kulturne promjene. Stoga su, pojasnjavaiju, tradicijskim predmetima i
sadrzajima pridruzene teme iz suvremenog hvarskog vinarstva. Tako je
integralnim dijelom muzeja postala i muzejska kusaonica koju autorski tim vidi
kao podlogu za razumijevanje tradicije u transformaciji. Posljednje poglavlje
Predgovora potpisuje Vanja Ili¢, projektantica interijera i dizajnerica stalnog
postava Vinogradarske zbirke, nudeci osoben pogled na prostor stare Skole u
Pitvama u kojoj je muzej smjesten. IstiCe dvojnost iskustva posjetitelja koji, s
jedne strane, konzumira prikazani sadrzaj, dok je u isto vrijeme izlozen
ambijentalnim podraZajima krajolika koji dopiru kroz muzejske otvore.

Vodi¢ kroz stalni postav Vinogradarske zbirke drugi je dio knjige koji se sastoji
od 13 poglavlja. Uz Mariju Plenkovi¢ i Duju Dorotku potpisuje ga i lvana Krstulovié
Cari¢, dipl. ing. agronomije.

Autori u prvom redu isti¢u vinovu lozu kao faktor kojemu su teZzaci prilagodavali
okolisni teren postupcima kr€enja, miniranja i rigolanja. Upoznaju Citatelja s
tadasnjim alatima i tehnikama te donose pregled vrsta tla, zajedno s otocnim
polozZajima i lokalnim nazivljem. Ekonomicnost hvarskog tezaka prepoznaju u
koriStenju iskréenog kamena za gradnju meda, gomila, suhozidnih ku€ica,
kojima se oblikuje poljoprivredni kulturni krajolik. Potom dijakronijski razmatraju
najbolje o€uvan sustav gréke parcelizacije na Mediteranu — Starogradsko
polje. Mijenjala su se imena ovog polja (od grékog Hora Farou, rimskog Ager
Pharensis, srednjovjekovnog Polje sv. Stjepana i Vrbanja do suvremenog
Starogradsko polje), medutim njegovo je koridtenje konstanta sve od vremena
starih Grka. Godine 2008. polje je, uz povijesnu jezgru Staroga Grada, uvrsteno
na popis svjetske bastine UNESCO-a.

Slijede poglavlja u kojima autori na pregledan nacin upoznaju Citatelja s
bioloskim ciklusom ove kulture, posredno isticu¢i vaznost pravilnih izmjena
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godiSnjih doba u Zivotima tezaka oslonjenih na poljoprivredu. Predocuju
takoder cjelogodisnje obveze oko vinove loze, s posebnim naglaskom na
promjene u odnosu na tradicijske prakse i alate. IsjeCcima iz hvarske usmene
knjizevnosti suptilno je naglasena prisutnost vinove loze u raznim segmentima
hvarskog drustva.

U sljede€im je poglavljima autorski naglasak na bolestima i Stetnicima koji
prijete vinovoj lozi, pa su navedene metode preveniranja i lijecenja, ukljuCujuci
obrede i obiCaje kojima su hvarski tezaci nastojali zastititi usjeve i potaknuti
rodnost; medu njima je i blagoslov konobe, nekad neizostavan na Vodokarsce,
odnosno na blagdan Sveta tri kralja. Djelomice usporeduju tradicionalne i
suvremene nacine zastite loze, a donose i zapise Antuna llije Cari¢a, otocnog
knjizevnika i folklorista, s kraja 19. st. o zastiti vinograda kroz prakse narodne
medicine.

Nadalje, Citatelja se vodi u hvarsko polje tijekom najslozenijeg posla — berbe
odnosno jematve u kojoj su sudjelovali i Viasi, sezonski najamni radnici iz
dalmatinskog zaleda. Upoznaje ga se s tradicionalnim alatima i spravama,
njihovom pripremom i upotrebom, s posebnim osvrtom na tradicionalni tijesak:
turan. Berba je potaknula i nastanak sezonskih naselja na Hvaru — u Zavaliilvan
Dolcu - koja su niknula uz najudaljenije vinograde iz kojih se teZzaci nisu za dana
mogli vratiti kuéama.

Posebna je pozornost posvecena konobi koja je Cinila gospodarsku jezgru
tradicionalnog stambenog prostora te bila nuzna za proizvodnju i uvanje vina.
Autori istiCu hvarski opol — vrstu rumenkastog vina od crnoga grozda, te prosek
— tradicijsko desertno vino od prezrela ili prosusena grozda prirodno slatkih
sorti. Dio higijene vina jest, navode, i pretakanje kako bi se uklonila feca, vinski
talog.

Nadalje, vino je predstavljeno kao dio tradicijske kulture otoka koji prati sva
drustvena zbivanja oko stola, uklju€ujuci i radnu svakodnevicu. Doznajemo
kako se nerazvodnjeno vino konzumiralo samo tijekom svecanosti te da su
tezaci pili bevondu, Sto je danas naziv za razvodnjeno vino, a nekada je
oznacavao ono najlosije, dobiveno dodavanjem vode ve¢ obradenome dropul.
Autori uoCavaju kako povremeno pretjerivanje s alkoholom u o¢ima hvarske
zajednice nije bio problem, ve¢ prilika za humoristicne, drustveno kohezivne
epizode.
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Autorice jedinog poglavlja u ovom dijelu publikacije su Jelena IvaniSevi¢ i
Melanija Belaj, znanstvene suradnice Instituta za etnologiju i folkloristiku. One
interpretiraju fenomen mediteranske prehrane na otoku Hvaru koji je, zajedno s
otokom Brac¢em, amblematsko podrucje kojim se Republika Hrvatska
predstavlja u zastiti ovog kulturnog dobra na Reprezentativhom popisu
nematerijalne kulturne bastine. IstiCu kako taj pojom obuhvaca vijestine,
znanja, prakse, vjerovanja i tradicije vezane uz poljoprivredu i ribarstvo,
preradu, pripremanje i osobito konzumiranje hrane. Dodaju da on
podrazumijeva i tjelesnu aktivnost, boravak na otvorenome, zajednicke obroke,
kao i uravnoteZzenu sezonsku prehranu. Autorice posebno naglasavaju
domisljato i ekonomiéno promisljanje resursa otocne prehrane, s vinom kao
njezinim znacajnim dijelom.

Nadalje, Plenkovi¢, Dorotka i Cari€¢ apostrofiraju ulogu neimenovanih tezaka i
tezakinja u gradnji i oCuvanju otoka, koji danas nazivamo otokom vina.
KoriStenje ograniCenih resursa i brizan odnos prema okoliSu rezultirali su
nenametljivo§¢u i skromnosc¢u, pa je i tezacka ku€a u potpunosti funkcionalnag,
liSena suvisnih ukrasa. Autori ovdje donose transkripte triju Zivopisnih kazivanja:
tezakinje Dinke Makjani¢ (1948, Svirée) i tezaka Marija Radoni¢a (1945., Dol) te
lvice Tabaka (1949, Pitve) koje povezuje zajedni¢ka narativna ideja — vino.
Osobitu paznju posvetili su idiomu kazivaca, prenijevsi ga bez intervencija.

Dalje ukazuju na promjene oto€nog sortimenta zbog pojave bolesti vinove loze
i diktata trzista te daju pregled najvaznijih sorti crnog i bijelog grozda otoka
Hvara, uz njihove osnovne karakteristike. Posebno u ovom dijelu knjige plijene
ilustracije sorta grozda koje je Greta Turkovi¢ izradila za potrebe
Ampelografskog atlasa $to ga je sredinom proslog stolje€a priredila sa
suprugom, agronomom Zdenkom Turkovi€em.

Posljednji dio ove cjeline posveten je Farosu - prvom hvarskom vinu sa
zastiCenim geografskim porijeklom. NaglaSava se uloga Ive Politeg,
zaposlenika Hvarskih vinarijo, na Ciju je inicijativy, te uz podrsku Instituta za
jadransku kulturu i melioraciju kr§a, to vino 1976. godine i zasticeno u kategoriji
C¢uvenih vina. Autori dalje dekomponiraju vinsku etiketu, upozoravaju na
obvezne zakonske parametre koje sadrzi te nas upoznaju s nacinima njihova
samostalnog ¢itanja.
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U posliednjem dijelu publikacije, naslovljenom Katalog predmeta
Vinogradarske zbirke, daje se pregled ukupno 169 izlozenih predmeta
Vinogradarske zbirke Muzeja op€ine Jelsa. Uz inventarni broj, standardni i
lokalni naziv predmeta, nalazimo i podatke o dataciji, dimenzijama i porijekiu
predmeta, a pojedini su predmeti popraceni fotografijama.

Takav narativni slijed zavrSava navodenjem relevantne literature i koristenih
izvora, kao i podataka o fotografijoma i kazivacima.

Izdanje je u cijelosti bogato ilustrirano, ponajvise arhivskim fotografijoma
slojevite dokumentarne vrijednosti kojom se potiCe Citateljeva paznja.
Fotografijama iz javnih ili privatnin arhiva pridruzene su one predmeta
Vinogradarske zbirke, koje dodatno dinamiziraju i kontekstualiziraju tekst.
Upravo jedan od predmeta iz Zbirke krasi i naslovnicu izdanja — za Ciji su
privia€an dizajn zasluzni Ana Rako i Goran Raukar iz Pudera.

Naposljetku treba re€i da su autori na vrlo zanimljiv nacin, prilagoden $iroj
Citateljskoj publici, pristupili temi hvarskog vinogradarstva i vinarstva temeljito
je obradivsi. Koriste¢i gradu raznih akademskih discipling, izloZili su raznolik niz
narativa kojima su nadogradili osnovnu temu — Vinogradarsku zbirku. Njihovim
proZimanjem u vise smjerova pruzena je jezgrovita slika Zivota otoka vinag,
njegovih nekadasnjih i sadasnjin stanovnika. Prikazali su takoder put jedne
muzejske zbirke: od prikupljanja i dokumentiranja, preko stru€¢ne i znanstvene
obrade do nove vrijednosti u formi publikacije i stalnog postava — ovjen¢anog
i prestiznom Nagradom Bernardo Bernardi za najuspjesnije ostvarenje na
podrucju oblikovanja i unutrasnjeg uredenja u 2023. godini.



